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Introduktion

Slaughtering at farm in Nordic Countries dr en del av Nordiska Ministerradets
satsning New Nordic Food som har malet att lyfta Norden som en framstdende
matregion i klass med de etablerade virldskéken. New Nordic Food
administreras av Nordic Innovation Center, Norge. Gardsslaktprojektet 16per
6ver dren 2007 till mars 2010 och fokuserar pd tva viktiga flaskhalsar for
utveckling av girdsslakt och smiskalig slakt, ndmligen slaktavfall och
levandedjursbesiktning, som dven heter Ante Mortumm  kontroll
Projektinnehéllet ska successivt anpassas till eventuella férindringar i viktiga
forutsittningar for gardsslakt/smaskalig slakt.

En viktig del i projektet dr en arlig konferens med samtliga deltagarlinder.
Dessa nordiska gardsslaktkonferenser har tidigare hallits i Finska Abo, januari
2008 och Norska Jagdtvollen, Januari 2009. Resultaten av dessa bidda
konferenser har redovisas 1 separata rapporter. (2008, L. Wirén) (2009, C. Hedin,
T. Karlsson)

Konferenserna har syftat till att hitta kreativa 16sningar och mdjliga vigar till
torbittringar  inom de utpekade utvecklingsomriadena. De nordiska
konferenserna har dven syftat till att skapa kontakter, erfarenhetsutbyte och
hitta gemensamma stindpunkter mellan deltagarlinderna. Linderna har varit
representerade av savil féretagare, berérda myndigheter, branschorganisationer,
foretagsutvecklare/konsulter och enstaka politiker. En viktig tanke med
projektet har varit att linderna tillsammans och med bred férankring kan na
lingre 1 arbetet att paverka savil EU som nationella myndigheter i vér strivan
att utveckla den smaskaliga slakten. Denna rapport redovisar projektets tredje
och avslutande nordiska girdsslaktkonferensen. Konferensen hélls pa Ostrd6
Farfarm i Halland, Sverige. Didr driver Kristian Katlsson girdsslakteri med en
rad kringaktiviteter tillsammans med sin fru Jeanette. Kristian har dven varit
deltagare i projektet.



Rapportering av projektaktiviteter
under 2009 och lagesrapport fran
varje land

Torsdag 7 januari

Bodil Cornell ir verksamhetsledare vid Eldrimner, Nationellt resurscentrum
for mathantverk i Sverige och 6ppnade konferensen. Det édr Eldrimner som har
startat och leder detta projekt. Nir alla konferensdeltagarna presenterat sig (se
deltagarforteckning nedan) inleddes konferensen med korta tillbakablickar och
rapportering av projektaktiviteter under 2009 liksom aktuell ligesrapport f6r
smaskalig slakt fran deltagarlinderna.

Sverige

Tobias Karlsson, Eldrimner, inledde med en kort bakgrund till vart
gemensamma projekt Slughtering at farm in nordic countries. Tobias har skrivit
projektansdkan och fungerat som projektledare men med avbrott for tva lingre
torildraledigheter. 2006 ombads Eldrimner att pd uppdrag av Nord Fram, som
lyder under Nordiska Ministerrddet, att arrangera en nordisk konferens om
gards- och smaskalig slakt. Temat for konferensen var att identifiera viktiga
fragor och problemomraden som beh&ver utvecklas for att uppna utveckling
inom gardsslakt och smaskalig slakt. Konferensen pekade ut fem viktiga
utvecklingsomriden, nimligen;

- Ombhindertagande av slaktavfall

- Levandedjursbesiktning/Ante mortum

- Anvindning av tri i slakteri och charkuteriinredning
- Ta fram en slakthandbok

- Utbildning for gardsslaktare

Se dven (2006, T. Karlsson, B. Cornell)

Utifran konferensens resultat ansokte och beviljades Eldrimner projektmedel
fran Ny Nordisk Mat genom Nordic Innovation Center. Medsokande var
Finland och Norge genom de kontakter som knéts vid den forsta nordiska
konferensen. Projektet fokuserar pa att s6ka forbittringar inom omradena
slaktavfall och levanddedjursbesiktning. Ett 6vergripande mal ar att antalet
slakterier i Norden ska 6ka genom forbittrade férutsittningar.



Smiskalig slakt genom fler slakterier dr en forutsittning for tillgdng till
hégkvalitativ kéttravara som i sin tur kan f6radlas till forstklassiga produkter
med bista smak och inneboende identitet. For att uppna detta krivs nirhet
mellan uppfddning, slakt och férddling och ddrmed fler slakterier 1 de nordiska
linderna. Samtidigt skulle stora férdelar uppnas inom t.ex. djuretik och miljé.
Tobias Karlsson avslutande med uppmaningen att se pd de etablerade
virldskoken eftersom de dr térebild £6r Ny Nordisk Mat. Dessa virldskok har
gemensamt att de finns 1 linder och regioner med en blomstrade
kvalitetsinriktd hantverksmissig livsmedelsféridling, alltsd mathantverk. I
linder som Frankrike och Italien har mathanverket getts forutsittningar att
tinnas kvar och utvecklas sida vid sida med livsmedelsindustrins utveckling.
Mathantverket har tagit tillvara traditioner och skapat nya innovativa produkter
vilket gett férutsittningar bade f6r virldsberémda kék och en framgangsrik
livsmedelsindustri. Vill man hivda sig bland virldskoken krévs alltsd att det
skapas forutsittningar for ett framgangsrikt mathantverk. Foérbittrade villkor
tor sma slakerier dr en viktig del i detta. Se dven bilaga 1, PowerPoint-
presentation Tobias Karlsson och Christina Hedin.

Christina Hedin, Eldrimner, Sverige, har fungerat som projektledare under
Tobias féraldraledigheter. Christina fortsatte aterblicken med en kort
summering av vilka aktiviteter som hade genomforts 1 projektet som helhet och
i Sverige under 2007-2008. Hir nimndes intervjuer av sma slakterier for
sammanstillning av liget inom slaktavfall och levandedjursbesiktning.
Projektets forsta Nordiska konferensen i Finland, framstillande av
avfallshandbok i Finland mm.

Direfter redogjorde Christina for utférda projektaktiviteter i Sverige och vilka
uppgifter projektledningen jobbat med under 2009. En andra nordisk konferens
arrangerades 1 Norge januari 2009, det arbetades gemensamt med remisser f6r
EU:s nya ABP férordning, ett komposteringstérsok startades 1 Finland,
projektledningen deltog vid Ny Nordisk Mat:s konferens i Danmark. I Sverige
pibdrjades en utredning om omfattning och typ av anmirkningar vid
levandedjursbesikning och si arrangemanget av denna Konferens. Se dven
rapporter fran tidigare nordiska konferenser (2008, L. Wirén) och (2009, C.
Hedin, T. Karlsson)

Finland

Heidi Valtari, frin temagruppen Mat-Finland vid Abo universitet som 4r
Finlands koordinator for projektet presenterade sin ligesrapport. Den
avfallshandbok som tagits fram genom projektet, och som presenterades vid
den nordiska konferensen 2009 var nu klar och fanns att titta pa. Information
om skriften har skickats ut till alla slakteriféretag i Finland. En ans6kan om att
td handboken granskad som en branschriktlinje enligt EUs
livsmedelsférordning har limnats till Evira, alltsd den finska motsvarigheten till
livsmedelsverket och Mattillsynet och svar invintas. Ett komposteringsprojekt
héller p4 att fullfoljas vilket presenterades nirmare under dag tva, se nedan.
Under det gangna dret hade dven Finland jobbat med remissvar f6r EU:s nya
biproduktférordning i samarbete med 6vriga linder. Det har dven gjorts
berdkningar pa avfallsmingder fran sma slakterier. Se dven bilaga 2,
Powerpiont-presentation Heidi Valtari.



Norge

Jens Eide, projektets koordinator for Norge, presenterade sin ligestrapport.
Han inledde med att beritta att nir projektet startades var han mycket
optimistisk f6r Norsk del och sdg goda méjligheter till utveckling inom
smaskalig produktion och gardsslakterier. Jens bedémning hade varit att tiden
var mogen for en sadan utveckling. Intresset f6r mat med korta transporter,
regional mangfald och levande landsbyggd fanns bade hos konsumenter och
politiker. Med ett samarbete kring Ny Nordisk Mat verkade alla férutsittningar
finnas. Men Jens sa sig ha tagit grundligt fel vilket bl.a. visade sig av fa norska
deltagare pa denna konferens. Medan antalet verksamheter 6kar 1 Sverige och
Finland gar det i motsatt riktning 1 Norge. Inga nyetableringar skedde 2008 utan
flera nedlidggningar av slakterier. Ett projekt i sédra Norge dir
produktionslokaler och utrustning skulle hyras ut billigt till producenter hade
lagts ner p.g.a. lagt intresse fran producenterna.

Vad ir orsaken till detta nir marknaden efterfragar produkterna och politikerna
fortsitter prata om korttransporterad matr frigade sig Jens. Hans svar blev
niringsstrukturen, aktorerna sjilva och den politiska bilden i Norge.
Slaktforetaget Nortura har vuxit till en gigant med 80 % av marknaden. Nir de
tatt ekonomiska problem sista dren och tvingats dgarna, dvs. producenterna,
om lan av nytt kapital. Antalet slakterier har minskat med ldngre transporter
som f6ljd. Jens menade att forst har de anvint kostnadsargument och reducerat
antalet regionala slakterier. Nér man fatt politisk acceptans for den
utvecklingen har man bdrjat dberopa subventioner av transporterna. Linga
avstand har lett till f6r héga fraktkostnader och kostnader f6r att bygga nya
Overnattningsstallar.

Jens konstaterade att i jimférelse med andra néiringar som fiskeri- och
vattenbruksniringen har kéttniringen inte varit bra pa att framhiéva sig. Det var
anledningen till att Norge valde en ldg profil 1 Brissel gillande den ny ABP-
térordningen och att man inte fick med Mattillsynet nir det gillde att utveckla
mojligheter till kompostering av slaktavfall. Det finns muntlig vilvilja men i
térhallande till landets nist storsta och ekonomisk viktiga exportniring, fisk-
och vattenbruk, blir det en enkel prioritering. Férindringar av det politiska
landskapet med hidvdande av principer har gjort att regionalpolitiken blivit offer
i jakten pa ministerposter.

Liget som beskrivs ovan tycks tyvirr dven ha drabbat intresset for detta projekt
i Norge. Utsindning av information och olika kontakter har inte lett till ndgra
nya deltagare eller aktiviteter under 2009. Efter arbetet med arrangemanget av
den andra nordiska konferensen i Norge januari 2009 deltog Jens pa NICe:s
arrangemang Kyt og ost fra gamle kjottferaser” vid Dansk Landbruksmuseum i
gamle Geslstrup Auning i Danmark. Deltagandet gav dock inga nya idéer eller
infallsvinklar till detta projekt eftersom vi redan jobbat ingaende med de
grundligeande frigestillningarna.

“Detta dr dessvirre den bild av Norge som vi som 4r mitt i det upplever. Politik
och marknad ér hela tiden under f6rindring och det ér inget tvivel om att man
dven i Norge kommer vakna upp en dag och se virdet av det arbete som gors
hir idag, men tyvirr tar det tid och ni andra drar nog ifran oss, men vi lovar at
komma starkt tillbaka”, avslutade Jens.

Bodil Cornell samlade intrycken frin presentationerna och klargjorde att det
viktigaste malet for konferensen var att komma fram till hur vi ska ga vidare



med dessa fragor och vad vi kan jobba vidare med gemensamt fér en positiv
utveckling inom den sméskaliga slakten?

Levandedjursbesiktning

Huvudtemat for torsdagen var besiktning av djuren fore slakt, d.v.s.
levandedjursbesiktning eller ante mortum.

Veil-Mikko Niemi - Finska Jord- och
skogsbruksministeriets forandringsarbete

Se dven bilaga 3, Powerpiont-presentation

Temat inleddes med en presentation av Veil-Mikko Neomi, vice avdelningschef
far Finska Jord- och Skogsbruksministeriet. Han gav en bild av nuldget for
Finlands smaéskaliga slakteriniring och berittade om det pdgiende arbetet vid
jord- och skogsbruksministeriet fOr att hitta mojliga vigar till f6rbittrade
forutsittningar for naringen.

Sedan 2006 giller ny livsmedelslag genom EU:s livsmedelsférordningar. Den
stora skillnaden f6r stora och smai slakterier i Finland 4r att Evira, dvs.
myndigheten f6r livsmedelssikerhet, skoter tillsyn och kontroll av de stora
slakterierna. For de sma skoter respektive kommun godkinnande och kontroll.
Tillimningen av bestimmelserna 4r nagot generdsare f6r mindre slakterier. Ett
exempel dr mottagningsstall inte beh6vs £6r se de minsta. EU-godkdnnande ér
ett krav for alla slakterier.

Bakit i tiden sett har antalet slakterier med 6ver 20 anstillda minskat nagot,
medan de sma med under 20 anstillda har 6kat ndgot. 2008-2009 minskade
dock dven de smd med ca 8% och Veil-Mikkos bedémning var att den
utvecklingen kommer fortsitta. Totalt har Finland ca 20 stora 60 sma slakterier
inklusive fjaderfa. Veil-Mikko fragade sig vad nedgingen kan bero pa. Efter
inférandet av nya regler 2006 fick de sma slakterierna tre ar pa sig att limna in
en ny ansokan. Alla klarade da inte att uppfylla de nya, kraven men bland dem
finns dven vissa som inte heller kunnat leva upp till de gamla nationella kraven.
Ett problem som visat sig ér skillnader i tillsynskrav och regeltillimning mellan
olika kommuner.

Jord och skogsbruksministeriet har undersékt vad som dr de viktigaste
problemen f6r féretagare inom sméskalig livsmedelsproduktion.
Branschrepresentanter har presenterat problem som ofta visat sig varit kinda
sedan tidigare. Problemet med att olika kommuner stiller olika krav har det
jobbats med och ett forbattringsforslag lades fram 2009. Storst utredning
gjordes pi slaktsidan som har hoga kostnader £6r kontroller. Ett viktigt
problem dr att det ofta dr svart att fi besiktningspersonen, alltsa kommunens
veterindr, till platsen och de har heller inga assistenter att ta hjilp av. De sma
slakterierna star f6r 2 % av Finlands totala slaktvolym, men sett till enbart lamm
slaktas 75 % av dem pa de sma slakterierna

Aven kostnader for kontrollerna hade undersokts. Som hogst betalades 70
€/djurenhet men i normalfallet var avgifterna 20-30 €/djurenhet. Avgiften
regleras av de enskilda kommunerna dir vissa tar betalt per timme och andra
per djur. Att kostnaderna blir héga beror bland annat pa att tvd besok krivs,



Veli-Mikko Niemi

d.v.s. post- och antemortumm. Dirtill kom héga resekostnader p.g.a. stora
avstand. Vissa kommuner justerar kostnaderna genom utjimning mellan
slakterier medan andra tillimpade faktiska kostnader.

Veil-Mikkos bedémninga var att jimfért med Sverige har Finska slakterier
ungefir dubbelt sd hoga avgifter medan Norge ligger pa ungefir halva den
svenska nivan. Riknat per slaktenhet har Finska sm4 slakterier ca.10 ginger sd
h6ga avgifter som de stora slakterierna.

Jotd- och skogsbruksministeriet jobbar nu vidare utifrin utredningen och har
prioriterat fyra punkter, arbetet berdknas bli klart under varen;
- mer besiktningspersonal,
- gbra det mojligt att deltidsanstilla besiktningsassistenter
- Overviga om kontrollen av sma slakterier ska flyttas till staten
alternativt ta fram en férbittrad mall f6r kommunerna att jobba efter
- minska de stdrsta kostnaderna och tittar pa den svenska modellen med
subventionering av besiktningsavgifter

Fér Finland betydde inférandet av EU:s livsmedelsférordning 854 en
férindring genom att slakterierna nu kan géra mer jobb sjilva genom
egenkontroll i vissa moment. Det kriver dock utbildad personal i form av
slakterianstillda veterindrassistenter och problemet ér att det saknas
utbildningsmailigheter. Ett exempel pa méjlig egenkontroll dr besiktning av inre
organ (tarm) pa fjiderfd som kan delegeras till slakteripersonal, men det kriver
som sagt méjlighet till utbildning. Det finns inga veterindrassistenter i dag men
det kan vara ett alternativ for lite storre smaslakterier.

Veil-Mikko menade att kottkontrollen behover bli mera riskbaserad och
avslutad med att stilla tvé frigor som han ansag avgdrande f6r utveckling inom
smiskaliga slakterier;

- Vad anser politikerna om detta? Mycket diskussioner pagar men hur
stiller sig politikerna om det féreslds satsningar pa subventionering
som beriknas kosta 500-1miljon €/ar?

- Finns intresset for gardsslakterier, mathantverk, hog kvalitet o.s.v.?
Antalet smd slakterier i Finland tycks ha minskat fran 80-90st f6r fem
ar seden. Samtidigt har ndgra nya smi slakterier startats varje ar. Veil-
Mikko kunde dock inte utvirdera dessa siffror for tillfillet eftersom det
inte undersokts tillrdckligt.



Annigun Wedin - Utredning av
levandedjursbesiktning

Anngun Wedin hade f6r projektets rikning pabdrijat ett uppdrag om att utreda
hur resultaten av levandedjursbesiktningen 1 Sverige ser ut idag. Avsikten med
det var att hitta mojligheter till férenklingar av sjilva kontrollen. Arbetet skulle
fortsitta under januari och sedan redovisas i en rapport. Da rapporten nu
fardigstillts bifogas den 1 sin helhet, se bilaga 4.

Forsta steget 1 utredningen var att kartldgea nuldget genom fragestillningen;
Hur manga djur av respektive djurslag avvisas frin slakterier p.g.a.
levandedjursbesiktningen. Fragan stilldes till Livsmedelsverket (SLV) i
november vilka snart gav beskedet att nigon sidan statistik inte finns hos SLV
utan fragan maste stéllas till varje enskilt slakteri. SLV meddelade vilka
blanketter som anvinds och som dirmed kunde begiras ut frin slakterierna.
Efter forfragningar kom sedan anvindbara uppgifter in fran slakterier.
Undersokningen bygger pa blanketten “beslut om avvisning”.

Frdgan slakterierna fick var hur manga djur av varje djurslag som hade avvisats
efter levandedjursbesiktning. Uppgifter limnades av ca 50 % av de stora
slakterierna och ungefir i samma utstrickning fran de sma. I tva tabeller
presenterades forst vilka slakterier som svarat 1 undersdkningen, se vidare bilaga
4. Storleksspannet mellan de deltagande slakterierna var patagligt. Storst var
Scan i Kristianstad med 1-1,1 miljoner slaktade svin per dr och det minsta
slaktade 30 not per r.

Direfter presenterades vilka uppgifter som dittills hade kommit fram, eftersom
utredningen nu fardigstillts finns hela resultatet bifogat i bilaga 4.
Kristianstadslakteriet med dryga miljonen grisar per it hade redovisat en
avvisning for ett av de undersokta aren. Annigun Wedin frigade sig vad det
skulle innebdra om man betrakta detta som ett snittvirde for alla slakterier, hur
manga veterinirbesok skulle da krivas innan en avvisning uppstar vid ett litet
slakteri? Enligt lag far varken bonde, transportor eller slakteri skicka,
transportera eller ta emot sjuka djur. Hur ska da sjuka djur ens kunna komma
till ett slakteri? Nodslakten dr bortagen och sjuka djur avlivas och tas omhand
av kadaverbilen.

Andra storslakterier som nimndes var Linkdping vilka skickat bra data, Skara
skickade en annan typ av blankett med diagnoser som visade att 150 djur fatt
anmirkning under 4r 2007. Av dessa hade 15 grisar otjanlighetsforklarats p.g.a.
infektioner eller inflammationer. F6r de som fatt anmirkning men dnda gatt till
slakt var diagnoserna; benbrott, vigrar gi in, benbélder, men f6r Gvrigt hade
dessa djur ansetts friska och tagits in i livsmedelskedjan.

Resultatet sa lingt av utredningen var att mycket fa djur avvisas frin Svenska
slakterier, vilket gillde bade f6r sma och stora slakterier. Fér de sma slakterierna
hade totalt fem fall av avvisning i samband med ante mortum-kontrollen
framkommit f6r de undersokta slakterierna och tvaarsperioden. Tva av dessa
hade varit hastar med okind identitet. Bland de stora slakterierna fans fem som
hade 20-60 avvisningar per ir, men vad det berodde pa kunde inte klargoras i
detta sammanhang.

Den stora frigan som infunnit sig under arbete var om kostnaderna f6r denna

omfattande kontrollverksamhet stir i proportion till risk och om
levandedjursbesiktningen skulle kunna goras mera kostnadseffektiv? Under det
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nordiska gardsslaktprojektet har det ofta framforts fran slakterifGretagare att det
sker otroligt fa anmirkningar vid ante mortum-kontrollen det har visat sig ha
stod 1 statistiken, avslutade Annigun Wedin. Se vidare bilaga 4. Dirpa foljde en
diskussion pd dmnet.

En slakterifGretagare: - Vad ser ni veterinirer i levandedjursbesiktningen som
inte syns nir man besiktigar kroppar och organ?

Torbjérn Axelsson, SLV: - Man kan jaimféra detta med en patolog och en
kliniker. Patologen kan gora gissningar utifran organ medan en kliniker ser
symptom. Kombinationen av de bada ir betydligt sidkrare. Det gérs mer
anmirkningar i post mortum men lokala sjukliga férindringar leder oftast inte
till kassation. Syftet med levandedjursbesiktningen ér djurskyddskontroll, att
uppticka epizootiska sjukdomar och att avgéra om djuret duger som sikert
livsmedel.

Annigun Wedin: - Jag kommer jobba vidare och har blivit vil bemétt av bade
SLV och slakterier. Men jag skulle beh&va hjilp med vissa delar i detta, som att
ni slakteriféretagare hjilper till med att ta fram uppgifter. Torbjérn Axelsson
och Annigun kom Gverens om att titta gemensamt pa vilken information hon

behovde.
Inger Andersson: - Vad dr din grundfriga med detta?

Annigun Wedin: - Jag séker de djur som fatt anmirkning och vilka av dem som
avvisats och didrmed inte gatt in 1 livsmedelskedjan.

Tobias Karlsson: - Ni som har slakterier, har det kommit slaktdjur till er som
fatt ndgra anmirkningar eller avvisning?

Ake Karlsson: - Nej, jag som slaktar mina egna ser ju om de dr friska.

Torill Malmstrem: - Vi har haft en avvisning sedan starten 2000, djuret var
friskt men vildigt litet i férhédllande till sin dlder. Ett smaskaligt slakteri slaktar
inte djur som inte 4r friska eftersom bonder inte skickar sjuka djur till slakt.

Finska fOretagare: - Jag har ingen erfarenhet av avvisning vid Ante mortum
utom en ging. Det var en hist som var f6r mager.

Anneli Séderbirke: - Sedan starten har vi haft en avvisning f6rra dret och det
var p.g.a. feber, men det upptickte inte veteriniren utan slakteripersonalen.

Veilo-Mikko Niemi: - Det dr viktigt att detta underséks men man maste komma
ihdg att kottbesiktningen dr en helhet. En fragestillning bor vara vad som dr
alternativet. Det finns inte sirskilt mycket handlingsutrymme gentemot EU.
(Kommentar: Kottkontroll = ante mortum och post mortum sammantaget. | TK)

Inger Andersson: - Det dr viktigt att undersékningen gors sa att det gar att gora
en riktig och relevant analys. Variationen mellan olika slakterier kan man bara
spekulera i, det kan t.ex. ha att géra med gardarnas besittningsstorlek och
skillnader i veterindrernas bedémning.

Anna-Maija Gronlund: - EU-kommissionen har bett EFSA utreda

kottkontrollen pa det stora hela och mycket information kommer sikert med
EFSAs rapport.
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Inlagg och fragor

Eftersom Svenska Livsmedelsverkets representanter endast medverkade under
konferensens férsta dag och det fanns intresse for ett par sirskilda fragor till
SLV togs dessa fragor upp hir.

Viltkott

Rune Wikstrém ville lyfta viltfrigan med fragestillningen: -Varfor far man inte
servera radjur eller annat vilt utan veterinirbesiktning? Kan SLV svara pa vad
som krivs och giller?

Torbjérn Axelsson SLV svarade: - Allt vilt utom bj6rn och viltsvin, som kan
vara trikinbarare, kan man i godkind livsmedelslokal avhuda, stycka och silja
direkt till konsumenter, t.ex. i restaurang. Generella krav pa livsmedelslokal
giller, som att lokalen ska vara litt att hélla ren, krav pa handfat o.s.v. En
livsmedelslokal behover ej besiktas.

(Kommentar: En Livsmedelslokal har dock anmdlningsplikt och for ¢ besiktat vilt finns
volymgranser. Detta beskrivs i Livsmedelsvekets 1 dgledning Jdgarens direkta leveranser av

smd méngder kott och vilt, se t.ex. http:/ [ www.eldrimmner.com/ 1571 .chark.htnl)

Anneli Séderbirke fragade: - Vad giller om jag har ett godkint slakteri? Kan jag
di silja viltkGtt som ej besiktigats direkt till kund?

Torbjérna Axelsson: - Det kan jag inte bedéma.

Per Nilsson, frilansande regelexpert: - Det ir inte rimligt att man kan ta in
obesiktigat vilt pa restauranger hur som hels, det ska dd ingd i godkdnnandet
fran kommunen dven om godkinnandet har ersatts av anmilningsplikt. Pers
bedémning var att detta handlar om en sa kallad betydande dndring som dé ska
anmilas till kommunen.

Marielle Lausch, Inger Andersson och Torbjérn Axelsson

Malningsavgifter, utebliven levandedjursbesiktning, subventionsstopp

Alke Karlsson har byggt ett mycket enkelt nétslakteri som presenterades vid den
nordiska konferensen for ett ar sedan. (2009, C. Hedin, T. Karlsson)

Ake Karlsson konstaterade: - Nu fungerar det att bygga ett gardsslakteri och det
ar bra. Nu har vi kommit fram till att 16sa detaljproblem och ett sadant dr att
avgifterna f6r malning av kétt dr orimliga. F6r min lilla volym blir kostnaderna
4200 kr 1 4rlig kontrollavgftit och krav pd 4 prover/ér a ca 2500 kr vilket ger
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drygt 14 000kr/ar. Med kéttfarsproduktion pd max 1000kg/4r vilket ger det
drygr 14 kr/kg i avgifter vilket ir orimligt.

Ake Katlsson tog dven upp ett annat problem. Vid ett annat slakteri i hans
nirhet uppstod vid ett tillfille ett missforstind med veteriniren som ledde till
att 35 lamm inte blivit levandedjursbesikade innan slakt. Det uppticktes forst
efter slakt och de 35 lammen fick g till kassation. Lite efterforskningar hade
visat pa fler liknande fall t.ex. ett ddr 10 ungtjurar kasserade. Ake pekade pa det
oetiska 1 att kasta fint kott och efterlyste nagon form av smidighet frin
kontrollmyndigheten.

Ett tredje problem som Ake ville lyfta var att nir man som han har manga
radgivningsuppdrag miste man upplysa om att de subventioner av
kottkontrollen som nu rader bara dr beslutade for utgangen av 2010. Med
subventionerna giller EU:s ligstaniva 5€/djurenhet (1 fullstort nét, 10 lamm
o.s.v.) vilket inkluderar veterinires resor, levandedjursbesiktning, kétt, organ.
Kostnaden giller upp till 100 djurenheter, déirefter det dubbla upp till 1000,
sedan betalas den faktiska kostnaden.

Det dr nédvindigt att besluta om fortsittningen fér subventionerna. Sirskilt i
detta lige nir termer som, nirproducerat, mathantverk, matkvalitet och
liknande har medvind.

Inger Andersson - I Sverige ér grundregeln att alla kontroller ska betalas av
téretagaren. Nu har funnits extra anslag av skattemedel riktade till smaskaliga
slakterier, alltsa dessa subventioner. I det systemet f6r subventionering ingar
inte malning. Inger uppmuntrade att anhalla om att malning och charkféridling
ska inga i subventionssystemet sa kommer SLV ocksé girna sin del.

Inger Andersson fortsatte med att kommentera frigan om smidighet vid
situationer som fér de 30 lammen: - Regelverk finns och det ér svart att som
myndighetschef eller regionchef siga att ”’det dr ok att stjdla men stjil i sa fall
lite”. Domstol har prévat det aktuella fallet men inte sett nagot annan 16sning,.

Ake Karlsson: - Kunde man inte gbra en extra grundligare efterkontroll?
Inger Andersson: - I sé fall maste tydligheten 6kas-

Ake Karlsson: - I satsningen Sverige det nya matlandet heter det att det ska vara
enkelt, roligt och I6nsamt att vara livsmedelsforetagare i Sverige.

Krav pa veterinir under slakt och mer egenkontroll
Christina Hedin: - Det har ryktats om ett kommande krav p4 att veterindr ska

nirvara under hela slakten och skrivits om det i Virmlands Folkblad, ligger det
ndgot i detta?

Ake Karlsson svarade att han sjilv hade undersékte detta genom en forfragan
till jordbruksdepartementet och fick dd EU-férordningen som svar. Dir finns
inga forindringar.

Torbjorn Axelsson trodde att ryktet kan hirrora fran regler for fjaderfislakt
over 2000 ton/ar

dir veterinar krivs under hela slakten.

Bodil Cornell: - Ser ni fran SLV nagra vigar mot mer egenkontroll i
kottkontrollen?
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Inger Andersson: - Vi vill ha modernisering av kéttkontrollen mot samma syn
pé kott som alla andra livsmedel. Det ar svart att fa samsyn i EU men 9
medlemsstater triffas inofficiellt f6r att jobba for detta. Férenklingar maste
komma men pa lang sikt.

Bodil Cornell: - Hur kan vi i denna konstellation jobba vidare f6r f6renklingar
och egenkontroll?

Torbjorn Axelsson: - Intressena hir dr gemensamma med de stora slakterierna.

Jens Eide: - Aven Mattillsynet ir inne pa samma spar och vill skapa mer
kommunikation mellan dem som jobbar med tillsyn.

Tobias Karlsson: - Hur langt har ni kommit i samarbetet mellan de 9
medlemsstaterna som vill modernisera kottkontrollen, i vilket skede befinner
man sig nu?

Inger Andersson: - Det kan jag inte siga exakt med det handlar framfor allt om
instillning.

Veli-Mikko Niemi: - Att ha samma instéllning ér viktigt f6r all
livsmedelsévervakning, enligt EU-lagstiftning har féretagarna hela ansvaret men
kott dr undantaget. Mer riskbaserad kontroll 4r 6nskvirt men kontrollen kan
inte férsvinna helt. Olika matprojekt ger konsumenterna stora f6rhoppningar
om hog kvalitet, men det kommer da och dé skandaler. Kontroll beh6vs for att
motverka svarta fir och kontrollen behéver organiseras bittre.

Jens Eide: - Det dr mycket av det hir som dr kirnan i Ny Nordisk Mat, det
krivs sikra livsmedel liksom internordisk dialog, det dr viktigare dn
subventioner och det ér viktigt att se till helheten.

Ake Katlsson: - Vid en studieresa till sma slakterier i Osterrike och Tyskland
2006 som Eldrimner arrangerade, deltog tva representanter frin SLV. Vi fick da
veta att ekologiska uppfédare 1 Osterrike kunde avliva i ladugard eller hage med
hinvisning till vikten av minimal stress. Osterrikarna hinvisade till EU-s
regelverk for ekologisk produktion. (Se dven reserapport, 2006, 'I. Karlsson). SLV
gjorde inte samma regeltolkning men ansékte hos EU om nédgon form av
undantag som skulle méjligedra detta dven 1 Sverige Hur har det gitt med det?

Inger Andersson: - Vi vet inte men ska se till att undersoka det.

Gruppdiskussioner levandedjursbesiktning

I stridvan att hitta kreativa 16sningar och vigar framat inom omradet
levandedjursbesiktning eller ante mortum besiktning holls gruppvisa
diskussioner. Som st6d for diskussionen fanns ett antal forberedda frigor men
det stod grupperna fritt att diskutera dmnet dven med andra angreppssitt.
Deltagarna hade pa férhand delats i fyra grupper utifran att hitta en jamn
térdelning mellan linder och yrkesgrupper samt att det i varje grupp skulle
finnas nagon som kunde agera oversittare mellan skandinaviska och finska.
Efter diskussionen redovisade varje grupp vad de kommit fram till inf6r alla
konferensdeltagare.
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Fragestillningar f6r grupparbetet om levandedjursbesiktnimg

1. Kan man géra levandedjursbesiktningen mer kostnadseffektiv?

2. Blir det ndgon skillnad f6r niringen om staten subventionerar
besiktningen?

3. Inom miénga andra omraden inom livsmedel har systemet med
egenkontroll utvecklats. Kan besiktningen innan slakten goras sa att
ansvaret mer ligger hos foretagaren? Kan detta ske med egenkontroll
eller genom delegation?

4.  Ar vintetiden pé veterindren acceptabel?

5. Vad kan en veterinir se pa levandedjurbesiktningen som han/hon inte
kan se pa kottbesiktningen? Maste man vara veterinér fOr att se detta?
Vad fokuserar veteriniren att titta par?

6. Ar fragan med levandedjurbesiktning s viktig att vi skall driva fragan
vidare dven efter projektet? I sa fall hur? Skall linderna samarbeta?

Redovisning grupp 3

Grupp 3 bestod av Tomas Bergstrom, Kristian Carlsson, Tobias Karlsson,
Jonas Harald, Heidi Valtari, Anna-Maija Gronlund. Gruppens diskussioner
redovisades av Tobias Katlsson.

Gruppen hade inte fl6jt de férberedda fragestillningarna utan diskuterat mera
fritt och uppehallit sig mest vid fragorna 1,3 och 5.

1) En utredning av hela kottkontrollsystemet har startats av EFSA.

Tanken att ga mot ett mera riskbaserat system. Utredning tittar pa nya
procedurer dr det moijligt att det resulterar i forenklingar, snittmoment
kan t.ex. tas bort for en gird som dr TBC-fri o.dyl. Man kan ocksa
tanka sig att utredningen resulterar i mer av “Food chain information”,
sa att kottkontrollen viger in mer bakgrundsinformation som
medicinering och sjukdomsbild pa garden.

3, 5) En utveckling mot mera egenkontroll kan ske genom utveckling av

assistentsystemet. Sma volymer och kravet pa omfattande utbildning
kan dock géra dven detta blir dyrt. Enligt gruppens veterinir kan det
finnas battre mojlighet till sjilvkontroll vid besiktningen efter slakt.
Bolder o.dyl. som kan hittas dir ir ofta inte en risk- eller hilsofraga
utan det handlar mer om kvalitetsfel. Det kan tala f6r egenkontroll
inom post mortumm. Sidana anmarkningar ger mera indikationer om
kvalitéer pa girden djuren kommer ifrin. Vid levandedjursbesiktningen
s6ker man djursjukdomar vilket kriver veterinirkompetens enligt
gruppens veterinir. Det handlar om djurens vilbefinnande och att inte
skapa en jivsituation. Det ar viktigt att hitta de svarta faren, som de
illegala slakterier som avsléjats 1 Danmark. O andra sidan far ingen
offentlig kontroll insyn i illegal verksamhet i det f6rdolda. Andra i
gruppen hade svirt att se meningen i en kontroll didr man bara tittar in
ett kort 6gonblick till djuren.

Vikten av konsumentsikerhet var en faktor gruppen var eniga om,
dven om man sdg olika mojliga vigar dit och en friga som vicktes var
om kostnaderna f6r dagens kontroll kan forsvaras av de fi fall som
avvisas? En férutsittning for att kunna jobba med varmkoéttsforidling
ir att slippa vintan pd veterinir f6r kontrollen efter slakt. Frin ett
toretagarhdll kom argument f6r att kontrollen efter slakt kanske limpar
sig bittre som egenkontroll, samtidigt som det styvmoderliga
utférandet och det totalt sett vildigt f4 anmirkningarna. I
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levandedjursbesiktningen gjorde det svirt att se veterindrbehovet vid
tor flertalet 1 gruppen.

En tinkbar utveckling dr en given utbildning och egenkontrollsystem
som faststiller i vilka fall en veterinir kravs. Ett argument for att
slakterierna ska ges ett storre ansvar 4r att man som mottagare
spenderar mer tid med djuren dn en veterindr som bara tittar in snabbt.
Pa ett gardsslakteri som slaktar sina egna djur kdnner slaktaren djuren
vildigt vil. Om post mortumm delegeras av veterinir till assistent som
fir befogenhet utifran raidande omstindigheter, pa vems ansvar ska dé
kontrollen ske, foretagets eller veterinirens? Utformningen maste
bygga pa vetenskap t.ex. frain EFSA.

Egenkontroll kriver utbildning men den ska inte behéva vara som idag
400 timmar och diarmed i det princip omdijlig att genomfora for ett litet
slakteri. Om utformar en man utforma en anpassad, bra utbildning
kunde problemet 16sas genom att slakteriforetagaren da att siga bli sin
egen veterindrassistent. En jimforelse gjordes med den svenska
utbildningen f6r Viltbesiktningsman, en liknande utbildning kunde
skapas £6r tamdjursslakteri.

Angiende mojligheten till delegation nimndes mdéjligheten till
likemedelsdelegation fran veterindr till djurdgare t.ex. f6r beddvningsmedel.
Besiktningsdelegation kunde utformas pa liknande sitt. Veterindren fick
dven frigan om det stimmer att dagens utformning av kottkontrollen
bygger pd att man soker efter TBC, en sjukdom som inte lingre ir ett
bekymmer i vira linders djurbesittningar? Svaret blev att detta stimmer.

Redovisning grupp 1

Grupp 1 bestod av Ake Karlsson, Marielle Lausch, Satu Salmela, Martti Rantala,
Jouko Peltola, Jens Eide, Vuokko Puurula och Annigun Wedin. Gruppens
diskussioner redovisades av Satu Salmela.

1) Ja, levandedjursbesiktningen kan kostnadseffektiviseras. Forslag;

utbilda slakteripersonal och utse en levandedjursbesiktningsansvarig
som utfor besiktningen och informerar ansvarig myndighet om nir
slakt ska pdga. Myndighet kan d4 komma och inspektera om de vill.
Detta skulle bli ett slags egenkontrollprogram och personen ska ha en
checklista att gi efter. Hir ska t.ex. BSE kunna upptickas.

2) Ja, subventioner idr en forutsittning for effektiv verksamhet. Det

3)

4)

gynnar frihandel, de skulle kunna géras EU-baserade sa det blev lika
f6r alla medlemsstater.

Gruppen diskuterade frigan kort och ingen vill ta bort besiktningarna
utan fragan ar vem som ska ta hand om det? Speciellt vid motiverad
fraga vid girdsslakt. Djuren bedéms tre ginger (uppfodare,
transportdr, mottagare) och i gruppen frigar man sig om besiktning av
just veterinir verkligen dr nédvindige En egenkontrollsvariant kan
utvecklas.

I Norge upplevs inga storre problem med vintetider. I Finnland och
Sverige férekommer en del problem. I Finland rader veterinidrbrist, de
kommunala veterindrerna dr dven praktiserande och maste gora
utryckningar. I Sverige fungerar det om veteriniren finns nara till
hands, annars kan det vara problem med tid och avstand.
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5)

Problematiken med linga avstand ar speciellt vanlig 1 de norra delarna
av Finland och Sverige.

Fragan har redan diskuterats, hinvisade till Torbjorn Axelssons svar
ovan.

6) Ja, frigan om levandedjursbesiktning dr speciellt viktig nu nidr EU:s

regler ska ses 6ver. Gruppen forordar fortsatt samarbete mellan vira
linder eftersom det ger mer kraft bakom synpunkterna.

Redovisning grupp 2

Grupp 2 bestod av Stig Ericsson, Christina Hedin, Rune Wikstrém, Veli-Mikko
Niemi, Torill Malmstrom, Marja Lehto, Marko Jori och Per Nilsson. Gruppens
diskussioner redovisades av Christina Hedin.

1)

2

Att gora levandedjursbesiktningen mer kostnadseffektivt dr inte helt
enkelt. I Finland funderar man pé en centralisering men det behver
inte bli biligare. Bra vore satsning p4 satsning p4 utbildning av
besiktningsassistenter.

Subventioner ger bra nytta med kanske inte mer kostnadseffektivitet
eftersom foretagarna inte blir lika mana om att fa en bra kontroll.
Subvention ger stor skillnad f6r féretagen. Ordet ”subvention” ér inte
populirt ur ett politiskt hogerperspektiv perspektiv sa man kan i stillet
tala om EU:s miniminiva. Gardsslakt har férdelar, men utgdr en liten
andel, s man kan friga sig om allt krut ska satsas dér?

3, 5) En veterinir kan bedéma djurskydd och djursjukdomar. Veteriniren

tittar inte pa varje enskilt djur men de som sticker ut och gor att jiv kan
undvikas. Hir fanns olika uppfattning I gruppen mellan veterinirer och
foretagare. Man var eniga om att man kan utveckla kéttkontrollen mot
mer egenkontroll och mera riskbaserad utformning. T.ex. genom
tidsgrinsen f6r nir en levandedjurbesiktning kan genomféras.

Redovisning grupp 4

Grupp 4 Bestod av Anneli Séderbirke, Bodil Cornell, Juha Vuorenmaa, Harri
Hahtola och Timo Hautanen (tolk). Gruppens diskussioner redovisades av
Anneli Séderbirke.

1)

2
3)

4)

5

6)

Det behover stillas krav pé effektivare veterindrarbete med mindre tid
och kostnad. Mer kan delegeras till slakteripersonal som kunde
anvinda fasta protokoll som myndigheten kunde inspektera. Det skulle
leda till att man slipper vinta pa veteriniren.

Subventioner dr bra om det betyder att fler slakterier kan startas

Det vore bra om man kan styra tillsynen mer fran féretagen. De som
visar bra resultat kunde fa lingre intervall mellan kontrollerna.
Vintetiden dr individuell £6r olika slakterier. Ett Finskat slakteri hade
pa 3ar haft 45 olika veterinirer.

Ingen annan vet egentligen vad veterindrerna kan se och frigar man
dem men ej svar. Vad gruppen tror bedéms vid
levanddjursbesiktningen ér att djuren kan ga och sta, att de ¢j ar
smutsiga och att de har ID-mirke. Inget av etta beh6vs
veterindrutbildning for att kunna se.

Ja om lagen dndras dr det bra att paverka sa mycket som moijligt.
Fortsatt samarbete 1 norden vore mycket bra.

Kristian Katlsson, Tomas Bergstrom och Rune Wikstrom
Kiristian Karlsson, Tomas Bergstrém och Rune Wikstrém
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Kristian Karlsson, Tomas Bergstrom och Rune Wikstrom

Ostréd Farfarm och gardslakteri -
Studiebesok

Konferensens vird och tillika projektdeltagare Kristian Carlsson och hans fru
Jeanette bjod pd en intressant presentation och studiebesok i girdens alla olika
verksambheter.

Girden arrenderas och de 140 ha aker brukas ekologiskt

500 tackor, 900 lamm (2009)

10-15-st Higland Cattle

Eget slakteri, styckning, charkféridling med rékning,

Slakt och styckning: ca 1700 far & lamm, ca 200 n6t (mest legoslakt) och
styckning

Butiksforsiljning

30- 40 000 besokare/ar.

Foérutom Kristian och Jeanette 4 drsanstillda och lite extra sdsongsanstillda

Slakteri

Kristian berittade f6rst lite om bakgrunden till att gardsslakteriet byggdes.
Tidigare saldes allt kott i den egna butiken ”Kétboden” pa garden. Under 17-18
ar skickades djuren till ett storre slakteri i Varberg som sedan lades ner. Under
de kommande tva aren forsokte de med dtertag fran andra slakterier, men
kvalitén blev aldrig bra. Kristians férklaring till det var lingre transporter med
storre stressmoment. Hostlamm som stallas utsitts fOr stor stress med simre
kvalitet som f6ljd. Det mirktes pa att kottet blev torrare och hdrdare och inte
hade den glansiga yta som de varit vana vid tidigare.

Ar 2000 togs beslutet att bygga ett eget slakteri och i oktober 2001 stod det
firdigt. Det planerades for att ticka egna behov och fér méjlighet till legoslakt.
Nyligen statades en ny kottbutik inne i Varberg som behover 150-180 not/ar
vilka slaktas pa Ostr66. 2009 slaktades 1700 far och lamm, 10-15 egna nét av
Highland Cattle samt legoslakt av nét. Merparten av slakten sker frin slutet av
augusti till december och en del slakt sker dven till pask.

Vid besdket holl man pa att bygga ut slakteriet med ett nytt mottagningsstall for

att kunna flytta avlivningen fran slakthallen till det nuvarande mottagningsstallet
som lag i anslutning. Motivet var att skapa bittre utrymme, béttre hygien och
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att djuren inte var sirskilt villiga att ga in i slakthallen sa flytten skulle skapa
lugn och mindre stress.

P4 Ostré6 har de ca 50 slaktdagar per ar och har tva slaktdagar per vecka. Vid
lammslakt dr de tre personer som arbeter. En avlivar, en tar av skinn med hjilp
av linkar som sitts kring frambenen och vinsch. Kropparna hamnar di med
huvudet upp och vinds innan kommande moment. Den tredje personen utfér
urtagning. Levandedjursbesiktningen/ante mortum sker utan storre problem,
oftast dagen fore slakt. En fordel 4r att veterindren bor ndra. Veterindren ér
privatpraktiserande och jobbar f6r Livsmedelsverket pa timbasis. Tidigare har
en annan veterindr haft uppdraget som besittningsveterindr. Nagot djur har
aldrig avvisats vid levandedjursbesiktningen/ante mortum och vid kontrollen
efter slakt/post mortum har det blivit en kassaktion av ett djur vid ett tillfalle.

Nir det ar dags for kontroll efter slakt/post mortum kors kropparna ut i
slakthallen pd banan i taket. Slakthallen har da rengjorts och hingbanan ér
utformad sd att kropparna kan kéras runt och tillbaka in i kylrummet.
Veteriniren gor alltsd sin kontroll i slakthallen. Tarmpaketen sparas separat for
varje djur i numrerade plastbackar i ett sdrskilt kylrum men det dr inte manga
veterindrer som 6ver huvud taget tittar pa tarmpaketen sd nyttan édr diskutabel.
Om man misstinker ett fel pa nagon slaktkropp halls den 4tskild genom att
plastskivor hings upp i banan pa bdda sidorna om kroppen och den behéver da
¢j tas till separat utrymme. Allt slaktavfall skickas for destruktion till Krutmolla
eller Karlskoga. For att hala nere kostnaden téms tarminnehall vilket gbrs ute
pa lastbryggan. Kostnaden ar 2,50-3kr/kg inklusive stopavgift. Inom en snar
framtid kommer kategori 2-materialet 1 stillet att skickas till en
biogasanliggning som haller p4 att byggas 20 km fran Ostroo.

Styckning

I slakteriet finns ett styckningsrum som planerades in med tanke pa legoslakten
och styckningen har har ett kontrollnummer. Storsta delen av legoslakten med
styckning, drygt 100 not/ar, gir till en kottbutik 1 Varberg. Det egna kottet
diremot styckas inte hir i slakteriet utan 1 "Kottboden”, som dr den
intilliggande gardsbutiken med kéttforidlingdlokal. Hir dr det kommunen som
har tillsyn och som beviljat tillstandet. Allt kott som hanteras har siljs direkt till
konsument.

Golven i slakteriet bestar av mélad betong, firgen ér en betongsealer med
titmedel. Golven malas om vart annat ér till en materialkostnad pa 1000-
1200kr. Kristian menade att valet av golvmaterial alltid kan diskuteras men
klinker ansag han uteslutet eftersom plattorna litt knicks om t.ex en krok
ramlar i golvet.

Butiken Kottboden

Butiken var frin borjan vildigt liten och har utékas med ny lokal f6r styckning
och charkféridling. Alla kétt och charkvaror som siljs hir kommer fran den
egna foridlingen. Man tillverkar dven en rad tillbehér, skorpor, senap mm. Den
tillverkningen sker 1 det angrinsande restaurangkoket. Hela anlaggningen star
under kommunens tillsyn. Aven legoslaktade lamm styckas i denna lokal. Det 4r
helt i sin ordning vid férsiljning inom ”niromradet”, for vilket Kristian
uppfattat grinserna som nagot flytande. Torbjorn Axelsson, informerade om
att SLV anser att “nidromrade” dr den egna och angrinsande kommuner, en
tolkning som ocksa uppfylls pa Ostrdo.
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Den iriga tillsynsavgiften for hela anliggningen 1 anslutning till butiken
inklusive stycknings/foridlingslokal och kok dr 6000 kr. Inget
anldggningsnummer stimplas pa det som siljs genom butiken, ddremot
stimplas det som gir ut fran slakteriet. Charkforidlingen ger bra fortjanst
genom at det som foridlas ger bra betalt men inte gitt att silja som
kott/styckningsdetaljer. Utan egen foridling hade alternativet varit att sdja det
som charkravara till nigon annan. Att silja kott och andra produkter blandat i
samma disk 4r inga problem sa linge koéttet dr férpackat. Under hostarna siljs
finns dven oférpackat kott 1 disken men dé delas den av sa att kottet hélls
avskilt fran andra produkter.

Nigra prisexempel pa Ostréés lammkott:
Helt eller halvt lamm 95 kr/kg

Filé 395 kr/kg

Kotlett 235kt /kg

Stek 230 kr/kg

Firs 130 kr/kg
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Susanne Liljenstrom

Slaktavfall/animaliska biprodukter

Fredag 8:e januari

Huvudtemat f6r dag tva var frigor kring slaktavfall eller animaliska biprodukter
(ABP)

Susanne Liljenstrom - Regelverk fér animaliska
biprodukter

Se dven bilaga 5, Susanne Liljenstréms PowerPoint-presentation

Susanne Liljenstrém arbetar vid Svenska Jordbruksverkets Avdelning fér
djurskydd och hilsa, Enheten £6r foder och djurprodukter. Avdelningen jobbar
bl.a. med fragor kring ABP.

ABP definieras enligt EU férordningen 1774:2002, artiklarna 4-6. Detta 4r den
férordning som brukar bendmnas ABP-férodningen eller
biproduktsférordningen. ABP dr uteslutande kroppar, djurdelar och produkter
med animaliskt ursprung som inte ir avsedda som livsmedel.

Genom att flera olika lagar och olika ansvariga myndigheter behandlar
produkter av animaliskt ursprung finns en stor komplexitet med olika
lagstiftningar. Det dr fem olika lagstiftningar och tre olika myndigheter som é4r
inblandade;

- Avfallslagstiftning, Naturvardsverket

- TCE-lagstiftningen, om sjukdommar som BSE och scrapie,
Jordbruksverket

- Livsmedelslagstiftningen, Livsmedelsverket

- ABP-lagstiftningen, Jordbruksverket

- Foderlagstiftning, Jordbruksverket

ABP-lagstiftningen i sin tur bestdr av EU:s grundférordning,
tilliggsférordningar och dndringar. Dessutom finns kompletterande svensk
lagstiftning och foreskrifter, vilka ocksd dr nationella dokument. EU-
forordningarna reglerar i vilka fall en medlemsstat kan ta egna beslut eller
medge undantag.

TSE-lagstiftnigen reglerar hur man ska agera vid upptickt av vissa sjukdomar.
Hir faststills dven vad som ir specificerat riskmaterial, d.v.s. de olika
kategorierna 1 till 3, men det 4r ABP-férordningen reglerar hur de ska
ombhindertas. En vanlig uppfattning ir att kategori 1 dr farligast, men det ér
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béde risk och etisk bedémning som indelningen i kategorier dr baserad pa. Det
“etiska” kan hir t.ex. handla om hur déda husdjur ska omhindertas.

Kategori 2 innehaller naturgédsel och det som inte faller under nagon av de
andra kategorierna. I Sverige ingen anldggning som bearbetar kategori 2, utan i
praktiken blandas den med 1 viket ledar till att allt samman blir kategori 1 och
maste destrueras.

Den nya ABP-lagstiftningen dr pa gang och kommer att innehalla tva
férordningar. Artiklarna som utgér grunden ér klara och finns i en Parlaments-
och radstorordning. (Kommentar: Det dr fir den forordningen som denna projektgrupp
samarbetat mellan linderna med remiss-svar/ TK)

Definitioner, avgrinsningar o.dyl kommer att finnas i en separat
kommissionsférordning med bilagor, och ett forslag pa engelska finns ute. Det
har limnats mycket synpunkter och Susanne med kollegor kan inte alls bedéma
hur det kommer att se ut. Det kommer att ta tid innan det blir firdigt och
Susanne visste inget om utsikterna men trodde sig veta vilka frigor som
intresserade konferensdeltagarna. I férslaget limnas en viss Oppning f6r
medlemsstaterna att besluta om omhindertagande av ABP pa gardar.
Nedgrivning i avldgsna omrdden finns kvar och eventuellt kan det bli
expansion av vad som anses vara avldgsna omraden.

Christina Hedin: - Kan du sdga ndgot om paragraf 19d?

(Kommentar: Avser artikel i parlamentsforordningen som tidigare under projektet pekats ut
som en mojlighet ndr det giller kompostering pa gardar, se dven seminarierapport fran 2009
(2009, C. Hedin, T. Karlsson) / TK)

Susanne Liljenstrém: - Oppningen finns kvar men besked kommer i
kommissionstérordningen si vi vet inte innan dess.

Christina Hedin: - Vilka fragor har drivits?

Susanne Liljenstyrom: - 19d dr kvar, och mycket synpunkter 4r limnade.
Arealgrinserna for avldgsna omriden vet vi inget om.

Christina Hedin: - Det har talats om mdjlighet till undantag vid sma volymer,
vad dr en liten mingd? Det har diskuterats dven i Finland.

Susanne Liljenstrom: - Alla ansokningar om undantag har gillt mycket sma eller
mycket stora slakterier, 5-10 ton/ér dr inget problem. Bedomningar gors av
enskilda fall. Mingder per dr har man tittat pa. Nir det giller nedgravning dr det
kommunerna som har tillsyn och Jordbruksverket f6r diskussioner med dem.

Tobias Karlsson: - Hur ska vi som finns hir agera for att kunna paverka
utformningen av den nya lagstiftningen?

Susanne Liljenstrém: - Jordbruksverket vet vad ni tycker och i foreskriftsarbetet
kan vi paverka.

Tobias Katlsson: - Finns det méjligheter de avligsna omradena kan utdkas 1
Sveriger I Finland har man till och med haft tankar pa att hela Finland skulle
kunna betraktas som ett avligset omrade:

Susanne Liljenstrém: Det var en vidlyftig tolkning. Det kan hinda att omradena

i Sverige kan utkas. Ett problemomrade om regelverket dndras dr ren som kan
bli svart, i dag kan allt grivas ner i undantagna omraden.
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Tobias Karlsson: - Men hur bor vi gar vidare f6r att uppna forbiattringar?

Susanne Liljenstrém: - Stig Widell jobbar nu mot Bryssel och Finland jobbar pa
samma sitt. Vi vet vad ni inom den smaskaliga slakten tycker.

(Kommentar: S.W. dr enhetskollega till S .I.. / TK)
Bodi Cornell: - Vad tycker du om vad vi tycker?

Susanne Liljenstrém — Ja, vi vet ju inte precis vad ni tycker, men det finns sa
miénga aspekter pd detta som likabehandling, smitskyddstinkande och att
avvakta férordning for att kunna skriva foreskrifter. Antagligen kommer det bli
ny remissrunda.

Bodil Cornell: - Vad tycker ni 1 Norge?

Torill Malmstrem: - Mobilslakt far inte griva ner lingre utom pa en 6, men nu
har det borjat bli tveksamt dven dar.

Heidi Valtari: - Vad dr tidtabellen £6r kommissionsférordning?

Susanne Liljenstrém: Jag vet inte, arbetet har legat lite pd is men vi hoppas det
kommer varen.

Marja Lehto och Juha Vuorenmaa -
Komposteringsfors6k

Se dven bilaga 6, Marja Lehto och Juha Vuorenmaas PowerPoint-presentation.

Redan vid detta Nordiska gardsslaktsprojekts start pekades mojligheten att
kompostera slaktavfall 1 anslutning till sma slakterier ut som en 6nskvird
16sning. Detta har diskuterats 1 en rad sammanhang och argument som
ekonomi, minskade transporter, minskad milj6belastning och
kretsloppstinkande har lyfts fram. Dirfor har projektet satsat pa att genomfora
ett sadant forsok i Finland dér det fanns goda férutsittningar £or det vid
slakteriet i Vourenmaa . Slakteriet drivs av projektdeltagaren Juha Vuorenmaas
och ansvarig forskare har varit Marja Lehto fran forskningscentralen f6r
Jordbruk och livsmedelsekonomi. Komposteringsforscket har en arbetsgrupp
med deltagare frin Evira, alltsd myndigheten £6r livsmedelssidkerhet och frin
Jord- och skogsbruksministeriet. Aven detta projekts ledare for Finland, Heidi
Valtari frin Temagruppen Matfinland, Abo universitet finns med i
arbetsgruppen.

Efter att denna konferens genomférts har en rapport om
komposteringsforsoket fardigstillts. Rapporten bifogas hir pa Finska som
bilaga 7 och pi Svenska som bilaga 8.

Det som hade utforts var en enkelt utformad kompostering av kategori 3
material med forsok under sommar och vintertid. Materialet hade malts till
<12mm partikelstorlek och f6rs6k hade utfoérts bide med och utan féregaende
hygienisering. Direfter blandades halm in med hjilp av grep. Komposteringen
utférdes pa en vanlig slipvagn som forsetts med viggar och delats i tva fack.
Under den kalla drstiden isolerades vagnen med frigolitskivor. Omrérning
gjordes sedan varje vecka med hjilp av en hink pa frontlastare.

Analyser gjordes vid tre tidpunkter;
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*  Ramaterial: Escherichia col , sulfitreducerande &lostridier och salmonella
* Efter en madnad i komposteringsfas E.coli, klostridier
*  Efter tre méinader pa efterkompost: E.coli, klostridier, salmonella

En svirighet lig i att blanda materialet tillrickligt. Férs6ket hade utformats
utifrin att anvinda utrustning som redan fanns tillgdnglie. Med bittre
moijligheter till omblandning hade temperaturutvecklingen ocksa blivit bittre.
Efterkompostering utférdes i hogar.

Resultaten av temperaturmitningarna visade att forsékt inte klarat regelverkets
temperaturkrav i alla mitpunkter, men att de uppfyllts i vissa mitpunkter.
Temperaturen skulle ha blivit hogre med bittre méjligheter till omrérning. Nar
det giller kraven pd bakterieférekomst uppfylldes de i sommarkomposten,
medan vinterkomposten hade f6r hoga férekomster av E.coli-bakterier och
klostridier. Det skulle kunna hingt samman med f6r liten omrdrning menade
Marja. Salmonella férekom inte i ndgon del av férsoket.

Susanne Liljenstrém: - Det finns méjligheter till kompostering med dagens
lagstiftning dir kravet f6r hygienisering dr 70°C under en timme. Det finns
dven mojlighet att validera nya metoder. SVA har gjort en hel del f6rs6k med
kompostering av naturgédsel som planterats med salmonella. Det presenterade
forsoket foljer inte kraven eftersom man inte testat férmédgan att bryta ner
salmonella. En metod som dr validerad i ett land kan anvindas i andra
medlemsstater.

Pa en friga om erfarenheter fran stallgbdselkompostering kan dverforas pa
slaktavfall svarade Susanne Liljenstrom att det spelar ingen roll.

Jonas Harald: - Med erfarenhet frin hur kompost till champinjonodling tas
fram med optimerade férhéllanden och proportioner av gédsel, halm och
vitska finns erfarenhet pé att det gir enkelt att komma upp i 70°C under en
timme 1 ett riktigt utformat skip

Stig Eriksson: - I JTI Rapport Kretslopp och avfall nr 43 beskrivs ett
komposteringsférsék och med férutsittningarna dir blev deras slutsats att det
krivs minst 1000 djurenheter/4r samt att gasen kan nyttjas for energiandamal i
den egna anliggningen for att f4 ekonomi i kompostering.

Juha Vuorenmaa och Matja Lehto
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Gruppdiskussioner om avfall

I strdvan att hitta kreativa 16sningar och vigar framit inom omradet
slaktavfall/animaliska biprodukter holls gruppvisa diskussioner. Som stod for
diskussionen fanns ett antal férberedda fragor men det stod grupperna fritt att
diskutera dmnet dven med andra angreppssitt. Deltagarna hade pa férhand
delats i fyra grupper utifran att hitta en jaimn férdelning mellan linder och
yrkesgrupper samt att det i varje grupp skulle finnas nigon som kunde agera
Oversittare mellan skandinaviska och finska. Efter diskussionen redovisade
varje grupp vad de kommit fram till inf6r alla konferensdeltagare.

Fragestillningar f6r grupparbetet om avfall

1) Kan det Finska f6rsoket exporteras till Norge och Sverige, eller finns
det fler metoder?
2)  Ar det praktiska, regelmissiga eller ekonomiska saker som behover
andras for att allt slaktavfallet inte skall skickas ivag?
Har det framkommit ndgra nya méjligheter med den nya ABP férordningen?
Pa vilket sitt skulle 19d vara en méjlighet?
3) Skall vi arbeta vidare med denna friga? Ar den si viktig att vi skall
arbeta dven efter projektets slut? Pd vilket sitt skall vi i sé fall arbeta
vidare?

Som st6d for diskussionen hade varje grupp aven tillgang till artikel 19.1 ur den
nya ABP-férordningen. Artikeln och i synnerhet (d) har diskuterats flera ganger
i projektet med férhoppningen att den ska innebdra littnader nir det galler
omhindertagande av animaliska biprodukter.

Article 19
Collection, transportation and disposal I
1. The competent authority may, by way of derogation from Articles 12,
13, 14 and 21, authorise the disposal:
(a) by burial of dead pet animals and equidae;

(b) by burning or burial on site or by other means
under official supervision which prevent the
transmission of risks to public and animal health
of Category 1 material referred to in Article 8(a)(y) and
8(b) (i), Category 2 material and Category 3 material in
remote areas [ ;

(© by burning or burial on site or by other means under
official supervision which prevent the transmission
of risks to public and animal health of Category 1
material referred to in Arzicle 8(b)(ii), Category 2
material, and Category 3 material in areas where
access is practically impossible or where access would
only be possible under circumstances, related to
geographical or climatic reasons or due to a natural
disaster, which would pose a risk to the health and
safety of the personnel carrying out the collection or
where access would necessitate the use of
disproportionate means of recovery;

(d) by means other than burning or burial on site, under
official supervision, in the case of Category 2 and
Category 3 materials which do not pose a risk to
public and animal health, when the amounts of
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materials do not exceed a volume I per week,
determined in relation to the nature of the activities
carried out and the species of origin of the animal by-
products concerned,;

Redovisning grupp 2

Grupp 2 bestod av Stig Ericsson, Christina Hedin, Rune Wikstrém, Veli-Mikko
Niemi, Torill Malmstrem, Marja Lehto, Marko Jori och Per Nilsson. Gruppens
diskussioner redovisades av Christina Hedin.

1 gruppen fanns en stor samlad erfarenhet av kompostprojekt. Torill
Malmstrom hade erfarenhet av f6rs6k med kalk och Matja Lehto hade gett
vidare information om det Finska forsoket. Vid Stig Erikssons gardsslakteri
hade utforts bade fullskalig kompostering av slaktavfall och senare ett f6rs6k pa
samma metod, viket finns omskrivet i rapporten RKA 43 Lokal behandling av
slaktavfall frin smaskalig slakt.

Gruppen hade diskuterat en utveckling av férséket i Finland genom att tillsdtta
Salmonella, men naturligtvis ville man inte tillféra det vid f6rs6k pa en gard.
Det avgérande ansags vara att fa ner e-coli nivan. Vid férscket hos Stig
Eriksson hade 70°C-kriterierna anvints men ej uppnatts. Det 6vergtipande
synsittet maste bli att tillimpa ett riskperspektiv i stillet f6r vissa exakta grinser
si och sa.

Rune Wikstrém inflikade att slakt av ett litet fatal antal djur borde kunna géras
lagligt pé liknande sitt som hemslakt eller viltslakt och di borde nedgrivning
accepteras generellt med sa fd djur som det skulle handla om.

19d) Christina ldser upp Stig Widells e-postsvar: om 19d: Nir det giller artikel
19d forsokte Sverige fa gehor att dven branning eller nedgrivning skulle kunna
vara ett alternativ men vi fick inget geh6r £6r detta. Det intressanta var att nir
viiSE tinker pa smaskalig slakt, nir det galler 19d sa tinker andra
medlemslidnder tex Frankrike pa butcher shops i Paris innerstad. Och d4 ir ju
inte nedgrivning och brinning ett bra alternativ. Tanken dr att artikel 19d ska
kunna tillimpas vid smaskalighet didr man 1 KOM-férordningen kommer att
faststilla en max-grins per vecka for att 19d ska kunna tillimpas. Aven om inte
nedgrivning/brinning ir tillitet sa star det "pd annat sitt" vilket innebir att en
kompostering som inte behover vara godkind enligt ABP-lagstiftningen kan
tillimpas. Dvs man kan folja Naturvirdsverkets rekommendationer for
kompostering i detta fallet.

Resonerat utifran styckning i butik. Det rdknas dd ej som fOre detta livsmedel
enligt Susanne, men kan samkéras med det. Detta material gar som vanliga
sopar. Stig Widell skriver i en e-post till Christina: ”Om styckning gors i butik
eller sirskild styckningsanliggning saknar betydelse. Styckningsrester fir gi till
en forbranningsanligening som enligt beslut frin Linsstyrelsen fir ta emot
sadant material.” Susanne Liljenstrém: - De avfallsanldggningar som har
miljotillstind f6r forbrinning kan ta emot slaktavfall, men Jordbruksverket kan
ha synpunkter pa hygien/hantering. Det finns slakterier som skickar till
avfallstorbrinning 1 dag. Det svéra dr att samordna med sopor. Butikerna f6ljer
inte kraven for insamling och Jordbruksverket har inte uppf6ljning pa detta
eftersom kommunerna har tillsynen och linsstyrelserna har tillsyn av sjilva
transporten.

Stig Eriksson: - Avfall méste diskuteras baserat pa risk och sma slakterier borde
kunna anamma den metod som var godkind vid Stigs slakteri under hela 90-
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talet, ndmligen 6ppen kompostering tillsammans med dynga pd betongplatta
med och regelbunden omrérning med framlastare. Eventuell Salmonella och e-
coli elimineras vid spridning pd akern.

Susanne Liljenstrém: - Salmonella férsvinner inte pd det viset.

Stig Eriksson: - Vad dr risken med den metoden och spridning pa dkrarna inom
garden? Metoden finns beskriven i rapporten RIKKA 43 Lokal behandling av
slaktavfall frin smaskalig slakt.

Okind: - Skulle det g att validera metoden som Stigs beskrivit?

Susanne Liljenstrém: - Riskvirdering finns genom mdjligheten att
medlemsstaten kan godkinna en validerad metod. Jordbruksverket kan alltsa
gora en riskbaserad bedémning. Vid validering anvinds salmonella och e-coli
som indikatorbakterier. Fér en metod som validerats behdver man ej begira
undantag och far ocksa en sikrare metod.

Redovisning grupp 3

Grupp 3 bestod av Tomas Bergstrom, Kristian Carlsson, Tobias Karlsson,
Jonas Harald, Heidi Valtari, Anna-Maija Gronlund. Gruppens diskussioner
redovisades av Tobias Karlsson.

1) Gruppen tyckte att det presenterade Finska komposteringstérsoket var bra
utformat och att man bérjat i rétt dnde; enkelt, konkret, gardsbaserat och med
tillginglig utrustning. Det var bra att f6rséket gjordes dven om det redan finns
andra gjorda fors6k. Omradet dr outforskat och det ar viktigt att géra nya
erfarenheter och kunna samla resultat frian flera f6rsék. Mycket bra med
samarbeta mellan linder och erfarenhetsutbyte. Jattebra att man sammarbetat
med berérda myndigheter och utformat f6rséket gemensamt.

Den enda nackdel gruppen sett med kompostering ér att metangasen som ér en
resurs inte tas till vara som i en rétningsanliggning. Férbranning av avfallet
efter transport till anldgegning pa annat hall ansags vara det simsta metoden. Sett
ur ett helhetsperspektiv fir kompostens metanutslipp sittas 1 jaimforelse med
transportutslipp. Det byggs storre biogasanliggninar och det giller att paverka
sd att de utformas fOr att kunna ta emot slaktavfall och skaffar sig det
mottagningstillstind som krévs for slaktavfall. Kompostering har en de stora
tordel 1 att det kan 16sas pa gardsniva utan enorma investeringar. En mojlighet
tor att underlitta malning av ben kunde vara kompostering fére malningen.

2) Alla tre!l a) hitta tillrickligt sma anldggningar som kan godkédnnas och som
man har rdd med. Satsa pa hundmat djurfoder. eller andra ’ny”’produkter.
Mjilten

4) Samarbete mellan linderna kring avfallsfragor och nya ABP-férordningannya
ir viktigt liksom samverkan och kunskapsutbyte i andra frigor som
livsmedelshygien, smaskalig livsmedelsproduktion och EU-lagstiftning och inte
bara linder emellan utan mellan de olika yrkesgrupperna. Kunskapsutbyte
behovs for att kunna forst vad sker pa var och ens omrade. Heidi Valtari
patalade vikten av att fortsitta triffas i den nordiska konstalationen och att
Finland saknar en forening for sma slakterier vilket skulle behé6vas.
Temagruppen Mat-Finland har representant frin varje landskaps i en
utvecklingsorganisation for livsmedel men en kottforetagarforening skulle dnda
behovs. Det regionala arbetet drivs som EU-projekt.
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Redovisning grupp 4

Grupp 4 Bestod av Anneli Séderbirke, Bodil Cornell, Juha Vuorenmaa, Harri
Hahtola, Susanne Liljenstrém och Timo Hautanen (tolk). Gruppens
diskussioner redovisades av Juha Vuorenmaa.

1) En utveckling genom samarbete i norden ville gruppen att vi alla skulle
fortsitta striva efter. Kompostering med minimal arbetsbelastning till ligsta
moijliga kostnader kostnader. I Sverige har dven 50°C under 10 timmar
godkinnts £6r hygienisering Timo frigade om detta giller 1 Finland ocksa?
Susanne Liljenstrém papekade att det dr inte reglerat i lagstiftning utan varje
anldgening godkinns var for sig. Hittills hade 50°C under 10 timmar godkinnts
tor gbdsel men det fanns ingen anledning till att inte det samma inte skulle
godkinnas slaktavfall eftersom den kombinationen av tid och temperatur
validerats f6r kompostering och valideringen har f6ljt férordningens krav pa
hur validering ska g4 till. Godkidnnandekravet pa anliggningen kvarstar dock
forklarade Susanne.

2) Om inte 19d tillimpas sa att det gar bra att kompostering mojliggdrs maste
lagen dndras menade dtminstone delar a gruppen.

3) I paragrafen namnges inga andra metoder 4n nedgrivning och férbrinning
kunde gruppen konstatera men alla nya alternativ och f6rsok vilkomnades
liksom mera samverkan mellan tjdnstemin och féretagare.

Redovisning grupp 1

Grupp 1 bestod av Ake Karlsson, Marielle Lausch, Satu Salmela, Martti Rantala,
Jouko Peltola, Jens Eide, Vuokko Puurula och Annigun Wedin. Gruppens
diskussioner redovisades av Satu Salmela.

1) Det finska férsoket foreslogs sammanstillas med andra genomforda
komposteringsforsok liksom att ta vara pd praktiska erfarenheter fran
det Findska férsokert. Kostnaderna méste belysas. Kompostering ger
mojligheter men dven andra metoder borde utredas.

2) Grunden borde vara att skicka ivig sa lite som méjligt vilket skulle
kriva regelandringar, t.ex. att tarmpaket flyttas fran kategori 2 till 3.
Kom minskade kostnader, ev 6kade intikter gédsalanvindning.
(Kommentar: Genom projektet samarbete kring remissvar for den nya ABP-
forordningen under 2008 framfordes samma synpunkt til] ansvariga myndigheter i
alla projektlinderna/ TK)

3) Artikel 19 hade diskuterats och ansags ge bade nya 6ppningar och
méjligheter till anpassning efter lokala férhéllanden.

Susann Liljenstrom inflikade att det finns ett forslag till 4ndring av kategorierna.
Forordningen dr dock faststilld och svarférindrad. Tarminnehall ar kategori 2
men magarna dr kategori 3. Blandas det blir allt samman automatiskt kategori 2.
Problemet dr uppmirksammat och det jobbas pa en 16sning f6r
biogasmottagning som i nuldget bara far nyttja kategori 2.

Det hade ocksa framkommit frigor om forbrinning till Susanne och hon
meddelade att £6r slaktbiprodukter ska pannan var godkind enligt
miljolagstifningen. Det gérs 1 av lansstyrelsen om pannan inte ar allt f6r stor.
Det finns stora krav pd t.ex. rokgaser. Jordbruksverket har tillsyn pa vissa delar
av forbrinningsanldggningar som hygien och journalféring.
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Avslutning - Vad tar vi med oss for
framtiden?

Bodil Cornell summerade konferensdagarna och kunde konstatera att det
varit positivt med detta utbyte och att det vore virdefullt att kunna fortsitta
triffas, kanske i januari om ett ar igen? Bodil efterlyste t6rslag pd mojliga
resurser for det och andra synpunkter pa projektet.

Veli-Mikko Niemi: - Det har varit mycket intressant att delta i detta projekt som
myndighet och det blir intressant att félja vad som hinder framéver med EU-
lagstiftningen kring kott. Ett diskusionsdmne f6r ett kommande seminarium
kunde vara moijligheter att litta pa kottbesiktningsbestimmelser f6r sma
slakterier.

Torill Malmstrom uttryckte att medverkan varit inspirerande och hon hoppades
pa en fortsittning si vi kunde fortsitta att “ligga sten pa sten”. Ake Karlsson
menade att en malsittning dr att fA med mer politker eftersom det alltid finns
ett politiskt ansvar bakom den radande verkligheten.

Tobias Karlsson holl med och refererade till den debatt politikerdebatt om
projektets huvudfrigor som arrangerats genom projektet i Sverige 2008. Da
hade ansvariga politiker frin alla partier i Miljé- och jordbruksutskottet deltagit.
De hade 6vertriffat varandra i att forfasas t.ex. 6ver hur invecklat regelverket
kring ABP 4r, men didrefter tycktes intresset ha svalnat. Tobias fragade sig, hur
ska man bast agera fOr att fa politikerna att agera.

Satu Salmela féreslog att sidana debatter arrangeras med andra linders
politiker, antingen i varje land alla tillsammans. Rune Wikstrom framférde att
ett uppfoljande moéte vore positivt. Bodil Cornell papekade att precis som i allt
forindringsarbete giller det att uppvakta om och om igen. Jouko Peltola
framférde att alla Ny Nordisk Mat:s méten innehéller seminarier, kontakta
arrangoren s att vi ddr far presentera hur bra detta projekt har varit.

En aning utmattade efter tvd intensiva dagar néjde sig deltagarna med dessa
kommentarer. For att gbra en mycket kort summering av projektet verkar det
som att tjdnstemin, foretagare och 6vriga deltagare har bérjat nirma sig
varandra 1 uppfattning om vilka méjligheter till forbattringar som finns inom
gardsslakt och smaskalig slakt. Behovet av utveckling pa omradet ér fortsatt
mycket stort men ocksa fullt méjlig. Projektet Slaughtering at farm in Nordic
Countries har visat att det finns en stark och férenande vilja mellan vara linder
att jobba f6r utveckling av smaskalig slakt.
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Deltagarforteckning

Namn Organisation E-post Telefon

Sverige

Inger Andersson Livsmedelsverket Inger.andersson@slv.se +46 18 17 55 00
Generaldirektor

Torbjérn Axelsson Livsmedelsverket Torbjorn.axelsson@slv.se +46 18 17 55 00
Veterindrinspektor

Tomas Bergstrom Jasiri Gard tomas@jasiri.se +46 70 254 63 77
Foretagare

Bodil Cornell Eldrimner bodil@eldrimner.com +46 63 14 60 65
Verksamhetsledare

Stig Ericsson

Sveriges Smaskaliga Kontrollslakteriers forening

Stig.ericsson@enkoping.mail.telia.

+46 171 41 10 69

(SSKF) com

Timo Hautanen Tolk timo_hautanen@hotmail.com

Christina Hedin Eldrimner christina@eldrimner.com +46 63 14 60 33
Projektledare

Tobias Karlsson Eldrimner, tobias@eldrimner.com +46 63 14 61 07

Girdsslakt-& charkutvecklare, projektledare

Kristian Karlsson

Ostro6 farfarm
Slakt, charkféridling, forsiljning, servering

info@ostroofarfarm.com

+46 340 450 36

Ake Katlsson

Krokeks Gird
Gardsslakteri, forsiljning

krokeksgard @telia.com

+46 11 39 16 74

Marielle Lausch

Jasiri Gard
Foretagare

marielle@jasiri.se

+46 582 440 33

Susanne Liljenstrom

Jordbruksverket
Veterinirinspektor, Enheten for foder och
djurprodukter

susanne.liljenstrom@sjv.se

+46 36 15 50 00

Per Nilsson Profox pet.nilsson@profox.se +46 70 49275 95
Foretagsradgivare

Anneli S6derbirke Akes slakt och styckning AB, akes.slakt@telia.com +46 240 65 04 84
Slakt, charkféridling, forsiljning

Annigun Wedin Utredare, levandedjursbesiktning annigun.wedin@oland.se +46 70 694 64 46

Rune Wikstrom

Wikstroms fisk
Riksdagsman, Milj6 och jorbruksutskottet

rune.wikstrom@riksdagen.se

Norge

Jens Eide Hersel Gird jenseide@online.no +47 90 60 84 58
Norsk projektansvarig

Torill Malmstrom Mobile slakterier torill@dyretik.no +47 926 579 87

Finland

Anna-Maija Grénlund

JSM, 6verinspektor

anna-maija.gronlund@mmm.fi

+358 9 1605 3171

Harri Hahtola

Fortagare
Eget slakteri

harrihahtola@netikka.fi

+358 6 472 5132

Jonas Harald

Foretagshuset Dynamo
Foretagsradgivare,

jonas@dynamohouse.fi

+358 50 548 3400

Marko Jori

Pyhijirvi institutet, ansvarig for livsmedelbranchen

marko.jori@pyhajarvi-instituutti.fi

+358 50 380 1621

Marja Lehto

MTT Forskningscentralen for jordbruk och
livsmedelsekonomi, Forskare

marja.lehto@mtt.fi

+358 9 2242 5321

Veli-Mikko Niemi

JSM, Jord- och skogsbruksministeriet
Vice avdelningschef

veli-mikko.niemi@mmm.fi

+358 9 1605 2211

Jouko Peltola KOSEK jouko.peltola@kosek.fi +358 44 0266007
Fretagsombudsman, Mellersta-Osterbotten
Vuokko Puurula Centralférbundet f6r lant- och vuokko.puurula@mitk.fi +358 40 505 9007

skogsbruksproducenter (MTK)

Martti Rantala Fortagare ketsunteurastamo@luukku.com +358 40 364 9859
Eget slakteri

Satu Salmela Evira (motsv. Livsmedelverket) satu.salmela@evira.fi +358 20 772 4273
Overinspektor

Heidi Valtari

Abo Universitet, Tema Mat-Finland
Finsk projektansvarig

heidi.valtari@utu. fi

+358 2 333 6416

Juha Vuorenmaa

Fortagare
eget slakteri

juha.vuorenmaa@ulvilalainen.co
m

+358 400 729 384
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