MEJELI

Narvarade medlemmar: Kerstin Jirss (Jirss Mejeri), Kerstin Johansson (Nordgéards ost), Eva Kauppi Bodin
(Kangososten), Ida Olofsson (Rdsta utbildningsmejeri).

Franvarande medlemmar: Anita Ydrestrand (Brostorps Gard), Tor Norrman (Skarvangens bymejeri), Karin
Danielsson (Rattviks mjélkfar), Ingegerd Sundeberg (Sundebergs Lantbruk).

Seminarier

Seminariet "ystning steg 2” har getts och ett tredje steg planeras. Aven inspirationsdagar kring ystning fér dem som
funderar pd att starta bér ges. Radet pratade dven om ett marknadsféringsseminarium, gérna nar Eldrimners bok
inom detta &mne blivit férdig.

Studieresor
En resa till Slow Food- massan "Cheese” i september diskuterades och aven en resa till England for att fa se ystning
av specialiteter som Stilton och Cheddar.

Material

Branschriktlinjerna korrekturlases nu en sista gang. Det har &ven kommit in férslag om att géra ett material om goda
exempel pa lokaler, vilket det finns ett stort behov av sarskilt bland nystartare. En instruktionsbok i ystning ar pa gang
att skrivas av Birgitta Sundin p& Eldrimner utifran Michel Lepages kunskaper.

Projekt/Utvecklingsarbeten
En workshop kring produkter pa opastdriserade mjdlkprodukter i Norden 6nskades som ett startskott till ett projekt
inom omrédet.

Ovrigt
Mejeriradet 6nskade en kunskapsbank for svara fragor pa webbplatsen.



