BAR & GRONSAKER M.M

Narvarande: Tom Olefalk, Tistelvind,
Carina Dalunde, Norra Stene skafferi, Jan-
Anders Jarebrand, C)rtagérd Ost, Claudia
Dillman, Saxens Orter, Helena von Both-
mer, Kosters trddgardar (Lotta Persson,
Lottaboden hade férhinder)

Rundan runt - uppféljning av rad-
givningsinsatser m.m.

Medlemmarna i branschradet har haft en
hel del radgivarsamtal, men det varierar en
del mellan deltagarna. De som har deltagit
i inspirationstréffar har markt att samtalen
okar efter traffarna nér blivande foretagare
har fatt en personlig kontakt med radgi-
varna. Ibland kan det vara lite svart att

ta emot samtalen, ndr man dr mitt upp i
ndgot annat, dd kan en ny kontakt ibland
komma bort. Jan-Anders berittar att han
borjar fa radgivningssamtal dven nir han
ar ute pa olika aktiviteter som nu sist t.ex.
nér han deltog pa Formex-méssan. Tom
Olefalk har valt att inte vara radgivare han
ger rad i alla fall runt syrning av gronsaker
m.m. men han vill sjélv vélja vilka han ger
rad till.

Forra arets aktiviteter

Radet tycker att det var ménga och bra
aktiviteter under 2008 inom bér, gronsaker
mm. Det finns dock behov av dnnu mer om
det kan rymmas i budget. Det man fram-
forallt ville lyfta dr fermenterade produkter
av olika slag. I de fermenterade produk-
terna ligger en stor utvecklingspotential.
Det finns ocksa stort behov att utveckla
"anvéndarna av produkterna” vilket kan
vara kockar och andra forebilder. En del
produkter vet kunden inte hur den skall
anvénda.

Forsiakran om mathantverk och till-
satspolicy (se info-ruta sid 7)

Gruppen tyckte att det i stort var mycket
bra och var positiv till att ta pa sig ansvaret
for bedomning av tveksamma fall. Policyn
dr att vara tilldtande speciellt om man ser
en positiv utvecklingspotential mot béttre
mathantverk hos foretaget. Bensoesyra kan
godkénnas i ar eftersom det fortfarande

dr sa manga som anvénder det men det
skall tydligt framga att det inte kommer

att godkinnas framéver. Kunskap finns om
hur produkter blir hallbara med virmekon-
servering utan tillsatser. Det dr viktigt att
man har en positiv instéllning och hjalper
foretagarna att utveckla produkten till ett
béttre mathantverk. Eldrimner har kurser i

8  ELDRIMNERS NYHETSBLAD 1-09

bl.a. konservering m.m. Tillsatspolicyn bor
kompletteras med en forklaring 6ver vad
de tillatna tillsatserna har for funktion och
varfor de anviands. Man enades om att man
for Smaklust 2009 skulle godkénna vindger
och olja (ofta importerad) med tillsats av
orter eller bar. Det samma skall gélla for
ortsalt. I dessa exempel betraktar man
orterna m.m. som en barande ingrediens.

Det ér svart att sitta gransen for vad
som ér en lokal ravara. Under Smaklust
2009 vill man godkénna allt som kommer
fran Sverige som "lokal ravara” Jan-Anders
ansag att begreppet "sa langt det dr moj-
ligt” skall tillampas. Funderingar fanns om
man framover maste sitta ett tak for en
omsattningssiffra i mathantverksforetaget
men det kan i alla fall inte goras till Smak-
lust 2009.

Lite andra tankar férdes ocksa fram bl.a.
diskuterade man olika foretag som ligger
pa gransen till att vara mathantverk och
hur dessa skall bedomas. Gruppen diskute-
rade ocksa SM i Mathantverk. Skulle man
kunna fa pluspodng om man anvénder eget
tillverkat pektin?

Rutiner

Efter en mycket positiv diskussion runt
denna friga tillsammans med de andra
branschraden (se artikel FORSAKRAN ...
sid. 7) enades gruppen for foljande rutiner
for "tveksamma mathantverksforetag”:

» Information om det tveksamma fal-

let skickas ut per e-post till samtliga
branschradsmedlemmar.

» Carina Dalunde dr sammankallande
och synpunkter och information om det
aktuella foretaget skickas till henne. Nagon
kanske har personlig kinnedom el dyl.

» Carina kallar till telefonméte och under
detta bestimmer man om telefonkontakter
m.m. och om det inte gar att fa tillracklig
information pa annat sitt, beslutar man
om foretagsbesok.

» Det bor alltid vara minst tva fran
branschradet som besoker foretaget. De
som bor ndra det aktuella foretaget skall
inte behova delta i besoket.

» Efter telefonkontakter eller eventuellt
foretagsbesok bestammer branschradet
vid ett nytt telefonméte om foretagets skall
godkdnnas.

» Om foretaget skall godkdnnas meddelar
branschradet detta per telefon. Om foreta-
get inte kan godkénnas skickar Eldrimner
ut ett beslut om detta underskrivet av
branschradsmedlemmarna till foretagaren.

MINNESANTECKNINGAR

En kopia skickas till den regionala projekt-
ledaren.

» En mall for beslut bor tas fram av Eld-
rimner.

Kurser och seminarier 2009

Kockar och producenter bor utbildas i hur
man anvénder mathantverk i matlagningen
pé bra sitt. Kan vi gora nagot runt detta
pé Smaklust? Ambassaddrsrestaurangerna
ar kanske en mojlighet. Forebilder pa scen
som anvénder produkter &r en annan idé.
Dessa forebilder behéver inte vara kockar
det kan vara andra "forebilder” som tycker
om att anvinda mathantverk i matlagning-
en. Claudia vill garna se Ernst Kirchsteiger
pa scen. Kanske skulle det vara spdnnande
med nagon fran handeln?

Inspirationsdagar

Det skulle vara bra att arrangera inspira-
tionsdagar for kontaktpersoner ute i regio-
nerna. P4 sa vis skulle de ldra kinna mat-
hantverket fran grunden. De bor ha mojlig-
het att betala fullt pris for aktiviteten.
Inom branschen forslar man inspira-
tionsdagar runt mjolksyrning. Férslagsvis
besoker man Tistelvind och kanske ocksa
Brunneby musteri. Gunnar Kjellin pa
Brunneby som ér duktig pé frukt och bar
borde vara bra som foreldsare pa kurs.

Studieresor 2009

Forslagen pa studieresor f6r 2009 ar bra
men man onskar ocksa framover en stu-
dieresa Osterdver for att titta pa utrustning
och en studieresa runt mj6lksyrning till
Japan, Thailand eller Sydkorea!

PRODUKTUTVECK-
LINGSGRUPPER




Smaklust 2009

En idé om att ungdomar skulle kunna filma
under Smaklust framférdes. Finns det
kanske elever pa nagon "medialinje” som ar
sugna pa detta?

Produktutvecklingsgrupper

(se info sid 6)

Eldrimner har tagit fram ett forslag pa hur
produktutvecklingsgrupper kan arbeta
(kommer inom snar framtid p& var hem-
sida). Detta tyckte radet var mycket bra
och inom denna bransch &r redan tvé pro-
duktutvecklingsgrupper pé vég att starta:
en om glogg och en om algort. Carina blev
intresserad av att starta en runt "hur man
gor sitt eget pektin”. En fraga kom fram.
Vem édger idéerna? Vi enades om att ett

FORSAKRAN OM MATHANTVERK

Under dagen holls det dven ett gemensamt
Branschradsmote, for att informera alla
branschraden om arbetet infor Smaklust
2009. Framforallt géllde métet den Forsik-
ran om att man f6ljer Eldrimners definition
av mathantverk som Eldrimner tagit fram.
Det ér tankt att denna Forsékran skall
skrivas under av de foretagare som deltar

i Smaklust. I Férsdkran intygar man att
produktionen inom foretaget dr hantverks-
massig och fri fran tillsatser. Till férsdkran
har ocksa skapats en Bilaga (tillsatspolicy),
ett forslag till vilka tillsatser m.m. som kan
accepteras for mathantverket under Smak-

BROD

Medverkade i motet for brodbranschradet
gjorde Asa Kindlundh (Bageriet Alfta),
Kersti Jonsson (Kaxas vedugnsbageri),
Anne-Marie Hultberg (Solmarka Bageri)
och for Eldrimners rikning Liza Vikstrom.
Ingvar Pettersson, Erik Olofsson och Len-
nart Svahn hade anmalt forhinder.

MOTET BORJADE MED en kort ligesrap-
port och sedan gick vi igenom forra arets
protokoll och héndelser pa brédfronten.
En god nyhet ér att boken Bakverkstan nu
ar pa vag till tryckning! Vi konstaterade att
intresset for bakning och riktigt bréd fort-
farande dr stort, och att radgivningssats-
ningen slagit vil ut och vixer. Det fram-
kom forslag att samla vanliga frédgor som
radgivarna far, for att underldtta snabba
och utforliga svar.

NAGOT SOM MOTESDELTAGARNA anser ar
ett stort problem &r bagerier och bagare
som de upplever “snyltar” pa andras arbete

forlag kan vara att gruppens kunskap dger
alla. Sedan kan var och en forfina det hela
till sin produkt.

Bocker och branschriktlinjer

Viktoria Vestun kommer nu att borja skriva
pa en nyborjarbok om bérforiadling m.m.,
till stor del byggd pa de kunskaper vi har
fatt fran centret i Florac. Vi avvaktar med
det manus som Anders Fahlén har skrivit
till detta arbete blir klart. Branschriktlinjer
ligger lite ldngre fram i tiden.

Branschradets sammansattning

For att fa rotation pd medlemmarna i radet
foreslogs foljande; En medlem bor bytas

ut varje dr. Medlemmar bor sitta max fem
ar. Varje branschradsmedlem bor tilldelas

lustméssan 2009. Tanken é&r att kraven skall
skarpas framover.

Om de regionala Smaklust projekten,
Eldrimner eller ndgon annan tycker att det
ar tveksamt att ett foretag verkligen tillver-
kar mathantverk skall fragan hénskjutas till
respektive branschrad for avgérande.

Branschraden stéllde sig bakom de tva
dokumenten, och vill gemensamt arbeta
for att detta efterlevs under Smaklust och
i andra mathantverkssammanhang. De
antog ocksa sin roll som expertorgan for
Eldrimner, att dér sa behovs ge slutgiltigt
beslut om ett foretags produktion ér i linje

med hantverksmetoder och utrustning. Vi
diskuterade mojligheten att skydda ordet
"hantverksbrod” for att hindra urlakning av
begreppet.

DA VI DISKUTERADE HANDELSER under
det kommande aret framkom 6nskemal
om att gora "Steg”-indelningen pa kurserna
tydligare: det borde framga bittre exakt
vad som utmaérker de olika nivaerna. For
foretagare som hallit pa ett tag 6nskades
ocksa fler kurser med fokus pa forséljning,
marknadsforing och praktiska tips for fore-
tagsskotsel. Flera kortare kurser dnskades
ocks4, till exempel om ett visst brod eller
en viss jasteknik. Det framkom &ven 6nske-
mal om hur man bakar "fran frys’, det vill
sdga med frysta degdmnen. Radet undrade
ocksa om det fanns mojlighet att forlagga
flera av de teoretiskt inriktade kurserna till
andra delar av landet. Liza lovade att fora
fragan vidare inom Eldrimner.

ett slutar. Branschradet bor foresla nya
medlemmar. Hinsyn skall da tas till in-
riktning, person och att sa stora delar som
mojligt av landet skall vara representerat i
branschraden.

Ovriga fragor
Eldrimner bor starta en Mathantverks-
blogg. Kanske detta kan ske pa sikt?

SAMMANFATTAT AV Bodil Cornell

i '1 " _.-'-'

med definitionen for hantverksmassig
produktion. Branschradets beslut kan inte
overklagas.

Observera att nagot fler tillsatser i
produkterna kommer att tillatas under
Smaklustméssan én vad som ér tillatet for
produkter som tavlar i SM i Mathantverk.

FORSAKRAN MED BILAGA FINNS PA:

www.eldrimner.com
/Smaklust 2009/Vad ar mathantverk?

VAD GALLER SAMMANSATTNINGEN av
branschradet limnade Eldrimner fram
forslag pa att radsmedlemmar som inte
nérvarat pa tva pa varandra foljande mo-
ten ska kunna ersittas med nagon annan
medlem. Detta giller dven tavlingsrad etc.
Métesdeltagarna tyckte att detta lat bra.

VID DISKUSSION OM Eldrimners hemsida
onskade radet lite snabbare uppdatering
av denna, framforallt under stora events,
sasom Seerimner, Smaklust etc. Kan mer
resurser avséttas for att fa en snabb uppda-
tering av de saker som kan ténkas intres-
sera allménheten mycket (SM resultat,
Klipp fran invigning, antal besokare pa
missor med mera)? Det vore roligt om
sidan kunde uppdateras i slutet av varje
dag under Smaklust. Liza tar upp fragan
med Eldrimner.

SAMMANFATTAT AV Liza Vikstrém
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