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ALKUSANAT

TAMAN OPPAAN TAVOITTEENA ON parantaa ja lisitd pienteu-
rastamojen teurasjitteiden hyddyntimistd, kisittelyd ja hi-
vitystd seki selkeyttdd asiaan liittyvid sddnnéksid kiytinnén
toteutustilanteissa. Opas tukee pienyrityksid toiminnan
kehittimisessi. Myos pienteurastamojen kanssa yhteistydtd
tekevit tahot, kuten elintarvike- ja ympiristolainsiidinnén
viranomaiset, voivat hyddyntii opasta omassa tydssdin.

Oppaan toteutuksen on mahdollistanut Pienteurastus
Pohjoismaissa -yhteistydhanke, joka on osa Uusi Pohjois-
mainen Ruoka -ohjelmaa. Yhteistyohankkeen tavoitteena
on kehittdd pienteurastamojen toimintaympiristéd Ruot-
sissa, Norjassa, Islannissa ja Suomessa. Pidtavoite jakautuu
kahteen toimintakokonaisuuteen: parantaa teurasjitteen
talteenoton ja hyddyntimisen edellytyksii seki kehittdd eli-
vini tarkastuksen toimintamuotoja. Puolet yhteistychank-
keen rahoituksesta on mydntinyt Nordisk InnovationsCen-
ter projektille (n:o 06428) Slaughtering at farm in Nordic
Countries. Toinen puoli rahoituksesta tulee kunkin maan
kansallisista lihteistd, Suomessa maa- ja metsitalousminis-
terion kansainvilisen yhteistydn miirirahasta.

Oppaan kiytinnén toteuttamisesta vastasi Maa- ja elin-
tarviketalouden tutkimuskeskuksen tutkija Marja Lehto tu-
kenaan tyotd varten perustettu tydryhmi, johon kuuluivat
ylitarkastajat Taina Heimonen-Kauppi, Merja Torniainen
ja Arja Vuorinen Evirasta sekd neuvotteleva virkamies Pir-
jo Salminen maa- ja metsitalousministerion elintarvike- ja
terveysosastolta sekd allekirjoittanut. Lisiksi opasta ovat
kommentoineet ylitarkastajat Heli Kallio, Annikki Latva-
la-Kiesild, Maria Wahlfors ja Olli Venelampi Evirasta seki
ylitarkastajat Anne Polso ja Heikki Pajala Linsi-Suomen
ympiristdkeskuksesta. Oppaan sisilté perustuu lokakuussa
2008 voimassa oleviin sddnnoksiin.

Limmin kiitos kidytinndn toteutukseen osallistuneille
sekd niille pienteurastamoille ja muille asiantuntijoille, joi-
den kanssa olemme kiyneet asiaan liittyen keskusteluja.

Turussa 28.10.2008

Heidi Valtari

Ruoka-Suomi -teemaryhmdin koordinaattori
Turun yliopiston tiydennyskoulutuskeskus

Verkkojulkaisu:

www.ruokasuwomi.fi - oppaat ja objeet, www.evira.fi



1. JOHDANTO

1.1 Pienteurastamotoiminta Suomessa

Suomessa toimii noin 90 pienteurastamoa. Pienteurastamo-
ja, jotka teurastavat sikoja, nautoja ja/tai lampaita on noin
60, niistd 45 % on Linsi-Suomen alueella, Varsinais-Suo-
messa, Satakunnassa ja Vaasan seudulla. Lisiksi siipikarjan
pienteurastamoita on Suomessa noin 20. Pienteurastamon
hyviksyy ja sitid valvoo kunnan valvontaviranomainen.

Elintarviketurvallisuusvirasto yllidpitid rekisterid hyviksy-
tyistd liha-alan EU-laitoksista ja pienimuotoisista liha-alan
laitoksista. Rekisteri l6ytyy verkkosivulta:
http:/fwww.evira.filportallfilelintarvikkeet/valvonta_ja_yritt_
_j__tlhyv__ksytyr_lairokser/

Elintarvikelain 23/2006 mukaan nauta- ja kavioeldinten,
lampaiden ja vuohien pienteurastamossa voidaan teurastaa
enintddn 20 eliinyksikkod viikossa ja 1000 vuodessa, jol-
loin nauta- ja kavioeldimet vastaavat 1,0 yksikkod ja siat 0,2
yksikkod sekd lampaat ja vuohet vastaavat 0,1 yksikkod. Sii-
pikarjan pienteurastamossa saadaan teurastaa korkeintaan

150 000 siipikarjaan kuuluvaa lintua vuodessa.

1.2 Pienteurastamossa syntyvid sivutuotteita
ja niiden kisittelya koskevia lakeja,
asetuksia ja ohjeita

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus muiden kuin ih-
misravinnoksi tarkoitettujen eldimisti saatavien sivutuottei-
den terveyssidnndistd (sivutuoteasetus) (EY) N:o 1774/2002
muutoksineen. Asetuksen tarkoituksena on luoda eldimistd
saataville sivutuotteille sdddéspuitteet, jotka suojaavat ih-
misten ja eldinten terveyttd. Asetuksessa annetaan siinndt
eliimistd saatavien sivutuotteiden kerddmiselle, kuljetuk-
selle, varastoinnille, esikisittelylle, kisittelylle, kiytolle ja
hivittdmiselle.

TSE:lld tarkoitetaan kaikkia eldimilld esiintyvid tarttuvia
spongiformisia enkefalopatioita, esim. naudan BSE ja lam-
paan scrapie. TSE-riskiaines on miiritelty komission ase-
tuksessa 999/2001/EY ja sen muutoksissa. Erikseen miiri-
tellyn riskiaineksen miiritelmi 18ytyy asetuksen (EY) N:o
999/2001 liitteestd V, jonka viimeisimmit muutokset ovat
asetuksissa (EY) N:o 722/2007 ja (EY) N:o 357/2008.

MMM:n asetuksessa 3/EEO/2002 TSE-riskiaineksen erot-
taminen teurastamossa, teurastuspaikassa ja leikkaamossa
siddetdiin mm. teurastamon ja leikkaamon hyviksynnisti,
omavalvontasuunnitelmaan sisdllytettdvistd asioista ja TSE-
aineksen lihetyskirjanpitovelvollisuudesta.

Maa- ja metsitalousministerion asetus eldimisti saatavien
elintarvikkeiden elintarvikehygieniasta 37/2006 (laitosase-
tus). Asetuksessa sdidetiin mm omavalvontasuunnitelmaan

sisllytettdvistd asioista.

Maa- ja metsitalousministerién asetus 1374/2004 koskee
eldimistd saatavien sivutuotteiden hivittdmistd syrjiisilld
alueilla, syrjiisten alueiden mairittelemistd ja niilld tapah-

tuvan valvonnan jirjestimisti

Maa- ja metsitalousministerion asetus 850/2005 midritte-
lee sivutuoteasetuksen mubkaisten laitosten valvontaviran-
omaiset ja esim. sivutuoteasetuksen mukaisten laitosten
hyviksyntivaatimukset sekd tarkastustiheydet. Pienteuras-
tamon valvontaviranomaiset on miiritelty elintarvikelaissa

23/2006.

Lannoitevalmistelailla 539/2006 ja sitd tdydentivilli maa-
ja metsitalousministerién asetuksilla 12/07 ja 13/07 sai-
detddn markkinoille saatettavien ja soveltuvin osin omaan
kiyttoon valmistettavien lannoitevalmisteiden vaatimusten-
mukaisuudesta seki turvallisuudesta. Lannoitevalmistelaissa
on lannoitevalmisteita koskevan lainsiidinnon tiytintdon-
panossa ja noudattamisen valvonnassa toimivaltaiseksi vi-
ranomaiseksi mairitty Evira.

Ympiristonsuojelulain 86/2000 ja -asetuksen 169/2000
mukaan teurastamotoiminnalta vaaditaan ympiristolupa.
Ympiristolupaa edellytetiin myds toiminnalta, jossa mm.
muodostuu tai jossa kisitellddn tai hyddynnetiin eldinpe-
riisid sivutuotteita esim. rehujen valmistus, nahan laitos-
mainen tuotanto tai Kkisittely, biokaasu- ja kompostointi-
laitokset. Ympiristluvassa annetaan miiriykset padstoisti,
pidstoraja-arvoista, pidstdjen ehkiisemisestd ja rajoittami-
sesta, padstdpaikan sijainnista seki jitteistd, niiden synnyn
ja haitallisuuden vihentimisesti. Ympiristoluvassa anne-
taan méirdyksid myos toiminnan kiyteotarkkailusta, pads-
tojen, jdtteiden ja jitehuollon, toiminnan vaikutusten sekd
toiminnan lopettamisen jilkeisen ympiristdn tilan tarkkai-
lusta.

Ympiristolupachtojen tulee perustua parhaaseen kiytto-
kelpoiseen tekniikkaan (BAT, Best Available Techniques).
Parhaalla kiyttokelpoisella tekniikalla tarkoitetaan mahdol-
lisimman tehokkaita ja kehittyneiti, teknisesti ja taloudelli-
sesti toteuttamiskelpoisia tuotanto- ja puhdistusmenetelmii
ja toiminnan suunnittelu-, rakentamis-, yllipito- seki kiyt-
tdtapoja, joilla voidaan ehkiisti toiminnan aiheuttama ym-
pariston pilaantuminen tai tehokkaimmin vihentd sitd.

Jatelain 1072/1993 mukaan jitteen tuottajan ja hyodyntijin
tulee olla selvilld tuottamiensa tai hyddyntimiensi jitteiden
midristd, laadusta ja edelleen toimittamisesta sekid jitteen
vastaanottajasta. Jite on hyodynnettivi, jos se on teknisesti
mahdollista ja jos siitd ei aiheudu kohtuuttomia lisikustan-
nuksia verrattuna muulla tavoin jirjestettyyn jitehuoltoon.
Jitelain mukaan on pyrittdvi ensisijaisesti hyddyntimiin
jdtteen sisdltimi aine ja toissijaisesti sen sisltimi energia.

Valtioneuvoston asetus jitteen polttamisesta 362/2003.



Valtioneuvoston asetus talousjitevesien kisittelystd viemiri-

verkostojen ulkopuolisilla alueilla 542/2003.

1.3 Valvovat viranomaiset

Valvontaviranomaiset hyviksyvit laitokset ja valvovat sivu-
tuoteasetuksen toimeenpanoa ja noudattamista valvomiensa
laitosten, varastojen ja kuljetusliikkeiden osalta. Valvontavi-
ranomainen tarkastaa valvomissaan laitoksissa ja varastoissa
sekd ndiden kuljetuksissa mm. sivutuotteiden merkitsemis-
td, kaupallisia asiakirjoja ja kirjanpitoa. Toimivaltaisuus si-
vutuoteasetuksen mukaisessa valvonnassa on Eviralla seki
kunnan- ja lddnineldinladkireilld. Laitosten hyviksynti ja
valvontavelvollisuudet on jaettu seuraavasti:

Evira

kompostointi, miditys ja lannan tekninen kisittely (lan-
noitevalmistelaki 539/2006)

1, 2 ja 3 luokan Kisittelylaitokset, lemmikkieldinten
ruokia valmistavat laitokset, kerdyskeskukset, rehusekoitta-
mot, muiden kuin teknisten tuotteiden varastointilaitokset
(MMMa 850/2005)

teurastamot (elintarvikelaki 23/2006)

Kunnan- ja lidnineldinladkirit

kunnan valvontaviranomaiset (kunnaneldinliikiri) val-
vovat mm. sivutuotteiden merkitsemistd, sdilyttimistd seki
kaupallisia asiakirjoja valvomissaan pienteurastamoissa
(elintarvikelaki 23/2006)

valvovat syrjiisilli ja kerdilyalueilla tapahtuvaa eldimistd
saatavien sivutuotteiden hivittimistd sekid muuta kiyttoid
(MMMa 850/2005 ja MMMa 1374/2004)

hyviksyvit ja valvovat sivutuoteasetuksen mukaisia lai-
toksia (tilarehustamot, kokonaisten raatojen polttolaitokset,
viliasteen laitokset, tekniset laitokset, teknisten tuotteiden
varastointilaitokset) (MMMa 850/2005)

valvovat lisiksi Eviran hyviksymii laitoksia (MMMa
850/2005)

Kunnalliset ja alueelliset ympiristéviranomaiset
myontavit ympiristoluvat sivutuotteita kisitteleville lai-
toksille. Ympiristdviranomaiset valvovat lupachtojen toteu-
tumista (YM 86/2000)
mydntivit ympiristdluvat ja valvovat polttolaitoksia,
joissa poltetaan teurastuksessa syntyvid sivutuotteita (YM
86/2000 ja VNa 362/2003)



2. TEURASTUKSESSA MUODOSTUVAT
SIVUTUOTTEET SEKA NIIDEN SAILYTYS,
MERKITSEMINEN, KERAILY JA KULJETUS

2.1 Sivutuotteiden luokittelu

Sivutuoteasetuksen mukaan sivutuotteet jaetaan kolmeen
luokkaan niiden ihmisille ja eldimille aiheuttaman tautiris-
kin perusteella. Suurin riski on luokan 1 sivutuotteilla ja
matalin luokan 3 sivutuotteilla. Luokan 1 sivutuotteet on
hivitettivi. Kdyttomahdollisuudet kasvavat riskictdmam-
piin luokkiin mentiessa.

Luokan 1 sivutuotteet
o Erikseen miiritelty riskiaines:

Nauta

- yli 12 kk ikdisten eldinten kallo (ilman alaleukaa), aivoz,
sibmit, nielurisat (tonsillat) ja selkiydin

- vyli 30 kk ikiisten eldinten se/kiranka (ilman hinti-, kau-
la-, rinta- ja lannerangan nikamien oka- ja poikkihaarak-
keita ja ristiluun keskiharjua sekd ristiluun siipid), mukaan
lukien takajuuren hermosolmu ((EY) N:o 357/2008)

- kaiken ikiisten eldinten suolilieve ja suolisto (pohjukais-
suolesta perdsuoleen) seki nielurisat

Lammas ja vuohi

- yli 12 kk:n ikdisten tai sellaisten eldinten, joiden ikenistd
on puhjennut pysyvi ecuhammas, kallo, aivot, silmit, nielu-
risat ja selkiydin

- kaiken ikiisten eldinten perna ja sykkyrisuoli (ileum)

o kokonaiset naudat, lampaat ja vuohet, joista riskiainesta
ei ole poistettu

e sivutuotteet, joissa on kiellettyjd aineita tai ympdristd-
myrkkyji yli lainsdddidnnossd sallitun rajan

o nauta, lammas- ja vuohiteurastamojen jitevedesti erotet-
tu eldinperiinen aines (6 mm:n siivilille keritty aines)

o seokset, joissa on luokan 1 sivutuotteita

o eldimet, joissa epiilldin olevan tai on todettu jokin TSE-
tartunta

Naudan ruoansulatuskanava ja sen sisiltid.

(Kuva Preseco Oy/Jan Granlund)

Luokan 2 sivutuotteet

o lanta ja ruoansulatuskanavan sisiltd

o luokan 2 ja 3 sivutuotteiden seokset

e muiden kuin nauta-, lammas- ja vuohiteurastamojen
jitevedestd erotettu eldinperiinen aines (6 mm:n siivilille
keritty aines)

o lihantarkastuksessa hylityt elidimet (elleivit kuulu luok-
kaan 1) seki lidkejddmid yli lainsdddidnnossd sallitun rajan
sisiltavit ruhonosat

o itsestiin kuolleet tai lopetetut eldimet (elleivit kuulu
luokkaan 1)

o kaikki muu kuin luokkien 1 tai 3 miiritelmiin sisiltyvi

aines

Luokan 3 sivutuotteet

o lihantarkastuksessa hyviksyttyjen ruhojen osat, joita ei
kiyteti elintarvikkeena

o lihantarkastuksessa hyviksyttyjen ruhojen hylityt osat

o clivini tarkastuksessa hyviksyttyjen eldinten vuodat, na-
hat, rasva, sorkat, kaviot, sarvet, sianharjakset, hoyhenet,
sulat ja veri (myds naudan veri, jos todettu negatiivinen
BSE-testi), mikili eldimessi ei ole havaittu kliinisii merk-
keji jostakin kyseisen tuotteen vilitykselld ihmisiin tai eldi-
miin tarttuvasta taudista

o entiset eliinperiiset elintarvikkeet seki elintarvikkeiden
kisittelyssd ja valmistuksessa syntyvit sivutuotteet

2.2 Raatojen keriily ja keriilyalueet

Maatiloilla kuolleiden tai lopetettujen nautojen, lampaiden,
sikojen ja siipikarjan raadot voidaan hivittdd keriilyalueella
joko osallistumalla raatokeriilyyn tai polttamalla ruhot hy-
viksytyssi polttolaitoksessa. Syrjiisilli alueilla em. raadot saa
haudata sdidetyin edellytyksin. Kuolleina syntyneet eldimet
saa haudata koko maassa, vaikka niidenkin toimittamista
kisittelylaitokseen suositellaan. Suomessa on kaksi valtion
tukemaa raatojen keriysjirjestelmii, toinen naudoille, lam-
paille ja vuohille seki toinen sioille ja siipikarjalle. Raadot
haetaan keriilyalueiden piiriin kuuluvilta tiloilta ja toimite-
taan sivutuoteasetuksen mukaisiin kisittelylaitoksiin.
Pienteurastamoista ja pienimuotoisista leikkaamoista
perdisin olevien luokkaan 2 ja 3 kuuluvien teurassivutuot-
teiden keridilyalue on sama kuin sikojen ja siipikarjan ke-
riilyalue. Tilld alueella sivutuotteet on toimitettava sivu-
tuoteasetuksen mukaiseen kisittelylaitokseen. Syrjdiselld
alueella kyseiset teurassivutuotteet on mahdollista hivittdd
hautaamalla, huomioiden kuitenkin ympiristosiddokset.
Luokkaan 1 kuuluvien teurassivutuotteiden hautaaminen
on kielletty koko Suomen alueella. Teurassivutuotteiden




' : \ Syrjdinen alue

Kerdilyalue

Kuva 1. Nautojen, lampaiden ja vuobien raatojen keriilyalue
sekd syrjiinen alue.

Syrjdinen alue

Kerdilyalue

Kuva 2. Teurassivutuotteiden seki sikojen ja siipikarjan
raatojen kerdilyalue seki syrjdinen alue.

keriily ei saa valtion tukea. Keriily- ja syrjdiset alueet on
esitetty kuvissa 1 ja 2. Hevosten kokonaisten raatojen osalta
koko Suomi on syrjdisti aluetta.

Alkuperitilalla ainoastaan viljelijin ja hinen perheensi
omaan elintarvikekdytté6n teurastetuista eldimisti saatavi-
en luokkaan 1, 2 ja 3 kuuluvien sivutuotteiden hévittimisen
osalta koko Suomi on syrjiistd aluetta.

Kuljetuksessa tai pienteurastamon navetassa kuolleet
eliimet luokitellaan ja kisitelldin sivutuoteasetuksen
mukaisesti.

Lisitietoja raatokeriilysti ja kuntaluettelo keriilyyn kuulu-
vista ja syrjdisistd alueista eldinlajeittain:
www.evira.fi/portal/filasiakokonaisundet/elainperaiset_sivu-
tuotteet/kuolleen_elaimen_havittaminen_ja_raatokeraily/

Sian rubo. (Kuva Heidi Valtari)

2.3 Teurastuksessa muodostuvat sivutuotteet
(sika, nauta, lammas)

Teurastamoissa on mahdollista vaikuttaa muodostuvien
sivutuotejakeiden mairiin. Jakeiden lajittelu mahdollistaa
niiden hyddyntimiseen. Hyodyntimismahdollisuudet ja
-muodot vaihtelevat eri teurastamoissa. Hyodyntiminen
vaatii aikaa ja resursseja, mutta sidstdji saadaan sivutuottei-
den hivittimiskustannuksissa.

Teurastuksessa muodostuvan sivutuotteen miiriin vai-
kuttaa mm. se, milloin teurastettava elidin on ruokittu. Jos
ruokinnasta on kulunut aikaa, suolistosta tuleva jitemiiri
on pieni verrattuna siihen jos eldin on vasta ruokittu. Teu-
rastus on myds helpompaa ja hygieenisempii, jos suolessa
on vihemmin materiaalia. Lampaan villan siinnéllinen
keritseminen mahdollistaa lampaan nahan hyddyntimisen
nahkateollisuudessa.

Seuraavassa on esimerkit erddssi pienteurastamossa sian,
naudan ja lampaan teurastuksessa syntyneistd sivutuotteista
ja niiden mairisti sekd hyddyntimisestd. Timin esimerkin
mukaan 1000 sian teurastuksesta muodostuisi luokan 2 si-
vutuotteita 10 t ja luokan 3 sivutuotteita 30 t. Nautojen
teurastuksesta 1000 eldimesti tulisi luokan 1 sivutuotteita
17 t, luokan 2 sivutuotteita 125 t ja luokan 3 sivutuotteita
230 t. Tuhannen lampaan teurastuksesta muodostuisi 11 ¢
luokan 1 sivutuotteita, 16 t luokan 2 sivutuotteita ja 30 t
luokan 3 sivutuotteita. Karitsan teurastuksessa muodostu-
vista sivutuotteista luokan 1 kisittelylaitokseen menevit




1 luokan sivutuotteet (alle 0,25 kg) seki veri ja pii, yhteen-
s alle 4 kg/karitsa. Ruoansulatuskanavan sisiltd kompos-
toidaan ja luut, elimet, mahalaukku seki rasva toimitetaan
lemmikkieldinten ruokia valmistavaan laitokseen.

Esimerkkiteurastamossa lampaan suolistosta ei yleensd
erotella sykkyrisuolta erikseen, vaan koko suolipaketti me-
nee luokan 1 sivutuotteisiin, samoin kun nautojen ja lam-
paiden pait menevit kisittelylaitokseen luokan 1 sivutuot-
teisiin idstd riippumatta. Alle 12 kk nautojen ja lampaiden
pdit ja alle 30 kk ikiisten nautojen selkiranka ovat luokan 3
sivutuotteita.

Taulukko 1. Esimerkki eridin pienteurastamon sian
teurastuksessa muodostuvista tuotteista Jja sivutuotteista.

Taulukko 2. Esimerkki evidin pienteurastamon naudan
teurastuksessa muodostuvista tuotteista ja sivutuotteista.

Liha 53 kg 55,2 Liha 300 kg 449
maksa, munuaiset, sydan, kieli 3,0 kg 31 Elimet 10 kg 1,5
56 kg luokan 1 sivutuotteet
luokan 2 sivutuotteet paa (yli 12 kk) 6 kg 0,9
mahan ja suolen sisalto 10 kg 10,4 selkdranka (yli 30 kk) 5,6 kg 0,8
yhteensa luokan 2 sivutuotteita n. 10 kg suolisto 5-6 kg 0,8
luokan 3 sivutuotteet yhteensd luokan 1 sivutuotteita n. 17 kg
nahka 3,5kg 3,7 luokan 2 sivutuotteet
luut 13 kg 13,5 mahojen sisdltd 50-150 kg 15,0
keuhkot, henkitorvi ym. 1,5 kg 1,6 suolen sisalto 25 kg 37
rasva 8,3 kg 8,7 yhteensa luokan 2 sivutuotteita n. 125 kg
veri 3,6 kg 38 luokan 3 sivutuotteet
yhteensa luokan 3 sivutuotteita n. 30 kg nahka 40 kg 6,0
Jatevesi 50-100 | luut 73 kg 10,9
mahat 10 kg 15
maharasvat 5-10 kg 1,0
muu rasva 17,6 kg 2,6
VT 30 kg 44
sorkat 15kg 2,2
utareet 5-50 kg 3,0
keuhkot, kurkkutorvi 8 kg 1,2
sarvet
yhteensa luokan 3 sivutuotteita n. 230 kg
Jatevesi 100-300 |
96 kg
e~ liha ja sisaelimet

ruoansulatuska-navan sisélto ]:/\
kompostiin *—ﬂ/,e_\\:ﬂjp}\

10kg 10 %

rasva
rasvateollisuuteen
8kg 9%

elintarvikkeeksi 56 kg 58 %

nahka, luut, keuhkot ym.
lemmikkieldinten ruokia
valmistavaan laitokseen
18kg 19 %

veri
kdsittelylaitokseen
3,6kg 4%

Kuva 3. Esimerkki taulukossa 1 esitettyjen sian teurastuksessa muodostuvien tuotteiden hyodyntimisesti.



liha ja siséelimet
e elintarvikkeeksi

nahka 310 kg 46 %
nahkateollisuuteen
40kg 6% T\ fwoansulatuskanavan sisélto
kompostiin
ot ym / 125kg 19%
lemmikkieldinten ruokia
valmistavaan laitokseen \; 1 luokka ja sorkat, utareet, veri
83 kg 12% kasittelylaitokseen
rasva 87kg 13%
rasvateollisuuteen
25kg 4%

Kuva 4. Esimerkki taulukossa 2 esitettyjen naudan teurastuksessa muodostuvien tuotteiden hyodyntimisestd.

82 kg liha
elintarvikkeeksi
—  25kg 30%
nahka ruoansulatuskanavan sisaltd
nahkateollisuuteen ~——, kompostiin
8kg 10 % / 16 kg 20 %
luut, elimet, mahalaukku ] \l 1 luokka ja veri
lemmikkieldinten ruokia : kasittelylaitokseen
valmistavaan laitokseen rasva 13,5 kg 16 %, josta
12kg 15 % rasvateollisuuteen luokka1 11 kg
8kg 9% luokka 3 2,5 kg

Kuva 5. Esimerkki taulukossa 3 lampaan teurastuksessa muodostuvien tuotteiden hyodyntimisesti.

Taulukko 3. Esimerkki evidin pienteurastamon lampaan (yli 12 Taulukko 4. Esimerkki eridin pienteurastamon lampaan (alle
kk) teurastuksessa muodostuvista tuotteista ja sivutuotteista. 12 kk) teurastuksessa muodostuvista tuotteista ja sivutuotteista.

LAMMAS Ruho 42,6 kg Elopaino % LAMMAS Ruho 22 kg alle 12 kk ~ Elopaino %

- pdd ja sorkat eivdt mukana 81,6 kg (elopainosta) - paa ja sorkat eivdt mukana 40 kg (elopainosta)

Liha 25 kg 30,6 Liha 16 kg 40,0

luokan 1 sivutuotteet luokan 1 sivutuotteet

o pad (yli 12 kk) 4,5kg 55 o Sykkyrésuoli 0,2 kg 0,5

o selkdranka (yli 12 kk) 2,4 kg 2,9 e perna 0,05 kg

o suolipaketti 4 kg 49 yhteensa luokan 1 sivutuotteita n. 0,25 kg

® perna 0,05 kg luokan 2 sivutuotteet

yhteensa luokan 1 sivutuotteita n. 11 kg o mahojen sisalto 6 kg 15,0

luokan 2 sivutuotteet o suolisto 1,5kg 4,0

o mahojen sisalto 10 kg 12,3 yhteensa luokan 2 sivutuotteita n. 7.5kg

o suolen sisalto 6 kg 7.4 luokan 3 sivutuotteet

yhteensa luokan 2 sivutuotteita n. 16 kg o pad 2 kg 5,0

luokan 3 sivutuotteet o nahka 5kg 12,5

o nahka 8,0 kg 98 o luut 5kg 12,5

o luut 7,7 kg 9.4 o elimet 2 kg 5,0

o elimet 2,5kg 3,0 o mahat 0,5 kg 1,3

o mahat 1.5kg 1,8 o rasva 0,1kg 0,3

o rasva 7,7 kg 9.4 o Veri 1,5 kg 40

© Veri 2,5 kg 3,0 yhteensd luokan 3 sivutuotteita n. 16 kg

yhteensa luokan 3 sivutuotteita n. 30 kg Jatevesi 1001

Jatevesi 100 - 300 |




Lihanleikkuussa eroteltuja sian luita (Kuva Heidi Valtari)

2.4 Sivutuotteiden siilytys ja merkitseminen

Teurastamon on varmistettava, ettd eri luokkiin kuuluvat
sivutuotteet ovat tunnistettavissa ja ettd ne pidetdin erilldin
keridyksen ja kuljetuksen aikana. Muodostuvia sivutuotteita
varten on oltava oma varastointipaikka. Pitempiaikainen
varastointi edellyttdd jadhdytystd tai jiddytystd. Mikali si-
vutuotteiden lyhytaikaiseen varastointiin kiytetddn erillistd
konttia, tulee sen olla tiivispohjainen sekd auringon valolta
ja tuhoeldimiltd suojattu.

Teurastuksesta tulevat sivutuotteet, kuten siankarvat,
vuodat, nautaeldinten ja lampaiden sorkat, sarvet ja hylityt
osat, on voitava ohjata niille varattuihin tiloihin mahdol-
lisimman suoraan tyopisteestd. Jos verta ei oteta elintarvi-
kekiyttddn, mutta se on rehukelpoista, veri on johdettava
altaan tai kourun avulla hyviksyttyihin rehunkeriystiloihin
tai kisiteltivd muutoin sivutuoteasetuksen mukaisesti.

Eri luokkiin kuuluvien sivutuotteiden kerdimiseen ja sii-
lytykseen tarkoitetut astiat tulee merkiti laitoksessa siten,
ettei ole vaaraa sivutuotteiden joutumisesta elintarvikkeik-
si, esimerkiksi eri vireilld tai muulla tavoin (teksti, kirjain,
astian tyyppi). Eri sivutuoteluokkia voidaan jo kerittiessi
yhdistdd, kunhan astioiden merkinnit (yhdistettdessd aina
ylemmin luokan mukaan), niiden tarkoitus seki eri sivu-
tuoteluokkien ja niiden seosten kisittely on kuvattu laitok-
sen omavalvontasuunnitelmassa. TSE-riskiaines (luokka
1) on aina virjiteivi siniseksi ja kerittivi erikseen siniselld
merkittyihin astioihin ja kaikkea ainesta, miki sithen yhdis-
tetddn, on sen jilkeen kisiteltivi kuten TSE-riskiainesta.

Jos laitoksessa keritddn turkiseldinrehukdyttoon luokan 2
ja 3 sivutuotteita ja lemmikkieldinrehukiyttéén luokan 3
sivutuotteita, on turkiseldinrehu ja lemmikeille tarkoitettu
rehu kerittivi eri tavalla merkittyihin astioihin, silld lem-
mikkieldinten rehuun voidaan kiyttad soveltuvin osin vain
luokan 3 sivutuotteita. Rehuaineeksi tai lemmikkieldinten
ruuaksi tarkoitetut kisittelemittdmit sivutuotteet on siily-
tettdvi jadhdytettyini tai jaddytettyini, jos niitd ei kisitelld
24 tunnin kuluessa.

Hivitettivid sivutuotteita voidaan keriti sekaisin (luok-
kia 1, 2 ja 3), kunhan omavalvontasuunnitelmassa on ku-
vattuna syntyvin seoksen keriysastian merkintitapa ja sivu-
tuoteluokka (luokka 1).

Sivutuotteet on siilytettivi laitoksessa erillddn elintarvik-

keista ja rehuista sekd asianmukaisesti niin, ettd sadeveden
pidsy sivutuotteiden kerdilyastiaan, siilisén tai konttiin
sekd nesteiden piisy sieltd pois, on estetty. Tuhoeldinten
padsy sivutuotteiden siilytysastioihin on estettdvd. Siilyty-
sastioiden on oltava tiiviitd ja ehjid. Siilidtd tai konttia ei
my6skiin saa tdyttdd niin tdyteen, ettd kantta ei voida sul-
kea. Astian, siilién tai kontin on oltava helposti pestivissi ja
kuivattavissa eiki siind saa olla vaikeasti puhtaana pidettivid
kohtia, joihin jitettd voi kertyi.

Punaisen lihan teurastamossa tulee olla tilat tai tiiviit as-
tiat vuotien, sarvien, sorkkien ja siankarvojen kerddmistd
varten sekd huone tai tilat ja astiat TSE-riskiaineksen erot-
tamista, virjiimistd ja sdilyctdmistd varten.

Pienteurastamon omavalvontaohjelman tulee sisiltdi ji-
tehuolto-ohjelma, jossa selvitetdin miten sivutuoteasetuk-
sen mukaiset sivutuotteet ja jitteet kisitelldin ja sdilytetdin
sekd mihin tarkoitukseen erilaiset laitoksessa syntyvit jitteet
toimitetaan.

2.5 Sivutuotteiden keriily ja kuljetus

Sivutuotteiden kuljetuksen aikana ajoneuvoon, siilivon,
pakkaukseen tai muuhun pakkausmateriaaliin on merkit-
tivi sivutuotteiden luokka seki kyseisen luokan merkinei-
teksti seuraavasti:

Luokan 1 aines: ”Ainoastaan hivitettiviksi”

Luokan 2 aines: "Ei eldinten ruokintaan”. Jos luokkaan 2
kuuluva aines on kuitenkin tarkoitettu esim. turkiseldinten,
tarhakoirien tai eldintarhaeliinten ruokintaan, merkinti-
tekstissd tulee mainita eliinlaji, jonka ruokintaan aines on
tarkoitettu, esim. turkiseliinten ruokintaan.

Luokan 2 lanta ja ruuansulatuskanavan sisilto: "Lantaa”
Luokan 3 aines: "Ei ihmisravinnoksi”

Luokkien 1, 2 ja 3 elimistd saatavat sivutuotteet on sdilytet-
tivd tunnistettavissa ja erillddn toisistaan koko kuljetuksen
ajan. Sivutuotteiden kylmikuljetuksissa on huolehdittava
asianmukaisen limpétilan sdilymisestd koko kuljetuksen
ajan.

On huolehdittava my®s siitd, ettd sivutuotteita sisiltivid
astioita ei vahingossa voida tyhjentii jiteautojen kiyntien
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yhteydessi muun jitteen joukkoon (astian, sdilion tai kon-
tin siilytys eri paikassa, selked merkinti “ei sekajitteeseen”
tms.).

Sivutuotteet ja kisitellyt tuotteet on kerittivd tiiviisiin,
suljectuihin, kiyttdmiteomiin pakkauksiin tai tiiviisiin sdi-
lidihin tai ajoneuvoihin ja kuljetettava niissi. Uudelleen
kiytettivid sdilioitd tai kontteja voidaan kiyttdd sivutuottei-
den kuljetuksessa vain siind tapauksessa, ettei niistd aiheudu
ihmisiin tai eldimiin tarttuvien tautien leviimisvaraa. Ajo-
neuvot ja kaikki uudelleen kiytettivit vilineet ja kalusto,
jotka joutuvat kosketuksiin sivutuotteiden tai kisiteltyjen
sivutuotteiden kanssa, on pestivi ja desinfioitava yhtijak-
soisen kiyton jilkeen. Ajoneuvojen ja kaluston on oltava
puhtaita ja kuivia ennen kiyttdi. Pesuista ja desinfioinnista
tulee pitdd kirjaa. Kuljetuskaluston puhdistamiseen sovel-
letaan Elintarvikeviraston ohjetta Dnro 662/32/03 “Puh-
distusohjelma ja puhtauden tarkkailuohjelma hygienialain
mukaisessa laitoksessa” (Ioytyy verkkosivuilta www.evira.fi).

Luokan 1 siiliditd tai kontteja ei saa kdyttdd muuhun kuin
luokan 1 sivutuotteiden kuljetukseen. Jos luokkien 1, 2 ja 3
sivutuotteita joudutaan siilyctimiin keriilypaikalla pidem-
piin johtuen pienisti kertamiiristd, on huolehdittava siiti,
ettd sdilytys ei aiheuta haju- tai muita terveyshaittoja. Sivu-
tuotteet, jotka on tarkoitettu rehuaineen tai lemmikkieldin-
ten ruoan valmistukseen, on kuljetettava jadhdytettyni, ellei
niitd kisitelld 24 tunnin kuluessa lihdosti.

Jos luokan 2 tai 3 sivutuotteita viediin syrjiisill alueilla
kaatopaikalle, tai ne vieddin yhdessi poltettavaksi polttolai-
tokseen, on niille jirjestettdvd oma keriilynsi ja kuljetuk-
sensa kaatopaikalle tai polttolaitokseen, eikd niitd eldinpe-
rdisid sivutuotteita saa sekoittaa muuhun jitteen keriilyyn
eikd kuljetukseen. Ne on kuljetettava kaatopaikalle tai polt-
tolaitokseen omissa siilidissddn tihin varatulla kuljetuska-
lustolla.

Toimijan (sivutuotteiden lihettdjin) on tehtdvd ennak-
koilmoitus syrjdisilld alueilla sivutuotteita vastaanottavalle
hyviksytylle kaatopaikalle, jotta kaatopaikka voi taata ainek-
sen sivutuoteasetuksessa vaaditun vilittémin peittimisen ja
tarvittaessa kalkitsemisen luokkien 2 ja 3 sivutuotteiden
saavuttua kaatopaikalle. On my®6s varmistettava etukiteen,
ettd kaatopaikka ottaa vastaan luokan 2 ja 3 sivutuotteita.

Kun luokan 1, 2 tai 3 sivutuotteiden lihettdjd luovuttaa
sivutuotteet kuljetusyritykselle asiakirjoineen sallittuun ki-
sittelylaitokseen toimittamiseksi, on jitteen luovuttamisessa
ja jitteen jitehuollosta huolehtimisen vastuukysymyksissi
noudatettava jitelain (1072/1993) 15 §:4d. Kiytinndssd
timi merkitsee sitd, ettd sivutuotteita saa luovuttaa vain jite-
lain hyviksymismenettelyssd hyviksytylle vastaanottajalle.

Sivutuotteiden lihettdjin on huolehdittava sivutuotteiden
kuljetuksen asianmukaisesta jirjestimisestd ja varmistetta-
va, ettd vastaanottajalla on oikeus ko. sivutuotteiden kisit-
telyyn. Jitteenkuljettajan tulee olla merkitty jitetiedostoon.
Jitteen ammattimaisesta kerddmisesti ja kuljettamisesta on
tehtivi ilmoitus ympiristdnsuojelun tietojirjestelmain alu-
eelliseen ympiristokeskukseen. Ympiristokeskus tarkastaa
ilmoituksen ja tekee ilmoituksen johdosta paitoksen jite-
tiedostoon hyviksymisestd.

Sivutuotteiden Suomessa tapahtuvan kuljetuksen muka-
na on aina oltava kaupallinen asiakirja kolmena kappaleena

(yksi kappale lihettijille, yksi kuljetuksesta vastaavalle seki
yksi vastaanottajalle). Asiakirjasta ilmenevit kuormaa kos-
kevat tiedot: pdivimaiird, aineksen kuvaus, aineksen miiri,
lihettdji, kuljettajan nimi ja osoite, vastaanottajan nimi seki
kisittelytapa vastaanottopaikassa. Kaupallisia asiakirjoja on
sdilytettivi kaksi vuotta ja ne on pyydettiessi esitettivi val-

vontaviranomaiselle.

2.6 Jitevedet

Kaikissa tiloissa, joissa erotetaan TSE-riskiainesta ja joissa
on lattiakaivot, estetddn riskiaineksen joutuminen viemiriin
siivililld, jonka silmikoko on korkeintaan 6 mm. Siivilsi-
td on kiytettivi lattiakaivoissa koko teurastuslinjalla, jossa
TSE-riskiainesta erotetaan, seki varastoissa, joissa TSE-ai-
nesta varastoidaan.

Pienteurastamoiden ja TSE-riskimateriaalia kisittelevien
teurastamojen ja leikkaamojen jitevedesti 6 mmu:n siivildlld
erotettu aines on aina luokkaa 1. Siitd eteenpiin ei jiteveden
kisittelyssd sovelleta sivutuoteasetusta vaan ympiristlupa-
ehtoja. Muiden kuin TSE-ainesta erottavien teurastamoi-
den ja leikkaamojen jitevedestd 6 mm:n siivilddn kertynyt
aines kisitelliin luokan 2 aineksena.

Pienteurastamojen jitevedet ovat pidasiassa tilojen pesus-
ta tulevia vesid, jotka sisiltdvit mm. verta, rasvaa, pesu- ja
desinfiointiaineita. Jitevedet on kisiteltivd ympiristluvan
vaatimusten mukaisesti. Lietteiden kisittelyd lannoiteval-
misteeksi koskee lannoitevalmistelainsiidints, jonka val-

vonnasta vastaa Evira.



3.SIVUTUOTTEIDEN VARASTOINTT JA

HYODYNTAMINEN

PIENTEURASTAMON TOIMINNALLE ON TARKEAA, etti kisit-
telystd muodostuvien sivutuotteiden ja jitteiden mairit
olisivat mahdollisimman pienii ja ettd muodostuvat sivu-
tuotteet hyddynnettiisiin  mahdollisimman  tehokkaasti.
Erilaiset sivutuotteet ja jitemateriaalit ovat arvokasta raaka-
ainetta erilaisiin hyddyntimistarkoituksiin.

3.1 Sivutuotteita kisittelevit laitokset ja
niiden hyviksyminen

Sivutuotteiden kisittelylle asetettavista vaatimuksista kisit-
telylaitoksissa sekd kisittelylaitosten hyviksymisestd sdide-
tddn sivutuoteasetuksessa ja MMM:n asetuksessa 850/2005.
Sivutuotteiden kisittelylaitoksia hyviksyvid viranomaisia
ovat Evira, lddnineldinlidkirit ja kunnanelidinladkiric. Sivu-
tuoteasetuksen mukaisen hyviksymisen lisiksi sivutuottei-
ta kisittelevit laitokset tarvitsevat toimintaansa lihes aina
ympiristdluvan, joten ennen kisittelyn aloittamista toimi-
jan tulee selvittdd ympiristdlupaviranomaisilta luvan tarve.
Polttolaitoksessa voidaan polttaa teurastuksessa syntyvid si-
vutuotteita, jos laitoksen ympiristoluvassa timi sallitaan.

Sivutuoteasetuksen mukaisen laitoshyviksynnin myén-
timinen edellyttdd mm., ettd

laitos tiyttdd sivutuoteasetuksen edellyttimir tekniset vaa-
timukset,

laitos toteuttaa asetuksen mukaista omavalvontaa,

kisittely tdytedd asetuksessa esitetyt limpétila- ja kisitte-
lyaikavaatimukset,

lopputuote tiyttdd sille asetetut mikrobiologiset vaati-
mukset,

kisiteltdvd aines on prosessoitava mahdollisimman nope-
asti tai vilivarastoitava asianmukaisesti,

koneet ja laitteet on pidettivi hyvissd kunnossa ja laitok-
sen puhdistuksesta on huolehdittava,

mittalaitteet on kalibroitava siinnéllisesti,

lintujen, jyrsijoiden, hyonteisten ja muiden haittaeldinten
torjunnasta on huolehdittava jirjestelmillisesti ja tistd on
oltava ohjelma omavalvontasuunnitelmassa seki

lopputuotteet on varastoitava asianmukaisesti.

Sivutuoteasetuksen vaatimusten lisiksi lannoitevalmistei-
den tulee tiyttdd lannoitevalmistelaissa asetetut tuotekoh-
taiset vaatimukset.

Laitoksen hyviksymistd haetaan kirjallisesti hyviksymi-
sestd paittiviltd viranomaiselta, joka tarkastaa laitoksen en-
nen hyviksyntii.

Kun sivutuotteita toimitetaan kisittelylaitokseen, on hy-
gienialain mukaisen laitoksen (pienteurastamon) varmistet-
tava, ettd vastaanottava laitos on tihin tarkoitukseen hyvik-

sytty.

3.2 Varastointi

Kun sivutuotteita varastoidaan muualla kuin pienteurasta-
mossa, varastointi tapahtuu lidnineldinldikirin hyviksymis-
si viliasteenlaitoksissa. Viliasteenlaitos voi olla useamman
pienteurastamon yhteinen sivutuotteiden siilytyspaikka.

Laitostyypit:

Luokan 1 ja 2 viiliasteenlaitos esikisittelee ja/tai varastoi vili-
aikaisesti kisittelemitonti luokkaan 1 tai luokkaan 2 kuulu-
vaa ainesta tarkoituksena kuljettaa aines edelleen lopulliseen
madripaikkaansa.

Luokan 3 viliasteenlaitos lajittelee ja/tai leikkaa suurehkoik-
si kappaleiksi ja/tai jadhdyttid tai pakastaa kisittelemitoned
luokkaan 3 kuuluvaa ainesta ja/tai varastoi sitd viliaikaisesti
tarkoituksena kuljettaa aines edelleen lopulliseen miiri-
paikkaansa.

3.3 Rehukiytts

Lemmikkieldinten rehuun voidaan soveltuvin osin kiyttid
luokkaan 3 kuuluvia sivutuotteita ja turkiseldinten ja tarha-
koirien rehuun rehukelpoisia luokkaan 2 ja/tai 3 kuuluvia
sivutuotteita.

Teurassivutuotteista voidaan valmistaa turkiseldinten re-
hua lisiimilli jauhettuun teurasjitteeseen esim. muurahais-,
maito- ja/tai rikkihappoa, jolloin sivutuote siilyy ilman pa-
kastusta rehuarvon heikkenemairttd. Alle 50 mm partikkeli-
kokoon jauhettu aines Kisitellddn lisiaineeksi hyviksytylld
hapolla niin, ettd aineksen pH on kauttaaltaan alle 4. Lisiksi
aines kisitelldin siilontdaineella (esimerkiksi natriumbent-
soaatti tai kaliumsorbaatti) hiivojen ja homeiden kasvun es-
timiseksi. Vaihtoehtoisesti sivutuotteet voidaan kuumentaa
kaikilta osiltaan vihintiin 80 °C:een. Kisittelyjen jilkeen
on varmistettava, ettd aineksen laatu pysyy varastoinnin ja

kuljetuksen aikana hyvini.

Mahoja ja suolia. (Kuva Preseco Oyljan Granlund)



Laitostyypit:

Lemmikkieliinten ruokia valmistava laitos valmistaa lemmik-
kieldinten ruokia, puruluita tai aromivahventeita luokkaan
3 kuuluvista sivutuotteista. Laitokset hyviksyy Evira.

Rehusekoittamo valmistaa kisitellyistd (hapotus tai kuu-
mennus) luokan 2 tai 3 sivutuotteista turkiseldinten, tarha-
koirien tai kalansydtiksi kasvatettujen toukkien ruokintaan
tarkoitettua rehua myyntii, vilitysti tai jakelua varten. Lai-
tokset hyviksyy Evira.

Tilarehustamo valmistaa tai kisittelee rehua turkiseldinten,
tarhakoirien tai kalansyotiksi kasvatettujen toukkien ruo-
kintaan vain samalla tilalla kiytettiviksi. Hyviksyvi viran-
omainen on paikallinen kunnaneliinldakari.

Teurassivutuotteita (luokat 2 ja 3) saa luovuttaa teuras-
tuspaikoista ja pienimuotoisista leikkaamoista vain ja ai-
noastaan sellaisille koiratarhoille (ulko/tydkoirille, esim.
vetokoirat) ja turkistarhoille, jotka on MMMa 850/2005
mubkaisesti hyviksytty tilarehustamoiksi.

Keriiyskeskus kerid ja kisittelee (hapottaa tai kuumentaa)
luokkaan 2 tai 3 kuuluvia rehukelpoisia sivutuotteita, jotka
on tarkoitus kiyttdd turkiseldinten, tarhakoirien tai kalan-
syotiksi tarkoitettujen toukkien ruokintaan. Sivutuoteosasto
on pienteurastamon yhteydessi toimiva kerdyskeskus, jossa
kisitellddn kyseisessd laitoksessa syntyneitd sivutuotteita.
Keridyskeskuksen hyviksyvi viranomainen on Evira.
Rehuaineeksi tai lemmikkieldinten ruuaksi tarkoitetut
kisittelemittdmit sivutuotteet on siilytettivi jidhdytettyi-
ni tai jaddytettyini, jos niiti ei kisitelld 24 tunnin kulu-

€ssa.

3.4 Tekninen kiyttd

Tekniset tuotteet ovat eldimistd saatavista tietyistd sivutuot-
teista suoraan johdettuja tuotteita, joita ei ole tarkoitettu
ihmisten tai eldinten ruoaksi. Luokkaan 1 ja 2 kuuluvat
eliinperiiset sivutuotteet on pidsiintdisesti ensin kisitel-
tivi kisittelylaitoksessa, minki jilkeen ne voidaan kisitelld
teknisessi laitoksessa.

Tekninen laitos valmistaa sivutuotteista teknisid tuotteita,
joita ovat esim. parkitut ja kisitellyt vuodat ja nahat, met-
sistystrofeet, kisitelty villa, karva, harjakset, sulat ja hdy-
henet seki niiden osat, hevoseldinten seerumi, verituotteet,
ladkevalmisteet, ladkinnilliset laitteet, kosmeettiset valmis-
teet, luutuotteet posliinitavaroita varten, gelatiini ja liima,
renderoidut rasvat, rasvojen johdannaiset, maito ja maito-
pohjaiset tuotteet sekd lannoitevalmisteet. Laitoksen hyvik-
syvd viranomainen on valmistettavasta tuotteesta riippuen
joko kunnan- tai ld4nineldinladkiri ja lannoitevalmisteiden
osalta Evira.

Lisitietoja: wwuw.evira.fi/portal/filasiakokonaisuudet/elainpe-
raiset_sivutuotteet/tekninen_kaytto/

3.4.1 Eliinrasvan hyidyntiminen

Rasvoja kiytetddn teknisiin tarkoituksiin esim. biodieselin
raaka-aineena, ulkotulien valmistukseen, biologisesti hajoa-
viin ketjuéljyihin ja saippuateollisuuteen. Kisiteltyd rasvaa
voidaan kiyttdd myds energian lihteend.

Biodieselin valmistus

Eldinrasvojen hyddyntiminen pienen mittakaavan biodie-
sellaitteistoissa on tilld hetkelld kehitysvaiheessa. Biodiesel
on eldin- tai kasvisrasvoista johdettujen pitkiketjuisten ras-
vahappojen monoalkyyliestereistd koostuva biopolttoaine.
Se muistuttaa ominaisuuksiltaan tavallista dieselljya eikd
sen kiytté moottoriajoneuvoissa vaadi merkittivia muutok-
sia moottoritekniikkaan. Biodieselid kiytettiessi pakokaa-
sun hiilivety- (HC), hiilimonoksidi- (CO) ja hiukkaspas-
tot vihenevit.

Biodieselin valmistuksessa voidaan kiyttdd luokan 1, 2 ja
3 sivutuotteista renderoituja rasvoja. Kiytettdessd raaka-ai-
neena luokan 1 ja 2 rasvoja, tulee ne ensin painesteriloida
(133 °C, 3 bar, 20 minuuttia). Luokan 3 rasva voidaan kisi-
telld my®6s jollakin muulla sivutuoteasetuksen hyviksymistd
kisitcelymenetelmistd (sivutuoteasetuksen liite V). Proteii-
nien ja liukenemattomien epipuhtauksien mairi saa bio-
dieselin raaka-aineena kiytettivissi renderoidussa rasvassa
olla enintddn 0,15 painoprosenttia.

Asetuksen (EY) N:o 92/2005 mukainen, sellaisenaan hy-
viksyttdvd, biodieselin valmistusprosessi luokkaan 3 kuulu-

vasta materiaalista valmistetulle rasvalle on seuraava:

a) Transesterdinti:

lisitddin emistd, jolloin pH-arvo on noin 14

seos pidetdin 35-50 °C limpétilassa vihintiin 15-30 mi-
nuutin ajan

transesterointi suoritetaan kahdesti kiyttden uutta emis-
livosta.
b) Jatkokisittely (esim. tislaus):

transesterdinnin tuloksena saatu metyyliesteriliuos tisla-
taan tyhjossi, jolloin saadaan biodieselii, jota voidaan kiyt-
tdd polttoaineena.

Luokan 1 ja 2 rasvaa raaka-aineena kiytettiessi on vaati-
muksena rasvan esterdinti. Siind pH sdddetddn alle yhden
lisiamilld rikkihappoa tai vastaavaa happoa. Seos kuumen-
netaan 72 °C:een vihintiin kahden tunnin ajaksi ja sitd se-
koitetaan voimakkaasti koko ajan. Sen jilkeen tehddin em.
transesterdinti.

Biodiselprosessissa syntyneitd sivujakeita ei saa kiyttdd
lannoitevalmisteina, jos raaka-aineena on kiytetty luokan 1
sivutuotteita. Rehukdyttd on kiellettyd riippumarta raaka-
aineen sivutuoteluokasta.

Mikili pienteurastamo haluaa ryhtyd valmistamaan luo-
kan 2 ja 3 sivutuotteistaan biodieselid energiakiytt66n, on
renderdintiprosessin suorittamiseksi haettava hyviksyntid
luokan 2 kisittelylaitokseksi. Hyviksynnin mydntii Evira.
Lisiksi biodieselin valmistus edellyttdd hyviksyntdd tekni-
seksi laitokseksi, jonka hyviksymisestid vastaa paikallinen
kunnaneldinlddkiri.



Kiiytto energiantuotantoon

Rasvan polttoon vaaditaan ympiristélupa, jossa annetaan
miiriykset rasvan esikisittelystd, poltosta, polttolimpéti-
loista, savukaasujen puhdistuksesta, pidstdmittauksista jne.
Lupamiiriyksissd sovelletaan jitteenpolttoasetusta soveltu-
vin osin.

Mikili pienteurastamolla on lupa ja se haluaa hyodyntid
luokkien 1, 2 ja 3 sivutuotteista saatua rasvaa polttamalla
sitd omassa limpdkattilassaan (rinnakkaispoltto), on rasva-
osa ensin kisiteltdvi jollakin sivutuoteasetuksessa midrityl-
14 kisittelymenetelmilld. Lisiksi rasvan proteiinit ja liuke-
nemattomat epipuhtaudet on poistettava niin, ettd niiden
miird on maksimissaan 0,15 painoprosenttia. Rasvan kisit-
tely voi tapahtua vain ympiristolainsiidinnén mukaisesti
hyviksytyssi laitoksessa.

3.4.2 Nahkojen hyodyntiminen

Pienteurastamossa eliinten elivini (ante mortem) tarkas-
tuksessa hyviksytyisti eldimistd saadut nahat ja vuodat voi-
daan jatkojalostaa teknisiin tarkoituksiin sivutuoteasetuk-
sen mukaisesti hyviksytyssd teknisessd laitoksessa. Marehti-
joiden nahkojen Kisittelemiseksi on eldimelld lisiksi oltava
negatiivinen TSE-testin tulos.

Teurastuksen jilkeen eldin nyljetddn ja nahka suolataan.
Nahat varastoidaan huoneenlimpéisessi nahkavarastossa,
jonka on oltava helposti puhdistettavissa ja tuhoeldimiltd
suojattu. Nahat voidaan toimittaa jatkokisiteltdviksi sivu-
tuoteasetuksen mukaisesti hyviksyttyyn tekniseen laitok-
seen. Kuljetusten mukana on oltava kaupallinen asiakirja.

Suomessa on useita teknisid laitoksia, jotka ostavat vuo-
tia. Keritsemiton lampaanvilla voi olla este nahan hyddyn-

timiselle.

3.4.3 Sulkien, hiyhenten, sianharjasten, villan ja karvojen
hyodyntiminen

Héyhenet, villa, karva ym. timin kaltaiset sivutuotteet
voidaan hyddyntid teknisiin tarkoituksiin, mikili ne ovat
periisin eldimisti, joille on tehty ennen teurastusta eldvini
tarkastus (ante mortem) ja jotka on todettu tarkastuksessa
ihmisravinnoksi soveltuviksi. Jos edelli mainituista sivu-
tuotteista valmistetaan lannoitevalmisteita, on valmistuk-
selle haettava hyviksynti Evirasta.

Mikili teurastamo haluaa itse jatkokisiteilld em. mate-
riaalia, on toimijan haettava hyviksyntdi sivutuoteasetuk-
sen mukaiseksi tekniseksi laitokseksi paikalliselta kunnan-
elainlddkdriltd. Asetus ei midrad ko. materiaalille sallictuja
kisittelymenetelmid, joten hyviksyvd viranomainen arvioi
menetelmin turvallisuuden laitoshyviksynnin yhteydessi.
Jos niistd sivutuotteista valmistetaan lannoitevalmisteita,
laitoksen hyviksyy Evira.

Lihetettdessd sulkia, hoyhenid, yms. teurastamosta jat-
kokisiteltiviksi tekniseen laitokseen, materiaalin tulee olla
kuivattua ja se on kuljetettava suljetuissa pakkauksissa.
Tietyin edellytyksin toimivaltainen viranomainen voi sallia
poikkeamisen kuivausvaatimuksista. Lihetyksen mukana on
oltava sivutuoteasetuksen mukainen kaupallinen asiakirja.

3.5 Kompostointi, miditys ja lannan
tekninen kisittely

Kompostointi- ja biokaasulaitoksissa voidaan muuntaa
pienteurastamoista tulevia sivutuotteita, esim.

- lantaa ja ruoansulatuskanavan sisiltd

- kaikkia luokan 3 sivutuotteita

- luokan 2 sivutuotteita voidaan muuntaa kompostointi-
ja biokaasulaitoksissa ainoastaan painesteriloinnin jilkeen
(133 °C, 3 barin paineessa, 20 minuuttia, partikkelikoko
on enintiin 50 mm).

Kompostointi- ja biokaasulaitoksilta edellytetddn erik-
seen sckd ympiristdlupaa ettd sivutuoteasetuksen mukaista
laitoshyviksyntid. Ympiristoluvassa kiinnitetdin huomiota
toiminnan ympiristchaittoihin. Vaatimukset koskevat mm.
vastaanotettavan materiaalin laatua, miirdd, esikisictelyd ja
varsinaista kisittelyd seki jitevesien hallintaa. Lupapddtok-
sid on alueellisten ympiristokeskusten verkkosivuilla (wwuw.
ymparisto.fi). Sivutuoteasetuksen mukaisessa laitoshyvik-
synnissi asetetaan toiminnalle ja prosessille vaatimukset,
joiden tarkoituksena on estii eldintautien levidminen. Sivu-
tuoteasetuksen lisiksi lannoitevalmistelainsiddinndssi on
annettu vaatimukset lopputuotteen laadusta ja kiytostd sen
kiyttotarkoituksen mukaisesti. Eviran hyviksymit lannoi-
tevalmisteita valmistavat laitokset on Eviran verkkosivuilla
(www.evira.fi).

Sivutuotteita kisiteltiessi on pienteurastamossa varmis-
tettava yleisten hygieniavaatimusten tiyttyminen. Eldimis-
td saatavat sivutuotteet on kompostoitava tai miditettavi
mahdollisimman pian niiden syntymisen jilkeen. Ennen
prosessointia on sivutuotteiden varastointi jirjestettdvi asi-
anmukaisesti. Haittaeldinten pidsy varastoinnin ja kisitte-
lyn aikana on estettivi ja torjuntatoimenpiteet on ennalta
suunniteltava. Lisiksi tulee kompostointi- tai midityspro-
sessissa kdytettdvit koneet ja laitteet puhdistaa ja huoltaa
saannollisesti niiden toimivuuden varmistamiseksi. Limpé-
tilaseurantaa vaativissa prosesseissa on oltava kiytdssd toi-
mivat mittauslaitteet, joilla seurataan sidnnéllisesti [Amps-
tilatavoitteiden toteutumista.

Kisiteltiessi kompostointi- tai biokaasulaitoksessa luok-
kaan 2 kuuluvia sivutuotteita, muuta kuin lantaa, on ko.
sivutuotteet aina ennen kiyttod painesteriloitava. Steriloin-
tikisittely on sivutuoteasetuksen mukainen kisittelymene-
telmi, jossa edellytetidn vihintddn 133 °C:een limpétilaa
vihintddn 20 minuutin ajan. Sivutuotteiden partikkelikoko
saa olla enintddan 50 mm. Sterilointilaitteistolle ja kisittelyl-
le on haettava Eviran hyviksynti.

3.5.1 Kompostointi

Kompostoinnissa kisiteltivd aines muunnetaan biologisesti
aerobisissa (hapellisissa) olosuhteissa ja se sopii parhaiten
kiinteiden orgaanisten aineiden Kisittelyyn. Kompostoita-
vaan raaka-aineeseen lisitdin seosainetta, minki avulla pro-
sessiin saadaan hiiltd ja varmistetaan seoksen oikea ilmavuus
ja kosteustaso. Tukiaineena voidaan kiyttidd esim. olkea, ha-
ketta tai turvetta.

Kompostoitaessa maatilan yhteydessi olevan pienteuras-
tamon teuraseldinten lantaa ja ruuansulatuskanavan sisiltod,
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Kuva 6. Suljettu kompostointilaitos

ei toiminta edellytd lannoitevalmistelain mukaista ilmoitus-
ta eikd Eviran hyviksyntdi, jos valmis komposti kiytetdin
omalla maatilalla tai luovutetaan sopimuksesta toiselle tilal-
le. Mikili pienteurastamo ei ole maatilatoiminnan yhtey-
dessi tai kompostoitua lantaa saatetaan markkinoille, kos-
kee toimintaa lannoitevalmistelainsiadints. Markkinoille
saatettavan kompostin on tdytettivd tyyppinimikohtaiset
vaatimukset. Toiminnasta on tilloin tehtdvd Eviraan toi-
minnan aloitusilmoitus ja haettava kompostointitoiminnal-
le hyviksynti.

Lannan ja ruuansulatuskanavan sisillon kompostointi
hyviksytyssi kompostointilaitoksessa voidaan tehdi kan-
sallisten vaatimusten mukaisesti. Kansallisena vaatimuk-
sena on, ettd koko massa saavuttaa 55 °C:een limpétilan
vihintddn 14 vuorokautta, 60 °C:een limpétilan vihintdin
10 vuorokautta tai 65 °C:een limpétilan vihintdin 7 vuo-
rokautta. Vaihtoehtoisesti voidaan lantaperiinen komposti-
massa kisitelld siten, ettd sen limpétila nousee yli 55 °C:een
vihintdin kolmen kidinnon jilkeen.

Lannan ja ruuansulatuskanavan sisillon kompostointi
voidaan tehdd aumassa, mikili menetelmi ei aiheuta ym-
piristohaittaa. Aumakompostoinnissa on  kiinnitettivi
huomiota aumojen ilmavuuteen ja seosaineen riittivyyteen.
Aumojen sadnnélliselld kddntimiselld estetddn aumojen pai-
numinen ja varmistetaan hyvi happitilanne.

Luokkaan 3 kuuluvien eldimisti saatavien sivutuotteiden
kompostointi on aina tehtivi sivutuoteasetuksen vaatimus-
ten mukaisessa laitoksessa. Toiminnasta on tehtivd Eviraan
toiminnan aloitusilmoitus ja haettava toiminnalle hyvik-
syntd.

Sivutuoteasetuksen mukainen kompostointilaitos on sul-
jettu jirjestelmi, jonka ldpi kaiken kompostoitavan materi-
aalin on kuljettava. Laitoksessa on oltava laitteet limpétilan
valvomiseksi, mittaustulosten tallennus- ja turvajirjestelmi,
joka estdd lifan alhaisen Kkisittelylimpétilan syntymisen.
Enimmiispartikkelikoko sivutuotteelle on 12 mm ja koko
seoksen vihimmiislimpétilan reaktorissa tulee olla 70 °C ja
vihimmiisaika keskeytyksettd 60 minuuttia (kuva 6).

Kompostointilaitos voidaan myds validoida jollekin
muulle kuin sivutuoteasetuksen mukaiselle limpétilalle,
ajalle ja palakoolle. Validointiprosessissa valittujen indikaat-
toriorganismien avulla on osoitettava biologisen riskin vi-

heneminen aineksessa.

3.5.2 Miidiitys

Biokaasulaitoksen miditysprosessissa (biokaasun tuotanto)
muunnetaan eldinperiiset sivutuotteet biologisesti anaero-
bisissa (hapettomissa) olosuhteissa. Lopputuotteina saadaan
biokaasua sekd miditysjidnnosti, joka voidaan kiyttdd mm.
maanparannusaineena. Miditys soveltuu erityisesti sellais-
ten orgaanisten materiaalien kisittelyyn, joissa on paljon
biologisesti helposti hajoavia aineosia, kuten hiilihydraat-
teja, proteiineja ja rasvoja. Mirkimiditys soveltuu paljon
vettd sisdltdville materiaaleille. Tarvittaessa seokseen voidaan
lisitd nestemisid ainesosia, kuten verta tai jitevesid, jolloin
materiaali saadaan pumppautuvaksi. Vastaavasti kuivami-
ddtykseen soveltuvat kuivemmat orgaaniset ainekset. Eri-
tyyppisid orgaanisia materiaaleja voidaan midicedd yhdessi,
mikd tuottaa usein enemmin biokaasua kuin erillismiditys.
Eldinrasva ja veri ovat erinomaisia biokaasulaitoksen raaka-
aineita.

Maatilan yhteydessi olevalla biokaasulaitoksella voidaan
muuntaa pienteurastamotoiminnasta muodostuvaa lantaa
ja ruuansulatuskanavan sisiltéd maatilan omaan kiyttéon
ilman lannoitevalmistelainsdidinnén vaatimuksia. Tilloin
voidaan miditysjddnnos kidyttdd sellaisenaan lannoiteval-
misteena tai mekaanisesti eroteltuina neste- ja kiinteifrak-
tioina. Miditysjddnnosti voidaan luovuttaa myos toiselle
tilalle sopimuksesta, jolloin miditysjaannds katsotaan ki-
sittelemittdmin lannan luovuttamiseksi, eikd sitd koske
lannoitevalmistelain vaatimukset (kuva 7).

Mikili pienteurastamo ei sijaitse tilalla tai saatettaessa
markkinoille lannasta ja ruuansulatuskanavan sisillostd tilal-
la valmistettuja lannoitevalmisteita, voidaan kiinted fraktio
markkinoida erityyppisind maanparannusaineina. Maidi-
tysjddnndksestd erotettu nestefraktio voidaan markkinoida
sellaisenaan lannoitevalmisteena. Kiinteille ja nestemiiselle
fraktioille on lannoitevalmistelainsiddinndssi omat tyyppi-
nimet. Toiminnasta on tehtivi Eviraan lain edellyttimi toi-
minnan aloitusilmoitus ja haettava laitokselle hyviksynti.

Lannan ja ruuansulatuskanavan sisillon miditys voidaan
tehdi kansallisten vaatimusten mukaan reaktorissa mesofii-
lisella (35 °C) tai termofiilisella (55 °C) limpétila-alueella.
Mikili biokaasureaktorissa kisitellddn ainoastaan lantaa ja
ruuansulatuskanavan sisiltd4, ei laitokselta vaadita hygieni-
sointiyksikkod.
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Kuva 7. Maatilan yhteydessi oleva biokaasulaitos

Miditettdessd luokkaan 3 kuuluvia sivutuotteita on lai-
toksen oltava sivutuoteasetuksen vaatimusten mukainen.
Laitoksessa on oltava hygienisointiyksikks, jossa luokkaan
3 kuuluvaa sivutuotetta on kisiteltivd yhtijaksoisesti vi-
hintddn 70 °Cieen limpétilassa tunnin ajan palakoon ol-
lessa enintdin 12 mm. Hygienisointiyksikossd tulee olla
limpétilaseuranta- ja tallennuslaitteet sekéd asianmukainen
turvajirjestelmi, jolla estetddn kisittely lilan alhaisessa lim-
potilassa. Biokaasuprosessin reaktori voi toimia meso- tai
termofiilisella limpétila-alueella. Toiminnasta tulee tehdd
Eviraan toiminnan aloitusilmoitus ja toiminnalle on haet-
tava hyviksyntd. Vaihtoehtoisesti kisittelyprosessi voidaan
validoida tietylle limpétilalle, ajalle ja palakoolle. Validoin-
tiprosessi edellyttdd, ettd valikoitujen indikaattoriorganis-
mien avulla osoitetaan biologinen riskin viheneminen ai-
neksessa. Laitoksessa muodostuva miditysjidnnds voidaan
kiyttdd sellaisenaan tai kiintei- ja nestefraktio eroteltuna
omalla tilalla. Luovutettavan tuotteen tulee tdyttid lannoi-
tevalmistelainsiddinnén tyyppinimikohtaiset vaatimukset.

3.5.3 Luokkaan 3 kuuluvien sivutuotteiden
hygienisointikdsittely

Pienteurastamolla voidaan hygienisoida luokkaan 3 kuulu-
vat sivutuotteet sivutuoteasetuksen mukaisella kisictelyme-
netelmilld ja toimittaa ne hygienisoituina muunnettavaksi
sivutuoteasetuksen mubkaisesti hyviksyttyyn laitokseen.
Hygienisointikisittelyd voidaan kiyttdd esimerkiksi silloin,
kun pienteurastamotoiminnan yhteydessi ei ole biokaa-
su- tai kompostointilaitosta. Hygienisointikisittelyssd si-
vutuotteiden palakoko on enintdin 12 mm. Kisittelyn ai-
kana limpétilan tulee olla yhtijaksoisesti vihintiin 70 °C
vihingddn 60 minuutin ajan. Hygienisoidut sivutuotteet on
toimitettava mahdollisimman pian muunnettavaksi tiiviisti
suljetuissa siilidissi tai astioissa. Siilytyksen ja kuljetuksen
tulee tapahtua asianmukaisesti sivutuoteasetuksen mukai-
sesti merkittynd (luvut 2.4 ja 2.5). Lisiksi on huomioitava,
ettd kuljetuksessa kiytettdvi kalusto tulee puhdistaa jokai-
sen kiyttokerran jilkeen.

3.5.4 Lannan tekninen kisittely

Markkinoille saatettavia lantatuotteita voidaan valmistaa
myds teknisesti kisittelemilld. Tyypillinen tekninen ki-

sittely on terminen kuivaus ja rakeistus. Tuote on tilldin
orgaaninen lannoite. Lannoitevalmistelain mukainen tyyp-
pinimi voi olla esimerkiksi teknisesti kisitelty lanta. Sivu-
tuoteasetuksessa lannan tekniseled kisittelyltd edellytetiin
limpokisittelyd, jossa kisiteltivin aineksen limpétila on
vihintidn 60 minuutin ajan 70 °C, tai muuta asetuksen
vaatimusten mukaisesti validoitua prosessia. Laitoksella
pitdd olla Eviran mydntimi sivutuoteasetuksen mukainen
laitoshyviksynti. Jos lanta on kisitelty hyviksytyssi kom-
postointi- tai biokaasulaitoksen prosessissa, joka tiyttid 70
°C kisittelyvaatimuksen, voidaan tillainen aines edelleen
teknisesti kisitelld ilman edelld mainittua limpétilavaati-
musta. Laitoshyviksyntivaatimus koskee muilta osin myds
timinkaltaisen aineksen kisittelyi.

3.5.5 Laatuvaatimukset kompostille, méditysjiinnokselle
Jja teknisesti késitellylle lannalle

Maatilan yhteydessi olevan pienteurastamon lantaa ja ruu-
ansulatuskanavan sisiltéd muunnettaessa omaan kiyttd6n
tai luovutettaessa sitd sopimuksesta tilalta toiselle, ei tuot-
teelle ole asetettu lannoitevalmistelain mukaisia laatuvaati-
muksia. Luovutettava tuote on tilldin ns. kisittelemitontd
lantaa, vaikka sitd on prosessoitu kompostoimalla tai mi-
ddtedmilld. Lannoitevalmisteena kiytettivit tuotteet eivit
saa kuitenkaan sisiltid minkidin vakavan tartuntataudin
levidmisriskii.

Saatettaessa markkinoille eli luovutettaessa vastiketta vas-
taan tai vastikkeetta lannasta ja ruuansulatuskanavan sisil-
16std valmistettua lannoitevalmistetta, koskee lopputuotetta
lannoitevalmistelainsiddidnnén laatu- ja tuotevaatimukset.
Kiytinnossi vain sellaisia tuotteita saa saattaa markkinoille,
joilla on MMM:n asetuksen 12/07 liitteen I mukainen tyyp-
pinimi. Tyyppinimikohtaisesti on eri valmisteiden ominai-
suuksille ja ravinnepitoisuuksille asetettu vihimmiisvaati-
mukset. Tyyppinimikohtaisesti on myos annettu vaatimuk-
sia valmistusmenetelmistd, lopputuotteen stabiilisuudesta
ja mahdollisista kdytdnrajoituksista. Lopputuotteessa ei saa
esiintyd salmonellaa eikd Ecsherichia coli -bakteerien miird
saa olla yli 1000 pmy/g. Lisiksi on itidllisten myrkyllisten
aineiden muodostumista kuvaavien, sulfiitteja pelkistivien,
Clostridium -bakteerien kokonaismiirin vihenemisen olta-
va merkittivi.

Muunnettaessa luokkaan 3 kuuluvia sivutuotteita tai



painesteriloituja luokkaan 2 kuuluvia sivutuotteita, on
myds omaan kiyttd6n valmistettavalle lannoitevalmis-
teelle tiukemmat vaatimukset. Maatilalla kiytettiville
lopputuotteelle ei ole tyyppinimikohtaisia vaatimuksia,
mutta sen on tiytettivi sivutuoteasetuksen mukaiset hy-
gieniavaatimukset. Markkinoille saatettavia, luokkaan 3
kuuluvia, sivutuotteita sisiltivin lannoitevalmisteen on
hygieniavaatimusten lisiksi tdytettivi myos lopputuot-
teen lannoitevalmistelain mukaiset tyyppinimikohtaiset
vaatimukset. Lisiksi tulee huomioida, etti kaikilla mark-
kinoille saatettavilla valmisteilla on lannoitevalmistelain
mukainen tuoteseloste.

3.5.6 Lannoitevalmisteiden kiytin rajoitteet

Kiytettiessid kompostoinnissa tai midityksessi raaka-ainee-
na luokkaan 3 kuuluvia teurastuksessa muodostuvia sivu-
tuotteita tai painesteriloituja luokkaan 2 kuuluvia sivutuot-
teita, koskee valmistettavien lannoitevalmisteiden kiyttoid
sivutuoteasetuksen erityisrajoitukset. Erityisrajoituksissa on
midritty, ettd ko. lannoitevalmisteiden maahan levittimisen
jilkeen ei tuotantoeldimii saa paistid alueelle laiduntamaan
tai alueelta niittid kasvillisuutta rehuksi ennen kuin 21 vuo-
rokautta on kulunut lannoitevalmisteen kiytosti alueella.

Saatettaessa markkinoille lannoitevalmisteita, joissa on
luokkaan 3 tai painesteriloituja luokkaan 2 kuuluvia si-
vutuotteita, on tuotteen kaupallisissa asiakirjoissa oltava
maininta “eloperiisid lannoitteita ja maanparannusaineita/
tuotantoeldimet saa piistid alueelle aikaisintaan 21 piivii
tuotteen maahan levittimisen jilkeen”.

Kiytettiessi maatilalla laidunalueilla tai rehun tuotan-
toon tarkoitetuilla peltolohkoilla erityisrajoituksen piiriin
kuuluvaa lannoitevalmistetta, on kiytdstd pidettdvd sivu-
tuoteasetuksen mubkaista kirjanpitoa. Kirjanpidosta tulee
selvitd levitettyjen lannoitevalmisteiden midri, levitysajan-
kohta ja alueet seki paivimiiri, jolloin tuotantoelidimet on
piistetty ko. alueelle laiduntamaan tai maahan on kylvetty
rehukasveja.

Sivutuoteasetuksen mukainen erityisrajoitus ja kirjanpi-
tovelvoite ei koske sellaisia lannoitevalmisteita, joissa ainoa-
na eldinperiiseni sivutuotteena on lanta ja/tai ruoansulatus-
kanavan sisilto.

Lisitietoja: wwuw.evira.filportal/filasiakokonaisuudet/elainpe-
raiset_sivutuotteet/biokaasu-_ja_kompostointilaitokset/

Sekoitusruuvi, joka sekoittaa seosaineen ja jaubetun
sivutuotteen. (Kuva Preseco Oy/Jan Granlund)

Mylly, joka jauhaa sivutuotteet.

(Kuva Preseco Oy/Jan Granlund).
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4. SIVUTUOTTEIDEN HAVITTAMINEN

4.1 Hautaaminen

Elintarvikelain mukaisissa teurastuspaikoissa ja pienimuo-
toisissa leikkaamoissa syntyneet luokkaan 2 ja luokaan 3
kuuluvat sivutuotteet voidaan hivictdd hautaamalla asetuk-
sen 1374/2004 liitteessi 2 maiiritellylld syrjdiselld alueella
(luku 2.2), jos se sallitaan ympiristdluvassa. Muualla maas-
sa hautaaminen on kiellettyd. Luokkaan 1 kuuluva erotettu
TSE -riskimateriaali on kisiteltdvid hyviksytyssi luokan 1
kisictelylaitoksessa tai poltettava hyviksytyssi polttolaitok-
sessa.

Sivutuotteet, samoin kuin kuolleena syntyneet eldimet ja
hevosten ruhot tulisi toimittaa ensisijaisesti kisittelylaitok-
seen.

Sivutuotteita hautaamalla hivittdvilli toimijalla on il-
moitus- ja kirjanpitovelvollisuus. Ennen sivutuotteiden
hautaamista on ilmoitettava kunnaneldinlidkirille kirjalli-
sesti sivutuotteiden tuottaja, hautaamisen suorittaja, eldin-
laji, josta sivutuotteet ovat perdisin, sivutuotteiden miird
tai arvio méiristd, hautaamispaikka sekd pdivimaiari. Lisik-
si em. asioista on pidettdvi kirjaa, jota on siilytettivi kaksi
vuotta.

Sivutuotteiden hautaaminen ei saa aiheuttaa vaaraa ih-
misten tai eldinten terveydelle. Sivutuotteita ei saa haudata
pohjavesialueelle, vedenottamon suoja-alueelle, alle 250 m
etdisyydelle kaivosta tai vesistoon viettividdn rinteeseen eikd
alueelle, jota tullaan kyntdmiin tai kaivamaan pian hautaa-
misen jilkeen. Sivutuotteet on haudattava vihintiin yhden
metrin syvyyteen. Maalla peittiminen on suoritettava vilit-
tomisti siten, ettd ketut, rotat, lokit tai muut eldimet eivit
pidse haudattuihin sivutuotteisiin kisiksi. Hautaamisen
yhteydessi sivutuotteet on taudinaiheuttajien tuhoamisek-
si tarvittaessa kalkittava tai kisiteltdvd desinfiointiaineella.
Sivutuotteita ei saa haudata muovisikissi tai muussa maa-
tumattomassa pakkauksessa.

Hautaamisesta mahdollisesti aiheutuvia ongelmia
- eldimet, jotka haistavat peitetytkin sivutuotteet kaukaa ja
kaivavat ne esiin
- haju

- ympiristén pilaantuminen

Lisitietoja hautaamisesta: wwuw.evira. filportallfi/asiakokonai-
suudetlelainperaiser_sivutnorteet/hautaaminen/

4.2 Poltto

Pienteurastamoissa tai pienimuotoisissa leikkaamoissa syn-
tyneiden sivutuotteiden polttoon vaaditaan ymparist6lupa,
jossa annetaan miirdykset sivutuotteiden esikisittelystd,
poltosta, polttolimpétiloista, savukaasujen puhdistukses-
ta, pddstdmittauksista jne. Lupamiiriyksissi sovelletaan
jitteenpolttoasetusta soveltuvin osin ja vaatimukset ovat
tiukkoja.

Sivutuotteita voidaan polttaa jitteenpoltto- tai rinnak-

kaispolttolaitoksessa, jolloin polttamiseen sovelletaan valtio-
neuvoston asetusta jitteen polttamisesta (362/2003). Lain-
sdddidnnolld ohjataan jitteen polttoa suuriin luvan omaaviin
polttolaitoksiin, jolloin poltto on hallitumpaa ja ympiris-
tovaikutukset vihiisemmit. Tilakohtaiselle sivutuotteiden
polttamiselle on mahdollista saada ympiristslupa.

Poltossa muodostuvaa tuhkaa ei saa kiyttiid lannoiteval-
misteena kasvinviljelyssi. Tuhka on kerittivi talteen ja toi-
mitettava kaatopaikalle.

4.3 Luokan 1 kisittelylaitokseen

toimittaminen

Koko maassa luokan 1 aines on kisiteltdvi hyviksytyssi luo-
kan 1 kisittelylaitoksessa tai poltettava hyviksytyssi poltto-
laitoksessa. Luokan 1 kisittelylaitos kisittelee luokkaan 1
kuluvaa ainesta ennen sen lopullista hivittdmistd. Suomessa
on yksi luokan 1 sivutuotteita kisittelevi laitos, Honkajoki
Oy, joka sijaitsee Honkajoella Satakunnassa. Honkajoki Oy
on jirjestinyt TSE -riskiaineksen keriilyn koko maassa.

Sivutuotteet odottavat kisittelyd.
(Kuva Preseco Oy/Jan Granlund)
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5.SIVUTUOTTEITA
KASITTELEVIA
YRITYKSIA

Eviran verkkosivuille on koottu sivutuoteasetuksen mukai-

sesti hyviksyttyjen laitosten luettelot:

http:/lwww.evira.filportal/fi/asiakokonaisuudet/elainperaiset_
sivutuotteet/sivutuoteasetuksen_mukaiset_laitokset/sivutuote-
asetuksen_mukaisesti_hyvaksyttyjen_laitosten_luettelo/

LAHTEET:

Elintarvikelaki 23/2006

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o
1774/2002 muutoksineen

Jatelaki 1072/1993

Komission asetus (EY) N:o 999/2001 muutoksineen
Komission asetus (EY) N:o 808/2003

Komission asetus (EY) N:o 183/2005

Komission asetus (EY) N:o 208/2006

Komission asetus (EY) N:o 181/2006

Komission asetus (EY) N:o 777/2008
Lannoitevalmistelaki 539/2006

Maa- ja metsitalousministerién asetus 3/EEO/2002
Maa- ja metsitalousministerién asetus 37/2006
Maa- ja metsitalousministerién asetus 1374/2004
Maa- ja metsitalousministerién asetus 850/2005
Maa- ja metsitalousministerién asetus 12/07

Maa- ja metsitalousministerién asetus 13/07

Polénen, Ilpo. 2000. Silage for fur animals. Helsingin yli-
opisto, maa- ja metsitaloustieteellinen tiedekunta.

Rehulaki 86/2008

Soveltamisopas VIII: Opas turkiseldinten ja lemmikkieldin-
ten rehua valmistaville laitoksille

Valtioneuvoston asetus 542/2003
Valtioneuvoston asetus 362/2003
Ympiristonsuojeluasetus 169/2000

Ympiristonsuojelulaki 86/2000
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