BROD CHARK

Tillsammans med den franske smakexper-
ten Paul Le Mens ger vi tva halvdagssemina-
rier dér vi fordjupar oss i att anvinda smak
for att beskriva véra produkter.

Paul ger en forelasning om aromer, dofter,
synintryck, horsel och trillingnervfornim-
melsen. Tillsammans genomf6r vi en smak-
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provning av produkter dir vi diskuterar,
fragar och utvecklar ett ordférrdd som kan
anvindas for att beskriva sensoriska upple-
velser av mathantverksprodukter.
Deltagarna far "Smakguiden”, ett kom-
pendium som Paul skrivit om smak med
tillhorande provsmakningsformular.

Onsdag 29 april 2009

kl. to—13 Brod & chark

Plats
Seminariet ges via videokonferens p4
foljande orter:
Boden, Skapa Foretagsby
Falkoping, LarCenter
Kalmar, Hogskolebiblioteket/SFL
Kristianstad, Krinova
Krokom, Lircentrum
Roma, Lircentrum Lovsta
Séderhamn, CFL
Ume3, Regionférbundet.

Vi skickar ut smakproverna till alla orter
i forvig.

www.eldrimner.com

kl. 15—18 Ost & marmelad

Anmalan och kostnad
Seminariet kostar 300 kr, exkl. moms/pass,
eller 500 kr, exkl. moms/dag.

Anmilan till Bengt-Ake Nissén senast
17 april pa 063-14 60 45 eller pa mail till
bengt-ake@eldrimner.com. Ange namn,
adress, telefonnummer. Minst 5 delt./semi-
narium och ort.

Nationellt resurscentrum
for mathantverk
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