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HS Konsult AB i samarbete med Länsstyrelserna i Mälar-Hjälmar regionen inbjuder till kursen

GRUNDKURS I LIVSMEDELSHYGIEN
19 och 27 oktober 2010
Livsmedelshygien för småskaliga livsmedelsföretagare

Säker mat är ett gemensamt ansvar för alla som på något sätt hanterar eller serverar mat. De som arbetar kommersiellt med mat; produktion/tillagning, servering, försäljning mm, lyder under Livsmedelslagen. Lagen ställer kvar på att all personal ska utbildas i livsmedelshygien.

Utbildningsinnehåll:

· Säker och redlig livsmedelsproduktion

· Matförgiftning – ett stort problem, smitta, smittkällor

· Personlig hygien

· Tydlig Lagstiftning och tillsyn med flexibilitet
· Ansvar, Spårbarhet, Märkning
· Egenkontroll med HACCP. Kritiska punkter i tillverkningsflödet.
Kurstid:
Två kurstillfällen + egna arbetsuppgifter
Datum:
Tisdagen den 19 och onsdagen den 27 oktober 2010  kl. 9.30-15.30

Plats:
Hushållningssällskapet, Kulturhuset, Sergelstorg, Stockholm 
Kursdeltagare: i första hand deltagare med livsmedelsförädling samt övrig 

livsmedelsverksamhet på landsbygden
Deltagaravgift: 800 kr + moms samt kostnad för lunch och fika samt hygienprovtagningsmat. Faktureras deltagaren.

Anmälan: Sista anmälningsdag är den 8 oktober. Uppge kursdeltagarens namn, personnummer, fakturaadress, telefon och E-post.

Anmälan görs direkt till ellinor.moberg@hush.se  telefon 070-9460628 eller 08-50861620. 
För mer info kontakta Ellinor Moberg
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VÄLKOMMEN!
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Ellinor Moberg, kursansv.
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Aktiviteten ingår i Landsbygdsprogram för Sverige 2007-2013, som finansieras av EU och Svenska staten


