Upplevelsekartboken

Smaklust
pa Internet

Nu ér det dags for kartboken Smaklust att stiga in i den
digitala virlden. Som en uppf6ljning till den tryckta kartboken

kommer vi att ligga ut en digital version pa var hemsida som é&r helt 6ppen for alla som
vill ta del av den.

Deltagandet innebir inga kostnader for dig. Det enda vi vill ha av dig 4r uppgifter om f6-
retaget, en kort beskrivande text och en bild. Med i utskicket finns ett formulér att fylla i som
skall returneras till Eldrimner.

Den digitala versionen kommer att finnas tillganglig for alla pa Eldrimners hemsida. Har
kommer att finnas majlighet att soka efter ett visst foretag eller en viss produktgrupp. Det
innebar flera fordelar, framforallt far kunderna méjlighet att pa ett enkelt sdtt hitta en mat-
hantverkare, en viss produkt eller ta fram uppgifter om flera foretag exempelvis infor en resa.
Systemet innebdr ocksa att produkter blir mycket littare att hitta for exempelvis krogare eller
grossister.

En digital kartbok innebar alltsa att alla medverkande mathantverkare far en béttre mojlighet
att presentera sig sjalva med en text, fler uppgifter, bild och en direktldnk till en eventuell

egen hemsida. Kartboken rdknar vi med kommer att ligga pa hemsidan under juni 2010.

Kravet vi har for att delta i kartboken ér att foretaget uppfyller kriterierna for mathantverk
som Eldrimner satt upp. Dessa hittar du pa medfoljande formular.

Om du har néagra fragor gar det bra att ringa till mig.
Vilkommen till Eldrimners digitala kartbok Smaklust.

Karin Hillstrom
063-14 63 12, karin.hillstrom@eldrimner.com
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Registrering av nytt f(")retag i kartbok

O Jag vill finnas med i digitala kartboken och uppfyller nedanstaende definition:
(Skriv under med ditt namn nedan. Se dven bifogad bilaga.)

Smaskaligt mathantverk skapar unika produkter med smak, kvalitet och identitet som industrin inte kan ta fram. Det &r en
varsam forddling av i huvudsak lokala révaror, i liten skala och ofta knuten till garden. Detta ger hélsosamma produker, utan
onddiga tillsatser, som gdr att spara till sitt ursprung.

Kannetecknet for smaskaligt mathantverk dr att man arbetar med naturliga processer dar manniskan och handen ar narvarande
genom hela produktionskedjan. Smaskaligt mathantverk lyfter fram och utvecklar traditionella produkter for konsumenten av i
dag.

Underskrift

Féretagsinformation

Foretagsnamn

Namn (obs! publiceras €j)

Adress

Ort

Telefon Mobiltelefon

E-post

Hemsida

Produkter (hogst sju ord)

Kategori

O Brod, mjol, konditori O Kott, fagel, slakt och chark
O Choklad O Mejeri och ost

O Dryck O Ostkaka, kalvdans

O Fisk och skaldjur O Glass

O Frukt, bar, gronsaker och orter O Agg

O Svamp O Butik, endast

O Senap, vinédger, olja O Servering och catering

O Honung O Owrigt

Ange en eller flera kategorier som du tillhér.
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Ovriga uppgifter
O Oppet for forsaljning direkt p& garden

O Ring gdrna innan (Om du vill att kunden ska ta kontakt med dig innan han kommer.)

O Jag vill ha med en bild (Bilden skickas till kartboken@eldrimner.com snarast.)

Tdnk pd att mdrka bilden med féretagsnamn samt Idn. Tdnk ocksa pd bildens kvalitet och att den
skall spegla din verksamhet. Anlita géirna en fotograt. Bilden bér vara liggande.

Text om verksamheten/foretaget (max 550 tecken, inkl mellanslag)

Text om verksamheten/féretaget

Texten skall vara maximalt 550 tecken inklusive blanksteg. Fokusera pd person och produktion. Du
kan gdrna ta med ndgon eller ndgra av féljande punkter:

- Vad tillverkar ni, vad dr unikt « Hur tillverkar ni — processer, metoder

- Utveckling, framtid. Planer - Mycket kort historik

som kan vara intressanta fér ldsaren.  + Ndgot annat speciellt du vill betona.

Texterna kommer att hanteras och ldggas ut pa hemsidan efter hand.
Viforbehdller oss rdtten att redigera i texten.

Returnera formuldret sa fort som maojligt till:
Eldrimner

Kartboken pa nétet

Osavégen 30

836 94 As



Nationellt resurscentrum
for mathantverk

Bilaga forsakran

100503

Bilaga till Forsakran om mathantverk

Eldrimners stravan 4r att jobba mot ett renare
mathantverk med farre eller inga tillsatser.

Vi dr medvetna om att det kan finnas produkter
(exempelvis traditionsprodukter) eller produk-
tioner som kanske inte uppfyller alla kriterier
men som dnda skulle kunna passa in. I dessa
samt oklara fall ber vi er ddrfor kontakta oss s&
tar vi upp det med respektive branschrad.

1. Lokala rdvaror

Med lokala ravaror menas ravaror som odlas/
produceras s néra foradlingsplatsen som
mojligt. Om tillgdngen pa ravaran i narheten av
foradlingsplatsen saknas eller dr liten, riknas
svensk ravara som “lokal” ravara.

CHOKLAD
Fyllningen/fyllningens karaktarsdanande
ingrediens skall besta av lokal révara.

VINAGER, OLJA, SALT, KRYDDBLANDNINGAR
som har sin karaktarsdanande ingrediens fran
lokal produktion tillites. Egenpressade oljor
smaksatta med andra én lokala kryddor tillates
ocksé. Kryddblandningar till forsdljning maste
till storsta del innehalla lokalt odlade kryddor
eller orter.

OST/MEJERI

For mejeri-produkter tillats inte standardiserad
mjolkrévara (standardisering av fett- och
proteinhalt).

GLASS
Inga firdiga mixer tillates.

FISK

Forutom svensk révara tillats dven ravara fran
Norge - nir lokal tillgang saknas. Det krévs da
att foretaget aven forddlar lokalt fangad eller

odlad fisk.

* Branschrad — vad ar det?

2. Tillsatser

Eldrimners grundldggande policy &r att
livsmedelstillsatser inte ska anvandas i
hantverksmissig livsmedelsforadling alltsa
mathantverk.

Med tillsatser” (vi har ocksd anvant
begreppet onddiga tillsatser) avser vi framst
dmnen som tilldelats E-nummer och finns i
livsmedelsverkets E-nummerlista, men dven
andra dmnen sasom vissa enzymer och alla
syntetiskt framstallda aromer. Tillsatserna syftar
till att forandra produktens naturliga egenskaper.

Dessa tillsatser tillater vi tills vidare:

BAGERI

Alfaamylas och askorbinsyra som del av inkopt
mjol

BAR OCH GRONSAKER

Citronsyra/citrat, pektin, agar agar, ittiksyra,
bensoesyra/bensoat

CHARK
Nitrit och nitritsalter, askorbinsyra/askorbat

OST/MEJERI
Inga undantag

GLASS
Pektin, karragenan, fruktkarnm;jol (johannes-
brod).

3. Ovrigt
CHARK
Roksmak pa konstgjord vig tillates inte.

Vi uppmanar foretagarna att kontakta Eldrimner
vid oklarheter.

Eldrimner startade 2006 fyra branschrdd inom chark, bér- och gronsaker, mejeri
samt brod. Branschraden fungerar som ett radgivande organ till Eldrimner och
bestar av foretagare frén hela landet dér olika bakgrunder representeras. Varje rad

bestdr av sex till sju foretagare och de trdffas 1—-2 gdnger per dr.
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