- Esimerkiksi eilen sain sdhkdéposti-
viestin, jossa yrittaja etsi tietyn tyyp-
pista tyévalinettd elintarvikeja-
lostukseen. Pienyrittajalla ei ole aikaa
l1&hted kiertdmaén messuja ja ryhtyd
ostamaan isoa laitetta johonkin pie-
neen tuotantovaiheeseen. Teemaryh-
mén kautta han voi yrittdd hankkia
toimintaansa sopivaa valinetta ja on-
nistua siind, kertoo Markku Wullf.

Ruoka-Suomi -teemaryhman tule-
vaisuus

Markku Wulff ndkee teemaryhman tu-
levaisuuden valoisana.

- Uskon, etta toiminta jatkuu ja kehit-
tyy - lainsdadéanté6n vaikuttava toi-
minta, kdytadnndn kehitystyd monella
eri tasolla, tutkimustoiminta ja uusi-
en koulutusohjelmien luominen.

Wulffin mielesta toiminnan suuntaa ei
tarvitse radikaalisti muuttaa lahitule-
vaisuudessa.

- Minusta teemaryhman ty6 on talla
hetkelld niin 14hella sit&, mité sen pi-
tda ollakin. Toiminta on niin laaja-
alaista, ettéd mielesténi ei ole tarvetta
tarttua johonkin ihan uuteen asiaan.
Tarkeda on, ettd muistetaan pysya
myds kaytadnndn tuotannossa ja toi-
minnassa mukana maaseutuyrittaji-
en ja elintarvikeyrittajien kanssa. Se
ei koske pelkéstaan
maaseutuyrittdjyyttd vaan se on
yleensa elintarvikeyrittajyytta.

Teksti Katri Tammelin

Opas pienteurastamon sivutuotteiden
hyodyntimisesti ja havittimisestd

Oppaan toteutuksen mahdollisti Pi-
enteurastus Pohjoismaissa -yhteis-
ty6hanke, joka on osa Uusi Pohjois-
mainen Ruoka -ohjelmaa. Yhteistyd-
hankkeen tavoitteena on kehittda
pienteurastamojen toimintaympéris-
t6& Ruotsissa, Norjassa, Islannissa
ja Suomessa.

Oppaan kaytannén toteuttamisesta
vastasi ty6ta varten perustettu tyd-
ryhmé4, johon kuuluivat edustajat Evi-
rasta, maa- ja metséatalousministeri-
6n elintarvike- ja eléinlddkintaosas-
tolta, Ruoka-Suomi -teemaryhmésta
sekd@ oppaan toimittajana Maa- ja
elintarviketalouden tutkimuskeskuk-
sen tutkija Marja Lehto. Liséksi tyéta
kommentoivat ympéristéviranomais-
ten edustajat.

Tutustu oppaaseen osoitteessa:
www.ruokasuomi.fi — oppaat ja oh-

jeet.

OPAS PIENTEURASTAMON SIVUTUOTTEIDEN
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Pienteurastusalan toimijat kokoontuivat Norjassa

Pohjoismainen yhteistyd- ja kehitta-
mishanke “Pienteurastus Pohjois-
maissa” kokosi noin 30 pienteuras-
tusalan toimijaa 8.-9.1.2009 Norjaan
Trondheimin seudulle tydntayteiseen
tybpajaan. Tilaisuuden paajarjestaja-
né oli hankkeen Norjan projektiryh-
mé. Ensimméinen vastaava tilaisuus
jarjestettiin vuoden 2008 alussa Suo-
messa. Kolmas ja samalla hankkeen
viimeinen iso ty6paja jarjestetdan
vuoden kuluttua Ruotsissa.

Tilaisuuden osallistujina olivat elintar-
vikeviranomaiset, asiantuntijat/kehit-
téjat ja pienteurastamoyrittéjat Nor-
jasta, Ruotsista ettd Suomesta. Kol-
mikantaperiaatteelta esiin tuodut asi-
atja nédkdkulmat loivat pohjan hedel-
maélliselle tydskentelylle ja vuorovai-
kutukselle.

Pienteurastamojen yleistilanne

Seminaari aloitettiin kunkin osallistu-
jamaan tilannekatsauksella, jossa

Saksanhirven pdé Gjorv -tilan ravintolassa.

tuotiin esiin myds ajankohtaisia asi-
oita. Katsauksessa kuvattiin kulu-
neen vuoden aikaista toimintaa ja
aikaansaannoksia. Suomessa suurin
yksittédinen toimenpide on ollut Pien-
teurastamon sivutuotteiden hyddyn-
tédmisen ja havittdmisen oppaan laa-
dinta. Ruotsalaiset esittelivat EImia -
nayttelyn yhteydessé pienteurastuk-
seen liittyvid yrittajyysmahdollisuuk-
sia, mika olikin kiinnostanut noin 200
henkiléa. Norjan toiminnassa koros-
tui eri toimijoiden valinen tiedon vaih-
to ja yhteistyékokoukset.

Sivutuoteasetus uudistuu

Norjan elintarvikeviranomaisen, Mat-
tilsynet, vanhempi asiantuntija UIf
Harvold esitteli uudistuksen kaavail-
tua aikataulua, sisalt6a seka sen vai-
kutuksia ja vaatimuksia. Hdn myds
valotti niité positiivisia mahdollisuuk-
sia, joita se avaa pienteurastamoille.
Uusi asetus avannee mahdollisuu-
den kansallisesti péatettaviin hyvék-
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syttavyyskriteereihin esimerkiksi
kompostointivaatimuksissa. Pienteu-
rastamoja koskisi erityisesti artikla 28.
Edelld mainitussa méaariteltaisiin pie-
nille laitoksille mahdollistuvat helpo-
tukset. Talla hetkelld asetusluonnok-
sessa oleva syrjdisen alueen rajaa-
minen enintddn 10 %:in suuruiseksi
kunkin maan pinta-alasta olisi poh-
joismaita ajatellen oleellinen huonon-
nus nykytilanteeseen. Keskustelussa
mm. em. rajausta pidettiin liian pie-
nend ottaen huomioon pohjoismai-
sen asukastiheyden ja laajat maa-
seutualueet.

Tutustuminen pienteurastamoihin

Osallistujat tutustuivat kahteen nor-
jalaiseen pienteurastamoon. Gjerv -
niminen tila on Norjan suurimpia sak-
sanhirven tarhaajia ja samalla tilateu-
rastamoja.Tilalla on myés oma maa-
seuturavintola ja myymala, joita kaut-
ta tuotteet taysin markkinoidaan. Li-
sadinformaatiota osoitteesta: http://
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Tuotehinnasto Berg Gardin myyméldssa.



www.gardsmat.net/produsenter/
gjorv/

Toinen kayntikohde oli Berg gard,
www.berg-gaard.no, jossa myés tu-
tustuttiin pienteurastamoon ja tuotan-
totiloihin sek& myymélaén ja ravinto-
laan. Iséntd Svein Berfjord mainos-
taa yritystddn maailman pienimpéna
teurastamona. Vuosittain teuraste-
taan ja jalostetaan noin 200 lammas-
ta seké joitakin kymmenia sikoja.
Tuotteet markkinoidaan myés téysin
oman ravintolan ja myymalan kautta.

Lihantarkastus

Norjan elintarvikeviranomaisia edus-
tava elintarvikeasiantuntija Kjell Aur-  Syomalaiset yrittajét tutustumassa “maailman pienimpééan” teurastamoon.
stad esitteli lihantarkastukseen liitty-

vid kehittdmisnakdékulmia. Tilaisuu-

teen osallistuneet yrittdjat toivoivat

erityisesti muutoksia elavané tarkas-

tukseen eli ns. ante mortem -tarkas- ;'_I"’:"lwi‘f Side the
tukseen. Keskusteltiin myos laitosten
hyvéksyntaan liittyvista kaytannoista, '}""‘,‘J "Ky"‘ . 'j‘ i n “‘t‘r; 4n”
elintarvikealan pienyrittdjien neuvon- 14t kind o1 ac !
tatarpeista, hatateurastukseen liitty- .,
vista asioita ja ketjuinformaation toi-
mittamisesta.

la Ighterhoys,
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Lisétietoja
Heidi Valtari
heidi.valtari @ utu.fi

Tybpajasta ruotsiksi laadittuun ra-
porttiin voi tutustua sivustolla:

www.ruokasuomi.fi > Tilaisuuksien
materiaalit.

Kjell Aurstadin, Mattilsynet, esityksessa kdsiteltiin myds hatéteurastusta
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