
Mathantverk skapar unika produkter med smak, kvalitet och 
identitet som industrin inte kan ta fram. 

  Det är en varsam förädling av i huvudsak lokala råvaror, 
i liten skala och ofta knuten till gården.

Detta ger hälsosamma produkter utan onödiga tillsatser som 
går att spåra till sitt ursprung.

  Kännetecknet för mathantverk är att en människohand är 
närvarande genom hela produktionskedjan. 
  Mathantverk lyfter fram och utvecklar 

traditionella produkter för konsumenten av i dag.

Eldrimner är ett nationellt resurscentrum för mathantverk. 
Vi förmedlar kunskap, ger stöd och inspiration till 

mathantverkare i hela Sverige, i starten såväl som i utvecklingen 
av företaget. Eldrimner hjälper dig som är företagare genom 
rådgivning, seminarier, studieresor, utvecklingsarbete och 
erfarenhetsutbyte, allt för att mathantverket ska blomstra. 

Hos oss är företagarna med och formar verksamheten.
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Nu bjuder Eldrimner in till Mathant-
verksdagar runtom i alla regioner i landet 
och vänder oss till dig som arbetar som 
mathantverkare, till dig som är nyfiken 
på och funderar på att starta inom denna 
framtidsbransch samt till dig som arbe-
tar inom en organisation eller ett nätverk 
med anknytning till mathantverket.

Efterfrågan på den hantverksmässigt 
producerade maten bara ökar. Allt fler 
vill ha mat som är bra för hälsan och 
som smakar som mat skall smaka. Det är 
också allt fler som vill producera sådan 
mat och som vill bli mathantverkare.

Smaklustmässan, som genomfördes för 
andra gången i augusti 2009, blev återigen 
en stor succé med 350 mathantverkare 
och cirka 100 000 besökare – en fantas-
tisk manifestation för mathantverket.

Nu måste vi fundera över hur vi går 
vidare. Under den här dagen ska vi dis-
kutera hur vi tillsammans kan utveckla 
mathantverket så att Sverige blir ”Det 
nya matlandet” som Jordbruksdeparte-
mentet så stolt har proklamerat. 

Eldrimner kommer att informera om 
verksamheten och de planer som finns 
för framtiden, men vill också ta del av 
önskemål och behov från mathantver-
karna samt diskutera hur vi kan samver-
ka med regionerna. Avslutningsvis blir 
det branschvis rådgivning och vi hoppas 
att dagen ska bli inspirerande för alla del-
tagare.

Dessa Mathantverksdagar ersätter Mi-
mesbrunnen 2010 och innan vi skiljs räk-
nar vi med att ha fått fram representanter 
som kan delta i Mimesbrunnen den 8–9 
februari 2011. Men innan dess ses vi väl 
på Særimner med SM i Mathantverk i 
oktober 2010?

Välkommen till en dag i mathantverkets 
tecken!

Bodil Cornell, verksamhetsledare

10.00	 Mathantverksfika 
	 Fyra av Eldrimners rådgivare berättar om sig och 

sina produkter som serveras vid fikat. Allmän 
presentationsrunda.

10.45	 Nytt från Eldrimner 
	 Framtidsplaner, nya filmer och tankarna inför 

nästa Særimner.

11.30	 Vad behövs för att tillgodose mathantverkarnas 
behov och för att undanröja hinder? Gruppdis-
kussion branschvis med rådgivarna som grupp-
ledare. 

12.30	 Redovisning av gruppdiskussion.

13.00	 Lunch

14.00	 Smaklust-kartboken på Internet och  
SM i Mathantverk.

15.00	 Branschvis rådgivning  
runt en kopp kaffe eller te.

	 Har du frågor som rör ditt intresseområde har du 
här en möjlighet att i lugn och ro rådfråga någon 
av våra experter som är på plats.

16.00	 Avslutning.

Program

Dagen är kostnadsfri, dock betalar du lunchen själv 
till en kostnad av 79–89 kr. Ange om du inte vill äta. 
Anmälan till Bengt-Åke Nässén, telefon 063-14 60 45 
eller bengt-ake@eldrimner.com senast 11 mars. 

 
För vägbeskrivning se cafe.naturenshus.se.

Carina Dalunde
Norra Stene Skafferi
Frågor om bär och fruktför-
ädling, bland annat marme-
ladkokning i koppargryta. 
Tillverkning av rapsolja. 
Råvarukvalitet.

Agneta Larsson
Strömmens Gårdsmejeri
Rådgivning inom gårdstill-
verkning av fårost.

Stig Ericsson, Glad Gris
Frågor om småskalig slakt. 
Catering och helstekning av 
gris och lamm.

Ingvar Pettersson
St. Hällsta
Frågor om kvarn- och ba-
geriutrustning. Tillverkning 
av skorpor och kakor. Att ha 
hela kedjan odling-malning-
bakning på sin gård.

Rådgivare


