Mimesbrunnen 2006
I år gick Eldrimners planeringsdagar av stapeln den 8-9 februari i Åre. Ett femtiotal mathantverkare, rådgivare och eldrimnermedarbetare träffades för att diskutera och, som traditionen bjuder, bada.

Första dagen arbetade deltagarna branschvis i grupper utifrån föreslagna punkter. Under dag två blandades branscherna för att diskutera gemensamma teman. I programmet fanns även lättsammare, men nog så inspirerande, aktiviteter. Bitte Engman från Åre hemslöjd guidade runt och visade hur turismen under flera hundra år format Åre. Promenaden gick via restaurang Marmite där Ulrika Brydling dukat fram en smakprovsbuffé med hantverksmat från Södermanland, Västra Götaland och Jämtland. Under den andra dagen höll Lena Hellström från Himlajorden ett föredrag om Rural form. Nedan följer en sammanfattning av diskussionerna.
BRANSCHVISA DISKUSSIONER
Bröd

För att ta fram ett gott bröd behövs hela kedjan från odlaren via mjölnaren till bagaren. Det är spannmålen i sig som ger smaken och därför önskade gruppen att öka kunskapsspridandet kring odling, malning och bakning. Branschen ville även ge producenten incitament för att odla i mindre skala samt odla sorter med lägre avkastning, som t ex svedjeråg. En utmaning antogs i att försöka transportera maten så kort sträcka som möjligt. Det stod också klart att brödets status behöver lyftas, och ett förslag för att göra detta var att utveckla ett bröd som passar bra till just hantverksmässigt tillverkade produkter, t.ex. ost. Gruppen pratade om att anordna ett seminarium i Värmland i höst och bjuda in odlare, mjölnare och bagare. Detta skulle kunna fungera som en katalysator för utveckling av bröd och seminariet skulle kunna bli en årlig händelse med olika teman t ex nutrition, hälsa och allergier. Gruppen vill ha hjälp från Eldrimner bl.a. med att dokumentera seminarierna. En diskussion kring kvalitetskriterier för småskalig tillverkning av bröd startade eftersom det kan vara ett sätt att komma ifrån att storskaliga bagerier försöker använda samma typ av marknadsföring som småskaliga. Eftersom det finns få småskaliga bagerier i dagsläget ansåg gruppen att satsningen bör ske brett. Det finns också ett behov av att kartlägga små bagerier. 
Mejeri
Gruppen menade att det finns gott om forskning vad gäller ystning och lagring, men att det råder en kunskapsbrist kring råvaran. Kunskap kring vad som påverkar råvaran är viktigt eftersom det i sin tur påverkar slutresultatet. Enkla analyser som kan vara till hjälp för företagaren efterfrågades samt hur olika mjölksyrakulturer påverkar ostens smak och hur detta kan styras. Gruppen önskade att Eldrimner ska uppmuntra forskning, i form av t ex examensarbeten, särskilt kring hälsoeffekter. Mejerierna ute i landet skulle också kunna utnyttjas för forskning och utbildning, vilket även skulle bidra till att öka det nationella samarbetet. Mer litteratur på svenska önskades och en bra start vore att utreda vad som redan finns tillgängligt. I övrigt tyckte gruppen att branschriktlinjerna som snart är klara kommer att få en viktig funktion.
Bär och grönsaker
Begreppet det ”Nordiska köket” och dess roll inom marknadsföring var en av gruppens stora diskussionspunkter. Det ansågs att alla branscher måste samarbeta kring detta för att nå fram med sitt budskap. Nordiska produkter har mycket smak och den småskaliga hantverksmässiga förädlingen konkurrerar med just smak och kvalitet. Det ansågs vara viktigt att marknadsföra att de småskaliga mathantverkarna lägger ner själ och smak i produkterna, och att detta inte kan kopieras av industrin. En del förslag till hemsidan kom upp, bl.a. att det borde det stå mer om marknadsföring, företagsekonomi och byggnader. Diskussionsforum på hemsidan för de olika branscherna var också efterfrågat. Där skulle det vara möjligt att dela med sig av råd, sälja begagnad utrustning och samordna inköp av förpackningar. Gruppen ville även lära sig mer om vitaminer och hur de förändras under och efter förädling.

Chark
Gruppen beskrev dagsläget som en avveckling orsakad av lagstiftning och avgifter, t.ex. på hantering av slakteriavfall. Visserligen har Livsmedelsverket fått pengar för att stödja småskalig gårdsnära slakt vilket gjort att de kunnat sänka avgifterna en del, men det är fortfarande dyrt. Detta gör det nästan omöjligt för småskaliga gårdsslakterier att existera och Eldrimner måste därför jobba för detta. Idag fokuserar svensk köttproduktion på kvantitet vilket ofta ger en sämre kvalitet då djuren blir stressade under slakten. Gamla lantraser är också hotade eftersom de inte betalar sig.
Rådgivargruppen
Ett förslag var att anordna en rådgivarträff. I Livsmedelssveriges uppdrag ingår nätverksträffar och dessa vill Eldrimner gärna samarbeta kring. Det vore intressant att ta reda på vilka medel som finns på regional nivå. Rådgivarna frågad efter workshops för att skapa samsyn kring vad hantverksmässig mat är. Information kring branschriktlinjer efterfrågades också. Regionala center i olika delar av landet diskuterades. Även om det är väldigt viktigt att det är företagarna som styr utvecklingen behöver de inte äga organisationen. Dessutom är landets företagare ofta inte engagerade i regionala center eller organisationer utan i projekt, som är tidsbegränsade. Det ansågs vara viktigt att knyta kontakter med engagerade personer som startar upp projekt.
BRANSCHÖVERSKRIDANDE DISKUSSIONER
Handel

Dagsläget är att leverantörerna får högre krav på sig vad gäller t ex samfakturering, certifiering av produkter och kvalitetskontroll. Avsikten är att göra hanteringen enkel och smidig för uppköpare, men för småskaliga leverantörer kan kraven upplevas som orimliga då det kräver hantering med dyra dataprogram, betalning för extra kontroller utförda av butikerana och ingående beskrivningar av förpackningsstorlekar. Kraven är anpassade för storskaliga leverantörer troligen på grund av att butikerna har för dåligt med kunskap om småskalig livsmedelsproduktion. På Særimner 2005 var representanter från handeln inbjudna och det upplevdes då som att det fanns en vilja att jobba med småskaliga och lokala produkter. Eldrimner måste se till att denna diskussion fortsätter och det bör poängteras att handeln också tjänar på att sälja dessa produkter. Ytterligare en sak som gruppen gärna ser att Eldrimners gör är att poängtera sårbarhet och återkallelserutiner i sina seminarier om HACCP. Alternativet till handeln är gårdsbutikerna och det kan bli aktuellt att satsa på att bygga upp dem.
Ekonomi

Ekonomi är att hushålla med befintliga resurser, vilket för den småskalige mathantverkaren innebär gården och byn. Självhushållning och hög vidareförädlingsgrad möjliggör att man kan leva på gården. För att det ska lyckas ansåg gruppen att en stor öppenhet måste råda, för att hjälpa varandra med produktutveckling. Men öppenheten bör även gälla t ex årsredovisningarna eftersom det kan vara givande att diskutera dem. Småskaliga mathantverkare bör inte se varandra som konkurrenter utan låta sin specifika gård marknadsföra sig. Gruppen föreslog också en praktik indelad i nystartarfas, investeringsfas och produktionsfas. Inom denna praktik bör Eldrimner arrangera studiebesök om ekonomi så att nystartaren får se vad som behövs och se kalkyler från företag av olika storlekar. Även tekniker att producera, presentera gården mm borde ingå i praktiken och de som tar emot praktikanten bör få betalt. För att värna om underifrånperspektivet föreslog gruppen att seminarierna inte bör ligga centralt utan ute på gårdarna. Förslaget var att utgå från kartboken och göra en regional träff i varje län, vilket kommer att skapa ett branschöverskridande lokalt nätverk.

Rådgivning

Gruppen presenterade ett förslag på hur rådgivningen skulle kunna gå till: när en nystartare söker hjälp bör Eldrimner ta reda på vart personen befinner sig och vilken kompetens som söks. Regionsansvariga, dvs. kontaktpersoner med god kunskap om de olika regionerna, kan tipsa om vilka personer som är lämpliga. Därefter kan Eldrimner erbjuda en kompetenscheck med t ex fem timmar telefonrådgivning eller en dag studiebesök. Efter det kan rådgivningen ha ett subventionerat pris. Gruppen tyckte att det bör finnas en återkoppling mellan rådgivaren och Eldrimner så att rådgivningen godkänns. Regionsansvarig kan även känna av vilka kunskaper det finns ett stort behov av och ge signaler till Eldrimner så att seminarier kan anordnas. 
Særimner
Tema för 2006 är smak, med undertema gårdsturism. Dessa hör ihop eftersom miljön påverkar hur smaken upplevs. Gruppen gav förslag på föreläsare och seminarier t ex om betydelsen av gårdsbilden och hur man ger ett bra bemötande vid besök, samt betydelsen av att leda in morgondagens konsumenter på rätt spår, dvs. vilken mat man bör servera barn på restauranger och i skolor. Sambandet mellan smak och hälsa enlig en orientalisk metod nämndes också. Vad gäller tävlingen önskade gruppen mer bröd. Organiserade studiebesök i samband med Særimner togs upp.
Mässa 2007

Detta tema diskuterades intensivt av alla grupper. Syftet bör vara att föra ut ett positivt budskap om mathantverk för att lyfta det. Budskapet skulle röra smak, kvalitet, mångfald och tradition. Målgruppen kommer i första hand att vara allmänheten, men att få träffas i branschen kan också vara något positiv. Även restauranger, butiker och mat-tidningar kan bjudas in. Många tyckte att mässan bör hållas utomhus eftersom det förmedlar rätt budskap. Det är viktigt att miljöerna är vackra och att tält, skyltar mm får en enhetlig och genomtänkt stil. En länsvis uppdelning känns naturlig. 
Många olika platser i Stockholm diskuterades: Globen, Skansen, Kungsträdgården tillsammans med Norrmalmstorg, Rosendahls trädgård, Gärdet, Skeppsholmen, Hagaparken, och Nacka strand. Vad gällde tidpunkt kom det in lika många förslag, allt mellan maj till oktober. 
Förslag på vad mässan kan innehålla var försäljning av produkter samt serveringar/caféer i varje län. Ett förslag var också försäljning av en picnic- korg. Workshops med smakprovningar och länsvisa smaktävlingar kan anordnas. Demonstrationer av tillverkning var ytterligare ett förslag till en aktivitet, dessa kan även vara riktade till barn, t ex att baka sitt eget bröd. Olika dragplåster kan bjudas in och det kan hållas aktiviteter på en central scen. Auktion på en skottkärra full med saker som kan finansiera subventionerade rabattkuponger hos handlarna föreslogs också. För att organisera mässan bör man träffas länsvis och sammanställa idéer. Detta är visserligen en lång process men den skapar delaktighet och motivation. Att titta på hur andra anordnat mässor, t ex den Trönnerska matfestivalen i Trondheim kan vara nyttigt i planeringen. Föreslagna samarbetspartner var Bondens marknad, Hushållningssällsskapen, Svensk form (med anledning av mångfaldens år), turistbyråer, LRF Min Mat. länsstyrelserna, KRAV och de kontaktpersoner som samarbetat med kartboken. För att få medel till mässan diskuterades att söka från länsstyrelserna länsvis men även gemensamt från jordbruksdepartementet och jordbruksverket. Möjlighet till sponsring från olika företag finns också. 

