Renskrivna anteckningar fran MIMESBRUNNEN 2008

BRANSCHVISA REDOVISNINGAR
De branschvisa diskussionerna utgick utifran branschens behov och efter férslagna
diskussionspunkter.

Bar/gronsaker mm

Nystartarserien ar en jattebra start for dem som vill borja med mathantverk. Det vore
intressant att diskutera produktutveckling i grupper av smala nischer, t ex smaksattning av
honung eller anvandning av pressrester fran hallon. Grupperna kunde fa hjalp med de
specialkunskaper de behéver. Radgivningssatsningen ”Fran mathantverkare till
mathantverkare” kan utvecklas med radgivning i grupp och skulle kunna handla om hur
smakbilder byggs upp i produkterna. Ytterligare ett forslag var att gora en produktkatalog pa
natet fOr att gora det mojligt att soka ingredienser via hemsidan, vilket kunde goras i samband
med att kartboken laggs ut pa natet. Sensorik kommer att bli viktigt i framtiden inom alla
branscher. Det ar viktigt med ord for att beskriva mathantverkets produkter. Kunskap om
kundens dnskemal ar ocksa intressant och hur priset kan sattas i fornallande till det.
Forpackningsdesign &r ett annat intressant &mne dar det gar att diskutera om det &r smart med
tunga glasforpackningar. Finns det mojlighet att ersatta glaset med plast som designas sa att
det upplevs positivt for kunden? I landsbygdsturism &r det viktigt att lara sig
presentationsteknik for att vaga ta tillvara pa sin personlighet och 6ppna sig sjalv.

Mejeri

Underifranperspektivet ar viktigt. Darfor ar det angeléaget att foretagarna kanner att det ar latt
att stalla fragor och komma med 6nskemal till Eldrimner allteftersom de dyker upp - inte bara
pa Mimesbrunnen - utan dven nar man gar hemma och rér i grytorna. Det bor skrivas om
denna mojlighet pa hemsidan. Det dr ocksa viktigt att Eldrimner kan férmedla denna anda och
respekten for foretagare till de regionala centra som byggs upp runt om i landet. Manga
foretagare har erfarenhet av att inte bli forstadda vid kontakt med myndighetspersoner.
Dokumentationen fran radgivningssatsningen “Fran mathantverkare till mathantverkare” bor
anvandas som ett underlag till kommande seminarier. Branschradets asikter om olika fragor
bor ocksa tas tillvara. Informations- och inspirationstraffarna ar en bra satsning som redan
startas. Det &r bra att alla som vill far komma. Det &r bra att passa pa att géra reklam for
hemsidan och att de sedan kan ga in och titta pa vad som hander i respektive bransch, fa
kontakter och hitta regionala centra mm. Det blir bra nar informationen framdéver kommer att
ga att hitta branschvis pa hemsidan. Skisser och ritningar av foradlingslokaler tillsammans
med tankvarda tips for respektive bransch vore onskvart. Ravarukvalitet &r en viktig sak for
inom alla branscher och ar sa starkt knutet till foradlingen dven om det kan diskuteras hur
langt Eldrimner ska stracka sig da det inte direkt handlar om foradling. Ravarukvaliteten
kommer troligen att fa allt stérre betydelse for att kunna gora produkter av yppersta kvalitet
och tjana pengar pa dem.

Brod

Medvetenheten om ravarans betydelse for en ren, ursprunglig smak ar viktig. Det vore
intressant att jamfora smaker och naringsinnehall pa brod bakat av gamla sorter och
konventionella sorter och att lara sig att satta ord pa smakerna. Denna kunskap kan sedan
anvandas for att 6ka medvetenheten hos konsumenter och handlare samt paverka odlare och
mjolnare i narheten for att fa bra mjol att baka av. Studieresor till Polen och Tyskland
efterfragades. Det kan ocksa vara intressant att se vad som ar speciellt for brodkulturen i



lander néra Sverige. Gruppen efterlyste mjol av artor. Att hitta nya ovantade
smakkombinationer av brod och olika palagg vore intressant eftersom det ar latt att fastna i
traditioner. Att inspirera nystartare &r ocksa viktigt.

Chark

For nystartare ar det viktigt att veta vilka resurser som behdvs for att starta och det inte &r sa
viktigt expandera. Kvaliteten ska vara drivkraften och far inte sta tillbaka for kvantitet.
Ravaran ar en viktig forutsattning. Det ar viktigt att satta smaken i centrum och det finns ett
stort behov for att beskriva smak hos produkter i alla branscher. Gruppen var ngjd med de
hantverksseminarier som ges bade pa grund- och fordjupningsniva och att det aven ges kurser
pa olika platser i landet. Det ar dock viktigt att fortsatta att utbilda flera eftersom det ar ont om
charkuterister. Vilken avgift som ska tas for seminarierna ar ett stallningstagande om
utbildningarna ska bekosta sig sjélva eller subventioneras. Det &r bra med studieresor till
andra lander men man far inte glomma bort att det finns mycket bra att se dven i Sverige inom
alla branscher. Eldrimner borde héra av sig till kockskolor eftersom de &r de framsta
ambassadorerna for mathantverkets produkter. JT1 har gett ut en handbok i smaskaligslakt pa
uppdrag av LRF som tyvarr inte tar upp riktigt sma slakteriet (det minsta var pa 3-4 miljoner).
Av detta kan slutsatsen dras att ordet smaskaligt anvands mycket olika. Manga
myndighetspersoner forstar inte foretagare som vill starta i liten skala.

Fiskbranschen star infor problem eftersom det inte finns nagon som kan goéra surstrémming. |
ar kommer ocksa ett rad for surstrommingsbranschen som verkat i 50 ar att laggas ner och
ateruppsta inom Surstrommingsakademien. De skulle vilja starta en kurs tillsammans med
Eldrimner och en skola i Nordvik for att lara ut tillverkning av sotare, inlagd fisk och syrad
fisk. Det borde &ven l&ras ut vilken brdd och potatis som passar till fisk

Regionala center

De centra som jobbar i olika regioner har olika fokus: ibland jobbar de bade for mathantverk
och for smaskalig industri. Det gar saklart att samarbeta om det bara finns tydliga gréanser.
Innovationsarbetet sker inte alltid i foretagen utan i motena mellan foretag. Det &r ocksa sa det
blir fler foretag istéllet for att varje foretag vaxer. Det &r viktigt att ha kontakt med
naringslivsansvarige i varje kommun. Det finns olika synsatt pa markning: dels talar det om
att produkten uppfyller manga kvaliteter, men kanske far de inte plats pa burken. Battre
ekologisk certifiering behdvs an den som finns idag. | Jamtland har Matskraet nu bildats. |
Kalmar finns ett projekt som &r ett samarbete mellan hdgskola och producenter som syftar till
att produkterna ska komma ut pa natet for att butiker och restauranger ska fa se utbudet. Det
ar viktigt att mathantverkare ar stolta 6ver vad de gor.



