Dranschradsmdoten 2007

Alla branschrad hade moten i januari
2007. Nedan finner ni en kort sam-
manfattning av det som sades. Nagra av
sakerna har vi redan pa gang, vilket ni
kan se bl.a. under Kommande program i
detta nyhetsblad och pa webbplatsen.
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Narvarande medlemmar: Tom Olefalk
(Tistelvind), Carina Dalunde (Norra Stene
Skafferi), Jan-Anders Jarebrand (Ortagard
Ost), Claudia Dillman (Saxens Orter).
Franvarande medlemmar: Eva Norsell
(Havangsprodukter), Lotta Persson (Lot-
taboden)

Seminarier

Radet tyckte att det var viktigt att lara ut
konservering utan konserveringsmedel,
bade till producenter och till konsumen-
ter. For att ta tillvara pa kunskap hos
svenska musterier och ge inspiration och
kunskap till dem som vill starta dnskades
seminarier i mustning. Att gora vinager
kan vara ett satt att ta tillvara pressrester.
Det har ocksé uppstatt ett behov av ett
“steg tva” inom marmeladkokning for
mer erfarna marmeladkokare som skulle
far lara sig hur man satter “finish” pa sina
produkter. Ett satt for biodlare att tjana
lite mer pa sin honung ar att féradla el-
ler smaksatta och radet énskade aven
kunskap om hur honung kan anvandas

i produkter utan att de nyttiga egenska-
perna forstors. Tekniska hjalpmedel och
smaskaliga hantverksmassiga maskiner
bor belysas for att undvika de alltfor vanli-
ga arbetsskadorna. Seminariet skulle aven
kunna ta upp hur man organiserar arbe-
tet. Det diskuterades aven att ha semina-
rier i produktutveckling och marknadsfo-
ring for att ge hjalp med att bolla idéer
och att hitta vagar ut pa marknaden.

Resor

Till den planerade studieresa till Finland
onskade radet besok som handlar om
bar, inlaggningar, svamp och vin. Vad
galler mjolksyrning vore en resa till Asien
intressant, garna Japan eller kanske Thai-
land eftersom dar finns manga produkter
och mycket kunskap som traditionellt inte
finns i Sverige. Aven en utrustningsresa
kom pa tal som skulle fokusera pa ma-
skiner och forpackningar anpassade for
smaskalig livsmedelsforadling.

Projekt/Utvecklingsarbeten
Branschradet ska fa ta del av arbetet med
en ansokan om ett nytt samarbetspro-
jekt om grénsaksféradling med Estland,
Frankrike och eventuellt Italien eller Ung-
ern. En ansokan till "Ny Nordisk mat” dis-
kuterades ocksa pa nagot tema t.ex. "hur
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bevara smaken i vara nordiska produk-
ter?” eller "traditionerna kring mjoélksyrade
gronsaker ur ett nordiskt perspektiv”.

Material

Branschriktlinjerna ar nu uppstartade
aven inom denna bransch. Instruktions-
boken skriven av Anders Fahlén ska kom-
pletteras med praktiska exempel innan
den ska ga till layout.

Ovrigt

Under sommarens Smaklustmassa hoppas
radet pa smakverkstader som lar ut hur
bar- och grénsaksprodukter kan anvandas
i kombinationer med andra produkter
som ost och charkprodukter. Till webb-
platsen dnskades branschspecifika sidor
med faktablad, korta instruktionsfilmer
och mer lankar till produktionsutrustning.
De onskade aven lankar till artiklar fran lo-
kalpress och andra kallor om producenter
och olika féreningar. Gesallprov kom pa
tal eftersom det kan ge yrkesstolthet och
kvalitetssakring av hantverket.
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Narvarande medlemmar: Ann-Marie
Hultberg (Solmarka Bageri), Kersti Jons-
son (Kaxas Vedugnsbageri), Erik Olofsson
(Rute Stenugsbageri), Lennart Svahn
(Stopafors kvarn). Franvarande med-
lemmar: Ingvar Petterson (Stora Hallsta
Kvarn & Lantbruk), Asa Kindlund (Bageriet
Alfta).

Seminarier

Uppfdljare pa "Som man sar far man
gradda” som holls i Varmland hosten
2006 6nskades eftersom det ar viktigt att
bagare, mjoinare och odlare att fa traffas.
Seminariet skulle kunna vara inriktat pa
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kvarnar eftersom det upplevs som viktigt
att stoédja dem.

Studieresor

Till den planerade studieresan till Finland
Onskades att fa se traditionell surdegs-
bakning med rag. En resa till Frankrike
Onskades ocksa som kan kombinera stu-
diebesdk och praktisk bakning.

Projekt/Utvecklingsarbeten

For att bygga ett "helthetsnatverk” kring
bréd ville radet ha en inventering av mjol-
nare och odlare i landet. En ansoékan till
"Ny Nordisk mat” diskuterades ocksa kring
forslaget "Surdeg i nordisk brodtradition”.

Material

Brédboken av Manfred Enoksson (skri-
bent Vera Billing) ar nu pa layout. Radet
tyckte att Branschriktlinjer aven inom
detta omrade vore bra.

Ovrigt

Brodradet diskuterade hur radgivningen
skulle kunna utvecklas for att aven om-
fatta praktik.

MEJERI]

Narvarade medlemmar: Kerstin Jarss
(Jarss Mejeri), Kerstin Johansson (Nord-
gards ost), Eva Kauppi Bodin (Kangosos-
ten), Ida Olofsson (Rosta utbildningsme-
jeri). Franvarande medlemmar: Anita
Ydrestrand (Brostorps Gard), Tor Norrman
(Skarvangens bymejeri), Karin Danielsson
(Rattviks mjolkfar), Ingegerd Sundeberg
(Sundebergs Lantbruk).

Seminarier

Seminariet "ystning steg 2" har getts och
ett tredje steg planeras. Aven inspirations-
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