KANELBULLAR

FÖRDEG
Kall mjölk 1300g

Vetemjöl 1800g

Jäst 150-200g 
Låt stå i tre timmar. 
REMONS (fyllning)
Smör 500g

Rårörsocker 500g

Vetemjöl 100g

Kanel 50-100g

Blanda.
DEG
Fördegen 
Smör 350g 
Rårörsocker 350g 
Havssalt 40g 
Ägg 250g 
Kardemumma 
Aktiv Kornmalt 10g 
Vetemjöl 1000-1300g

Nyponmjöl 30g 
Knåda intensivt. Låt jäsa i 5ºC i 1 tim. Kavla ut, lägg på fyllningen och rulla ihop och skär. Grädda i 225°C. 

