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Animaliska biprodukter, PowerPoint presentation av Ulf Harvold, Mattilsynet, Norge
Yttrande 6ver Forslag, KOM (2008) 345 slutlig, om en ny EU-férordning rorande animaliska
biprodukter ej avsedda att anvdndas som livsmedel (ABP). Projektgruppens gemensamma
remissvar pd forslaget om ny ABP-forordning som anvints i bide Sverige, Finland och Norge.
Kalkyl om méngder av slaktavfall fran sméskaliga slakterier. Kalkyl framtagen av Finska
projektgruppen som underlag i arbetet med synpunkter pa forslaget till ny ABP- forordning

Ny forordning om animaliska biprodukter pa gang. Artikel ur Eldrimners Nyhetsblad # 3 2008
:ligesrapport eftre ABP-hearing.

Finsk avfallsguidebok, PowerPoint presentation av Marja Letho Forskningscentralen for
jordbruk och livsmedelsekonomi, Finland

Erfarenheter frdn implementeringen av nya hygienregler, PowerpiontPresentation av Kjell
Albert Aurstad, Mattillsynet, Norge

Denna rapport ersitter version 2009-02-13 efter justering av
Satu Salmelas uttalande pa sidan 8, i 6vrigt ar innehallet oforandrat.
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Introduktion

Slaughtering at farm in Nordic Countries &r en del av Nordiska Ministerrddets satsning New
Nordic Food som har madlet att lyfta Norden som en framstdende matregion.
Gardsslaktprojektet 1oper over dren 2007-2009 och fokuserar pd tva viktiga flaskhalsar for
utveckling av  gdrdsslakt och  smaskalig slakt, ndmligen slaktavfall och
levandedjursbesiktning.  Projektinnehallet ska successivt anpassas till eventuella
forandringar i viktiga forutsattningar fort gardsslakt/smaskalig slakt.

Torsdag 8 januari

Rapportering av projektaktiviteter under 2008 fran varje land

Heidi Valtari fran Mat-Finland presenterade vad som skett i Finland:

- Arrangemang av projektets forsta seminarium med alla deltagarlander som holls i
Abo i januari. Utskick av pressinformation.

- Avfallsguidebok (arbetsgrupp, text, foto, tryckning, spridning och information). Alla
regler som nu géller finns samlade i guideboken. Handboken &r utskickad till alla
smaskaliga slakterier i Finland. Avfallsguideboken ér tillgdnglig via Mat-Finlands
hemsida; www.ruokasuomi.fi.

- Arbete kring forslaget till EU.s nya biproduktsférordningen (information, remiss,
kontakter, utbyte med 6vriga ldnder), se bilaga 3, 4 och 5

- Berdkning av biprodukternas mangder vid smdskaliga slakterier (underlag for
mojlighet till undantag i den nya biproduktférordningen), se bilaga 3.

- Deltagande i ledningsgruppens telemoten och andra kontakter med 6vriga
deltagarlander

- Atgirder om vilka beslutats i projektledningsgruppen, kontakter mellan
projektdeltagare och informationsspridning

- Deltagande vid New Nordic Food Annual joint status report meeting i Goteborg (27-
28.5.2008)

- Tvd artikalar om projektet har under dret publicerats i Mat-Finlands informationsblad

Tobias Karlsson fran Eldrimner, Sverige, presenterade vad som skett i Sverige:

- Deltagande och forberedelser for Seminarium och workshop 10-11 januari i Abo,
Finland. Sammanlagt 11 personer deltog fran Sverige. Deltagarna fran Sverige var
foretagare, myndighetspersoner, rddgivare och projektdeltagare.

- Under éret har tva telefonmoéten och tva fysiska moten dgt rum i
projektledningsgruppen (11 jan, 4 feb, 27 maj och 13 nov)

- Ettinformationsblad om projektet skapades och tversattes till finska

- I'maj traffade projektledningsgruppen 6vriga Ny nordisk mat-projekt pa New Nordic
Food Annual joint meeting i Goteborg

- Under dret har en undersokning gjorts bland smdskaliga slakterier for att se vilka
forandringar de onskar i regelverket for slaktbiprodukter med sérskild inriktning pa
slaktavfallskategorierna. Rapporten heter “Forslag pa fordndringar i klassificering av
slaktavfall”

- Ett svar sammanstalldes till remissen om EU:s nya ABP-férordning. Remissvaret
sammanstélldes av Eldrimner, Sverige i samarbete med Finlands och Norges
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projektledningar. Att Eldrimner blev remissinstans i Sverige berodde helt och héllet
pé samarbetet med 6vriga ldnder i projektet. Se bilaga 2.

Synpunkter ldmnades vid Jordbruksverket hearing om ny ABP-foérordningen dér
Tobias Karlsson deltog och framforde dsikterna fran smdskaliga slakterier, se bilaga 2
och 4.

Under Eldrimners idé och kunskapsforum om mathantverk, Seerimner méssan,
arrangerades ett seminarium om slaktavfall ddr ansvariga riksdagspolitiker fran miljo
och jordbruksutskottet samt foretagare och tjansteman deltog.

Deltagit som utstéllare och foredragare vid Elmia, en stor lantbruksméssa. Under fyra
dagar deltog Tobias Karlsson tillsammans med en gérdsslaktforetagare, tillika
ordforande for Sveriges Smaskaliga Kontrollslakteriers Forening, samt Eldrimner
radgivare inom regelverk. Frdn en monter informerades om projektet och de
mojligheter som finns inom gérdsslakt. Varje dag holls tva vélbesokta seminarier i
amnet. Intresset fran lantbrukarna var stort och langre samtal holls med ca 250
personer. Skulle till exempel en tiondel av dessa starta ett slakteri, skulle det bli nédra
en fordubbling av antalet sma slakterier i Sverige.

Eldrimner ger ut tidningen Nyhetsbladet med 4 nr varje ar och under 2008 har tre
artiklar publicerats om gardsslaktprojektet, t.ex bilaga 4.

I slutet av aret borjades planeringen av workshopen ijanuari Norge.

En positiv nyhet i Sverige ar att besiktningsavgifterna for kottkontrollen fran januari
2008 sankts till EU:s lagstaniva. For upp till 100 slaktenheter/ar = géiller EU:s
lagstaniva det vill sdga 5€/enhet. Darover och upp till 1000 enheter/ar dr kostnaden
dubbla ldgstanivan och for allt ver 1000 enheter betalas faktisk kostnad. Detta dr en
subvention som &r beslutad for ar 2008-2010.

Jens Eide fran Norge presenterade vad som skett i Norge:

Deltagande i projektledningsgruppens moten

Deltagande och férberedelser for Seminarium och workshop 10-11 januari i Abo,
Finland.

Deltagande i Food Annual joint meeting i Goteborg tillsammans med 6vriga
projektledargruppen.

Besok pa Boco’s de Or i Stavanger

Mattilsynet har arbetat med remissen till ABP férordningen

Lamnat synpunkter till Mattilsynets i 1:a. och 2 remissrunda fér EU:s ny ABP-
forordning.

Ombesorijt att projektet blivit remissinstans till Mattilsynet géllande nationell
anpassning av den nya ABP-forordningen tillsammans med Avfall Norge.
Genomfort flera méten med ledningen for Lantbruk och matdepartementet for att
sprida information om projektet vilket lett till att projektet lagts till prioriterade
uppgifter.

Etablerat samarbetskanal och informerat om projektet till Norges Bygde og
Gardsmatprodusenter, Norges Bondelag og Norges Smdbrukerlag.

Sent information till samtliga Landbruksfylkeskontor i Norge.

Arrangerat projekt seminarie och workshop i Norge januari 2009.
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Animaliska biprodukter

Presentation av Ulf Harvold, Mattilsynet, Norge
Se dven Ulfs PowerPoint presentation, bilaga 1

Kategori 1
Till kategori 1 rdknas material som kan innehalla TSE eller dioxiner. Detta dr kategorin med
hogst risk.

Kategori 2
I kategori 2 ingar bland annat déda djur och godsel.

Kategori 3
Den tredje kategorin innehdller bland annat: hudar och skinn, fisk till fiskmjol,
dggprodukter, rdmjolk, matavfall och ndringsmedel.

Forbranning pa garden

Det gar att branna slaktavfall i en mindre panna péa garden. Ulf presenterade en panna som
kunde ta 50 -100 kg och som kostade ca 80 000 NOK, vilket gor att det blir en ganska dyr
metod. Det dr endast kategori 3 material frdn egna djur som far briannas. Mojligheten
utnyttjas framst av smaskaliga anldggningar med varphons i Norge. Tillstand skall sokas hos
bade miljomyndigheten (for rokgaserna) och av Mattilsynet (for det som stoppas in i
pannan). Det d4r mojligt att fa tillstand till forbranning i de flesta Norska kommuner, men ej i
tatbebyggt omrdde. I Sverige dr det inte ndgon som har tillstdind att branna slaktavfall pa
garden. Detta pa grund av strdnga bestimmelser for avfallsforbranning i kombination med
flera olika bestimmelser.

De flesta smaskaliga slakterier ldgger ihop alla kategorier, vilket gor att allt rdknas till
kategori 1. Norsk Protein hdmtar slaktavfallet i Norge. For att Norsk Protein skall kunna
anvanda kategori 3 maste den kategorin vara farsk.

Det finns olika végar for alternativ anvandning av slaktavfall:

* Biodisel av slaktavfall, men det dr svart att gora i liten skala
e Avfallet kan ga till en biogasanldggning

e Avfallet kan komposteras

Kompostering

Materialet i komposten maste komma upp i 70° C i 60 minuter. Partikeldiametern far vara
hogst 12 mm ndr materialet liggs i komposten. Det finns 6ppna strangkomposter i Norge,
men de tar inte emot slaktavfall. Dock skulle det vara mojligt att fa ett tillstand for detta, om
man uppnar kraven pa tid, temperatur och partikelstorlek. Komposten maste véndas
tillrackligt ofta for att uppna tillracklig hog temperatur i hela materialet. Det finns stora
slutha komposteringsanldggningar som hédvdar att de kommer upp i 90° C grader.
Mattilsynet anser inte att temperaturen &r ett problem, utan att det snarare &r
partikelstorleken som &r problematiskt, eftersom det innebdr en investering pd en storre
kvarn. Det finns inga forandringar i det nya forslaget till ABP forordning angdende
temperatur eller partikelstorlek. I Norge kan kategori 3 material komposteras i dppen
kompost men det krdvs anordning som hdller skadedjur borta. Detta dr majligt genom att
Norge Ar EES-land men ej med i EU.
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Biogasanldaggningar
I biogasanldggningar kan slaktavfall fran kategori 3 anvédndas. Kategori 2-material som é&r
forbehandlat genom 133°C i 3 atmosférers tryck under minst 20 minuter kan ocksa anvandas.

Om behandlat material sprids rader 21 dagars beteskarens. Kott- och benmjol skall inte
spridas pa dkrar.

Paulo Kisekka, Livsmedelsverket Sverige, inflikar att i Sverige har JTI har gjort forsok med
komposter. I dessa forsok gick det inte att garantera att temperaturen var uppe i 70 °C i hela
materialet.

Animaliska Biproduktsférordningen (ABP)

I EU arbetas det i dagsliget pd en ny forordning om slaktavfall, ABP-férordningen.
Frankrike lyckades inte att slutfora arbetet under sitt ordférandeskap och det ar tveksamt om
Tjeckien kommer att bli klara under sin ordférandetid. Alla nationer slass for sina intressen i
ABP-forordningen. Norge har storst intressen av fisk och biprodukterna fran dessa och inte
sd mycket intressen inom husdjur. Norge har darfor bildat en grupp med bland annat
Spanien for att diskutera fiskbiprodukter. Kompostering ar ett krav som drivs av Norge,
Finland och Osteuropa. I Sverige onskar myndigheterna att det mesta materialet skall
brédnnas.

Det skall bli fler nationella tolkningar i den nya ABP forordningen. (Kapitel 3, annex 8) Varje
land kan ha alternativa metoder som valideras av varje land. EU kommissionen kan dock
krdva att fa ta del av metoden. Behandlingsmetoderna kan skilja sig i de olika ldanderna, men
slutprodukten skall vara lika sdker. Det finns ett antal parametrar som skall maétas, bland
annat salmonella och det &r dessa parametrar som metoden ska ta kndcken pd. Norge tanker
utnyttja att metoder kan godkdnnas nationellt.

§ 28d i forslaget till ny ABP-forordning

I det nya forslaget till ABP-forordning finns en artikel vid namn 28d. I denna finns det
utrymme for medlemsldnderna att ha alternativa behandlingsmetoder och att gora undantag
i de gillande bestimmelserna - for mindre verksamheter. Enligt de Norska myndigheterna
fatt fran Bryssel handlar denna paragraf om dagligvarubutiker i glesbyggd. Finska och
Svenska myndigheter har daremot tolkat att paragrafen handlar om smaé slakterier. De
Finska myndigheterna hoppas mycket pa denna paragraf och vill lagga till ordet ”"transform”
i paragrafen for att pa det viset dven tilldta komposter. De 6nskar dven att de volymgranser
som sdtts blir per ar och inte per vecka. Eldrimner hoppas ocksa mycket pa denna paragraf
och anser att det dr viktigt att redan nu diskutera hur paragrafen ska tolkas och jobba for att
ta fram pd metoder som kan bli godkénda.

Finland vill ocksa att renar skall vara undantagna fran att behdva uppsamlas.

Glesbygd

I den nuvarande lagstiftningen finns det mojlighet att soka tillstdnd for deponering av
slaktavfall i omrdden som rdknas som glesbygd. I det nya forslaget av ABP férordning finns
det en begransning att endast 10 % av ett lands yta far raknas som glesbygd. Detta dr Finland
starkt negativ till och forsoker att dndra pa den. I Sverige rdknas ca 35 % av ytan som
glesbygd och de Svenska myndigheterna vill ha kvar den nivan. Smadskaliga slakterier i
Sverige vill att ytan som rdknas som glesbygd skall utokas. I EU blir det totalférbud att
deponera vatt organiskt avfall 31 juni 2009. Det verkar dock finnas mojligheter att fa
undantag dven efter detta datum.
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Kommentarer till nya forordningsforslaget

Ake Karlsson ar mycket kritisk mot ABP-forordningen i stort. Han anser att det liggs mycket
tid och resurser pa problem som é&r ytterst smd. Det &r ytterst f4 som blir sjuka av BSE och
andra liknande sjukdomar. Rokning &r ett ldngt allvarligare problem for folkhélsan. Resterna
frdn vilda djur som jagas laggs i skogen och det har fungerat mycket bra. Forr kunde sjuka
djur grdvas ned i skogen, medan nu skall de skickas runt i landet och sprida smitta.

Tobias Karlsson menar att forhdllandet mellan krav och risk dr oproportionerligt i
lagstiftning. Det &r viktigt att hitta undantagen som ger mojligheter och ge forslag pa
16sningar som &r genomforbara, ekonomiskt forsvarbara och fungerar .

Det dr flera myndigheter som skall samarbeta. Vad dr normal fororening fran ett jordbruk?
Forr kunde man lagga en spadgris i godselstacken, medan det ar forbjudet i dag.

Lagstiftaren tanker i ton och inte i en liten spadgris. Det &r viktigt att visa pa skillnaderna i
volym.

Se &aven Bilaga 2: Eldrimners remissvar till forslag pd Ny ABP-forordning, Bilaga 3:
Temagruppen Mat-Finlands remissvar till forslag pa ny ABP-forordning samt Bilaga 4:
Artikel ur Eldrimners Nyhetsblad # 3 2008 om hearing om ABP-forordningen och den nytta
projektets samarbete mellan ldnderna gjort.

Efter dessa foredrag och diskussioner dkte alla seminariedeltagare till tvd smad slakterier for
studiebesok, se nedan.

Fredag 9 januari

Finsk avfallsguidedbok

Presentation av av Marja Letho, Forskningscentralen for jordbruk och
livsmedelsekonomi.
Se dven Marjas PowerPoint presentation, bilaga 5

Som en del av gdardsslaktprojekt har den Finska projektgruppen skapat en
slaktavfallsguidebok "OPAS PIENTEURASTAMON SIVUTUOTTEIDEN
HYODYNTAMISESTA JA HAVITTA-MISESTA.” P& seminariet presenterades denna bok av
Marja Letho som arbetar som forskare vid Forskningscentralen for jordbruk och
livsmedelsekonomi. Slaktavfallssguideboken ar gjord tillsammans med
Livsmedelssidkerhetsverket, jords och skogsbruksministeriet och temagruppen Mat-Finland.

Enligt Finlands livsmedelslagstiftning rdknas ett slakteri som litet ndr det slaktar max 20
djurenheter per vecka eller max 1000 djurenheter per dr. De sma slakterierna har nagot
lattare krav och kontrolleras av lokala veterinérer. Storre slakterier kontrolleras av centrala
myndigheten. Skillnaderna ar pd detaljnivd och géller framst hygienkrav och byggnationer.
Stora som sma slakterier maste uppfylla EU reglerna, medan de stora maste uppfylla dnnu
striktare nationella krav. Halften av slakterierna finns i omraden som rdknas som
glesbygd/avldgsen beldgen trakt och kan ddrmed nyttja mojligheter till nedgrdavning av
slaktavfall kategori 2 och kategori 3.
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Ndégra slakterier branner slaktavfallet, men det dr svart att fa tillstdind. Myndigheterna vill ha

stora anldggningar, inte sma.

Erfarenheter fran implementeringen av nya hygienregler

Presentation av Kjell Albert Aurstad, Mattillsynet, Norge
Se dven Kjells PowerpiontPresentation, bilaga 3.

Kjell Aurstad frdn Mattilsynet presenterade ett antal fragestdllningar som beroér sma
slakterier. Norge saknar erfarenhet av att godkdnna slakterianldggning utifrdan EU-
regelverket och var darfor intresserade av erfarenheter fran ovriga linder. Norge avvaktar
nu Islands implementering av EU-reglerna.

Radgivning/myndighetskontakter

Vilka onskemdl har foretagarna till dialog med myndigheten under godkinnandeprocessen och hur ser
det ut i andra linder? Vilka kontakter tas mellan slakteribyggare och myndigheter under processen?

Paulo Kisekka, Livsmedelsverket, Sverige: Tillsammans med en ansokan skall en planritning
och ett flodesschema ldmnas in och kontakter bruka tas framfor allt kring planritning. Detta
gdller bdde vid nybyggnad och storre ombyggnad. Det pdgdende regelférenklingsarbetet i
Sverige kommer troligtvis leda till att kravet pd planritning vid ansckan tas bort 2010.

Satu Salmela, Evira, Finland: Finland har en foreskrift for hur ansokan skall se ut med krav
pd planritning, flodesbeskrivning och beskrivning av de viktigaste maskinerna.
Myndigheten och foretagaren kan naturligtvis diskutera planritningen innan slakteriet byggs
vilket ger forutsattningar till dialog, men detta &r inget krav. Myndigheten kan inte ge ett
slutgodkdnnande forrdan byggnaden dr klar. Sma slakterier har kommunal tillsyn och
godkidnns av kommunens tillsynsmyndighet.

Marko Jori, institutet Pyhé&jarvi, Finland: Det var ett krav for dem att bifoga
egenkontrollprogrammet och planritningen. De har inte upplevt att det har varit ett problem
kring kraven pd handlingar som ska finnas vid ansokan.

Stig Eriksson, Sveriges Smaskaliga Kontrollslakteriers Forening, Sverige: Det finns ett stort
behov att foretagarna har nagon att kontakta for att fa rad innan byggnationerna &r i gang.
Foretagarna har mycket fragor och ansokningsfoérfarandet dr komplicerat, vilket kraver en
del hjalp. Den radgivningsfunktion som funnits pa Livsmedelsverket dr nu borttagen, men
fran nédringen finns ett behov av radgivning. Frdgan &r var en sadan resurs borde finnas och
som Stig ser det vore Eldrimner lampligt.

Bodil Cornell, Eldrimner, Sverige: Eldrimner kanske kan ha den rddgivande funktionen som
tidigare Livsmedelsverket tidigare hade genom Paulo Kisekka och Jan-Erik Eriksson.
Satsningen pd smdskalig slakt som beslutades for tre drs tid dr inte slut, men idag gér alla
dessa pengar till avgiftssubventionering.

Jonas Harald, foretagshuset Dynamo Finland: Kommunerna &r skyldiga att erbjuda
radgivning dven om de sedan skall godkdnna anldggningen. Raddgivningen kan dock vara
skiftande och den &r inte gratis. For sitt arbete mdste Jonas ta betalt frdn foretagarna ibland,
men det beror pa om det for tillfdllet finns ndgon projektfinansiering som stimmer in pa
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respektive foretag. Radgivare hankar sig fram med olika finansiering och det varierar

mycket mellan olika kommuner i Finland.

Heidi Valtari, Mat-Finland: Det &r svért for foretagarna att halla sig uppdaterade om
forandringar. Planeringsprocessen for nya livsmedelslokaler tar ofta s ldng tid som 1-3 ar
och dé hinner det ske forandringar som tolkas olika av olika myndighetspersoner, samtidigt
som foretagarna inte far information om dessa forandringar. Bristen pa information géller
bade till rddgivare och till féretagare. Det finns rddgivning, men den dr inte gratis och den
kostar olika mycket i olika landskap.

Marjut, Hamaéldinen, jord- och skogsbruksministeriet, Finland: Det finns 300 kommuner i
Finland. Foretagarna har olika mojligheter att ta till sig ny kunskap, exempelvis finns det bra
information pd EVIRAS hemsida, men det &r inte alla som kan ta till sig kunskap vi Internet.
Behovet av rddgivning ser vildigt olika ut. Informationen pa EVIRA hemsida finns givetvis
Oppen for radgivarna i kommunerna ocksa.

Sammanfattningsvis konstaterades att det finns ett stort behov av rddgivning for dem som
vill starta slakteri i savdl Norge, Sverige som Finland.

Food Chain Information

Nar ett djur flyttas fran en gard till ett slakteri skall det medfolja dokumentation. Det skall
finnas uppgifter om djurets hélsa, sjukdomar i besédttningen, méarkning, historik med mera.
De nya kraven innebér att dessa dokument skall skickas till slakteriet 24 timmar innan slakt.
Finland och Sverige har i dag 6vergdngsbestimmelser som gor att dokumenten i stéllet foljer
med djuren och inte skickas i forvag.

Finland utnyttjar 6vergangsbestimmelser som finns for fjaderfd, svin, hdst med flera. De har
béde elektroniska system och papperssystem.

Joha Vuorenmaa, slakteriforetagare, Finland, beréttar att dessa dokument kommer med varje
djurtransport. Det ar frustrerande att bade veterindren och foretagaren maste ge besked till
ursprungsgarden.

I Sverige anvands ocksd undantaget, vilket gor att dokumentationen foljer med djuren.
Det fors ett arbete, som bland annat Sverige driver, for att gora detta undantag permanent.

Seminariet konstaterade att inforande av 24 timmarsregeln skulle fa stor paverkan for sma
slakterier med 6kad administrativ borda.

Branschriktlinjer

Lene Scobie, Norsk bygdeturism och gardsmat, har utarbetat nationella branschriktlinjer for
smdskaliga slakterier och kottforadlingsforetag i Norge. De lamnades till myndigheten for
beddmning i juli som dterkom med synpunkter i december. Lene hoppas att de skall bli klara
snart. Riktlinjerna omfattar slakt, styckning och chark for smaskaliga producenter.

Stig Ericsson, Sverige, berdttade att Sveriges Smaskaliga Kontrollslakteriers Forening
lamnade in branschriktlinjer for slakt och styckning i mars 2007 till Livsmedelsverket. Dar
blev de liggande ldnge, men nu &dr de pa gang och Stig hoppas att de blir fardiggranskade
och klara under 2009. Branschriktlinjerna omfattar inte chark.
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Per Nilsson, regelverks och egenkontrollexpert, Sverige, har pd Eldrimners uppdrag gjort

branschriktlinjer for hantverksmaéssig charkforadling. Dessa lamnades till Livsmedelsverket

for granskning i mitten pd 2008 och har dnnu inte behandlats ddr. Per har erfarenhet av att

tolkningarna har blivit ett problem for andra branschriktlinjer och har gjort dessa

branschriktlinjer ganska detaljerade med fokus pa tolkningarna. Det skall vara en hjilp att

tolka lagen och reda ut frdgor som i grunden kan vara ganska enkla, men kranglats till langs
vagen.

Alla branschriktlinjer ser mycket olika ut. I Sverige finns branschriktlinjer om djupfrysning
som inte korrelerar mot andra branschriktlinjer. Att innehallet i olika branschriktlinjer ibland
star i konflikt med varandra dr ndgot som behover diskuteras mer. Myndigheterna har varit
glada att foretagen har gjort branschriktlinjer 6ver huvud taget. Néasta steg blir att gora de
lite mer lika.

Branschriktlinjerna maste granskas av Livsmedelsverket och dédrigenom blir de godkédnda i
Bryssel.

Den finska avfallsguiden ar lagt i ko for att kunna evalueras av EVIRA.
I Finland anvénds termen evaluera, inte godkdnna.

Med det svenska avgiftssystemen for tillsyn som baseras pa erfarenhet och risk, sa &r bra
branschriktlinjer ett hjalpmedel for foretagaren att na riskklass A och darmed halvera sin
avgift utifran utgangslaget, riskklass B.

Nodslakt

For att nodslakt ska vara mojlig krdvs att en olycka har skett, varfor en central fradga ar vad
som dr en olycka. Inga sjuka djur far idag slaktas pd slakterier, utan de maste slaktas vid
sidan om till exempel i logen. Begreppet nddslakt finns i princip inte i Sverige langre.

Ake Karlsson, Forbundet Sveriges Smdbrukare, Sverige, menar att det ar ett problem att det
inte gar att slakta en ko som skadat benet i ett slakteri. Myndigheterna anser att han kan
slakta en skadad ko i uthuset, men inte i gardsslakteriet. Ake menar att det pa alla sitt vore
battre och att utfora sddan slakt i slakteriet. Har ddaremot en dlg korts pa av en bil ar det helt i
sin ordning att ta in den i slakteriet.

Paulo Kisekka, SLV, Sverige, menar att nodslakten inte &r ett problem i Sverige, eftersom det
knappt existerar ndgon nodslakt i dag. Lagstiftningen har fordndrats, sa att endast friska djur
kan slaktas pa slakterier. Lagutrymmet for nodslakt har tagits bort sa det &dr snarare lagen
som dr problemet.

Joha Vuorenmaa, slakteriforetagare Finland, berdttade att nodslakten i praktiken upphort i
Finland, eftersom slakdjuren maste vara friska. Det dr dock lite oklart vad som ar friskt. Han
anser att en ko som brutit benet ar friskt.

Marjut Hamaéldinen, overinspektor vid jord- och skogsbruksministeriet i Finland, berdttade
att det ar tillatet att slakta ett skadat djur pa gdrden, men det finns oftast inga mojligheter att
hygieniskt transportera till slakterier, vilket gor det svart. Stora slakterier har speciella rum
dit djur kan tas som upptdcks inte mar bra. Dessa djur maste markas med speciellt
hélsostampel. Det dr dock inte tilldtet att ta in ett sjukt djur pa slakteriet.
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Kjell Aurstad, Mattilsynet, Norge, berdttade att deras situation r lite annorlunda eftersom

Norge skall ha kvar nodslakten. Givetvis skall inte sjuka djur slaktas for att dtas. Det skall
dock finnas mojlighet att avliva ett djur utanfor slakteriet som ar sjukt eller skadat.

Kottkontroll

I Norge subventioneras veterindrkostnaderna och producenten betalar 1 NOK/kg. Det gor
att ante- och postmortemkostnaderna &r ett problem for Mattilsynet och inte for
producenten. I Norge dr tolkningen inte helt klar om veterindren madste stanna under hela
slakten. Slakterier som inte slaktar kontinuerligt i Norge har lite andra regler dn de som
slaktar hela tiden.

I Sverige ar kottkontrollen (post och ante mortem-kontroller) subventionerad under tre ar
(2008 - 2010). Avgiften &r satt till EU:s lagstaniva for de 100 forsta enheterna som &r
5 €/enhet. For nastkommande 100 enheter dubblas avgiften och for enheter darover betalas
faktisk kostnad. Trots detta &r flertalet slakterier skeptiska till utformningen av
levandedjursbesiktningen. Den upplevs ofta som meningslos. Anneli Andersson som har ett
slakteri menade att det finns tre olika kontroller innan veterindren kontrollerar djuren fore
slakt. Bade djurédgaren, transportoren och slaktaren maste bedoma att djuren &r friska. Som
exempel berdttade Anneli att hon en dag hade 55 lamm som skulle slaktas. Hon fick vanta 1h
pa veterindren och ndr veterindren val kom tog besiktningen av samtliga djur 15 sekunder,
de tog tiden med en klocka. Anneli fragade sig vad veterindren rimligen kunnat upptacka pa
sd kort tid och svarade sjélv att troligen inget som hon inte kunnat se sjalv.

I slutdndan dr det slaktaren som ansvarar for sdkerheten i sin produkt. Den lilla slaktare som
ens funderat pa att sédlja nagot déligt kan lika gdrna stinga verksamheten innan de forsokt,
menade Annelie. Alla kunder kommer ndmligen att forsvinna direkt. Det dr inte bara
veterindren som kostar utan det dr ocksa kostsamt att ha personal som sitter och véantar pd
forsenade veterindrer. Ett annat exempel gavs pd hur hela personalstyrkan pa avlonad tid
fatt vanta pd veterindren och ndr denna vdl kom efter flera timmar ropade han genom
bildorren att “nu kan ni borja”. Detta alltsd utan att han hade sett djuren.

Kristian Karlsson, slakteriforetagare, Ostroo Farfarm, Sverige, anser att en veterindr borde
kunna delegera uppgifter till slakteridgaren. Pa det viset har veteriniren fortfarande ansvaret
och kan delegera om det behovs. Det foreslogs att sdrskilt vid extraordindra omstandigheter
som ndr veterindren forsenas borde detta mojliggoras. Enligt Bodil Cornell, Eldrimner,
Sverige, finns det en 6ppning i lagen for egenkontroll vilket Paulo Kisekka, SLV, Sverige inte
holl med om.

I Finland betalar de smaskaliga slakterierna 10 ganger sa mycket fér kontrollen som de stora
raknat per kg kott. Veterindren gor bade ante- och postmortem kontroll, men behover inte
vara med under hela slakten. Ndringen dr inte ndjda med dagens system dar det &r olika
avgifter i olika kommuner, men de &r inte 6vertygade om att ett nationellt system skulle bli
billigare. Ett av forslagen fran finska slaktare var att slopa antemortem-kontrollen helt . De
finska myndigheterna ansdg att det ar viktigt att en veterinar gor levandedjursbesiktning och
att EU lagstiftningen dr mycket tydlig pa den punkten.

(Fotnot: Eldrimners studieresor i Tyskland och Osterrike liksom mditen med ansvariga

myndighetsveterindrer dir, visar att man trots full medveten om EU-lagstiftningen accepterar
att besiktningsveterinirerna ofta delegerar post mortem-kontrollen till slaktaren. /Forfattarna.)
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Workshop — grupparbeten

Deltagarna delades upp i grupper for att diskutera avfallsproblematiken och
levandedjursbesiktningen liksom andra eventuella angeldgna fragor. Syftet var att precisera
frdgor och dmnen som é&r viktiga for projektet och som bor ingd i det fortsdtta arbetet. Som
bakgrund anvidndes de presentationer som framforts och som dven lag till grund for de tva
frdgor som grupperna fick med sig som stod for sina diskussioner. De fick i uppgift att
diskutera foljande uppgifter:

e Vilka praktiska mgjligheter ger ny ABP-forordningens § 28d for gards-/smaskalig
slakt?

¢ Hur kan kottkontrollen forbattras for gards- och smaskaliga slakterier och vad kan
goras inom post mortem-kontrollen ?

Efter diskussionerna redovisade varje grupp vad de kommit fram till;

Grupp 1 (redovisat av Jonas Harald)

Ett pilotprojekt med kompostering av avfall fran ett gardsslakteri borde startas inom
projektet. Kompostmaterialet borde da kunna spridas pa garden. Omgivningen utsétts for
mycket liten risk nér allt material halls inom garden.

Utbildningen till officiella assistenter borde goras mycket kortare och enklare att gd. I dag ar
den pa 500 h + 400 h praktik. Det finns stor efterfrdgan pa utbildning men nivan upplevs
idag for hog dven for de storskaliga slakterierna. Gruppen foreslog att foreslogs en relevant
och anpassad utbildning utforma fér sma slakterier.

I Norge decentraliseras utbildningen, och hénsyn tas till tidigare erfarenhet.

Grupp 2 (redovisat av Christina Hedin)

I paragraf 28 d bor ordet transform inforas for att pa det viset tillata dven biogas och
kompostering. Partikelstorlekskravet pd 12 mm borde tas bort.

Slaktarna i gruppen ansdg att levandedjursbesiktning &dr ondodigt, medan
myndighetspersonerna i gruppen foresprakade att det var mycket viktigt att en veterinar
gjorde besiktningen. Enligt Paulo Kisekka gér det inte att delegera uppgifter som veterindren
har utan att lagen forst dndras.

Ett steg till forbattring vore att se till att de vantetider sma slakterier drabbas av nar
veterindren inte dr tillgdnglig i tid tas bort.

Grupp 3 (redovisat av Tobias Karlsson)

Paragraf 28 d &r svértydd trots expertis inom diskussionsgruppen. Det &dr svért att reda ut
vad paragrafen innebéar for smaskaliga slakterier. Gruppen foreslar att projektgruppen tittar
vidare pd detta. Jordbruksverket tilldter bade att allt material i komposten har kommit upp i
70°C under en timme eller att materialet kommit upp i 52°C under 10 h. Gruppen anser
ocksad att partikelstorleken pa 12 mm borde ridknas pa utgdende material och inte ingdende.
Att kompostera mjukdelar utan malning borde tilldtas anser gruppen.

Biogas upplevs tyvirr for ett allt for dyrt alternativ for sma slakterier.
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Det foreslogs dven att projektet undersoker mojligheter tillforbranning av slaktavfall pd en

gard. Totalt sett dr kanske utsldppen frdn pannan inte ett storre problem dn utslapp fran

motsvarande transporter och riskerna borde inte heller vara hogre vid forbranning pa en

gard. Kretsloppstinkande édr ett ledord och lokalt omhédndertagande innebar betydligt
mindre risk for spridning och béttre ger béttre forutsattningar for sparbarhet.

Levandedjursbesiktning och kottkontroll &r en mycket kénslig fraga dar det finns olika
asikter och gruppen fragar sig varfor detta ar ett sa kiansligt omrade att diskutera. Gruppen
tycker att projektet skall ta fram statistik pa vilka anmaérkningar som gors pa
levandedjursbesiktningar och i vilken utstrackning sd att resursanvandningen fér kontrollen
kan satts i relation till risk. Varje steg mot att foretagen faktiskt far ta det ansvar de dnda
tillskrivs vore ett steg i ratt riktning.

Ake Karlssons gardsslakteri, Krokeks Gard

Ake Karlsson, Férbundet Sveriges Smdébrukare,
holl ett anforande om sitt enkla och lilla
gardsslakteri som nyligen godkénts. Forutom att
bygga upp slakteriet har arbetet syftat till att
forbattra  forutsdattningar och  regler  for
gardsslakt. Forebild har varit gardsslakterier i till
exempel Osterrike med strdvan efter att losningar
som tillimpas dar madste vara mojliga ocksa i
Sverige eftersom vi har samma EU-lagstiftning.
Ake redogjorde for en del av sina erfarenheter
och kontakter med politiker och myndigheter
laings den langa vagen fram till ett godkant
slakteri och hans strdvan att bana vag for fler
gdrdsslakterier.

Efter nio drs kamp &r det lilla slakteriet nu
godkint. Ake hade mjolkkor fram till 1996 och
borjade da med dikor. Han har i dag uppfodning
genom ekologisk integrerad produktion. Det
enda han koper in dr mineraler och en ny tjur
med ndgra drs mellanrum.

I Osterrike finns det 5000 slakterier och ungefar
lika manga invdnare som Sverige. Det dr stor
skillnad pd hur politikerna ser pa sma-
skaligheten. Det innebér att trots att det &r
samma lagstiftning, sd forsoker politikerna gynna
de smd. Det har gjort att kostnaderna for
slaktavfall och veterindrkontroller &r minimala.

Ake bjod tidigt in politiker for att visa dem
verkligheten. Han frdgade varféor sma
gardsslakterier var mojligt i Osterrike, men
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omdjligt i Sverige. Han visade pd kostnadsskillnaderna
till exempel att Osterrikarna betalade 200 kr for
veteriniren per djur, medan Ake skulle f4 betala 2000 kr.
Hans godkédnnandeavgift for slakteriet skulle bli 36 000
kr, och sd vidare. I dag har dessa kostnader sdnkts
genom subventioner.

Ake har arbetat med dessa fragor dven genom Eldrimner
och i samarbete med Sveriges Smaskaliga
Kontrollslakteriers Forening. Han har varit pd ett otal
moten med Livsmedelsverket och traffat politiker, men
han har upplevt att det dr svért att komma framat i
dessa fragor.

Ake tinker slakta ca 30 nétdjur om &ret och enstaka
hogvilt. Eftersom volymerna dr smd har han forsokt
halla kostnaderna nere genom att anvdnda egen skog
och att gora mycket arbete sjdlv. Totalt har slakteriet
kostat 160 000kr. D& har han kopt in el- och rérjobb .

Ake avlivar djuren utanfor slakteriet p& en gjuten platta
med tak. Blodet samlas upp i en tank som toms pa
godselhogen. Djuret tas in i slakteriet och sedan parterat
i kvartar innan de tas in i kylrummet. Organ och
tarmpaket sparas till veterindrkontrollen.

Det 4r viktigt att ha ett bra vatten for slakterier. Ake
hade en gravd killa som inte blev godkdnd péd grund av
ett fatal coliforma bakterier, det holl dricksvattenkvalitet
men holl inte mattet som diskvatten i slakteriet. Ake
kopte da ett UV filter for 15 000 kr, men det rackte inte
for inspektorerna. Han var tvungen att ha ytterligare en
barridr, inhdgna och ldsa om kéllan samt avgriansa betet i
ndrheten, sd att inte djuren kom for ndra kéllan. Ake
beslutade sig da for att det var béttre att investera i en
djupborrad brunn f6r 50 000 kr.

Ake betalar foljande tillsynsavgift: 8000 kr for
slaktlokalen och 4200 kr for styckningen, som sker i
samma lokal genom att han jobbar skilt i tid. Han skall
dessutom betala cirka 5000 kr for charklokalen. Detta
forutsatter att han ar placerad i avgiftskategori B, men
om han inte far ndgra anmarkningar kan han bli uppflyttad i
avgiftsklass A vilket skulle halvera avgiften.
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Slutdiskussion

Avgifter

Per Nilsson: Sverige har beslutat att ha full kostnadstickning for tillsynsavgifterna.
Myndigheterna i Sverige tar ut en besiktningsavgift &ven om de inte dr pa plats och utfor en
kontroll. Kommunerna och Livsmedelsverket motiverar varfor de kan gora sa, men detta
strider mot EG rétten. For svensk del kan det handla om flera hundra miljoner som tagits ut i
avgifter utan att inspektion utforts for 2007-2008. Per skall nu driva ett pilotfall med en
getbonde som gor ost. Bonden har betalat 10 000 kr utan att ha fatt ndgra inspektioner alls.

For Norge bekriftar Kjell Aurstad att du inte alltid far den tillsyn som du betalar for. Frdgan
har varit uppe bland annat nédr det géller vatten. Akes exempel ovan visar pd manga
problem som vi vill 16sa.

Stig Eriksson: Projektet dr inne pa rétt spdr. Foretagare jagar alltid kostnader och Stig hoppas
och tror att sidnkningarna av besiktningskostnaderna blir bestdende. Nar alla foretagare
uppréttar en riktig HACCP med stod av bra branschriktlinjer bor tillsynsbehovet fran
myndigheter bli mindre vilket ska leda till sdnkta kostnader. Ett stort problem ar
kostnaderna for slaktavfall. Titta pad Ake Karlssons exempel, kostnaderna for den lilla
volymen kan hamna pa 100 000 SEK/ar och det blir valdigt mycket raknat per kg kott. Satsa
pa ett pilotprojekt for omhéndertagande pd den egna garden. Det gdr att f4 det att fungera
bra beréttade Stig av egen erfarenhet.

Lene Scobie: Det ar viktigt med de ekonomiska nivderna. Om det dr Norsk protein som é&r
billigast, sa dr det ok, men finns det andra billiga och praktiska 16sningar, sa dr det givetvis
ocksa bra.

Definition av slaktbegrepp

Okédnd: I EU-lagstiftning definieras smaskalig slakt som 3500 djurenheter/ar. Vilken
definition har vi? Det géller att hitta nivan dar vi ska lagga tyngdpunkten.

Jens Eide: For att driva frdgorna mot politiker behévs en definition och det borde projektet
jobba med. Jamfér med Eldrimners definition av smdskalig fordadling som inte talar om
volymer utan om fordadlingsmetoder.

Bodil Cornell: Det dr viktigt att fokusera pa losningar som fungerar for de allra minsta
slakterierna, eftersom det som gar att 16sa for dem sdkert gar att 16sa pa samma satt for dem
som dr lite storre.

Ake Karlsson: Det talas mycket om smaskalighet, men det &r ofta upp till 48 anstillda som
rdaknas till smd och nér det dr upp till 10 anstéllda, sa kallas det miniféretag. Varje gang
ndgon talar om smaskalighet maste man fraga vad de menar. Svenske jordbruksministern
talar mest om stora industrier och om att ta marknadsandelar i Europa. For utveckling
behovs utbildning i Sverige, att lira sig att slakt, styckning och charktillverkning. I Osterrike
har Eldrimner besokt en lantbruksskola med utbildning ungdomar. Dér erbjods dven
utbildning for vuxna, till exempel lantbrukare, pa tider som passade dem.

Hur kommer vi framat?

Tobias Karlsson: Enligt svenska jordbruksverket har den kommande ABP-férordningens
§ 28d lagt till darfor att kommissionen vill se en utveckling inom smaskalig slakt. Har finns
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alltsa ndgon form av politisk vilja. Nar man pratar med politiker pad nationell niva sdger de

sig ocksd vilja satsa pa smdskalighet, ingen av dem skulle sdga att de dr emot smadskalig

livsmedelsproduktion. Nar man kommer till sakfrdgor och visar ansvariga politiker hur

verkligheten ser ut for smdskaliga slakterier blir politikerna alldeles forfasade oOver

regelbordan. De dr inte medvetna om hur verkligheten ser ut trots att de tar besluten som

styr detta. Hur ska vi gora for att det ska bli ndgot av den vilja att forandra som politiker

pratar om inte fastnar pa vdgen? Politiker &lskar tillvaxt och tillvixten finns ofta i sma
foretag. Ska de bli ndgot av det krdvs ocksa vettiga forutsattningar.

Ake Karlson: Vi ska inte 4dgna oss at for langdragna diskussioner med tjanstemin, ovanfor
dem finns alltid ett politiskt ansvar. Myndigheterna foljer bara reglerna.

Jens Eide: Aven néringslivspolitikerna vill ha utveckling p& det hiar omradet och det ska vi
utnyttja.

Kjell Aurstad: Branschfolket har goda intentioner, men de vagar inte prova nya mojligheter
inom regelverkets ram. Politikerna har goda intentioner. Tjanstemén &r inte bra pa att prova
mojligheter gentemot politiker.

Jens Eide: I projektet finns personer som ndr in i EU. Genom att informera dem om vad som
ar praktiskt mojligt kan vi fa till en forbéttring.

Bodil Cornell: Politiker maste bearbetas hela tiden och varje deltagarland maste ta ansvar for
det. Det gdller att kdmpa pa.

Juha Vuorenmaa, slakteriforetagare Finland: En viktig vdg framat &r att jobba vidare med
undantagsmojligheterna i kommande ABP-forordningens § 28d och gd vidare med
kompostfragestéllningarna.

Naiasta Seminarium

I projektplanen har de arliga seminarierna planerats till hosten men av praktiska skél har de i
stallet hallits i januari pafoljande ar. Forst i Finland 2008, och nu i Norge januari 2009. Bodil
Cornell stdllde fragan ndr seminariedeltagarna onskar att det tredje och sista seminariet som
arrangeras i Sverige ska ske. Det rddde stor enighet kring att det tredje seminariet ska ske i
januari 2010. Det tyngsta skalet var att det 4r nodvandigt for att slakteriforetagarna ska ha
mojlighet att delta. Under hosten har de mycket begrinsade eller inga mojligheter att vara
borta fran sina foretag, men januari dr en forhdllandevis lugnare period. Eftersom projektet
ska utga fran samverkan mellan alla berérda aktorer gavs ledningsgruppen i uppdrag att
gora allt de kan for att se till att seminariet kan hallas i januari 2010.

Sammanfattning och projektets fortsdttning

Dessa seminariedagar visar tydligt att mycket arbete aterstar ndr det géller slaktavfall och
kottkontroll liksom pa flera andra omrdden inom kottfordadling. Forutom projektets bada
kdrnfrdgor mérks ett tydligt behov att av béttre utbildnings- och rddgivningsutbud i alla
deltagarldander. Skillnaderna i tillimpning av lagstiftningen mellan linderna &r inte bra. Det
hdmmar dven mojligheter ur huvudprojektet Ny Nordisk Mat:s synvinkel.

Forslag frdn seminariedeltagarna for projektets fortsatta arbete:
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Det ar viktigt att fora en dialog och arbeta kontinuerligt med politikerna, eftersom det
dr de som stiftar lagarna. Det dr bra att bjuda in dem till ndsta seminarium i Sverige
2009. Politikerna litar dock mycket pa tjanstemdnnen, vilket gor att det dr viktigt att
utbilda politikerna.
Det ar viktigt att titta pa de kommunala besiktningskostnaderna med riskklasser.
Projektet bor initiera ett pilotfall for att ta hand om slaktavfall pa en gard.
Projektet bor arbeta fram en definition och ett begrepp om vad smadskaliga slakterier
dr. Grundldggande dr om det ska vara en hanteringsprincip eller & hur manga
djurenheter som slaktas varje ar.
Driva gemensamma fragor i de nordiska landerna mot EU.
Driva vidare frdgan om utnyttiande av undantag av kategori 2 och 3 med
kompostering.
Projektgruppen bor arbeta mer med paragraf 28d for att se vad den kan innebéra for
smdskaliga slakterier.
Projektet kan ocksa titta vidare pa forbranning av slaktavfall pad garden. Utslappen
frdn pannan &dr kanske inte storre dn transporterna. Riskerna borde inte heller vara
hogre med forbranning pa garden.
Projektet bor ta fram statistik pa vilka anmarkningar och i vilken omfattning som
gors vid levandedjursbesiktningar.
Oversitta den Finska Avfallsguideboken till svenska och gora den tillgénglig dven i
Sverige och Norge.
Nasta konferens i detta &mne kommer att bli i Sverige i forhoppningsvis i januari
2010 vilket &r deltagarnas starka onskan for att foretagarna ska ha mojlighet att delta.
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Studiebesok

GJORV GARD

WWW.Zjorv.no

Garden

Rolf Harry Dulum, verksamhetsledare pa Gjorv
gard hilsade oss vdlkomna och berdttade forst
lite om gardens langa historia. Garden har funnits
i 3000 &r och har alltid varit en knytpunkt for
Inderoy och omrdden runt omkring. Bland annat
fick vi veta att en period drevs gdrden av en
ungkarl som var sa hemkar att han bara lamnade
Gjorv tva gdnger under sitt liv. Bdda gdngerna
var det for att ta obligatorisk skdarmbild /rontgen.
Hade han inte akt frivilligt sd skulle polisen
kommit och hamta honom och det ville han inte
vara med om. 1963 kom ett ldrarpar som nya
agare till garden. Gjorv gard var da i stort forfall.
Nu blev huvudnédringen mjolkproduktion och
garden hade 8-10 anstéllda. 100 ha dker brukades
och ladugdrden fanns i nuvarande festsalen.
Garden producerade dven bar och potatis.

Hjortproduktion
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1990 kom hjorten in i bilden och i dag finns 413 djur varav 180 livdjur. Den arliga slakten ar
cirka 120 djur. Stammen &r rekryterad fran vildfangade djur men for den som startar
hjortuppfodning idag finns livdjur att kopa. Hagnet dr 90 ha varav 50 ha grds och resten

utmark. Det odlas 100 dekar (10 ha) korn.

Fodret bestdr av korn och vintertid utfodras det med

gras i rundbal. Tillskottsfoder ges for att undvika |

mineralbrist. Tvd anstdllda skoter driften av garden,
kéttproduktion, slakt och foradling. Ar 2000 invigdes
restaurangen och intentionen var att erbjuda kunderna
hela kedjan fran jord till bord. De nuvarande dgarna
bor i Oslo.

Slakt

Slaktlokalen bestar av ett slaktrum och ett kylrum pa
vardera ca 17 m2 Mellan rummen finns en liten
passage med ytterdorr ut till en liten lastbrygga.
Slakten pd Gjerv sker genom att de bdda rummen
anvands ”skilt i tid” vilket innebdr att samma rum

anvands for olika moment vid olika tidpunkt med =

rengdrning emellan. Vid slakt arbetar 3 personer.
Djurens slaktalder dr 17-18 manader och slaktvikten
som efterstravas dr 78-80 kg.
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Infor slakten finns slaktdjuren i en sdrskild del av hagnet. Dar far de ga sa lange att de hinner

bli vana vid miljon. Levandedjursbesiktning /ante mortem gors ute i hdgnet. Hagnat vilt ar

likstallt med tamboskap men pd Gjorv sker levandedjursbesiktningen i fortroende och

samrdd med veterindren. Bedomningen gors pd avstdnd. Avlivningen sker utomhus genom

skjutning. Traktor anvidnds eftersom hjortarna dr vana vid att traktorn kommer med mat. Det

ar 2-3 djur som skjuts at gangen. Avblodning genom stick sker direkt i hdgnet och blodet far

rinna ut i marken. Kropparna kors till slakteridorren och en kropp i taget laggs pa slaktvagn

och tas in i slaktrummet. Kropparna flds med hjdlp av katting och hissas upp mot taket.

Skinnen tas inte tillvara eftersom det inte dr 1onsamt. Déarefter 6ppnas kroppen och tas ur.

Organen numreras och hidngs in i kylrummet ddr senare post mortem besiktning sker.

Slaktkroppen végs och hiangs i kylrummet ddr organen ocksa finns. Slaktrummet spolas med
vatten mellan varje djur och rengors nér slakten &r klar.

I kylrummet sker alltsa post mortem kontrollen. Kylrummet rymmer 20 kroppar och det ar
vad som slaktas pd en dag om allt gar bra. Kropparnas temperatur sinks till 8° C under
forsta dygnet. Efter tva till tre dagar parteras kropparna, sedan tas kottet tillbaka till det
tidigare slaktrummet for finstyckning. Vaggarna i slakteriet bestdr av sandwedgesektioner
med plastad aluminium och isolering, en vanlig konstruktion foér ytor som kréaver
rengdrning. Morningen av det styckade kottet gors genom vakuummorning. En del kott tas
till charkforadling. Det dr gdrdens egen personal som gor allt jobb men vid charkforadlingen
lanar de lokaler hos en granne. Rolf Harry ar 6vertygad om att 4ven charkforadlingen skulle
kunna goras i de egna lokalerna men de har inte jobbat pd saken.

Restaurangkok

Restaurangkoket har trabjalkar i taket. Har far de inte lov att producera till exempel paté for
forsaljning eftersom koket inte dr godkdnt som produktionslokal. Foéradlade produkter for
eget bruk i restaurangen gar daremot bra att producera i koket. I anslutning till koket finns
kylrum och lagerutrymmen.

Pris- och kostnadsexempel

Med tidigare dgare gick mycket av kottet till den egna restaurangen samt forsiljning. Idag
sdljs det mesta direkt till privata kunder vilket ger ett béttre pris.

Prisexempel ytterfilé: 470 NOK/kg

En halv styckad hjort i lada: 160 NOK/kg. Detta dr ett bra sitt att sélja eftersom alla detaljer
gar at. Forsaljningen av lador gar bra. Kunderna finns framst i Oslo, Trondheim och Steinkar.
Kostnad for slakteribygget var ca 500 000 NOK. Renovering och ombyggnad av hela
byggnaden inklusive slakteri, kok, restaurang, lagerutrymmen kostade 4-5 miljoner NOK
déar koket var den dyraste delen.

BERG GARD

www.berg-gard.no

Svein Bergfjord borjade med att hilsa oss vdalkomna och inledde
med lite basfakta om gdrden och dess manga olika verksamheter:
40 ha totalt

30 ha korn

3 ha kummin

7 ha édng

60 vinterfodrade far

16 frilandsgrisar pa somrarna

Bin f6r honungsproduktion
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Byggnad och kostnader

Huvudbyggnaden innehdller i nedre plan; kombinerad slakt-/stycknings-/chark-
/honungsforadlingslokal. Pa andra sidan dorren finns det kombinerat produktions-/
restaurangkoket och darefter butikslokal. P& loftet ovanpa finns restaurang. Hela huset
byggdes 2002 och kostade inklusive all utrustning 1,8 miljoner NOK. Mycket av
utrustningen har kopts begagnad och den egna arbetsinsatsen &r inte inrdknad ovan.
Byggnadens tekniska vérde &r cirka 4 miljoner NOK.

Allt kott produceras, slaktas och sidljs pa gidrden som enligt Svein har ”varldens minsta
slakteri”, tillika Norges forsta godkdnda slakteri for smafa. Det &r far och gris som fods upp
och slaktas pa Berg Gdrd. Svein menar att slakteriet var “gratis” eftersom samma lokal
anvands for styckning genom att de arbetar skilt i tid.

Slakt, styck och chark

Ante mortem besikining sker ute i ladan.
Slakteriet bestdr av tvd rum ddr man arbetar
skilt i tid. Det forsta rummet anvands for slakt
varpd kroppar och organ tas in i kylrummet.
Dérefter rengors slaktrummet och stdlls i
ordning for styckning och charkforadling. Da
rengors kylrummet och anvands darefter som
salthingsrum. Vid besoket var lokalen
iordningstdlld for styckning. Vid slakt tdcks
snabbhacken over och styckbord bars ut. Ett
utgdende horn i vaggen markerar gransen mellan
smutsig och ren zon. Tva slaktare jobbar i varje zon.
Djuren hamtas ett och ett, elbedévas och avblodas
utanfor dorren. Kroppen ldggs pa slaktvagn och
avhudas. Aven grisar avhudas eftersom skallningskar
saknas. Urtagning sker i rena zonen och kroppar och
organ mairks. Kroppar och organ tas in i kylrummet
ocksa dar sker sedan post mortem besiktningen.

Efter slakt rengors och desinficeras slaktrummet. Bord
och bankar satts tillbaka, hacken ticks och lokalen
anvdnds nu som styckrum. Vissa detaljer gar direkt
genom dorren in till koket for vidare foradling. Korvkott
fryses i block som tinas ett dygn innan de anvands i
snabbhacken. Nar kylrummet tomts pa kroppar rengors
det och anvdnds sedan som saltrum. Genom att jobba
skilt i tid kan alltsd samma utrymmen anvands for slakt,
chark och styckning. Enligt samma princip
anvands slaktrummet dven for
honungsforadling.

Dagen avslutades med en middag till storsta
delen bestaende av gardens och ndromradets
ravaror. Bland annat serverades en orientaliskt
inspirerad lammgryta.

20



2009-03-27

Seminarierapport, reviderad
Slaughtering at farm at Nordic Countries

Ny Nodrisk Mat

Deltagarforteckning
Namn Organisation E-post Telefon
Norge
Jens Eide Hersel Gard jenseide@online.no +47 90 60 84 58
Svein Berfjord Berg gard info@berg-gaard.no +47 971 314 05

slakt, chark, restaurang
Terje Augdal Norsk protein terje.augdal@norskprotein.no +47 740 64 582
Lene Scobie Norsk bygdeturism och gardsmat lene@nbg-nett.no +47 977 544 10

Kjell Albert Mattilsynet Kjell.albert.aurstad@mattilsyn =~ +47 741 13 209
Aurstad et.no
Ulf Harvold Mattilsynet Ulf. harvold@mattilsynet.no +47 232 16 562
Sverige
Kristian Karlsson Ostroo farfarm info@ostroofarfarm.com +46 340 45036
slakt, chark, servering
Anneli Soderbarke  Eget slakteri
chark, gardsbutik
Ake Karlsson Eget slakteri krokeksgard@telia.com +46 11391674
Per Nilsson Profox Per.nilsson@profox.se +46 70 492 75 95

konsult egenkontroll, HACCP

Stig Ericsson,

Sveriges Smaskaliga kontrollférening

Stig.ericsson@enkoping.mail.te
lia.com

+46 171 41 10 69

Bodil Cornell, verksamhetsledare Eldrimner bodil@eldrimner.com +46 63 14 60 65

Christina Hedin Eldrimner christina@eldrimner.com +46 63 14 60 33

Tobias Karlsson Eldrimner tobias@eldrimner.com +46 63 14 61 07

Paulo Kisekka Livsmedelsverket, SLV Paulo.kisekka@slv.se +46 18 17 56 00

Finland

Heidi Valtari finsk projektansvarig, Abo heidi.valtari@utu.fi +358 2 333 6416
Universitet, Mat-Finland

Marja Lehto Forskare, MTT Forskningscentralen marja.lehto@mtt.fi +358 9 2242 5321
for jordbruk och livsmedelsekonomi

Harri Hahtola fortagare med eget slakteri harri.hahtola@netikka.fi +358 6 472 5132

Martti Rantala fortagare med eget slakteri ketsunteurastamo@luukku.co +358 40 364 9859

m
Juha Vuorenmaa fortagare med eget slakteri juha.vuorenmaa@ulvilalainen.  +358 400 729 384
com

Maaria Hackzell overinspektor, jord- och maaria.hackzell@mmm.fi +358 9 1605 2374
skogsbruksministeriet

Marjut overinspektor, jord- och marjut.hamalainen@mmm.fi +358 9 1605 2298

Héamaildinen skogsbruksministeriet

Merja Torniainen  6verinspektor, Livsmedelverket, merja.torniainen@evira.fi +358 20 772 5242
Evira

Satu Salmela overinspektor, Livsmedelverket Evira  satu.salmela@evira.fi +358 20 772 4273

Marko Jori ansvarig for livsmedelbranchen vid marko.jori@pyhajarvi- +358 50 380 1621
institutet Pyhéjarvi instituutti.fi

Jonas Harald foretagsradgivare, foretagshuset jonas@dynamohouse.fi +358 50 548 3400
Dynamo

Marjatta Rahkio Kéttindustrins forskningscentral Marjatta.rahkio@ltk.fi +385 40 564 0516
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