BROD OST

Tillsammans med den franske smakexperten
Paul Le Mens ger vi fyra halvdagsseminarier
dar vi férdjupar oss i att anvinda smak for
att beskriva vara produkter.

Paul ger en foreldsning om aromer, dofter,
synintryck, hérsel och trillingnervfornim-
melsen. Tillsammans genomfér vi en smak-

Mandag 21 april
kl. 10-13 Brod « kl. 15-18 Ost

Plats

Seminariet ges pa fyra orter i landet samti-
digt. Vi sander fran As i Jimtland via video-
konferens till foljande orter:

- Kalmar - Nykoping - Orebro

- Alingsas - As, Loftet, Résta

Lokal meddelas i bekriftelsen. Vi skickar ut

produkterna till en vird pé varje ort.
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CHARK BAR

provning av produkter dir vi diskuterar,
fragar och utvecklar ett ordférrdd som kan
anvindas for att beskriva sensoriska upple-
velser av mathantverksprodukter.

Deltagarna fir "Smakguiden”, ett kom-
pendium som Paul skrivit om smak med
tillhérande smakprotokoll.

Tisdag 22 april
kl. 10-13 Chark « kl. 15-18 Bar

Anmailan och kostnad

Seminariet kostar 250 kr, exkl. moms/pass.
Anmilan till Bengt-Ake Nissén senast 11
april pa 063-14 60 45, bengt-ake@eldrim-
ner.com. Ange namn, adress, telefonnumer
samt vilken ort och seminarium det giller.
Minst 5 delt./seminarium och ort. Fragor
besvaras av Anna Berglund, 063-14 60 63.

Nationellt resurscentrum
fér mathantverk
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