Stort [N TRESSE

for gardsslakt
PA ELMIA

Under parollen "Slakt och chark pa
garden ger mer” stéllde Eldrimner ut
3 Elmia Lantoruksméassa under fyra
dasar i slutet av oktober. Aktiviteten
var ett led i vart nordiska gardsslak-
teriprojekt "Slaughtering at farm in

Nordic countries”.

P4 plats i var vilbesokta monter fanns
forutom undertecknad Stig Ericsson fran
Sveriges Smaskaliga Kontrollslakteriers
Forening tillika Eldrimners branschrad for
slakt och chark liksom Eldrimners radgi-
vare Per Nilsson.

Eldrimner pa scen

Vid Mattorget dér vi holl till fanns en scen
dér vi holl tva anféranden om gardsslakt
varje dag. Bland annat presenterade vi Ake
Karlssons nya gardsslakteri i Krokek och
visade pa mojligheter till enkla I6sningar
(se Nyhetsbladet nr 3 -08). Varje slakteri
maste givetvis utformas utifran den egna
verksamheten men enkla I6sningar for
sma slaktvolymer &r viktig kunskap vid alla
slags sma slaktmodeller. Andra féredrags-
hallare var t.ex. ICA, SLU och LRF men
enligt arrangéren var Eldrimners foredrag
det mest vélbesokta av alla. Till Eldrimners
monter var tillstromningen ocksa stor och

ca 200 av besokarna hade vi ordentliga
samtal med. Detta var lantbrukare som re-
dan hade tankar kring att starta slakt i egen
regi eftersom de inte ser att dagens system
med ett fatal storre slakterier och langa
transporter dr en langsiktig l6sning.

Slaktseminarium i Lycksele

Veckan efter Elmia deltog jag tillsam-

mans med Ake Karlsson fran Eldrimners
branschrad for slakt och chark i ett slaktse-
minarium i Lycksele. I Vésterbotten har det
sista tamboskapsslakteriet lagts ner varfor
intresset for alternativa slaktlosningar nu
ar extra stort. Bland de dryga 50 deltagarna
fanns ett stort intresse for smaskalig slakt
och gardsslakt. Lat oss anta att en pa tio

av de drygt 250 lantbrukare med ett visat
intresse for smaskalig slakt som vi méott un-
der tva veckor verkligen bygger ndgon form
av slakteri. Det skulle i det ndrmaste inne-
béra en férdubbling av antalet sma tambo-
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skapsslakterier i Sverige eller 45% 6kning
av det totala antalet slakterier i landet. Vore
inte det ett steg i rétt riktning sa sdg?

TEXT: Tobias Karlsson

HAR KOMMER BILDEN TILL konserve-
ringsartikeln i Nyhetsbladet nr 4 2008
— SOM DEN SKALL SE UT!

Olyckligtvis var "tryckfelsnisse” framme i
forra numret. Vi ber om ursikt. Bilden hér
nedan kan ni klippa ut och klistra 6ver den
felande bilden i férra numret.
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» sista anmalningsdag 30 juni

» inldamning av tavlingsbidrag sker dagen innan samt
morgonen den 21/8
» SM-folder med anmalningsblankett skickas ut i april
» anmadlan via var hemsida fr.o.m. 6/4
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