BEDOMNING AV OLJEMARINERAD OST

OBS! Aven valet av olja bedoms

UTSEENDE OCH KONSISTENS LUKT OCH SMAK
SNITTYTA
Kriterier att Kvalitéer: Kvalitéer: Kvalitéer:
beakta - .
Regelbunden form Smidig Tydlig
Tarningarnas storlek Sammanhé&ngande Behaglig
Jamn farg Val drénerad Karaktarsfull
Franvaro av Balans sélta — syra och
gasbildande kryddblandning
jasning (haligheter)
Lagom fylld burk
Brister: Brister:
Bt Hard konsistens Stickande, metallisk
Tvafargad, marmorerad Klibbig konsistens Besk, bitter
Oppningar och . .
oonskade haligheter Smulig konsistens Sur
Smulor i burken 00, SR
Saltlake under oljan AL
Platt smak
Gammal, harsken smak
Poéangbe- 1 1 1 6
doéomning 2 2 2 7
3 3 3 8
4 4 4 9
5 5 5 10

Totalt max 20 poang
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