BEDOMNING AV OST

OBS! Om juryn sa dnskar kan snittyta och konsistens bedomas var for sig
och ger da max 2,5 poang vardera.

UTSEENDE OCH YTA

SNITTYTA OCH

LUKT OCH SMAK

KONSISTENS
Kriterier att Kvalitéer: Kvalitéer: Kvalitéer:
beakta Regelbunden form Jamn farg Tydlig
Jamn skorpbildning Enhetlig form Behaglig
Vacker enhetlig form Smidig Karaktarsfull
Jamn mdogelbildning Sammanhé&ngande Balans sélta — syra -
Val dranerad sotma
Franvaro av gasbildande
jasning (haligheter)
Brister: Brister: Brister:
Oonskade mogelsvampar | Tvafargad, marmorerad Stickande, metallisk
Blot yta Oppningar och oénskade Besk, bitter
Flackig ost haligheter Sur
Hard konsistens Fadd, sotaktig
Skiktad E6r salt
Klibbig konsistens Platt smak
Rinnig konsistens Moglig eller rutten
Vit avskild karna smak
Innehéllande frammande Gammal, harsken
maogelsvampar smak
Rinnighet under skorpan Svampsmak
Allt for fuktig Séapaktig smak
Ammoniaksmak
Poangbe- 1 1 1 6
ddémning > > > 7
3 3 3 8
4 4 4 9
5 5 5 10

Totalt max 20 poang
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Nationellt resurscentrum
for mathantverk




