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MJOLINTRESSERADE
MOTS I KVARNEN

FOR ATT MOTA DET OKANDE INTRESSET FOR HANTVERKSMJOL OCH
RAVARANS URSPRUNG SATSAR ELDRIMNER PA KVARNDAGAR. I JUNI
BLIR DET EN DAG PA LIMABACKA KVARN I HALLAND OCH EN PA
WARBRO KVARN I SODERMANLAND.
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a Eldrimners kvarndagar ska deltagarna bade fa se hur
saden vixer i filt och hur hantverksmalning gar till.

- Vi vill att odlare, bagare, bryggare och mjélnare
som vill ldra sig mer om brodets och 6lets viktigaste ra-
vara kommer. Du kanske vill starta en kvarn eller har s&
har du en gammal kvarn som du vill modernisera sa att du kan borja

mala mjol, siger Magnus Lanner, som jobbar som branschansvarig
for bageri pa Eldrimner.

Deltagarna kommer att fi se exempel pa hur moderna hant-
verksmjolnare arbetar for att ta fram produkter till hantverksba-
geriet och hur samarbetet mellan odlare, mjolnare och bagare och
samarbetet mellan odlare, méltare och bryggare kan gynna den lo-
kala ekonomin.

PA LIMABACKA kvarn finns bade stenkvarn och valskvarn. P4 War-
bro kvarn stenmals allt mjol och dér visas ocksa malteriet dér det
tillverkas malt till hantverksbryggerier runt om i landet.

- Till kvarndagen pd Warbro kvarn ar dirfor bryggare lite extra
vilkomna, siger Magnus Lanner.

I slutet av forra aret invigde Warbro kvarn sin anliggning for
malt till 61- och whiskytillverkning, Warbro malt, som kommer att
leverera ekologisk malt pa lokalt odlat spannmal av kulturspann-
malssorter.

- Med var malt blir vi férst med att erbjuda Sveriges bryggare
en helt ny typ av ravara. Precis som vi arbetat for att lyfta fram hur
mjolet bidrar till brodets smak vill vi nu vara med och lata malten

ta mer plats i svensk dryckeskultur. Vi erbjuder ett férsta sméskaligt
alternativ. Nu ar det dags for en ravarurevolution aven for drycker,
siger Kerstin Bjorklund, pd Warbro kvarn.

WARBRO KVARNS maskineri och byggnad &r bara nagra r gamla
medan Limabacka kvarn har ett moderniserat maskineri i en gam-
mal kvarnbyggnad.

— Att starta modern verksamhet i en gammal kvarn &r inte s&
latt. Bada kvarnarna som vi besoker ar bra exempel pa hur man med
modern men beprévad teknik kan gora kvalitetsprodukter till hant-
verksbageriet, sager Magnus Lanner.

Hantverksmjol 4r mj6l som mals i mindre kvarnar dar mjolnares
hantverksskicklighet 4r en viktig del for att kunna fa fram en bra
produkt och eftersom fler och fler bagare far upp 6gonen for hant-
verksmjolets positiva egenskaper 6kar efterfragan hela tiden och det
behdovs fler mj6lnare.

- Genom kvarndagarna vill vi dels erbjuda bagare, bryggare och
odlare en chans att fordjupa sina kunskaper om mjol och dels vill vi
hitta intresserade till en mjolnarkurs och kanske en hel mj6lnarut-
bildning, siger Arvid Lorentzon som @ven han jobbar som bransch-
ansvarig for bageri pa Eldrimner.

Mjélnaren Bengt Nybergh pa Limabacka kvarn dr mycket nojd
med det hir initiativet.

- Det behovs en foryngring bland mjolnarna och det finns
manga kvarnar runt om i landet som skulle gé att starta, med lite
modernisering, siger Bengt Nybergh. //

KVARNDAGARNA
(] 11 juni pa Limabacka kvarn
(] 19 juni pa Warbro kvarn.

warbrokvarn.se - limabackakvarn.se

Lds mer pd sidan 56.

nr 01-2018 MATHANTVERK 11



