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Salone del Gusto

Slow Food méssa ltalien
Presidia Kéllarlagrad Getost
22-28 Oktober 2008

I oktober akte Presidiaprojektet Killarlagrad Getost till Italien
for att for forsta gangen vara utstéllare pa Slow Foods
Internationella méssa Salone del Gusto. Det dr nu andra aret
Killarlagrad Getost dr Presidia inom Slow Food. Det betyder
att vi dr granskade och accepterade som Presidiaprodukt, dvs
en genuin, traditionell, regional matprodukt. For att fa
anvinda Presidia i informationen om produkten ingar att man
utvecklar sig som presidiagrupp och deltar pa Slow Foods
maissor: Cheese i Bra och Salone del Gusto 1 Turin.

I Presidiet ingér 6 getgardar fran Jimtlands ldn. De har samtyckt till
att arbeta med ett Produktionsprotokoll dér de beskriver hur den
traditionella getosten gors om som blir gemensamma metoder for

gruppen.

Salone del Gusto &r en stor Internationell méssa med ca 900
utstillare. Vi deltog i Presidia hallen dir ca 250 av alla vérldens 300
Slow Food Presidia nirvarade. Tillsammans med var tolk Bjorn
Nihrstrom salde och bjod vi pa provsmak under méssans 5 dagar ki
11-23. T viss man deltog vi pa programaktiviteter s k Taste
Workshops. En dag fick vi besok av den svenska ambassadoren fran
Rom, Anders och hans hustru Annika Soder.

Tre av vara producenter var dven delegater och kunde delta pa
kongressen Terra Madre. Som delegater fick de transfer och boende
genom Slow Food. Vi andra var “bara” utsillare och besdkare och
bokade hotell pa egen hand.

En grupp producenter fran Trondelag var i Turin pa besok nagra
dagar och vi triffade dem och at en middag pa restaurangen Cera
Una Volta. Den norska resa arrangerades av Oi! Trondersk Mat og
Drikke.
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