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2008
idé- och kunskapsforum 

om mathantverk 



NYA  AMBASSADÖRER 
för mathantverket

Monika Ahlberg

Björn Ylipää
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HONUNG  
ett nyttigt sötningsmedel för både   kropp och själ!



Hantverksmässig OSTtillverkning  
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ÖLBRYGGNING  SOM 

HANTVERK 
– Starta och driva bryggeri



ONDA BAKTERIER I CHARK
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FEJKAD mat  eller ÄKTA vara  
– DEN  HEMLIGA  KOCKEN  AVSLÖJAS

HANTVERKSKURSER



Vackra kaféer

Annisette 
ROSENHOLM

MITT  I  MATHANTVERKET
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SMAKPROV  
ur

ELDRIMNERS  
GRYTA

Janne WESTER MITT  I  MATHANTVERKET



TRANSPORTER, försäljningskanaler och 

marknader för småskaligt producerad mat
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LIVSMEDELSTILLSYNEN 
Hur ska den bli bättre för alla parter?



Slaktbiprodukter – PROBLEM  ELLER  MÖJLIGHETER?
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MJÖLKVALITET 
– vad är viktigt att tänka på när 

man bakar med ekologiskt mjöl? 



Martin SÖDERKVIST

MITT  I  MATHANTVERKET
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Vinäger och oljor 
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Förädla FISK
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   SMAK 

– en sinnrik upplevelse: 
OST OCH MARMELAD

VÅRT  NYTTIGA  KORN



Storleken har ingen betydelse 
– OM  STRECKKODER  OCH  E-HANDEL
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SMAK 

– en sinnrik upplevelse 

CHARK  OCH  BRÖD



KULTURSNACK 
– om mögel, jäst och syrakulturer
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MITT  I  MATHANTVERKET

Det är skillnad på 

CHOKLAD och 

CHOKLAD!
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UNGA  MAT-

HANTVERKARE  

BERÄTTAR



SM  I  MATHANTVERK  2008
Eldrimners produkttävlingar





Mathantverksgalan Særimner  
15  oktober  2008


