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FRAMGANG FOR
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REKORINGAR HAR UTVECKLATS TILL EN SUCCE I FINLAND
OCH AR EN MYCKET POPULAR FORSALJNINGSKANAL FOR
SMA, OFTA EKOLOGISKA PRIMARPRODUCENTER OCH MAT-
HANTVERKARE. KONCEPTET SPRIDS NU SNABBT TILL AN-
DRA LANDER, SOM SVERIGE, NORGE, ISLAND OCH ITALIEN.
INSPIRATIONEN HAMTADE INITIATIVTAGAREN 1 FINLAND,

THOMAS SNELLMAN, I FRANKRIKE.

TEXT Liv Ekerwald = FOTO Stéphane Lombard

Idrimner ordnade i borjan av
2018 ett seminarium om reko-
ringar med Thomas Snellman.
Han kommer fran Pedersore ut-
anfor Jakobstad i Finland och har
varit ekologisk producent i 27 4r. Han sig
rekoringen som en majlighet att nd konsu-
menter och dr administratér for den forsta
rekoringen i Finland, som startade 2013.
Forsta aret foljde han upp all forsiljning,
darefter har han gjort stickprov i bade sin
egen och i andras ringar. Han uppskattar att
rekoringarna i Finland, som i hostas var 160
stycken med 250 000 kunder, hade en om-
sittning pa ungefar 300 miljoner kronor. I
snitt ligger forsdljningen pa 100 000 svenska
kronor per utlimning.

EN START f{6r en rekoring kan vara att sam-
la en grupp producenter och intresserade
konsumenter for att planera verksamheten.
Tillsammans startas en Facebook-sida och
man bestimmer en plats, ett datum och tid
for utdelning. Négra tar pé sig att vara ad-
ministratrer. Producenterna ligger upp de

46 MATHANTVERK nr 01-2018

produkter som de vill silja och konsumen-
terna bestiller i kommentarsfilten. Dagen
for utlimning triffas man pa den bestimda
platsen och varorna byter dgare.

DET ENDA KRAV som stills for att fa kalla
forsiljningen rekoring ér att man siljer sina
egna produkter och att producenten ska vara
beredd att tréffa konsumenterna och beritta
om sin produktion. Man ska inte tjina peng-
ar pa andras produkter. I ordet rekoringar ar
forledet reko bildat som en kortform av fra-
sen rejil konsumtion, och om man ar reko
sd dr man ju palitlig. Ett bra sdtt att komma
igang 4r att titta pa hur arbetet gar till i en
fungerande rekoring genom att bli medlem
ien sadan.

DET KOSTAR INGENTING att vara med
i en rekoring. Eftersom bestillningarna
gors i kommentarer pa Facebook ser man
om varorna tar slut och kan stoppa fort-
satta kop. Betalningen kan ske i forvig el-
ler vid utlimningen, nagra har dven anvént
faktura. Man kan betala med bankkort

men manga betalar kontant vid 6verldm-
ningen av varor i Finland. I Sverige finns
swish vilket underldttar transaktionerna.

UTDELNINGEN pégar under en halv till en
timme beroende pa antalet bestillare. Det
blir inget svinn eftersom allt dr forbestallt.
Thomas uppskattar att det ska vara mellan 10
000 och 30 000 personer i rekoringens upp-
tagningsomrade. Avstandet till rekoringen
skiljer sig fran stille till stélle. Producenter
med produkter som édr dyra dr beredda att
aka langre for att leverera. Utlimningsplat-
sen kan vara en parkeringsplats som ér till-
rickligt stor och man maste begira tillstand
av markégaren.

KONSUMENTERNAS  AVSTAND till
utlimningsstéllet ar i snitt tva mil. Det
brukar komma ungefir 150 kunder per
gang och det dr bara nagra procent av med-
lemmarna i rekoringarna. Kunderna ér i
manga fall hogutbildade medelalders kvin-
nor och ekokonsumenter och medelaldern
ar yngre dn via andra forsédljningskana-

ler, det visar Thomas sammanstillningar.
Alla som handlar bidrar till att marknads-
fora ringen.

ADMINISTRATIONEN skéts av mellan tva
och fyra personer. De ér oftast konsumen-
ter. De ska sldppa in nya konsumenter, se till
att det finns tillrackligt med produkter till
forséljning och diskutera tidtabell for utlam-
ning. Det kan ta ungefir en timme per ma-
nad, men en del administratérer ligger ner
mer tid och far da en livaktigare rekoring.
Administratorerna gor ett viktigt arbete
och de far ddrigenom en viss makt 6ver hur
ringen utformas och utvecklas. Administra-
torerna kan ha olika forhéllningssatt. Till ex-
empel kan en rekoring godkdnna alla produ-
center som vill vara med medan andra sétter
ett tak for hur manga med en viss produkt
som ska fa vara med. De flesta ringar saknar
regler om produkterna ska vara ekologiska
och vilket avstand som galler for att fa kalla
en produkt lokal. Alla finska ringar &r hybri-
der och accepterar bade ekoprodukter och
icke ekologiska produkter. Producenterna

sdljer sina egna produkter under eget namn.
Sma flexibla foretag gynnas av systemet.
Man dr inte tvingad att delta varje vecka och
producenterna pushar varandra. Det ar bra
om det finns minst tio producenter som sil-
jer produkter varje gang och for att fa till det
kréavs det 30 till 35 producenter totalt. Storre
dr inte battre utan da dr det battre med flera
ringar.

KUNDERNA ATTRAHERAS av olika pro-
dukter och ett bredare utbud siljer bittre.
Det ar upp till producenterna sjélva att vilja
vad de vill sdlja och de flesta har flera olika
produkter. Vissa produkter dr ndstan nod-
vandiga: 4gg, fisk och gronsaker efter sa-
song. Aven skinka, kalkon och lammkétt har
varit populdrt. Det krévs inte att man lagger
upp sina produkter lingt innan utlimnings-
tillfallet. Kvéllen innan kan fungera och till
och med samma dag har gatt bra.

EN REKORING med flera utlimningsdagar
ar inte nadgot som Thomas Snellman rekom-
menderar, eftersom kundgruppen da splitt-

ras, men producenterna och konsumenterna
kan vara med i mer 4n en ring. Nagra har
utlimning till flera rekoringar samma kvall.
Om en konsument vill klaga pé en produkt
sd bor producenten ha kommunikation med
konsumenten och forsoka att ritta till det.

HELA KONCEPTET bygger pa att konsu-
menterna ska fi triffa producenterna, men
naturligtvis ska man kunna samordna resor
till och frén utlimning eller 16sa utlamning-
en at varandra om man har fatt forhinder,
men det ska inte vara regel utan ett undan-
tag, menar Thomas Snellman.//
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