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SM 2011 planeras som ett eget arrang-
emang 26-27 oktober och Eldrimner un-
dersoker mojligheterna att forligga SM
till Stockholm. Prisutdelningen kommer
formodligen att ske under en mingel-
lunch dag tva och bedémningsseminariet,
som anses som viktigt av manga tévlande,
kommer att ligga direkt efter. Under da-
garna kommer det ocksd att arrangeras en
del kringaktiviteter fér konsumenter och
mathantverkare och troligen en “kick-off”
infor Smaklust 2012.

Nya kategorier och klasser, forslag
Alkoholhaltiga drycker: barvin och even-
tuellt 6, Korv och chark: pastejer/patéer,
Ost: kryddat smor. Infér SM 2012, som
kommer att ske under Smaklust den 25-
27 maj foreslogs eventuellt mjolksyrade
gronsaker och vetebréd som nya klasser.
Aven tvid andra kringarrangemang till
2012 diskuterades; en tdvling i firdigmat
samt en specialtavling typ “osthandlarnas/
delikatessbutikernas favorit”.

Forbattringar

Radet diskuterade mycket kring forbatt-
ringar av tévlingen, bland annat kom man
fram till foljande:

o En tavlingsavgift foreslogs for att, at-
minstone delvis, bekosta arrangemanget.
Ca 200-300 kr/produkt ansags rimligt.
Deltagande ger bide en bedémning av
varje produkt samt chans att vinna en ut-
markelse, vilket brukar resultera i mycket
uppmirksamhet.

« Onskvirt antal produkter per klass ir

15-20 produkter for att fa ett tillrackligt
underlag men dnda inte ge en for stor ar-
betsbelastning for jurygrupperna. Klas-
serna Ovrig marmelad och Blamégelost
var for stora 2011 och radet bestamde att
infora en begrasning pa en produkt per
foretag for dessa klasser. I 6vriga klasser
giller tva produkter per foretag, forutom
for Killarlagrad getost och Vit Caprin dér
det per definition inte gar att limna in fler
an ett bidrag.

« Kriterier vad giller formen for Kallar-
lagrade getost bor folja den som finns for
Presidieprodukten Killarlagrad ~ getost,
alltsa rektangular form.

« Reglerna kring tillsatser ska fortydligas
genom en skrivning som utgar frén att
allt i E-nummernyckeln ér forbjudet utom
vissa specificerade undantag, t. ex. pektin.
Nitrit har varit tillatet, men kommer fran
och med 2011 inte att vara godkint for de
virmebehandlade charkklasserna. Inte
heller vinsten kommer att tillatas. Lecitin
i choklad kommer att fa fortsatt undantag.
Tillsatser i mjol ska undersokas. Coating
som ibland anvinds pa ost ger inte en
hantverksmissig yta samt kan innehélla
natamycin (antimégelmedel) och ska dar-
for ej tillatas i SM. Om det uppticks att ett
foretag tivlat utan att folja reglerna kom-
mer de kontaktas av tivlingsledningen
och bli uppmanade att skicka tillbaka di-
plom, etiketter och eventuell medalj.

« For att vikta smaken hogre kan detta kri-
terium i vissa fall slds samman med lukt.
Aven nagra andra mindre justeringar i be-
domningsprotokollen har foreslagits. Téav-

lingsledningen ska se 6ver och forankra
forbattringarna hos juryordféranden.
« For att underlitta for de tavlande att for-
std sina resultat kommer bedomningarna
som skickas ut efter tavlingen komplette-
ras med en text som forklarar att podng-
sdttningen inte dr absolut for varje pro-
dukt, utan en arbetsmetod for att ta fram
vinnarna. Detta forklarar varfor vissa
klasser kan ligga lite lagre dn andra utan
att fér den skull vara simre, och varfor det
kan vara lite vanskligt att rakt av jamfora
sina egna resultat fran r till &r. De poang
som gett medalj samt medel- eller medi-
anvirde ska ocksé skickas med som refe-
rensvérden.
« Ingen tidsbegransning ska gilla fér dem
som Onskar bestilla fler vinnaretiketter.
Eftersom artalet star pa etiketterna kom-
mer efterfrigan naturligt att minska med
aren.

Viktoria Vestun
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6Vit Caprin 9 mese 24 bldmdgelost
Skallarlagrad getost 7 mjuk kittost
20pressad 14 camembert/brie 14 syrad
13 dvrigost 12 oljemarinerad smdr 9

Chark 13 Klassisk sylt 12 gelé
9lufttorkad korv 8 varmrokt katt Dryck
36 9 varmebehandlad korv 8 lufttorkat kott 13saft 14glogg 9 dvrig dryck
Brod Konfekt
16 surdegsbrod dven jdst 8 chokladpraliner 9 dvrig hantverkskonfekt
15 surdegsbrad Gronsaker mm

10 surdegsbrod pa vetesurdeg

20hartbrod 5 mjukt tunnbrod 19 kakor
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Sylt & Marmelad

16 klassisk marmelad 13 grénsaksmarmelad
26 6vrig marmelad 13 dvrig sylt

16 chutney 9 gronsaksinlaggningar
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Styrgruppen bestdr nu av elva personer:
Lars Hansson, Bjiarhus Gardsbutik, Jan-
Anders Jarebrand, Ortagard Ost, Tor
Norrman, SKarvangens Bymejeri, Claudia
Dillman, Saxens Orter, Christiane Edberg,
Cum Pane ekologisk bakverkstad, Rune
Wikstrom, Wikstréms Fisk, Ake Karls-
son, Krokeks Gaird, Anne-Marie Hult-
berg, Solmarka brod, Berit Henriksson,
Ronngarden, Ingemar Blind, Micromat i
Norr och Annika Schrewelius, Hagelstads
Gardsmejeri.

Presentation av de nya styrgruppsmed-
lemmarna: Christiane Edberg startare for
snart tre ar sedan Cum Pane Ekologisk
bakverkstad tillsammans med Robin Ed-
berg. Pa foretaget som ar en ekonomisk
forening arbetar nio personer dir alla dr
delaktiga i foretaget. Annika Schrewelius
driver Hagelstads Géardsmejeri pa norra
Oland. Férutom att foridla den egna get-
mjolken ystar hon pa inkopt komjolk. An-
nika dr ocksé handledare pa Eldrimners
nyborjarkurser i ystning.

SMi Mathantverk

SM i Mathantverk planeras till den 26 och
27 oktober och Eldrimner undersoker
mojligheterna att forligga evenemanget
i Stockholm. Evenemanget kan férutom
SM besta av en kick-off for Smaklust, ett
inspirationstillfille fér mathantverkarna
och publika foreldsningar. Eldrimner
kommer att bérja ta ut en avgift for dem
som deltar i SM i Mathantverk.

Pa gang inom Eldrimner
Eldrimner tillhér numera en enhet pa
Lénsstyrelsen som heter Program och

strategienheten. Eldrimner har limnat in
tvd ansokningar till SJV och “Livsmed-
elsstrategin” som handlar om produktut-
veckling inom barforadling och ystning.
Christina har gjort en enkit som ger Eld-
rimner mojlighet att folja upp olika delar
av verksamheten. Inez Backlund héller pa
att sammanstilla en rapport 6ver Eldrim-
ners verksamhet under aren 2008-2010.
I rapporten ingar det bland annat interv-
juer med olika mathantverkare fran olika
delar av Sverige.

Certifiering av mathantverk
Tidsplanen som styrgruppen beslutade
om pa foregdende mote star fast. Den
innebér att ett arbete pagir under 2011
med att konkretisera certifieringen. Un-
der SM i Mathantverk i oktober ar det
tankt att det skall vara mgjligt for fore-
tag att ansoka om certifieringen. Under
Smaklust 2012 skall sedan en lansering
ske mot konsument. De klagomal som
inkommer om foretag som inte uppfyller
Eldrimners definition om mathantverk
skall dokumenteras och en faststilld ar-
betsrutin foljas.

Smaklust

Arbetet med Smaklust 2012 har satt fart.
Datum for arrangemanget ar 25-27 maj
2012 och platsen ar Gérdet i Stockholm.
Nu pégar ett arbete for att mobilisera re-
gionerna. Temat for Smaklust 2012 ér in-
ternationalisering, export och turism.

Nya lokaler Fros6 Park
Eldrimner for I6pande diskussioner med
fastighetsbolaget Vasallen om nya lokaler

FOTO Christina Hedin

for Eldrimner pa Fros6 Park. Ritningar dr
gjorda dér 4 ateljéer och kontorslokaler
finns inritade. Arbete pagar for att dven
finansiera en utbyggnad dar fler personer
kan tas emot.

Mathantverksdagar

Eldrimners mathantverksdagar har pagatt
under hela landet under flera dr. En ny
runda planeras nu och ett reviderat pro-
gram planeras. Malgruppen for triffarna
ar bade helt nya mathantverkare och er-
farna mathantverkare. Nagra olika grupp-
arbeten planeras under dagarna, bide om
Smaklust och Eldrimner samtidigt som
det blir radgivning for nystartare. Infor-
mation om Eldrimner och om Smaklust
kommer ocksa vara en del av triffen.

Ovrigt
Eldrimner s6ker ny personal:
« En redaktér for nyhetsblad, webb och
elektroniskt nyhetsblad.
« En livsmedelsutvecklare inom bakning
« En livsmedelsutvecklare inom bar och
gronsaksforddling som skall vara vikarie
for Viktoria dd hon kommer att vara barn-
ledig fran maj

Eldrimner kan inte arbeta med fiskfor-
adling inom landsbygdsprogrammet utan
det maste i sédana fall finansieras via fis-
kefonden.

Ake skall ordna ett méte med Livsmed-
elsverket och Landsbygdsdepartementet
som handlar om avgifter.

Christina Hedin
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