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Branschradsmote Gardsslakt och Chark
pa Stora Gasemora Gard, Faro6

TACK BERTIL FOR INBJUDAN TILL FARO!

20 - 21 januari 2020

Deltagare:

Bertil Gabrielsson, Leif Jonsson, Leif Persson, Mats Hallquist, Elsa Lund Magnussen, Erika Olsson,
Adam Arnesson, Katrin Schiffer (Eldrimner), Tobias Karlsson (Eldrimner)

Protokoll enligt dagordning

mote mandag ca kl. 14:30 — 18:00

Levande fragor fran férra arets mote aterkommer i dagens dagordning eller under ”6vrigt”. Ingen
"runda rund” eftersom det finns tillrackligt med tid att prata med varandra under bada dagarna.

Branschinfo Eldrimner

Saerimner 2019

Som flera ganger férut, fa deltagare av var bransch, slakt annu farre dn chark. Tidpunkten, mitten pa
oktober, dr narmast omaijlig att komma ifran for de flesta i denna bransch. Ska fler fran slakt- och
charkbranschen kunna delta &r januari basta tiden, det tror BR (branschradet) egentligen vore basta
tidpunkt pa aret for alla branscher.

Inspirerade av foreldsningen om bakterier/EHEC i lufttorkad korv kommer Leif P gbra ett studiebesok
hos en storre producent i Skane som lufttorkar/kallroker och anvander hogt lufttryck fére packning
som en extra bakteriehdmmande atgéard. Leif kommer att rapportera.

Paneldiskussionen om kott och klimat uppskattades av de fa i BR som kunde delta. Branschtraffen
delades upp i slakt/chark, fa deltagare pa slakt, fler pa charkuteri. Sven och Jurgen féljde med som
experter/radgivare i respektive grupp. Mycket givande i slaktgruppen, inte alla som kom till tals i
charkgruppen.

Kurser 2020

Alla varens kurser utom en charkkurs &r val bokade, de flesta fullbokade med reservplatser.
Blandningen av utbudet mellan slakt/styck/chark verkar vara framgangsrikt, likasa tidig annonsering
och mera riktad marknadsforing. Tva nya kurser, styckning pa Gorvik och kaninslakt pa Lisasgarden.

Géllande kursen om viarmebehandlade produkter som trots flera namnbyten under senaste aren ar
fortfarande svart att fylla tror BR pa att trycka i marknadsforingen pa utryck som ”storsaljarna”,
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”omséattningshastighet”, “kassako”, ”kassaflédde”, ”ta vara pa hela djuret”. Aven att titta mot namnen
pa svenska storsaljarprodukter. Mojligen for “tyskt” inriktning.

Framover planeras att boérja med ”garvade charkuterister” kurser, motsvarande som i
mejeribranschen. Sadana "Masterklass-kurser” sags som positivt och att utbytet mellan deltagarna
skulle kunna utvecklas pa en sadan kurs. En person som haller ihop det hela och leder behdvs.
Innehallet kan utga fran ett antal produkter och hur de kan férbattras. Det bor riktas in pa
storsaljarprodukter som pa sa vis kan spetsas till ytterligare. Ekonomiska inslag far ocksa finnas med.
Borde inte genomforas pa Eldrimner utan hos nagot foretag dar det gar att fordjupa sig inom amnet.
Skulle kunna utga fran nagot sa enkelt som farskkorv och att deltagarna jobba tillsammans. BA
(branschansvariga) pratar dven med Jirgen om det vid nasta kurstillfélle.

Charkbok
Pagar, lagesrapport gavs. BR foreslog forfattaren att inkvartera sig i kvarnrummet pa Stora Gasemora
Gard.

SLV-projekt Effektivisering av kdttkontrollen

Manga sma delprojekt pagar, BR medlemmar ar inblandade i vissa delar sedan tidigare och dven
framover. Okad framforhalining vid slaktanmalan som Elsa och Tobias jobbat med bérjar gilla nu frén
arsskiftet, det kommer visa sig hur det fungerar i praktiken.

Elsa och Katrin kommer i samband med framtagningen av de uppdaterade branschriktlinjerna for
smaskalig slakt (RISE projekt) vara med i det nya delprojektet “Utveckla handlaggningsrutinerna for
granskning av branschriktlinjer och gora branschriktlinjerna mer kanda hos féretagen och inom
kontrollen”.

Leif, Mats och Elsa kan ténka sig stdlla upp for kommande projektet om en ny avgiftsmodell.

Ytterligare delprojekt handlar bland annat om digitalisering av kéttkontrollen, anvandning av
gemensamma veterindra resurser SLV + SJV (distriktsveterinarerna) och férbattring av kommunikation
mellan sma foretagare och SLV-inspektdrerna.

| avsaknad av en egen branschorganisation vore 6ronmarkta projektmedel (fran SIV?) en bra I6sning
for att kunna ersatta de foretagare som lagger ideell tid for att hjalpa kollegor i hela branschen. Hittills
kompenserar Eldrimner BR-medlemmarna med det vanliga dagsarvodet och delvis star SLV for
reskostnader. Behovet av mera omfattande ersattning framfordes till SLV via BA.

Aktuellt om kulgevarsmetod
Katrin berattade att...

- .. manga nétbonder horde av sig till henne i samband med att Halsingestintan gick i
konkurs och undrade nar man skulle fa skjuta sina djur hemma pa garden...
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... hon ar lanat ut med 15% av sin arbetstid till SLU, Skara, institutionen for husdjurens
miljo och hélsa, for att jobba i ett litet svenskt kulgevarsforskningsprojekt. Projektet
syftar till att kunna bidra till en andring inom EU-férordning 853:an om hygien vid slakt,
vilken satter stopp for kulgevarsmetoden idag genom att tillata enbart levande djur att
komma in i ett slakteri.

Uppdaterat: 35% av sin arbetstid under 2020

Eldrimner fick lamna remissvar veckan fére motet om ett diskussionsunderlag som EU-
kommissionen har tagit fram for en fortsatt diskussion om eventuella dndringar inom
853:an gallande gardsslakt (”Slaughter on the farm other than emergency slaughter”).
Kan bli en 6ppning for kulgevarsmetoden! Punkter som Eldrimner har tillfort rér bland
annat en tillampning till fler djurslag (som gris) an enbart n6t och videoinspelningar
istallet for fysisk narvaro av en officiell veterinar.

...Sven Lindauer medverkade i ett tyskt projekt om sa kallat "del-mobil slakt” dar ett
notdjur gar in i en liten falla som star i sitt hage eller vid stallet och déar det bultas.
Sedan vinchas djuret in i en specialbyggd vagn for avblodning och transport till
slakteriet. Limplig metod for n6t som ar vana vid hantering av manniskor.

Allmant Eldrimner

Krangellista

Idén om att samla krangel och problem till en lista hos Eldrimner vacktes under Saerimner under

diskussionen om mathantverkets plats i livsmedelsstrategin. Den ska sedan 6verlamnas till berérda

myndigheter/riksdagledamdétena, via Kristina Yngwe (ordférande miljo- och jordbruksutskott) och

Christina Nordin (generaldirektor SJV). De medverkade pa Saerimner och var mycket positiva till

arbetssattet for att sedan eventuell kunna vidta atgarder. BR har i uppdrag att funderar vidare pa vilka

problem som bor prioriteras, nagra saker som lyftes direkt:
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Att bonden inte langre far lasta sina egna djur som hen kdnner pa en vagn att
transportera dem 30m till gardsslakteriet utan att det kravs ett kompetensbevis for det
(Mats). Hur klarar renédgare detta dar ofta barnen brukar hjalpa till??

Aterkommande problem inom branschen med manga olika exempel beror pa att olika
rutiner och bedémningar gors av olika inspektorer. Vilka prover som ska tas,
besiktning, revisioner osv. Mycket upplevs hanteras valdigt olika av olika officiella
veterindrer. Nar en felbedémning gjorts av en veterinar ar det fortfarande oklart hur
det ska tas vidare eller 6verklagas. SLV:s jurister som avgor lyssnar endast pa verkets
anstallda, inte pa foretagarna. (Alla)
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e Krangligt och for foretagaren tidsmassig ohallbart att lansstyrelsen och SLV och ibland
certifieringsorgan kontrollerar samma saker; till exempel bultpistolen, HACCP for forsta
skedet. (Leif, Elsa, Mats m.fl.)

e Skatteverket jagar smaforetagare som inte erbjuder kvitton och forelagger vite
eftersom kunder betalat med swish. Detta trots att aktuell forsaljning listas
automatiskt i féretags-swish och syns tydligt i bokforingen. (Elsa) Nar man inte har
godkdnnande inom livsmedelstillstand for mobilférsaljning far man inte goéra det utan
bara hemma pa garden. Kommunen ger tillstand.

® Flourhalten gor vattnet ”otjanligt” och det far inte ens anvéandas i skallkaret. Krav pa
dricksvattenkvalitet i skallkar ar ett mysterium med tanke pa vad som sker dar. Men
mineralvatten pa flaska har hogre flourhalt. Fler vattenexempel togs upp. For hog
kloridhalt, men samtidigt tillsatts mycket NaCl i produkterna. (Leif J, Bertil).

e Téank pa att vid krav pa utokat vattenprovtagning finns visst forhandlingsutrymme kring
vad vattnet far innehalla. Tillsynen ligger hos SLV, inte hos kommunen langre. Alla
behover gora en riskanalys som forklarar alla atgéarder. Bjarhus kunde férhandla bort
krav pa bekdampningsmedelsanalys (vilket ar valdigt dyrt) genom att visa pa ekologisk
odling sedan 25 ar. Olika tolkningar dven pa detta omrade. Aven olika krav pa vatten i
restaurang jamfort med hotellrummen, vid samma anlaggning. Far gasterna bara
dricka i restaurangen? Valdigt dyrt med patvingade vattenprovtagningar, 10000-tals
kronor per ar kan det bli.

Mathantverk Nordic

Upplagget var vid motestidpunkten inte spikat men bygger pa att samordna Eldrimners Nordiska
Masterskap i Mathantverk, mathantverksmarknad, mathantverksevents for besdkare samt Terra
Madre Nordic (Slowfood) och Food Stock (matfestival) for att 6ka attraktionskraften och antal
besokare, Fjaderholmarna, Stockholm den 21-23 augusti. Riktat till allméanheten.

BR var positiva till idén och sag samtidigt nagra utmaningar. Framst da begransningar i antal mojliga
besokare pa grund av farja och utrymme. Framforhallningen: det &r redan planerat ett flertal
marknader i Sormland under augusti och mathantverkare dar har redan borjat boka in sig pa dem. Att
ge plats pa marknaden for tavlande féretag kan underlatta och sags som ett bra urvalskriterium.
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Slaktrelaterade diskussionspunkter

Branschriktlinjer Smaskalig slakt/RISE/nytt SLV-projekt

Uppdateringen av branschriktlinjer for slakt pagar i samband med ett RISE-projekt dar Eldrimner &r
med. SLV har inom stora effektiviseringsprojektet skapat ett nytt delprojekt "Utveckla
handlaggningsrutinerna for granskning av branschriktlinjer och géra branschriktlinjerna mer kdnda hos
foretagaren och inom kontrollen”. Cathrine Domeij, SLV, leder projektet. Fran Eldrimners sida ar Katrin
och Elsa med.

Nytt RISE ansékan géllande Handbok Smaskalig slakt; studieresa/resor slakt

RISE har skrivit en ansdkan till SJV om uppdatering av handboken om smaskalig slakt och ville ha med
Eldrimner i ansdkan. | samband med detta kommer Eldrimner bland annat anordna en eller flera
studieresor inrikes. Forslag pa slakterier som kan hélsas pa under resan tas garna emot av Katrin.
Antingen en anlaggning som i sin helhet verkar vara foredomlig eller som har nagon liten detalj som ar
extra bra. Kan exempelvis vara en speciell bultpistol som funkar bra for grisar eller drivgangen for kor
eller sattet att forvara rena knivar.

Natverksbildning

Katrins férhoppningar om att kunna jobba med att samla och knyta mera kontakter med de sma
slakterierna sags som valdigt positivt och viktigt av BR. De forsok som gjordes sista tva ar att hjalpa
SSKS-foreningen att bli mera aktiv har inte gett nagra markbara resultat enligt BR. Eldrimner/BR
samarbetar gdrna fortsatt med SSKS men ser att det behovs ytterligare insatser for att skapa natverk
och starkande aktiviteter inom branschen. Katrin kommer férsoka satta ihop en ”smaskalig slakt vecka”
som uppstart.

Mote BR-medlemmar/ovriga berorda smaforetagare med SLV

BR ar positiv till Katrins forslag att ordna egna regelbundna méten med SLV motsvarande befintliga
”SLV branschmoten” men med fokus pa de sma slakteriernas utmaningar. Tobias/BR-medlemmar hade
sadana moten med SLV langre sen forut nar det dok upp specifika aktuella problem.

Ovrigt

Forslag pa mojliga framtida medlemmar i branschradet efterfragades. Det vi lider brist pa ar
charkuterister, sarskilt tjejer och yngre, sa garna den kombinationen. Ett par madjliga ndmndes.
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Certifiering och SM fragor, separat anteckning for de fragorna

Branschradet ser regelverken som helt gemensamma for SM och Certifiering och diskussionerna fordes

med den utgangspunkten utan uppdelning.

1) Skall klumpfoérebyggande medel i salt férbjudas?

2)

3)
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Diskussion: Detta har varit upp for diskussion inom chark vid flera tillfallen senaste aren.
Under ett ar atog sej radsmedlemmar att forsoka kopa in salt utan medlet och testa. Oklart i
vilken omfattning de forsoken egnetligen gjordes men Leif P menar att hans leverantor inte
kan leverera utan medlet och att nitritsalt dver huvud taget inte existerar utan medlet. Till
Eldrimners charkuteri har det dven varit svart att fa tag pa mindre férpackningar periodvis.
Samtidigt har Tobias tidigare kontakter med Krav visat att certifieringsorgan for ekologiskt i
vissa EU-dnder inte accepterar medlet, sa utbud maste finnas i de landerna.
Medlemsstaterna far sjalva tolka ur regelverket for ekologiskt om medlet ska accepteras for
eko eller ej. Det varierar alltsa i olika EU-lander. Krav féljer den svenska tolkningen som har
andrats ibland.

Enligt carry over principen behdéver medlet inte deklareras i charkprodukter eftersom det inte
har nagon funktion i produkten. Just exemplet salt-chark beskrivs pa SLV:s hemsida. Men det
skulle i sa fall kunna gélla manga tillsatser som kan vara aktuell inom chark, oklart vad mer som
kan omfattas av carry-over. (Socker i lufttorkat, citrat i blod annat?)

Diskussionerna handlar bara om mojligheter till inkdp, inte om salt utan medlet skulle bli
svarjobbat, vilket férstas beror pa att det testats sa lite. Med de sma mangderna i Eldrimners
char har klumpning inte varit nagot problem.

Branschradets svar: Utmaningen ligger i svarigheten att fa tag i salt utan medlet i storre
forpackningar. Vi kan inte borja i anden att forbjuda det utan far leva med att acceptera
tillsatsen, nitritsalt utan medlet ar “omojligt”. Det blir ett moment 22; utan efterfragan inget
utbud. ”Vi far leva med det eller bérja i andra dndan”, dvs att paverka leverantorerna.

Inom bageri star det definierat att kryddor och smaksattning kan vara fran andra linder om
det understiger 10 %. Skall den tolkningen dven gilla andra branscher?

Diskussion: Detta skulle kunna galla ost i chark, men dar finns sarskild regel som sager svensk
hantverksost utan mangdbegransning. Nagon annan tillsats/smakgivare/krydda/dryck utéver
kottravaror tror vi inte ar aktuellt att tillsdtta 6ver 10%. i charkuterier

Branschradets svar: Vi tror inte det kan bli aktuellt for chark. Om regeln infors
branschoverskridande vore det inte ett problem.

Ska tillsats av citrat tillatas nar det kommer via kdpt blod?

Diskussion: Sma slakterier har inte tillstand att ta vara pa sitt blod och det ar fa stora som gor
det. Inom radet kdnner vi till ett enda litet slakteri och de har haft lov sedan 30 ar och kunnat
fortsatta darfor. Krav pa sluten utrustning och speciell kylangaggning samt valdigt mycket
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myndighetskrangel gor det omojligt med de sma mangder blod som kan bli aktuellt anvanda i
produkter hos mathantverkare.

Det ar tydligen ett valdigt krangel med myndigheterna och mycket jobb om det nu skulle ga att
fa lov. Ska blod tas till vara verkar det finnas tre satt att undvika att det koagulerar, vilket
annars sker omedelbart efter tappningen och blodet blir oméjligt att anvanda.

a) Vispa blodet fram till att det anvands. Ca 20% kommer dnda koagulera och blir anvandbart

b) Tillsatta nagon av natruimcitaterna (E331). Det gors i blod som gar att kdpa (Scan, Johan i
Hallen, ytterligare nagon sort som anvéants pa Eldrimnerkurser ar de som hittats)

c) Erfarenhet fran branschradet: Hall 10-15% Saltlake med ca 10% saltkoncentration i karlet
déar blodet ska tappas. Da undviks koagulering. Det saltets maste raknas in i receptet. Blod
med denna behandling kdnner vi inte till ndgon stans dar det gar att kdpa och heller ingen
nagon som har lov att gora sa.

Innehdll enl. webbsidor:
Johan i Hallen: Notblod, tillsatt 3% natriumcitrat, antioxidationsmedel E331
Scan: Ingredienser: N6tblod, antioxidationsmedel E331

Branschradets svar: Vi far lov att acceptera natriumcitrater i kopt blod tills vidare eftersom
det inte gar att kdpa livsmedelsgodként blod utan och inféra ett undantag. Annars kommer
ingen kunna tavla hederligt.

Viktigt att det framgar att undantaget endast galler citrat via blod. Citrat kan dven
anvandas som hackhjdlpmedel motsvarande fosfat for att 6va
proteinldsning/vattenbindningsférmaga i varmebehandlade produkter.

Slv.se: E 331 — Natriumcitrater

Natriumsalter av citronsyra. Omfattar mononatriumcitrat, dinatriumcitrat och
trinatriumcitrat. Citronsyrans salter kallas citrater och framstdlls fran syran. Férekommer
naturligt i manga fédodmnen, som frukter och bdr, och bildas naturligt i médnniskokroppen.
Framstidills biotekniskt genom att t ex melass eller glukos jéses med hjdlp av jdst- och
mdégelsvampar. Surhetsreglerande medel, som éven férstdrker antioxidanters verkan
genom att binda metaller, t ex jdrn och koppar, som kan paskynda hérskning och
brunférgning. Far anvéndas utan méngdbegrdnsning till de flesta livsmedel, dock inte mer
én vad som behévs.

E-nummer E 331

Typ Antioxidationsmedel

4) Nitrit
Diskussion: Begransningarna for tillsatts av nitrit som inférdes 2018 var ganska omfattande.
Radet ser inte att det finns mojlighet att gora ytterligare begransningar nu. | samtalet
framkommer dven att synen pa nitritets férmaga att hdmma bakterier, vid de mangder som
accepteras hér eller i konventionell tillverkning, skiljer sig at en del. Vidare sett tycks synen pa
nitrit vara under forandring. Mitt (Tobias) intryck ar att nitritets
konserverande/bakteriehdammande effekt langsamt haller pa att fa allt mindre betydelse, bade
inom forskning och hos myndigheter, men industrin star enormt stark och enad, till exempel
gentemot EU.
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5)

6)
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Branschradets svar: Forlang nuvarande undantag tva ar, géller dven askorbinsyra/askorbat.

Jurybedomning av virmebehandlad korv

Diskussion: Det har da och da inkommit synpunkter fran tavlande i virmebehandlad korv att
de hade 6nskat stekning/varming av sin produkt och att de tror att de hade tjanat pa det.
Juryordférandenas installning har varit att de kan bedéma rattvist oavsett varmning och att
resultatet skulle blivit det samma. Ibland har steknig gjorts pa juryn ‘s dnskan, men da av
samtliga korvar. Det dr dven en fraga om resurser i form av personal/utrustning/tid under
beddmningen.

Branschradets svar: Branschradet tycker att juryn ska fortsatta med att forst bedoma bidragen
kalla och sedan aven efter uppvarmning. Det skulle kunna ge juryn ytterligare information om
hur bra hantverket ar, fraimst avseende bindning. Korvar med ost i skulle tjana pa varmning
eftersom osten ar tankt att smalta.

Produkter av Mortadellastil, som inte ar tankta att virmas, bedémas endast kalla. Antingen
som en egen klass eller om genom att ha en blandning av kalla och varmda produkter inom
klassen.

Radet foreslar att alla bidrag som ska varmas gors pa ett och samma férutbestamda satt som
de tavlande far veta vid anmaélan. Da anger de om de dven vill ha sin produkt varmd eller inte.
Forslagsvis i en ugn som haller 80C och att de varms till 72C Karntemp. Motivet till denna
kanske val kraftiga vairmebehandling ar att det &r vad som kravs for korvar som serveras pa
korvmojar o.dyl. Isterband kan erbjudas samma slags vairmebehandling. For farskkorv
foresprakas fortsatt stekpanna eftersom kunderna gér sa, men ugn ar en mojlighet.

Tidigare kommentar frdn okdnd: Oavsett varmebehandling gors eller ej, Iat tdvlande ange
vilken slags tillagning som rekommenderas/TK

Insamling av uppgifter om slakteri och kottleverantor

Diskussion: Sedan ett par ar samlas uppgifter in om vilket slakteri eller kottleverantér som
kortvaran kommer ifran. De ldamnas inte till juryn. Syftet med det &r att se vart
mathantverkarna som helhet hdmtar sin ravara. Forhoppningsvis blir tiden sa smaningom
mogen for att enbart tillata icke industriellt kott i tavlingen och certifierade produkter. For
certifieringen finns kriterier for att kott som saljs som styckade detaljer ska komma fran sma
slakterier. For Tavlingsprodukter och certifierade charkuterier accepteras vilken svensk
kottravara som helst. Forhoppningsvis kan dessa skillnaders tas bort i en framtid men da kravs
att vi vet hur det ser ut med ravaran.

Branschradet ser

Branschradets svar: Ravarans ursprung ar mycket viktig och detta borde tas langre. Fler
uppgifter om kottravaran borde lamnas vid tavlingsanmalan och dven framga for juryn. Detta
pga. Den stora betydelsen bade fér produkter och mathantverkets principer om tydligt
ursprung och hela foradlingskedjor. Juryn borde till exempel fa uppgifter om ras, alder,
uppfodning, beddvnings/slaktmetod. Erika kommer skicka det formular som anvands av
Exceptionell ravara for att jamfora.
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Bakgrundsmaterial SM webb 2020-01:

BLODPRODUKTER OCH OVRIG INALVSMAT

Produkter med blod och 6vrig indlvsmat som inte passar i ndgon annan klass, exempelvis
polsa och hackekorv tavlar har. Klassen kan slds samman med sylta och/eller
leverprodukter vid fa anmalda bidrag.

FARSKKORV
En rad korv for stekning/grillning/kokning. Steks vid bedomningen. Kan istallet kokas vid
bedémningen, ange i sa fall detta vid anmalan.

LUFTTORKAD KORV
Kan vara med eller utan kallrokning, stabil produkt genom sankt vatteninnehall.

LUFTTORKAT KOTT

Hela kottbitar som konserverats genom torkning med sa stor sinkning av
vatteninnehallet att produkten ar stabil och klarar mycket lang lagring, daven utan
kylforvaring. Kan vara med eller utan kallrokning. Max ett bidrag per foretag

LEVERPRODUKTER

Varmebehandlad pastej, paté eller korv med lever och for produkttypen karaktaristisk
konsistens. Bredbar eller skivbar. Kan presenteras i form, pa burk, som korv eller pa annat
satt. Klassen kan slds samman med blodprodukter & 6vrig indlvsmat och/eller sylta vid fa
anmalda bidrag.

SYLTA

Produkt av fordelat kott, fett och gelatin. Bindning kommer av naturligt hog
bindevavsandel i ravarorna eller tillsatt gelatin. "Rullsyltor” och dylikt gjorda av hela bitar
tavlar i klassen varmebehandlat kott. Klassen kan slds samman med blodprodukter och
ovrig indlvsmat och/eller leverprodukter vid fa anmalda bidrag.

VARMEBEHANDLAD KORV
Inklusive varmrokt. Bedoms kalla, utan tillagning, och ska darfor kunna atas utan
uppvarmning. Isterband tavlar i denna klass och bedoms stekta.

VARMEBEHANDLAT KOTT
Hela kottbitar som saltats fore virmebehandlingen, som kan ske till exempel genom
varmrokning, i vatten eller med anga.
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OVRIG CHARKUTERI

Produkter som inte passar i ndgon annan charkklass. Produkterna ska séljas med en
definierad hallbarhet och kunna bedémas utan tillagning sa som kokning, stekning eller
uppvarmning. Max ett bidrag per foretag.

Tavlingskriterier & undantag

Kottravaran ska vara inhemsk. Ange leverantor/slakteri vid anmalan.

Tillsatta r6karomer, rokarompreparat, kondenserad och aterskapad rok accepteras ej. Det
ska finnas en glodrok pa plats. Friktionsrok ar tilldtet.

Till patéer och pastejer accepteras ansjovis dar natriumbensoat ar tillsatt, om det inte gar
att hitta utan tillsatsen.

Klasserna Blodprodukter och 6vrig indlvsmat, Pastej/paté/leverkorv samt Sylta kan
komma att slds ihop vid for fa anmalda tavlingsbidrag.

Nitritsalt

Nitrit tilldts ej i klasserna: farskkorv, lufttorkat kott, souvas, leverprodukter eller i
blodprodukter.

For ovriga produktgrupper: lufttorkad korv, virmebehandlat koétt, virmebehandlad korv,
sylta samt 6vrig charkuteri finns ett tidsbegransat undantag till 2020 som ger mojlighet
att tillsatta nitrit (E250), men da endast i reducerad mangd. Max rekommenderad tillsatt
mangd, rdknad som ren natriumnitrit, ar 80 mg/kg rdvara totalt. Gransvardet ar max 50
mg/kg restnitrit, alltsa hogsta tillditna mangd i den fardiga produkten. Om nitrit anvands
ges mojlighet att dven tillsatta askorbinsyra eller askorbat, (E300-E302), med samma
tidsbegransning for det undantaget. Detta avser endast askorbinsyra/askorbat i
kombination med nitrit och fér produkterna ovan.

Tumregel: For att nitritsalt med 0,5% nitritinnehall ska ge den tillsatta nitritmédngden 80
mg/kg tillsatts 16g nitritsalt/kg ravara. Resterande saltmangd for receptet tillsatts som
vanligt salt. For nitritsalt med annan koncentration dn 0,5% finns hjalp att rakna

har: http://www.eldrimner.com/core/files/37/dra ned pa nitritiet rakna ratt.pdf

Gradde
Gradde som anvands i klassen Leverprodukter far ej innehalla karragenan.

Gelatin
Tillsatt gelatin i klasserna Sylta samt klassen Leverprodukter ar tillatet.
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Ost
Ost som tillsatts i korv ska vara svensk och hantverksmassigt tillverkad.

Anmilan
Ange vilken tillagning som rekommenderas i de klasser dar det ar aktuellt
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