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ANNA,
HALLONEN OCH
FORETAGANDET

DE RODA, STORA, SOTA HALLONEN AR KARNAN I
HALLONGARDENS VERKSAMHET. BAREN ODLAS, SALJS OCH
FORADLAS PA GARDEN OCH GER EN SMAK AV SOMMAR
OAVSETT ARSTID. LANDSBYGDSFORETAGET OCH BESOKSMALET
HALLONGARDEN PA SODERSLATT I SKANE AR OCKSA ANNA
BIARSJOS BARNDOMSHEM OCH ARBETSPLATS.

TEXT Annelie Lanner = FOTO Stéphane Lombard

byn Bodarp mellan Trelleborg och Malmé ligger Hallon-
garden med sina viélskotta vita och r6da hus samt de langa
vita tunnlarna ddr hallonen odlas. De ménga besokarnas
bilar méarks val i den lilla byn ddr utsikten 6ver skanska
Soderslatts bordiga landskap dr milsvid. Anna Bidrsjo ar
attonde generationen pé grden, som har anor fran tidigt
1800-tal. Ar 1999 tog Annas forildrar Kerstin och Jo-
han Biérsj6 6ver garden och gick fran traditionellt lantbruk med
grisavel till ett modernt mathantverksféretag med 6ver 70 000
besokare varje ar. Nu dger och driver Anna, Kerstin och Johan
foretaget tillsammans.
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DET SPRAKAR TILL i Annas walkie-
talkie, som hinger i hennes shortslinning.
— Kerstin till Anna, Kerstin till Anna.

Ett beslut maste tas och tillsammans
léser de snabbt det problem som upp-
kommit.

- Vi inforde vara walkie-talkies for
att slippa ringa. Det tar ju 30 sekunder att
koppla upp ett telefonsamtal. Det ville vi
slippa, férklarar Anna och det sager nagot
om synen pa effektivitet pa Hallongarden.

Anna bor 7 km frén sitt tidigare hem
och sin nuvarande arbetsplats.

- Cyklar jag med elcykeln tar det mig
17 minuter hemifran och hit. Det ér pre-
cis lagom nira, sdger hon.

Det sdger ocksa ndgot om Anna, som
aldrig gar tomhént. Pa vag ut i koket byter
hon kaffekanna, rittar till marmeladbur-
karna i hyllorna, guidar besokare som vill
kolla bjérnbirsodlingen och tar med sig
disk.

- Tank om jag hade haft ett kort svar
pa vad jag jobbar med, sdger Anna och
ler.
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I grunden ar hon utbildad civileko-
nom. Efter en stunds funderande konsta-
terar hon att det mest passande ér att hon
presenterar sig som landsbygdsforetagare.

— Vart foretag ar odlingen, forddling-
en och caféet. Vi ér ett foretag pa lands-
bygden, som skapar nagonting av att vi
just ligger pa landsbygden, resonerar hon.

Anna gillar variationen i sitt jobb.

- Det roligaste ér att det inte finns
nagon vanlig dag. En bra dag pa jobbet
sitter jag ett par timmar pa kontoret och
jobbar med schemaldggning, fakturering,
bokforing eller marknadsforing. Resten
av dagen ér jag ute och jobbar tillsam-
mans med de andra i sjdlvplockningen
eller i caféet.

Det Anna ser som den stora utma-
ningen ar att hitta balans mellan jobb och
fritid.

- Jag édr nidstan aldrig “off”. Anled-
ningen till att jag inte stinger av jobbet
ar till stor del att jag &r sd intresserad av
det jag jobbar med. Aven om jag ir ledig
har jag svart att lata bli att lyfta luren och

ringa och fraga hur de har haft det, sager
Anna.

Attjobba i ett familjeforetag och sam-
tidigt vara smabarnsforilder ar dock na-
got som Anna uppskattar mycket.

— Det som kanske édr det basta med att
driva foretaget tillsammans med mamma
och pappa dr att jag har si mycket stod.
Mina fordldrar skulle aldrig missunna
mig att vara med barnen.

Annas tva barn tillbringar ocksa gar-
na tid pa Hallongérden.

- Vilgot, som ér 4 4r, sdger var och
varannan dag att han vill jobba med mig,
eller kanske snarare med mormor. Det dr
jattemysigt att barnen alltid vill aka till
garden. Det blir man varm i hjértat av,
siger Anna.

Hennes egen forsta kontakt med mat-
hantverk och féretagande var pd Anga-
vallen, ddr hon i perioder jobbat fran det
att hon var 15 &r. Angavallen ligger bara
nagra kilometer fran Hallongérden och ar
en ekologisk gard med slakteri, gardshan-
del, restaurang, mejeri och hotell.
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- Jag blev vildigt inspirerad av att jobba
dar och det fick mig att vilja driva foretag.
Mamma har beréttat att jag kom hem och
sa att jag ville ha ett stille som Angaval-
len. Nu har Hallongdrden och Angavallen
olika inriktningar, men bada foretagen
skapar produkter av det de producerar
och tar emot besdkare, férklarar hon.
Niér Anna avslutat sin ekonomutbildning
borjade hon jobba pa bank, men Hallon-
garden var redan tidigt véldigt lockande
som arbetsplats.

- Nar jag hade jobbat pa banken ett
ar tog jag tjanstledigt, for pd sommaren
ville jag ju vara pa Hallongarden. Nér jag
kom tillbaka till banken pa hosten tog jag
tjanstledigt en dag i veckan for att ta Gver
bokforingen pa Hallongarden.

Pa det sittet fortsatte det och Anna
lingtade efter kombinationen att fa vara
kreativ, men 4nda jobba med ekonomi.

— Det hdr var 2012 och da fanns det
inte utrymme for tre att jobba heltid i f6-
retaget, men dé fragade jag om inte pappa
kunde jobba externt ett tag, siger Anna.

Det kunde han. Och att Anna sjilv
ville jobba pa Hallongarden gladde Ker-
stin mycket.

- Den dag Anna kom och bad att Jo-
han skulle jobba lite mera borta, det var ju
hojden av lycka, siger Kerstin.

Alla barnen Biérsjo har i olika perio-
der jobbat pa Hallongarden.

- Nu ér det enbart Anna som jobbar
i foretaget, men alla barnen har gjort sin,
ska vi kalla det varnplikt i foretaget, sager
Kerstin.

Fran 2018 jobbar Kerstin, Johan och
Anna alla tre heltid i féretaget. Mamma
ar mathantverkaren och produktutveck-
laren. Pappa dr agronomen och odlaren.
Anna ér entreprendren och ekonomen.

— I ar har vi ocksd hjilp av min ku-
sin och en av mina systrar. Och av morfar
forstas. Morfar édr 85 ar och helt fantastisk.
Han viker lador till baren. Han har kopt
en trehjulig elcykel sa han cyklar den dry-
ga milen fran Trelleborg hit och viker alla
vara kartonger, berdttar Anna.

Under hogsésong har Hallongarden
mellan 40 och 50 anstillda. Manga av
dem &r ungdomar.
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— Att vara del i vart stora team, ledarska-
pet som det innebér och att alla jobbar
tillsammans for att skapa en bra upple-
velse for véira besokare, det drivs jag av,
sager Anna.

HALLONEN kom till garden ar 2001. Att
det blev just hallon berodde delvis pa en
kollega till Annas forildrar, som helt en-
kelt sa att om han inte hade odlat jordgub-
bar hade han haft hallon. Det var ocksa en
bra groda pé en liten gard eftersom hallon
kan ge hog skord pa liten yta.

— Hallon ér ett helt fantastiskt bar for
det har s& mycket arom och smak sa det
finns sa otroligt mycket man kan goéra av
det. Det dr sa tacksamt att skapa mathant-
verk och kakor pa hallon. Det ir ett lyxigt
bar med karaktér. Ja, hallon dr oslagbart
som bér, men jag dlskar jordgubbar ocksa,
sdger Anna.

Hallongérden odlar édven lite jord-
gubbar, en del bjornbir, krusbir, blabar
och sparris. Men det ér hallonen som ar
den roda traden.

- Jag dter hallon sé ofta att min tand-
likare undrade vad jag gjorde med mina
tander, skrattar Anna.

HALLONGARDENS odlingsfilosofi byg-
ger pd att arbeta proaktivt for att minime-
ra anvindningen av bekdmpningsmedel.
Odlingen 4ar inte ekologisk utan Hallon-
garden har valt att skapa sin egen mix ge-
nom att kombinera det bésta av ekologisk
och konventionell odling.

- Vi jobbar hart for att odla hallbart
och ta hinsyn till bide ménniskan, natu-
ren och plantan, séger Johan Biérsjo.

Bland annat planteras rovkvalster ut i
odlingen for att bekdmpa skadedjur.

- Var engelske konsulent siger att
vi planterar ut ”The Good Guys”. Vi har
ocksd “Flying Doctors” i odlingen. Det
ar humlor som skéter ohyrabekdmpning,
forklarar Anna.

DET STORA KOKET innanfr cafét var
grisstall innan grisarna byttes ut mot
hallon. Kerstin ar den som har huvudan-
svaret for mathantverket. Hon gick Eld-
rimners nystartarutbildning och bérjade

med marmeladtillverkningen &r 2007. I
kopparkastruller pd gasldga produceras
Hallongdrdens prisbelonta  produkter
som marmelad, sylt, saft och nektar. Till-
verkningen ar smaskalig och varje sats
som kokas dr pa 4 kg. En person klarar
av att tillverka tva satser samtidigt. I ko-
ket bakas och lagas ocksé fika och mat till
caféets gaster.

- Mathantverket 4r en stor del av var
identitet. Nér vi gick fran att enbart vara
hallonodlare till att foradla hallonen, da
borjade vi kunna beritta om Hallongar-
den éret runt, sdger Anna.

Arbetsfordelningen i foretaget &r
tydlig.

- Jag ér inte bést pa att gora sylten
eller marmeladen. Jag dr inte bést pa att
odla. Hallongérden ar for stort for att alla
ska kunna allt, siger Anna och Kerstin
haller med.

- Vi jobbar otroligt bra tillsammans.
Vi tinker likadant, men vi gar inte om-
lott sarskilt mycket utan vi ar bra pé olika
saker och det tycker jag ér en styrka i fo-
retaget, men naturligtvis kan det vara en
svaghet ocksa, sdger Kerstin.

Forddlingsdelen av Hallongirdens
verksamhet okar inte just nu.

— Jag skulle vilja 4gna mig mycket mer
at utveckling @n vad jag hinner med; med
nya smaker och nya grejor. Kunderna vill
ha nyheter, men de vill ha allt det gamla
ocksa, siger Kerstin.

Under sommaren bygger Hallongar-
den upp lager av bar. De har plockare som
plockar baren som sedan fryses in. Nar
det finns tid kokas marmeladen, sylten
och de andra produkterna. Eller nér det
ar tomt i hyllorna. Négot som Kerstin gér-
na skulle gora dr glass, men det har Anna
hittills satt stopp for.

- Du fér gora glass, den dag du har
tid. Jag tycker ocksa glass vore roligt, men
det far inte bli en belastning. Det ska vara
kul hela vigen, sédger Anna.

REPORTAGE
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Ett av de nyare tillskotten pa Hal-
longérden 4ar sjilvplockningen.
Den har blivit en succé, trots att
foretagarna sjilva var skeptiska.

- Vi sa i vildigt ménga ar att
det aldrig skulle bli sjalvplock-
ning pa denna gard. Vi skulle
plocka. Gésterna skulle fika och
handla. Vi var helt overtygade
om att det var bist. Anda tills
vi testade sjdlvplockning, siger
Kerstin.

Testet gjordes ar 2014. I tva
timmar. Efter det har sjalvplock-
ningen blivit ett regelbundet och
sd gott som dagligt inslag under
barsasongen pa Hallongérden.
Nir de har som flest sjdlvplock-
arbesokare handlar det om 700
till 800 personer under nagra fa
timmar. Sjélvplockningen 4r en
vilorganiserad upplevelse. Nér
besokarna kommer inleder Jo-
han Biérsjo, eller ndgon av de an-
dra, med att valkomna besokarna
och beritta vad som géller och
hur man hittar de finaste béren.

- Ni kommer att fa plocka
i tunnel 12. Diar finns det fina,
stora bar, men kruxet ar att de
hénger under grenarna. Ni mas-
te lyfta pa grenarna for att hitta
dem. Littast &r om man jobbar
med bada hinderna, forklarar
Johan i mikrofon med hogtalar-
anldggning s att alla i kon kan
hora honom.

Direfter visas plockarna in
i de ldnga vilskétta raderna av
hallonplant i stora krukor i de
vita plasttunnlarna. Sammanlagt
har Hallongarden flera kilometer
tunnlar med hallon. Sjélvplock-
ningen ir mycket foér barnens
skull. Det finns till och med en
sirskild barnvagnstunnel, med
lite mer utrymme.

- Det ir sa roligt att barnen
far komma med och plocka. Utan
barnen ir det ju inte Hallongar-
den, sager Kerstin.

HALLONGARDEN ir vildigt oli-
ka beroende pa sdsong.

- Det ér en del av charmen
for mig. En hogsommardag ér
det mycket av allt. En dag i fe-
bruari dr det lugnt och mysigt,
siger Anna.

En varm sommardag, som
Anna dnda beskriver som lugn,
ar det fullt pa parkeringen och
bade svenska, danska och engel-
ska hors i caféet och i hallonod-
lingarna.

- I morse hade vi besok fran
Kina ocksa, siger Anna.

Pa arsbasis har Hallongarden
70 000 besokare och flest under
sommaren. Da ligger toppnote-
ringen pa 1 000 personer per dag.
Trots det internationella inslaget
kommer de flesta besokarna fran
niromradet; Vellinge, Trelleborg
och Malmé. Men det finns sa-
klart utmaningar med att ha ett
landsbygdsforetag som har 6ppet
dret runt.

- Nér jag oppnar dorren i
oktober dr det inte manga som
star pa trappan. Ska man ha éret-
runt6ppet fir man jobba med sin
kreativitet. Darfor har vi valt att
ha vaffelbuffé fran oktober till
april och frén oktober till decem-
ber har vi tagit upp den gamla
traditionen att stopa ljus, beréttar
Anna.

Annas engagemang och in-
tresse for foretagande och en-
treprendrskap ér ett uppskattat
tillskott i Eldrimners styrgrupp,
som hon frdn och med i ar sitter
med i.

— Jag alskar att driva ett litet
foretag. Nar man jobbar i sma
foretag s ser man sa snabbt re-
sultat av det man gor, siger Anna
Bidrsjo. //

ELDRIMNERS STYRGRUPP

Eldrimners styrgrupp bestar av tio mathantverkare
inom olika branschinriktningar fran hela Sverige.
Styrgruppen behandlar bland annat utvecklingsfra-
gor inom Eldrimners verksamhet.

Anna Biéarsjo fran Hallongdrden ar en av tre nya
styrgruppsmedlemmar 2018. De &vriga ar Helena
Lénta, Sapmi Ren & Vilt -Jokkmokk och Anna Kélve-
mark, Ostmakeriet -Rindo.

Sedan tidigare ingar Anna Randolf Schweitz, An-
nas Hembageri -Mariefred, Christiane Edberg, Cum
Pane ekologisk bakverkstad -Géteborg, Jan-Anders
Jarebrand, Ortagdrd Ost -Kélarne, Lars Hansson
Bjdrhus Gdrdsbutik -Klippan, Martin Bergman, Berg-
mans Fisk & Vilt -Vilhelmina, Rune Wikstrom, AB
Wikstroms Fisk -M6ja och Tor Norrman, Skdrvdngens
bymejeri -Féllinge i Eldrimners styrgrupp.
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