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Branschradsmote Jasta drycker 2025

Torsdag 23 januari pa distans

Deltog pa motet gjorde:
Camilla Karlsson, Kvillinge ekologiska
Lena Ryberg-Ericsson, Kopings Musteri
Andreas Sundgren, Brannland Iscider
Anders Abrahamsson, Are Bryggcompagni
Johan Pihl, Mjodhamnen
Viktoria Vestun, Eldrimner

Ida Lundstrom, Eldrimner

1. Runda runt: presentation och reflektioner fran aret som gatt

Viktoria halsade alla vdlkomna och berattade om syftet med moétet som ar att ta in viktiga
inspel fran branschen till Eldrimners aktiviteter och andra aktuella fragor. Det ar ett satt for
Eldrimner att vara férankrade i vart arbete och hitta ratt i vad vi ska prioritera. Branschradet
ger oss ocksa en vardefull inblick i hur det ar for mathantverkare. | ar ar Catrin Heikefelt ar
foréldraledig och i stéllet ar Ida Lundstrém med pa motet. Under Catrins foraldraledighet far
Viktoria stottning av andra pa Eldrimner.

Anders har drivit Are Bryggcompagni sedan 2012 och fokuserar pa hantverksbryggning av 6l
utan tillsatser eller processhjalpmedel. De har alltid hallit fast vid att lata processerna ta sin
tid, vilket gor att deras 6l far en kvalitet och karaktéar de vill sta for. Det gangna aret har varit
ett av de basta hittills och de ser tydliga tecken pa att marknaden bérjar uppskatta hantverk
mer. Det har blivit mer tydligt att dven manga mindre bryggerier arbetar med olika
processhjalpmedel vilket gor att de kdnner att deras hantverksmassiga tillvagagangssatt har
en sarskild plats pa marknaden. Anders tycker sig ocksa se en atergang till mer klassiska
oOlstilar, vilket ar positivt for verksamheten.

Andreas som driver Brannland Iscider rapporterade att aret varit bra, dven om exporten varit
lite utmanande. Pa Systembolaget 6kade forsdljningen med 1,5 % under aret, vilket ar en
mycket positiv utveckling dven om det kanske inte later sa mycket. | september avslutades ett
projekt i vilket det planterats 12 000 trad i Norrland som en del av féretagets
hallbarhetsarbete. En annan stor framgang for iscider var att drycken aterigen serverades pa
Nobelmiddagen, denna gang tillverkad av Bute iscider. Att det aldrig tidigare funnits nagot
svenskt vin pa Nobel, men att tva isciderproducenter nu haft produkter pa Nobelmiddagen
visar att dessa haller hog kvalitet.
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Camilla startade Kvillinge Kombucha ar 2015 och féregdende ar har varit det basta
forsaljningsaret hittills, ett Iangsiktigt resultat av allt nedlagt arbete. Fokus under aret har legat
pa foretaget och produktionen. En stor forandring har varit den 6kade igenkdnningsfaktorn
for kombucha, da fler vet vad kombucha &r och har en stérre medvetenhet kring produkten
och marknaden vaxer. Camilla har dven borjat producera alkoholhaltig kombucha, vilket kanns
extra spannande med tanke pa hur gardsforsaljningen utvecklas. En annan héjdpunkt under
aret var att Camilla tavlade i Barcelona med sin dryck ”"jun” som tog guldmedalj, vilket ocksa
gav effekt pa forséljningen.

Lena fran Kopings musteri rapporterade att skordearet 2024 var mycket bra vilket innebar en
intensiv host med mycket mustning. Kanske blir ndsta ar lugnare da traden troligen behéver
vila. Vad géller cider sa blir drycken mer och mer vedertagen daven om den behdver sarskiljas
annu mer. Kdpings musteri kommer att 6ppna restaurang till sommaren dar studiebesok kan
tas emot, provningar hallas och det kommer att erbjudas goda kombinationer av mat och
dryck. Lena ar dven med i en projektansokan om svensk dryck tillsammans med LRF och
Gronsakshallen Sorunda. Gardsforsaljningen ar ocksd pa gang, vilket foreningen Svenska
must- och ciderproducenter jobbar en hel del infor.

Johan &r ny medlem i branschradet. Han driver Mjédhamnen sedan ar 2007. Foretaget
startade som en importfirma. Sedan 2009 har man egen produktion i en ombyggd buss. De
forsta aren var verksamheten mobil och da var tanken att géra manga olika drycker av lokal
honung, men nu &r bussen parkerad i en lokal och fokuset &r istéllet pa att gora ett farre antal
olika drycker.

Vad galler Eldrimner sa berattade Viktoria att verksamheten nu &r upphandlad av
Jordbruksverket fran och med hdstterminen 2024 till och med varterminen 2027 samt att det
kommit besked om finansiering fran Landsbygds- och infrastrukturdepartementet for 2025.
Finansieringen ligger pa samma niva sedan manga ar men alla kostnader har okat vilket
betyder att tre tjanster kommer att forsvinna vid halvarsskiftet (tva formgivare och en
fika/stadansvarig).

2. Aterkoppling fran foregdende mote

Anteckningarna fran foregdende mote som var pa Kvarna Hantverksvindger gicks igenom
oversiktligt. Flera av punkterna aterkommer under dagens mote.

Onskemal pa aktiviteter fran férra arets mote var:

e Analyser man kan gora sjdlv och/eller hur resultat fran laboratorier kan tolkas. Detta
ledde till att Viktoria kom i kontakt med Nan Albertson pa Beer Labs. Det ordnades
sedan ett webbinarie med Nan, dock pa tema felsmaker i cider och 6l. Detta blev
populart och kommer koras igen i mars detta ar. Andreas berattade han anlitar Nan
for hjalp med kvalitetssdkring och att hon ar kunnig inom omradet. Lena papekade att
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det ar andra parametrar som géller for cider sa det géller att sdkerstalla att hon har
kunskap dven inom det alternativt hitta nagon annan som kan det. | Norge har man
satsat pa god tillganglighet pa laboratorier som &ven erbjuder radgivning kring cider
vilket tyvarr saknas i Sverige.

e Lokalutformning for nystartade for att uppfylla kraven pa livsmedelslokaler. Anna och
Ida pa Eldrimner ordnade under 2024 ett webbinarie om ”Enkla lokaler” med Per
Nilsson, som dven kommer ges igen till varen.

e Hur man gar till vdga som ny leverantoér boérja sélja pa Systembolaget. Detta 6nskemal
ledde till en kontakt med Fredrik Arenander pa Systembolaget som kommer att halla
ett webbinarie for Eldrimners rakning den 11 mars.

e Hur Systembolaget jobbar med forpackningar. Detta dnskemal har Eldrimner inte
tagit vidare an. Radet menar att det ar hogst aktuellt att géra det. Fragan om
forpackningar generellt blir mer och mer viktigt att ha koll. Ett exempel ar att hdjningen
av panten kom utan férvarning. Denna okning pa 100 % (fran en till tva kronor)
kommer till stor del att “dta upp” vinsten med den sankta alkoholskatten for
mikrobryggerier. Det ar adven viktigt att hdnga med i vad som hander kring
producentansvar for férpackningar.

e Vad som behovs for att starta kombuchatillverkning. Under 2024 ordnade Anna pa
Eldrimner ett webbinarie under rubriken ”Vill du bli mathantverkare” med Camilla som
blev mycket lyckat. Manga som deltog da onskade en lite ldngre distanskurs om
kombuchatillverkning, sa nu ar planen att fa till en sddan under kommande ar.

Pa forra arets mote var utbildningsledare Katrin Sahlin med och det diskuterades att det
fortfarande var aktuellt med en kortare YH-kurs for BFG, vilket ledde till ett andra forsok att
lamna in en sddan ansékan. Aven denna gang fick Eldrimner tyvérr avslag, troligen p& grund
av for dalig férankring i branschen. Ar 2025 ar det inte aktuellt att géra en ny ansokan da Katrin
Sahlin ar sjukskriven och Catrin Heikefelt &r foraldraledig, men infor aret darpa kommer
avslagsbeskedet och laget att analyseras, vilket gor att det infor ar 2026 kan bli aktuellt att
soka igen for en YH-kurs alternativ att planera for en Starta-eget- utbildning.

Arbetet med Forenkla For Foretag samt SM aterkommer vi till under respektive punkt.

3. Kurser och aktiviteter

For aktiviteter inom omradet Béar-, frukt- och gronsaksforadling, se bilaga. Tyvarr anas en trend
med att det ar svarare att fa deltagare till kurserna och att branschansvariga inom Bar-, frukt-
och gronsaksfoéradling far jobba mer med marknadsforing for att fylla kurserna. Ibland blir det
for fa deltagare pa grund av dalig tajming men aven deltagarnas ekonomi tros spela in. Nagra
kurser har stéllts in av andra orsaker, t ex da kursledare blivit sjuka. Eldrimner har inte mycket
statistik eller underlag men generellt verkar mathantverkarna dnda ha en stabil utveckling och
kdnslan ar ett sker en liten men stadig tillvaxt. Radet kdnde ocksa igen detta och menade att
som konsument ser man lite mer mathantverk i butikerna. Till exempel har flera ICA-butiker i
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Norrbotten borjat erbjuda fler produkter fran lokala mathantverkare. Butiken Gardshem har
ocksa fatt mer uppmarksamhet och verkar ga bra, vilket ar ett positivt tecken. Noah Local
Foods har dven gjort ett fantastiskt arbete med att hjilpa lokala producenter att nd ut med
sina produkter i butikerna, och detta ar sannolikt ett resultat av deras satsning. Tyvarr har
saluhallen i Vannas stangt ned, vilket ar synd for den lokala mathantverksmarknaden.

Del flesta genomforda aktiviteter 2024 och 6nskade infér 2025 diskuterades under punkter
”Aterkoppling fran foregdende mote”. Utdver detta ordnades ocksd distanskurs om glogg
under 2024 som férhoppningsvis kommer att upprepas under aret, men i form i av en praktisk
workshop redan i september.

Fler dnskemal fran radet infor 2025 var

e Nagot infor gardsforsaljningen av alkohol. Det forsta steget blir att Eldrimner sjalv
orienterar sig i detta. Svenska Must och Cider Producenters (SMoCP) sitter med i
Folkhalsomyndighetens referensgrupp for att bidra till arbetet framat och hur det ska
fungera praktiskt kring gardsforsaljningen. Lena berdttade att Sveriges
alkoholproducenter ska traffas den 24/1 for att sitta ihop en lista pa det som behéver
tydliggoras. Folkhdlsomyndigheten har ocksa en lista med fragor pa sadant de funderar
pa i arbetet med att ta fram vagledningar. Eldrimner har ingen representant i
Folkhdlsomyndighetens referensgrupp och kommer darfor att delta i SMoCPs
webbinarie pa tema gardsforsaljning av alkohol den 13 februari for att uppdatera sig.
Forslagsvis kan Eldrimner och SMoCP sedan prata ihop sig for att pa béasta satt
komplettera varandras aktiviteter kring gardsforsaljningen. Det som behdvs ar troligen
en aktivitet som hjalper mathantverkare att fa reda pa vad som galler och hur allt
fungerar.

e Erbjuda studiematerial infér kunskapstest for provsmakningstillstand. For att fa
provsmakningstillstand behdver man gora ett kunskapstest. Infor detta finns
studiematerial gar att kbpa. Det vore bra om Eldrimner kunde erbjuda ett motsvarande
material och kanske kunde gora online kurser om detta. Troligen kommer
provsmakningstillstand vara ett krav for gardsforsaljning sa det ar en aktuell fraga for
manga.

e Nyboérjarkurs i cidertillverkning med Johan pa Pomologik vore bra om det ordnades
igen. Svenska Must & Ciderproducenter har fortsattningskurser som kan fanga upp
dem som vill férdjupa sig.

¢ Olbryggning med svenska ravaror. Olbryggning pa svenska rdvarror har verkligen tagit
fart. Dryckesjournalisten Sanna Lindberg har gjort ett fantastiskt jobb med att driva
omradet framat. Anders hade en diskussion pa en festival i Malmé dér de tog upp vad
som ar en svensk 6lstil och nagon féreslog att det skulle vara smaksattningar med t ex
lingon. For Anders handlar det mera om att anvanda svensk malt och humle. Tidigare
har det funnits vissa kvalitetsproblem hos dessa ravaror, men det ar inte langre ett
hinder. Dock ar fortfarande inte helt enkelt att fa tag pa svenska ravaror, men det blir
sakta med sdkert battre. De malterier som finns i Sverige idag ar Warbo kvarn och
Viking malt samt nagon mer i valdigt liten skala. Det &r ocksa intressant att jobba vidare
kring vilka olstilar som kan vara lampliga att brygga med svenska ravaror. Sverige har
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en lang tradition av 6lbryggning i vilken man kan hitta historisk bas att komplettera
och sedan befasta den stilen. Anders forslar att Olstilarna delas in efter hur de jases
eftersom jasten ar grundlaggande och det som "gor” dlen. Hans forslag ar att dela in i
tre klasser: underjast ol, Overjast ol och vildjast ol.

Deltagande i andras aktiviteter

e Eldrimner kommer narvara vid Svenska dryckesfestivalen 7-8 februari, Stockholm
som ges parallellt med Ostfestivalen. Ur branschradet kommer Koépings musteri,
Mjoédhamnen och Quillinge att finnas representerade samt Hjulsjo 103 som ar med i
Eldrimners mathantverksrad, for att ndmna nagra av det 20-talet mathantverkare som
kommer vara pa plats.

e Lena berdttade att ett nordiskt cider-evenemang, NICA (Nordic international Cider
Awards) kommer till Sverige (Malmo) i november, vilket ar bra att bevaka.

e Apimondia ar ett varldsevent for biodlare som ar 2025 kommer hallas i Kbpenhamn.
Eldrimner kanner till eventet men har inte diskuterat ev. narvaro dar.

4. SM i Mathantverk

Den 19-20 september 2024 ordnade Eldrimner SM i Mathantverk i Vaxjo. Tavlingen holls
samtidigt som MAT2024, som &r ett stort, arligt matevenemang. | ar samarbetade Eldrimner
med Vaxjo & Co, som verkar for att starka besoksnaringen i Vaxjo. Antalet tavlingsprodukter
slog aterigen rekord. Sammanlagt tavlade 218 mathantverksforetag med 697 produkter i 49
olika klasser i arets tavling. Eldrimner planerar for att genomféra SM under hésten 2025 vid
ungefiar samma tidpunkt som vanligt. An finns inget bestamt kring datum eller plats utan detta
kommer kommuniceras ut senare i var.

Forra aret forslog radet en ovrigt-klass for olika fermenterade drycker (shrub, vattenkefir,
mjod, 6l och fruktvin eller druvvin). Kombucha och cider foreslogs att fortsatt erbjudas som
egna klasser men med mojlighet att slas samman i den 6vriga klassen om det ar fa deltagare.
Dessa klasser erbjods som planerat. Medan kombucha blev en klass med 18 produkter blev
det for fa produkter i ciderklassen som fick tavla i 6vrigt-klassen som totalt hade 10 bidrag.

Fragan ar om det dr ndgon mening att erbjuda ciderklassen nar sa fa tavlar, kanske lockar
Cider-SM mer? Lena tyckte inte att Eldrimner skulle ge upp Ciderklassen utan se detta som ett
bra tillfalle att differentiera hantverkscider och jobba foér en kvalitetshdjning i branschen. Det
vore bra om det fanns ett dragplaster for ol, liksom Sanna Lindberg som jobbar med 6l. Radet
foreslog att Eldrimner kontaktar Johan Sjéstedt angaende detta.

En ny klass i SM blev klassen svenskt hantverksél som togs fram i samarbete med
dryckesjournalisten Sanna Lindberg. All humle och all malt var tvungen att vara 100 % svensk.
Ev. annan smaksattning kunde vara utlandsk, vilket ingen tavlande som nyttjade. Klassen blev
av och 6l pa svenska ravaror har generellt fatt ett genomslag tack vare Sanna. Eldrimners tanke
ar ar att kora klassen 2025 igen pa samma satt men att ldgga till att man vid anmalan dven ska
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ange Olstil. Anders tyckte det vore bra och foreslog att ett ytterligare steg framdver skulle vara
att definiera dlstilen mer och erbjuda tre klasser: underjast, 6verjast och vildjast.

Radet diskuterade fragor som inkommit infor 2025

e Forfragan om att tillata alkoholjdsta drycker i klassen kolsyrad dryck. Nu ar klassen
tankt endast for alkoholfria drycker, daven om inte tydligt framgar i klassbeskrivningen.
Fragan ar om vi vill bredda klassen eller halla den till endast alkoholfritt, sdsom t ex
lask. Fordelen med en bredare klass ar att fa in fler bidrag sa den kan bli av. Det finns
ett intresse att gora kolsyrade drycker, men for fa tavlade i fjol for att klassen skulle bli
av. Exempel pa kolsyrade alkoholjasta drycker ar molska och alkoholhaltig kombucha.
En risk med att bredda ar att man tex kan fa in kolsyrad cider, som da inte uppfyller
kraven i den ordinarie ciderklassen.

e Finns behov av att fortydliga i vilka klasser dryck av te dr ok/inte ok med tanke pa
krav pa inhemska ravaror. | kombuchaklassen finns ett undantag inskrivet som sager
att huvudravaran, te, inte behdver vara inhemsk. | 6vriga klasser ska darmed
huvudravara vara inhemsk. Hur ska Eldrimner hantera t ex jun som innehaller te men
ocksa svensk honung. Detta har tillatits hittills i klassen ovriga fermenterade drycker.
Ett annat exempel ar en forfragan om att tavla med kolsyrad kombucha i klassen
kolsyrad dryck. Drycken uppfyller da inte det generella kravet pa inhemsk ravara.
Kombucha har egen klass men déar ar det inte ar tillatet med kolsyra. Fragan &r om det
ska vara undantag for te i kombucha i alla klasser, te kravs for att géra kombucha
annars blir det en annan dryck. Camilla som gor kombucha kan bista med inspel kring
detta i efterhand, Viktoria kontaktar henne angaende dessa fragor.

5. Eldrimners arbete med att férenkla for foretag

Ida Lundstrom beradttade om Eldrimners arbete med att forenkla for foretag. Dels har
Livsmedelsverket hort av sig och 6nskat forslag pa regelforenklingar, vilket Eldrimner kommer
att svara pa. Dels informerade Ida om nulaget kring producentansvar fér férpackningar, vilket
Eldrimner kommer bevaka framover.

Sarskilt inom omradet Jasta drycker har det hdant mycket under ar 2024. Viktoria och Ida
tackade radet for all hjalp de bistatt med.

Angaende differentierad alkoholskatt sa lamnade Eldrimner in ett svar dar det bland annat
framfordes att fler drycker an 6l borde omfattas. Radet tycker att denna fraga bor tas upp
framéver. Aven SMoCP kommer fortsitta jobba med detta politiskt, men inte férran
gardsforsaljningen kommit pa plats.

Andra fragor som radet diskuterat under aret var en ansdkan om Skyddad geografisk
beteckning for traditionell svensk cider, vilket Eldrimner [imnade in ett remissvar angaende.
Eldrimner har dven, efter dialog med branschradet, ldmnat in inspel kring nya handelsnormer
for cider och perry. Det blir intressant att de vad som hander kring detta framdver, Eldrimner
kommer fortsatta bevaka fragan.
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Ytterligare en utmaning som radet lyfte var Systembolaget. Administrationen och logistiken
har vaxt mycket de senaste aren vilket gor det tar numera tar mycket tid. For effektiv hantering
krdvs ofta en importfirma som skoter detta, vilket sma foretag kanske inte har rad med. Det
finns ocksa nagra farhagor kring hur Systembolaget kommer hanterar sortimentet for Lokalt
& smaskaligt nar gardsforsaljningen blivit verklighet. Generellt 6nskade radet att
Systembolagets uppdrag lyfts och diskuteras. Det vore troligen bra om branschorganisationer
och aktorer jobbade tillsammans i denna fraga, dvs utover Eldrimner dven t ex Sveriges
Oberoende Bryggerier, SMoCP, LRF mat & dryck, olika vinorganisationer mfl. Det som borde
diskuteras & allt fran volymkrav till miljo- och hallbarhetsarbete och att lyfta svenska drycker.
Sarskilt hallbarhetsarbetet borde synkas med livsmedelsstrategin. Det behovs ocksa nya satt
att méata hallbarhet behdvs. Nu 6nskas det att t ex att dryckerna ska buteljeras pa PET-flaskor,
men det gar inte for sma foretag, som dock ar hallbara i manga andra aspekter sa som social
hallbarhet, produktion av svenska ravaror osv. Kanske studenter fa i uppdrag att titta ett
battre satt att vardera och poangséatta hallbarhet. Detta ror inte bara jasta drycker utan allt
mathantverk.

6. Avrundning

Viktoria informerade kort om avtal och fakturering. Stort tack till Andreas som deltog i métet
for sista aret. Tack ocksa till alla deltagare, 6r viktiga synpunkter. Uppstar behov under aret,
exempelvis kring fragor som ror remisser, YH-kurs med mera kommer radet att kontaktas for
inspel. Alla i radet ar ocksa alltid mycket valkomna att spontant hora av sig med idéer och
funderingar till Eldrimners branschansvariga.

Nésta ars mote blir troligen pa plats hos nagon i radet. Som ny medlem till ndsta ar féreslogs
t ex Elisabeth Knoppel, Séren pa Lappland Berries eller nagon som producerar barvin.
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Bilaga: Genomférda aktiviteter bar-, frukt- och gronsaksforadling 2024

Nybérjarkurser

Hantverksglass x 2 Joachim Hollander
Mustning av dpplen Katarina Holmberg
Cider pa svenska Johan Sjostedt
Kola, kolasas och fudge Frida Knape
Grundkurser

Konservering av bar-, frukt- och Catrin Heikefelt,
gronsaksprodukter, distans Viktoria Vestun
Torkning av bar, frukt och gronsaker Viktoria Vestun
Kokade produkter av bar och frukt Viktoria Vestun

Fordjupnings/specialkurser

Ta ndsta steg med din marmelad Yvonne Bjor

Workshop: Kolsyresattning av bar- och Rasmus Johansson,
fruktdrycker Catrin Heikefelt

Ta din glogg till nya nivaer, distans Asa Orsvarn

Webbinarier

Markning — vad ska jag skriva pa Catrin Heikefelt

etiketten

Etiketter — hur gér man? Rasmus Johansson,
Anna Biarsjo

Identifiera och forebygg felsmaker i ol Nan Albertsson

och cider
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