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Anteckningar
Branschradsmote Jasta drycker 2024

Tisdag 6 februari, Kvarna Hantverksvinager

Deltagare

Camilla Karlsson, Kvillinge ekologiska

Lena Ryberg-Ericsson, KOpings Musteri

Roger Johansson, Kvarna Hantverksvinager
Andreas Sundgren, Brannland Iscider (pa distans)
Catrin Heikefelt, Eldrimner

Katrin Sahlin, Eldrimner

Viktoria Vestun, Eldrimner

Ulrika Brydling, Eldrimner (del av motet pa distans)

1. Vilkomna, runda runt med reflektioner fran aret som gatt

Viktoria halsade alla vdlkomna och beréttade om syftet med branschraden som ar att fa inspel till
Eldrimners verksamhet. Motena ar ocksa en injektion for arbetet framat genom att vi far traffa
branschen som verksamheten ar till for.

Camilla berattade att hon under aret fatt mer framtidstro jamfort med for ett ar sedan. Nya kunder
och mer forsaljning har bidragit och det ar fler saker som hander. Camilla har deltagit i ett
kombuchaconvent ordnat av den internationella kombuchaorganisationen. Dar ordnades bland
annat en europeisk variant pa en tavling som annars genomfors i USA. Framtidstron kommer ocksa
av trendspaning om att 2024 kommer bli aret med ett uppsving for fermentering.

Lena ser att dryckessverige ar i behov av differentierad alkoholskatt och gardsforsaljning. | féretaget
sliter de pa med bade odling och foradling. Nytt &r att henens son Benjamin ar med i foretaget. | ar
ska de satsa pa att dra mer folk till garden, exempelvis med café, da det dr det som ger mest inkomst.

Roger berattar om deras verksamhet som ar spretig med tradgard, café och foradling. Det tuffar pa
men inte riktigt i full fart just nu utan man gor det som ar kul. De 6kade 18 % i omsattning forra aret i
caféet, med 8000 gaster i somras. Vinager och shrub séljs mycket pa plats och de har dven borjat
salja en vinager lagrad flera ar pa whiskeyfat. Pa gang i byn ar att det ska byggas ett 5-stjarnigt hotell
vilket forvantas skapa maojligheter for att ordna provningar, grupparrangemang med mera.

Andreas har haft ett ar dar man salde slut allt i februari och stod utan produkter till juni/september.
De har anstaéllt en till person och skalat upp produktionen. Just nu gar produkterna som kostar lite
mindre bast. Framover kommer de leverera iscider till Lufthansas First Class vilket framfoér allt ar
betydelsefullt ur ett marknadsforingsperspektiv. Andreas aterkopplande dven om det projekt som
han berattade om vid férra arets méte om namnskydd for iscider. De har fatt finansiering for
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projektet fran Jordbruksverket. Bréannland tittar dven pa att bygga en destination da det finns och
kommer byggas nya hotell i Vasterbotten som lockar turister.

2. Aterkoppling punkter fran foregaende méte, se Bilaga 1
Viktoria gick dversiktligt igenom protokollet och konstaterar att de flesta punkterna aterkommer i
dagens mote. Branschradet hade inga uppféljande fragor.

3. Kurser och utbildningar

Information om genomforda aktiviteter 2023 inom bar-, frukt- och gronsaksforadling, se Bilaga
2, samt vad som &r pa gang under 2024.

Under 2023 genomfordes inga aktiviteter inom jasta drycker, daremot flera inom dryck:
mustning av applen, bardrycker och pastorisering av fruktdrycker. Dessutom genomfordes tva
webbinarier om att ta hand om pressrester. En workshop om kolsyrning av drycker stalldes in
men kommer genomforas i mars 2024 i stallet. Bland idéerna for kurser framover finns bade
cider och destillering.

YH och starta eget mathantverksféretag. Katrin Sahlin, utbildningssamordnare, berattar om
planerna for Eldrimners langre utbildningar.

Eldrimner har fatt beviljat tre omgangar av en ettarig yh-utbildning med inriktningarna bageri,
charkuteri och mejeri. Férra aret ansoktes dven om en kortare yh-kurs for bar-, frukt- och
gronsaksforadling, men denna beviljades inte. Kursen ar avsedd som kompetenshojning for de
som exempelvis har odling, café, mathantverk eller annan verksamhet och som vill utveckla sig
och vidare inom mathantverk. Den riktar sig dven till anstallda och har ett flexibelt upplagg for att
kunna kombineras med jobb. En reviderad ans6kan om att genomféra kursen kommer att skickas
in nu i februari. Vid beviljad ansékan planeras yh-kursen att starta i januari 2025. Till ansékan
kommer nagra i branschradet bista med avsiktsforklaring.

Diskussion: Hur kan utbudet utvecklas och hur kan vi 6ka intresset? Tips pa nya kursledare?
Onskemal om webbinarier.

Lena foreslar en kurs om mikrobiologiska och kemiska analyser. Det finns behov att under
tillverkningsprocessen kunna titta pa jastceller for att se vitaliteten och dven mata nivan av
naringsamnen, som kvave, och i férhallande till kvarvarande sockermangd. Syftet ar att fa battre
underlag for lampliga atgarder om till exempel en jasning stannar av. Det kan ge en
kvalitetshojning i produktionen. Kursen far garna ta upp vilka analyser man kan gora sjalv och hur
man ska tolka och anvidnda analysresultat. Aven intressant med andra analyser, som dppelsyra
och mjolksyra for att bedoma var man ar i processen. Idag skickar Lena till labb i Frankrike,
Andreas till Tyskland. Man vill géra mer sjalv och kunna mer for att tillverka battre nar man vaxer
i verksamheten.

Ett annat amne som ar aktuellt och Eldrimner kan gora insatser pa ar producentansvar for
forpackningar. Lena lyfter att det verkar vara manga dryckesproducenter som inte registrerar sig.
Det blir en grazon och riskerar att skapa ojamn konkurrens for de som goér som man ska och
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rapporterar och betalar den atervinningsavgift. Det &r en plikt att betala for det glas som ska
atervinnas som man slappt ut. Pa forslag ar att genomfora tva olika webbinarier. Den forsta
delen kan vara informativ om vad som géller, vilka skyldigheter man har som féretagare och vad
man behover gora. Del tva behover vara inriktad pa hur man praktiskt ska I6sa rapporteringen pa
ett bra satt i sitt foretag. Till exempel att foretagare som kommit en bit pa vag berattar om sina
arbetssatt for att halla koll, rapportera och betala ratt avgift.

Kopplat till forpackningen ar en spaning att glasflaskor ar pa vag bort och att burk tar éver mer
och mer som férpackning till drycker. Systembolaget fokuserar pa olika hallbarhetsaspekter dar
man gar mot krav pa mer lattviktsférpackningar. Det finns behov av att ta del av sadana
spaningar sa att man inte investerar i utrustning som om nagra ar inte ar anvandbar. Behov av
trendanalys — vart gar marknaden om 5 ar, 10 ar? Camilla ber&ttar om att hon under en resa till
USA i hostas sag att det var vanligt med refillsystem dar kunden kom med sina egna flaskor till
kombcuhaproducenter pa marknader for att fylla upp. Camilla har provat detta i liten skala i sin
verksamhet. Ett problem med kombucha i burk &r att kombucha har sa lagt pH (2,5-3,5) att det
paverkar plastcoatingen i burkarna sa den lacker ut i drycken. En fundering &r hur det ser ut med
lackage nar det ar andra drycker med lagt pH, som cider till exempel. En idé ar att ha
Systembolagets hallberhetsavdelning pa ett seminarium for att beratta vad de jobbar mot
kopplat till férpackningar for att kunna vara forberedd som leverantor till vilka krav som kommer
stallas. S& som viktkrav, om etiketter och lim, krav kopplat till arbetsmiljo och lyft. Aven kring
trendspaning och teknikaliteter. Detta ar intressant dven om man inte séljer till Systembolaget,
da deras nya krav slar igenom pa vad glasgrossisterna kommer erbjuda for férpackningar i
framtiden. Tekniska fragor for att lara sig mer om att burkar kan ocksa vara intressant, t ex
Canman.

Camilla foreslog en aktivitet som hon saknade nar hon sjdlv bérjade med kombuchatillverkning.
Det var mycket man inte visste och som man garna hade tagit del av fran andra som redan var i
gang. Exempelvis om utrustning, dar det inte fanns utrustning for kombucha men mycket
kunskap om utrustning fran andra branscher som kan anvandas till kombucha. Viktoria berattade
om webbinarier som Eldrimner ordnat under hosten, “Hur blir man mathantverkare inom ...” och
att det konceptet skulle kunna fungera for detta. Camilla lyfter att det ar lika med andra delar av
foretagandet nar man ar nystartad — som nar hon ville bli eko-certifierad och det var svart att
lasa pa vad som géllde och tung lagstiftning att forsta. Da hade det varit bra att fa ta del av hur
andra har gjort. Fler idéer som skulle kunna genomforas pa liknande satt ar hur man gar till vaga
for att sdlja pa Systembolaget samt kring lokalutformning for att uppfylla kraven som
kommunens livsmedelsinspektion tittar efter. Mer kunskap som delas kan spara tid och pengar
for den som ar nystartad.

En utveckling av idéerna ovan &r att det finns ett stort behov om mer kunskap kring hur man
faktiskt tjanar jag pengar pa sin verksamhet och att fa ett affarsmassigt tank. Nu finns manga
hobbyforetagare som tar mycket plats och som inte ar till fordel for yrkesverksamma i
konkurrensen. Dar behdver troskeln mellan att ga fran hobby till professionell sénkas sa att fler
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tar steget och blir yrkesverksamma. Det ska vara majligt att forsorja sig pa sin verksamhet och
man behover lara sig hur.

Lena efterlyser avslutningsvis att personal som ska anstéllas behover ha mer praktiskt
utrustningskunnande. For henne ar det stort virde om man kan meka traktor, forsta hur
mustningsutrustningen mekaniskt fungerar eller kan programmera maskinerna. Ofta saknas den
kunskapen. Aven mer kunskap kring sikerhetsfrdgor och arbetsmiljé. Katrin tar med idéen till
Eldrimners langre utbildningar. Dock kan det vara svart att fa till sddan allman mekarkunskap,
man skulle till exempel kunna ldggas in som tema i praktikperioderna for att fa in viss praktisk
erfarenhet.

4. Pa gang pa Eldrimner

Information om avvecklingen av Eldrimner Certifierat Mathantverk. Diskussion kring hur
foretag i stdllet kan visa att de 4r mathantverkare och om Eldrimners mathantverksdefinition
bor ses over.

Eldrimner har pabdrjat avveckling av certifieringen da det dels inte ar mojligt utifran den
finansiering som finns. Behovet ser inte heller lika ut idag som nar den infordes. Certifieringen
togs fram for att skydda mathantverket mot att nyttjas fel av storre producenter. Nu har
begreppet mathantverket utvecklats och ar mer etablerat. Lena kommenterar att dven
begreppet hantverkscider har foérandrats och idag kanske spelat ut sin roll. Idag ar man mer
medveten och det folk sdker efter ar kvalitetsmat men som inte behdver nagon mer benamning.
Fler och fler vill ha mat med ett ursprung — @n sa lange kan mathantverksbegreppet fungera bra
for att definiera vad som menas.

Information om Eldrimners arbete med att férenkla for foretag (fff).

Pa Eldrimner har Ida Lundstrém och Elias Fors under senaste aret jobbat mer med det
arbetsomrade som kallas Férenkla for foretag, tillsammans med branschansvariga. Det handlar
om att svara pa remisser som kommer i allt fler antal till Eldrimner, haller koll pa nya regler och
hur dessa paverkar mathantverkare, samt att jobba med Eldrimners "krangellista”.

Diskussion: Vad upplever branschen som krangel? Vad kan Eldrimner géra och vad &r viktigast
att satsa pa: gardsforsaljning av alkohol, differentierad alkoholskatt eller nagot annat? Hur har
nya riskklassningsmodellen fungerat?

Kontroll- och rapporteringsbérdan

Lena tar upp att varje certifiering, mote, rapport, kontroll tar tid nar man egentligen behovs i
produktionen. IP, Svenskt Sigill, Krav, rapportering om alkoholférsaljning, emballage,
forpackningar. Manga regler 4r med anpassade till stora foretag dar det sitter en person som
bara gora sadant. Sarskilt certifieringarna tar mycket tid. Skulle det kunna finnas “snabbspar” for
sma producenter hos certifieringsorgan eller nar det géller atervinning? For sma foretag tar det
valdigt mycket tid i forhallande till omsattning, vilket blir orattvist i konkurrensen. En forbattring
som blivit ar att Krav-certifierade produkter nu kan redovisas i klump, dar man forut var tvungen
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att ange varje enskild artikel. Man behdver lista allt som tar tid och blir extra mycket ndr man ar
alkoholproducent da det tillkommer fler regler och rapporteringar som ska goras.

Differentierad alkoholskatt

Camilla och Lena ser att det &r viktigt med fragan och att en sankt skatt ar av betydelse for att
framja svensk produktion. Andreas tror att det kommer blir svart att fa sankt moms pa alkohol
utifran hur systemet ser ut. Men skattebefrielser skulle kunna sanka troskeln att utvecklas och
skapa innovationer. Att sma producenter som inte producerar sa stora manger kan ha mindre
momes. | Storbritannien finns ett tak pa tillverkning upp till 7000 liter — men det ar for liten volym
for att mans ska kunna leva pa det som foretagare. Skattebefrielsen maste i sa fall sattas for en
sa pass stor volym att det skulle ga att leva pa. Ett annat alternativ ar att man betalar skatt fran
forsta litrarna men att skatten sedan blir hogre ju mer man producerar.

Gdrdsforsdljning

Kring gardsforsaljning genomforde Eldrimner ett seminarium pa Sarimner i hostas. Enligt Lena
skissas det pa ett lagforslag som ska notifieras till EU. | jamférelse med differentierad
alkoholskatt skulle Lena valja gardsforsaljning i forsta hand, dock kommer det troligen bli uddlost
de forsta 6 aren utifran forslagen i utredningen, men kan utvecklas sedan. Andreas tror att det
kommer bli svart for en liten producent att kunna driva gardsforsaljningen da det kravs
investeringar for att komma igédng. Det finns en risk att de sma, oberoende foretagen inte ar de
som har rad att utveckla gardsforsaljning.

Jordbruksverkets handléggning

Andreas lyfter Jordbruksverkets handlaggning som ett problem for méjligheterna att genomféra
projekt. Handlaggningen tar lang tid, det ar mycket regler om hur man ska begéara utbetalning
och man far for lag tackning for OH-kostnader. Detta gor att dven stdrre institutioner backar pa
att soka projekt. Det kravs att man kan ligga ute med mycket pengar under lang tid vilket gor att
manga inte har mojlighet att soka projektmedel.

5. SM i Mathantverk

Rapport fran SM och Saerimner 2023 Boras. Seminarier och tévling. Klasser och deltagande i
SM 2023, se Bilaga 3.

Utifran diskussion pa féregaende branschradsmote sa erbjods endast tva klasser med jasta
drycker i SM 2023, cider och kombucha. Kombucha genomférdes med 18 tavlande bidrag. Cider
stalldes in da det bara var tre anmalda bidrag och det ar fortsatt svart att locka deltagare till
tavlingen. En anledning kan vara att det finns andra mojligheter att tavla med cider, exempelvis
pa Cider-SM.

Camilla deltog pa plats i Boras och uppskattade programmet och kringaktiviteterna. En
kommentar ar att vid Nordic Artisan Food Awards 2022 kunde man kdpa biljetter till enstaka
aktiviteter vilket uppskattades. Vid SM 2023 behévde man betala for hela programmet dven om
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man inte kunde ga pa alla delar. Catrin och Viktoria tar med synpunkten internt infér kommande
arrangemang.

e Infér SM 2024. Finns inspel pa ambitionen att utveckla juryarbetet och bedémningskriterierna.
Diskussion kring klasser:

a) Ska tdvlingen ha klasser inom jdsta drycker éver huvud taget? Vilka klasser ska i sd fall erbjudas:
stérre “samlingsklasser” eller specifika klasser som t ex cider? Hur ska vi fd in bidrag?
Pa forslag ar att infora en ovrig klass for olika fermenterade drycker, sd som shrub, vattenkefir,
mjod, 6l och fruktvin eller druvvin. Kombucha och cider kan fortsatt erbjudas som egna klasser
men med mojlighet att slds samman i den 6vriga klassen om det ar fa deltagare.

En annan idé ar att skapa en ny niva i tavlingen dar man utser en "best in show” av de bésta
produkterna fran olika branscher. Denna kan utses av juryordférande gemensamt. | och med
den nya tavlingsformen dar medaljer delas ut utifran uppnadda podng och inte i jamforelse med
Ovriga tavlande produkter, sa gor det att klassindelningen far mindre betydelse.

b) Uppdelning av gléggklassen: med och utan alkohol? Onskemdl frén juryordférande har inkommit
om detta. Innebdr dock risk att klassen fér glégg med alkohol inte blir av pga. for fd anmdlda —
kan en alkoholhaltig glégg tévla i en klass for 6vriga alkoholdrycker?

Branschradet tycker att glogg med alkohol och utan alkohol fortsatt kan tavla i samma klass. Sa
som det sett ut tidigare under SM &r det bara nagot enstaka bidrag med alkohol och finns inte
underlag fér en egen klass annu.

c) Synpunkter och 6nskemdl fér att utveckla den innovativa klassen? Behévs tydligare definition
som sdkerstdller innovationsgrader och motverkar att det blir en “slaskklass” fér produkter som
inte passar i andra klasser?

Innovativa klassen har varit bra for att mojliggoéra deltagande for produkter som ligger i framkant
— ofta ar det udda produkter som vunnit. Klassen har ocksa visat pa vilka typer av produkter som
det finns underlag for att genomfdra som egna klasser. Branschradet tycker att klassen
inspirerar och ar rolig att folja. Eldrimner kan fortydliga vad som kan vara innovativt och att det
ar det innovativa som vager tyngst vid bedomningen. Exempelvis att det framgar vid anmalan att
beddémningskriterierna lagger stor vikt vid innovationen, i jamforelse med smaken, i
podngsattningen.

d) Behévs fértydligande i reglerna om tillsatser/precesshjdlpmedel i vinciger? Som det stdr nu
framgdr det inte om t ex sulfiter tillats som processhjédlpmedel.
Branschradet ser inte nagot behov att detta fortydligas.

6. Ovriga fragor

e Lena och Ulrika lyfter att White Guide framéver kommer att bredda utbudet av
landsbygdsproducerad mat. White Guide har nya dgare och ska utveckla guiden. | mars kommer
dven en ny guide, Fallstaff. Ulrika kommer att ta kontakt med White Guide framover.
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o Embla-priset @r en nordisk tavling som bondeorganisationerna ordnar med Nordiska
ministerradet for att utse arets livsmedelsentreprenér i Norden. Andreas har tidigare vunnit
priset. Lena berattar att LRF ligger pa tur i att anordna priset 2027. Det kan vara vart att titta
ndrmare pa aven for Eldrimner och eventuella samarbeten som kan goras.

e Information om avtal och fakturering.
Viktoria skickar avtal med post inom kort. Deltagandet faktureras med e-faktura.

e Avgaende branschradsmedlem och tips pa nya. Se Bilaga 4 for nuvarande och tidigare
medlemmar samt Bilaga 5 for branschradens roll.
Rogers gor sitt sista ar i branschradet efter sina 5 ar. Tack for insatsen! Tips pa nya medlemmar:
Johan Sjostedt, Pomologik, samt Mjédhamnen.

e Nasta mote 2025.
Néasta mote kan bli pa distans eller fysiskt, inget dr bestamt dnnu. Viktoria aterkommer néar det ar
dags med information.

Motet avslutades

Viktoria avslutade motet och riktade ett stort tack till Roger och Susanne pa Kvarna Tradgard och
Kvarna Hantverksvinager for en trevlig dag, fin service och mycket god mat.
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