ELDRIMNER

Nationellt resurscentrum
for mathantverk

Anteckningar fran Branschradsméte Jasta drycker 2023
7 februari kl. 8.30-12.30, via Zoom

Narvarande

Claes Wernersson, Qvanum Mat och Malt
Peter Mosten, Sav

Andreas Sundgren, Brannland cider
Camilla Karlsson, Qvillinge ekologiska
Anders Abrahamsson, Are Bryggcompagni
Lena Ryberg-Ericsson, Képings musteri
Catrin Heikefelt, EIdrimner

Viktoria Vestun, Eldrimner

1. Valkomna! Vad har hant under aret som gatt?

Eldrimner soker nya projekt for 2024-2027 och haller pa att utveckla yh-utbildningen.
Aterkommer senare i motet kring detta.

Claes producerar 6l samt brannvin och har bes6ksnaring. Han haller nu pa att trappa ner och
sedan i hostas har foretaget fatt in nya agare. Aret som gatt har till och fran varit jobbigt men
rullar pa forvaningsvart bra just nu, trots kris i samhallet. Claes ser ett dndrat fokus med storre
intresse for svenskproducerade ravaror (humle och malt) och tycker det &r dags nu for en svensk
olstil.

Peter gor produkter av bjorksav. Under aret har de alkoholfria produkterna gatt bast. Foretaget
satsar mycket pa export. Nya lander &r Italien och Japan men sedan tidigare har de export till
framst Kina, USA, Tyskland, England och Holland. Har varit svarare nagra ar men nu borjar det
réra pa sig och de har mycket att gora i foretaget sa de behdver nyanstalla.

Andreas tillverkar iscider som séljs brett pa Systembolaget och pa ett tiotal exportmarknader.
Foretaget har haft ett bra ar och skalar upp produktionen rejélt just nu. Forsaljningen 6kade med
75 % forra aret. Iscidern serverades pa Nobelbanketten och blev darmed det forsta svenska vinet
som nagonsin serverats dar.

Camilla har fermenteri och gor kombucha, jun och mjod. Foretaget har haft nagra tuffa ar. For
kombucha ar konkurrensen idag mycket storre an nar hon borjade 2013, samt att produkten inte
har ”nyhetens behag™ langre. Filar pa nya strategier for att na ut.

* * %
*
* *

* *
* 4 *

anee ~alc Europeiska jordbruksfonden for
7
Lansst) I clscn landsbygdsutveckling: Europa

]éimtlands lﬁl] investerar i landsbygdsomraden



ELDRIMNER

Nationellt resurscentrum
for mathantverk

Anders har 6ltillverkning sedan 10 ar i Are. Foretaget har férdubblat produktionskapaciteten
under senaste aret, till 100 000 liter. De vill halla sig dar och inte producera mer utan hellre
jobba med mer variation. De har ett “vilt” program pa rodvinsfat samt experimenterar med bar-
och fruktvin. Upplevelsen &r att det hant mycket under aren i branschen, dér fokus for manga
skiftat fran att gora en hantverksméssig produkt till att pumpa ut volym, aven i mindre bryggerier
vilket inte ger samma sjél i produkterna.

Lena tillverkar appelmust samt dven cider, framst av frukt fran egen odling, tillsammans med
dottern Johanna. Foretaget har funnits sedan 2015. Lena gillar att jobbet bjuder pa nya
utmaningar hela tiden och att testa sig fram i nya recept att beméstra och smaker. Per ar
tillverkas ca 4000-5000 liter cider. Fokus ligger pa kvalitet fore volym, samt att hitta sjalen och
framja innovationsandan. Det var tufft i borjan av pandemin da forséljningen tog stopp men
sedan fann de nya véagar ut med produkterna. Forra aret gick bra men marknaden svanger.
Utmaningarna ar 6kade kostnader, mindre vinstmarginaler och kdmpar pa i for sma lokaler.

2. Foregaende mote

1. Gardsforsaljning

Forra aret diskuterade branschradet kring gardsfoérsaljning och den utredning som gjorts.
Eldrimner har under aret svarat pa en remiss kring utredningen. Under sommaren skrevs &ven en
debattartikel for att sprida Eldrimners och mathantverkarnas syn pa fragan men tyvérr antogs inte
artikeln av vare sig DN eller SvD. Dels kan det berott pa dalig tajming med konkurrens i media
med valet under tidig host. Eldrimner foljer hur fragan utvecklas. Efter valet har KD fatt ansvar
att ta hand om utredningen men Claes berattar att arbetet verkar arbetet stannat upp. Lena som
ocksa ar medlem i Dryckesakademin ar orolig da branschen behéver gardsforséljning, och fragan
maste fortsatta att lyftas upp, sa den inte fortsatter att komma i skymundan i kris- och
katastroftider. Det ar viktigt att komma framat menar flera i radet. Kanske kan Eldrimner och
branschradet gemensamt gora nagot som syns och marks, t ex ett upprop. Camilla foreslar att ga
samman med andra organisationer och aktérer, som Sveriges oberoende hantverksbryggerier. De
var nyligen i Riksdagen och pratade om reducerad alkoholskatt. En annan aktor som verkar
engagerad i fragan ar Vejby vingard. Claes beréttar att Sveriges alkoholproducenter och
Foreningen svenskt vin genom LRF &r aktiva och driver frdgan mycket. Gardsforsaljning finns
med i Livsmedelsstrategin och kanske kan argument som lag sjalvforsorjningsgrad anvandas.
Viktoria tar med fragan vidare pa Eldrimner om vad som kan ga att gora.

2. Skyddad ursprungsbeteckning for cider

Andreas berattar hur han i sitt foretag gatt vidare med fragan att skydda namnet iscider.
Brannland Iscider har ndmligen ett behov av ett juridisk skydd som gor det vért att investera i
foretaget. Han har tittat pa EU:s olika skyddade beteckningar som gar att anstka om och haft
dialog med Martin Ragnar och Hans Naess, som &r upphandlade av Jordbruksverket som
konsulter i denna fraga. Tillsammans konstaterade man att ingen av de skyddade beteckningarna
passade att soka da de staller krav pa att produkten maste ha tillverkats under en langre tid, som
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lagst ar. Dels har Livsmedelsverket infért en administrativ kostnad for hantering av ansékningar
som riskerar att hamna pa 70 000-80 000 kr for en mindre ans6kan och éver 100 000 kr for en
storre. Andreas har nu istéllet ett projekt pa gang med Sweden Food Arena och Orebro
universitet/Grythyttan om att ta fram ett system eller regelverk for den framvaxande
dryckesbranschen med syfte att skydda produkterna. Mischa Billing ar med i projektet som sokt
pengar fran Jordbruksverket. | projektet anvands Brannland Iscider som ett exempel.

3. Sarimner och SM i Mathantverk 2023

1. Plats, datum, uppléagg

Sarimner 2023 blir nasta gang i Vastra Gotalands 1an den 17-19 oktober. Upplagget r som
foljer: branschoverskridande seminarier dag 1, branschspecifika seminarier dag 2 inklusive
prisutdelning i SM samt bedémningsseminarier for SM dag 3.

2. Idéer till seminarieprogrammet

e Sanna Lindberg som slépper en ny bok den 21 mars om svenskt 6l. Vore intressant om
hon kunde berétta om sin syn pa svenskt 6l och dess utveckling

e Nagon forelasare som forskar pa forpackningar och kan beratta om utvecklingen mot
miljovanligare sadana. Systembolagets inriktning mot att det ska vara hallbara
forpackningar ar en utmaning for mindre producenter. Vilka alternativ finns for
smaskaliga tillverkare av naturligt kolsyrade drycker eller drycker som varmfylls? Aven
de nya kraven pa registrering och rapportering ar intressant. Kanske kan Systembolagets
externa hallbarhetsrevisorer/konsulter nyttjas som experter.

e Utlandska forel&sare eller forskare som kan berédtta om platsen varde for olika produkter,
t ex parmaskinka, och hur man skapar detta varde. Hur kommer man fram som
mathantverkare nar det inte racker med att gora sin allra basta produkt? Detta far garna
foljas upp med en paneldebatt.

e Jenny Neikell eller Tadeusz Zagrabinski, Barbucha Kombucha, som startade bland det
forsta kombuchabryggeriet i Europa. Kombucha &r en stor klass i tavlingen sa kunde
kopplas till det pa nagot satt.

e Garna mathantverksmarknad i anslutning.

3. Klasser och definitioner i SM

Pa senare ar har Eldrimner forsokt skapa mer uppmarksamhet kring dryckesklasserna for att fa
fler och tavla, men det &r fortsatt trogt med de jasta dryckerna. Olklassen har blivit installd de
senaste aren och det &r fa bidrag aven i klasserna for cider, fruktvin, mjod. Daremot ar kombucha
populart. Radet diskuterade hur vi far fler att tavla i 6l eller om klassen ska pausas tills vidare.
Anders menar att tdvla i 6l kanske ar som viktigast ndr man ar liten och ny, men inte har samma
betydelse nar man kommit en bit pa vagen. Det finns ocksa manga andra forum for 6l: massor,
festivaler och andra tavlingar, sa det ar svart att sla sig in. Kanske man kan titta pa hur de gor i
Norge — Anders deltog pa en bryggerifestival dar man lyfte en norsk 6l gjord pa lokal malt med
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specifik smak. Kan man istéllet for SM jobba med att lyfta den svenska élstilen, gjord pa
svenska ravaror dar varje komponent lyfts och sa sétt héja vardet?

Lena foreslar ocksa en klass i tavlingen dar regional smak lyfts. Det kan vacka intresse for den
regionala anknytningen, lokala mattraditioner och terroir.

4. Ciderframjandets definition
Ciderframjandet tog under 2022 fram en definition pa hantverkscider:

e Minst 95 % ska vara apple- eller paronmust. Om minst 50 % ar paron sa far den
kallas ”’péroncider”.

e Ovriga 5 volymprocent far vara med/av orter, bar, frukt, blommor eller kryddor
om det framgar pa etiketten.

e Juicekoncentrat framstalld hos producenten eller lokalt genom frysning eller
upphettning ar tillaten som ingrediens.

e Vatten far inte tillsattas.

e Alkoholen far enbart harréra fran fermentering av ovan namnda ravaror, férutom
den alkohol som bildas vid flaskjasning efter tillsats av socker for produktion av
kolsyra.

e Socker far tillsattas enbart for flaskjasning.

e Svavel far tillsattas.

Eldrimner har i SM haft denna skrivning for att beskriva ciderklassen:
Alkoholjast dryck av egenpressade dpplen samt eventuellt vatten. Tillsatt socker ej tillatet. Kan
vara mousserande, kolsyran ska da komma fran naturlig jasning.

Branschradet resonerar kring att synka Eldrimners defintion dar det a&r majligt. Att vatten inte far
tillsattas ar rimligt, men socker kan tillsattas for flaskjasningen. Att koncentrat &r tillatet i
Ciderframjandets definition menar Andreas att det beror pa att isciderproducenter annars inte
skulle kunna uppfylla definitionen eftersom de kryokoncentrerar sin must sjalva. Viktigast ar att
man inte ska anvanda inkopt koncentrat. Eldrimner tar med branschradets synpunkter och
uppdaterar skrivningen i SM.

5. Synpunkter pa tavlingsform

SM i Mathantverk har &nda sedan starten genomforts som en tavling dar de tre produkterna med
hdgst poang tilldelas guld, silver respektive brons. Under Nordic Artisan Food Awards 2022
provades istéllet att dela ut medaljer utifran fasta poangnivaer. Nu utvarderas vilken tavlingsform
som ska anvandas framdver. Camilla tyckte det var bra med systemet i senaste tavlingen
(NAFA) och Lena, som tavlade for forsta gangen 2022, tycker att det &r mer vart att ha en
poangvardering att forhalla sig till &n att det maste delas ut medaljer eftersom det talar mer om
vad produkten &r vard. Peter lyfter att det viktigaste med beddmningen ar den uppféljning och
aterkoppling som man kan fa efterat. Bedomningsseminariet kan utvecklas for att ge annu mer
kott pa benen kring hur man ska jobba vidare, garna med akademisk kunskap 6nskar Andreas.
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Camilla betonar att det ar bra om bedémningsseminarierna ligger direkt i anslutning till tavlingen
och inte en tid efterat.

6. Tips pa jurymedlemmar
Mischa Billing.

7. Tidpunkt for Sarimner
Nar ar lampligast att genomféra SM och Sarimner pa aret? Radet har olika forutsattningar med
hogsasong men det ar vart att prova under forsta halvaret istéllet for pa hosten, helst fore april.

4. Kurser och utbildning

1. Genomforda aktiviteter 2022
Pa tema jasta drycker har tva kurser genomforts: cider med Pomologik samt fruktvin med
Guillaume André. Andreas har hallit i ett radgivningswebbinarium.

2. Yh- planerna framover

Katrin ar utbildningsledare och branschsamordnare. Hon haller ihop de langa utbildningarna som
Eldrimner ger. Eldrimner har i flera ar haft en ettarig yh-utbildning men soktrycket har minskat
och omgangen som skulle startat i hostas stalldes in pa grund av for fa sokanden. Nu haller
Eldrimner pa att gora om utbildningen for att bli mer attraktiv och anpassad for malgruppens
behov. Inom bér-, frukt- och gronsaksforadling ar planen att soka en kortare yh-utbildning, pa ca
8 veckor pa halvfart med mer distansundervisning. Utbildningen ska ge grunden for att komma
igang med sitt mathantverksforetag och ambitionen ar fa med mer kring hallbar
foretagsutveckling &n vad som funnits med i tidigare utbildningar. Besked om ansdkan kommer i
juni.

Jasta drycker ingdr inte i den ans6kan om utbildning som skickas in nu. Vilket behov ser
branschradet av en langre utbildning kopplad till jasta drycker? Andreas foreslar en uthildning
som ger kompetens kring alkohollagstiftningen samt hur man séljer och distribuerar produkter
bland annat till Systembolaget. Det behévs mer kunskap kring mellansteget mellan producenten
och aterforsaljaren. Camilla och Lena instimmer och menar att det aven behovs stod for att salja
in pa livsmedelsbutiker. Aven kunskap om att lyfta fram regioners specialiteter behdvs.

Katrin efterfragar om det finns ett behov av uthildad personal. Branschradet intygar att det &r
kostsamt och tar mycket tid att utbilda nya anstéllda och svart att fa tag i personal som forstar
komplexiteten. Inom bryggeribranschen finns det redan flera utbildningar men dessa ligger i
andra delar av landet.
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3. Idéer till nya aktiviteter
e Brannvin/sprittillverkning. Destillering och smaksattning.
o Budweisers kvalitetschef kunde beratta om hur man jobbar for att alltid halla
samma kvalitet, att produkten som kommer ut fran de olika fabrikerna alltid &r
likadan.

5. Ovriga fragor

1. Eldrimners certifiering

Certifieringen har funnits sedan 2012 och togs da fram for att varna om begreppet mathantverk.
Idag &r ca 150 foretag med drygt 2000 produkter certifierade. Eldrimner vill nu utvérdera
behovet av certifieringen kopplat till de nya projektansékningar som ska goras for 2024-2027.
Lena ar den enda i branschradet som ar certifierad, Camilla, Claes och Peter har tankt pa det men
inte tagit tag i det. Det ar viktigt att Eldrimner kontinuerligt pAminner om att maéjligheten finns
att certifiera sig. Lena beréttar att hon inte anvénder certifieringen i marknadsféringen, men har
den for att hon tycker det ar en bra idé och for att lyfta mathantverket i stort. En idé for att fa
certifieringen mer kand &r att se éver om industrin kan komma in pa delar av certifieringen pa ett
positivt sétt, eftersom de anda kommer anda kapa begreppet. Men det ar viktigt att fortfarande
inte tumma pa principerna. Det skulle ge den mer genomslag. Andreas menar att en certifiering
inte hojer produkternas kvalitet. Istallet skulle Eldrimner kunna lagga tiden pa att jobba med
certifieringar som har ett lagskydd och utmana lagstiftarna for att fa férandring. Om
certifieringen ska finnas ar det viktigt att den ar kénd, bland konsument men néstan annu
viktigare hos aterforséljare. Vilken kostnad och administration man ar beredd att lagga ner pa en
certifiering ar kopplat till vilket varde den ger tillbaka. En idé &r att ha ett seminarium om hur
man som certifierad kan anvéanda det i sin marknadsforing.

2. Bandpress i must/cidertillverkning

Fragan om anvandandet av bandpress skulle vara industriproduktion snarare an mathantverk har
lyfts pa tidigare branschradsméten kopplat till reglerna for SM och certifiering. Eldrimner har
inte reglerat nagot om vilken press man far anvanda, men har erfarit att vissa trott att detta har
varit nagot som Eldrimner beslutat om. Andreas forklarar att bandpressen opererar kontinuerligt
medan packpress maste hanteras manuellt och batchvis, vilket kraver mer personal och innebéar
en samre arbetsmiljo. Bandpressen ger oftast hogre utbyte da den kan pressa hardare. Det kan
paverka musten da det ger mer tanninstruktur fran kdarnorna medan packpressen pressar mjukare.
Bandpressen har dock stéllbart presstryck och det krévs kunskap och erfarenhet for att kunna
justera pressen och hela tiden anpassa efter applets kvalitet. Det som skiljer pressarna at ar
teknologin. Ar det nagot verkligen paverkar mustens kvalitet sa ar det snarare pastoriseringen.
Anders drar paralleller till bryggerinaringen dar det ar tillsatser och pastérisering som har storst
effekt pa slutprodukten. I de mest industriella bryggerierna finns ingen hejd pa
processhjalpmedel som anvénds, det ar dar det skiljer sig mot det hantverksmaéssiga. Slutsatsen
blir att detta ar en ickefraga, vilken typ av press som anvands har inte att géra men
gransdragningen hantverk-industri.
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3. Nya riskklassningsmodellen for livsmedelskontroll

Eldrimner har under aret svarat pa de remisser som kommit och haft dialogmaten med
Livsmedelsverket kring den nya modellen for riskklassning. Det som varit oron &r att foretag
med diversifierad verksamhet kommer att fa véldigt manga poang i den nya modellen och
darmed okad kontrollfrekvens. For att motverka detta finns det mgjlighet till justering av
kontrollfrekvensen om den av kontrollmyndigheten bedéms bli for hdg utifran behovet.
Eldrimner har fatt vara delaktig i framtagandet av vagledningen till hur denna justering ska
fungera och uppmuntrar mathantverkare att aterkoppla kring hur modellen fungerar nar den
borjar anvéndas.

6. Avslut

1. Avtal och fakturering
Skicka tillbaka avtalen med post och e-fakturera arvodet.

2. Avgaende branschradsmedlemmar och tips pa nya
Claes och Peter avgar fran branschradet. Eldrimner tar gdarna emot tips pa nya medlemmar.

3. Nasta mote
Planeras att genomforas nasta ar och da kan vi eventuellt ses fysiskt.
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