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Anteckningar

Branschradsmoéte mejeri, onsdag 2 februari 2022
kl. 08.30 - 16.00, Lilla Salen och pa distans, Eldrimner, As

Nédrvarande:

Knis-Anna Bjorkl6f Ersdotter, Vallkulla Mejeri

Ann Klensmeden, Asbergets Gardsmejeri

Malin Kumberg, Adala Gard, pa distans

Caroline Nielsen, Strémmens Gardsmejeri

Agnes Otterbech, Mathantverket Vuollerim, pa distans

Ordforande och sekreterare:
Sofia Agren, Eldrimner

Birgitta Sundin, Eldrimner, sjuk
Hdnvisning till infoblad, som gatt som utskick till branschrddet infér métet

Inledning
Radet berattar kort om aret sedan forra br-moétet februari 2021.

Caroline

Ej markt av corona sa mycket, salt mer ost an nagonsin, salde slut ost i december, flera nya kunder
har visat intresse, men har behdvt sdga nej till dem. Nytt farstall byggs nu under vdren, och en
vallhund har flyttat in pa garden.

Ann

Jobbar ensam numera i mejeriet, men kor pa ett brett sortiment, gick bra till april, dd Ann
opererade knat med en aterhdmtning pa 2 manader. Hade en tjej som hyrde kaféet under
sommaren vilket var nytt och gick jattebra. Men har haft for lite ost att sdlja sedan nar
restriktionerna 6ppnade upp. Hade jdttebra produktion och omsdttning under hésten, salt mkt till
nya kunder.

Anna

Har ej ystat i sitt mejeri, ystade senast i somras pa Karl-Tévasens fabod. Sedan Anna och Jerk tog
Over garden har de haft en utspridd laktation i besattningen och har tittat pa att utéka med ett
par kor. De letar ocksa efter en ny gard att driva verksamheten pa eftersom sociala
omstdndigheter gor det svart och kranglig dar de &r nu.

Malin

Efter att ha dndrat om i verksamheten 2020, tappade kursverksamheten Malin haft pga. covid, sa
6kade ostproduktionen. | varas kande Malin att hon haft stora arbetsmiljéproblem under lang tid
pga. mejerilokalen. Lade ner verksamheten ett tag for att kolla om vad som beh&dvde goéras. Kom
till insikten att hon inte kunde 6ka produktionen sa mycket som hon behdéver, pga. att kroppen
inte haller for arbetet. Det skulle ha beho6vts investeras i ett mejeri, och Malin orkar inte med det.
Lade ner darfor, haller pa att sdlja av utrustning nu. Sként att ha tagit det beslutet. Far nu roliga
uppdrag, jobbar bl. a med tradgardsdesign och konsultar mycket, far fortfarande mycket
radgivningssamtal.

Agnes
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Forsta covid-dret 2020 var det full fart, dven om haften av omsattningen férsvann éver natten. Da
bdrjade vi bl. a med REKO och insag att det var dags att bygga nya butiken och kafé. Detta
Oppnade i juni 2021 och har vart ett jattebra kliv att ta och att fa klart. Nu kan vi ha férsaljning pa
plats vi kan ha studiebesdk. Folk kan titta in i produktionen genom fénster. Det har dock inte varit
helt 1att heller pga. restriktionerna, men nu nar det 6ppnar upp igen &r vi redo. Vi har hallit i
produktion, fatt nagra fler medarbetare, gatt onlinekurs. Vi knatar pa!

Sofia

Arbetet hemifran har fortsatt och kurser har planerats, men stallts in eller gjorts om till farre
deltagare eller pa distans. Det har varit frustrerande att inte kunnat genomféra kurser som
planerat, och trakigt att inte fa traffa folk pa plats. Men Saerimner och SM gav mycket energi, och
férhoppningsvis atergar vi till mer normalt liv nu under varen.

Birgitta

Forutom sedvanligt arbete pa Eldrimner har Birgitta, tillsammans med Ingela Kdreskog och
Kristina Akermo, genomfért fem aktiviteter inom ramen fér det fibodprojet som drivits av
Forbundet for svensk fabodkultur och utmarksbruk. Slutredovisningen ska vara inldmnad i slutet
av mars, och kommer da att lankas fran Eldrimners fabodsida. En Grundkurs del 1 som tidigare
skjutits fram till maj pga. av corona-restriktioner kunde genomforas i bérjan av november, med
Birgitta och Ingela Mdrtensson som kursldrare. Efter flera ar hade vi en fransk ystningsexpert pa
plats under Grundkurs del 2 i november, jatteroligt att fa vdlkomna Patrick Anglade till Eldrimner.

Visionsarbete
Se bifogad bild pa resultatet av visionsarbetet fran mejeribranschradet pa Eldrimner idag (maila
sofia@eldrimner.com for bild).

Personen heter Alver Aslund, som kommer fran As och Alver fran fornnordiska mytologin. Den
har flera hjalpande hander, mindre sarbart, kunniga.

Visionen, framtiden:

Hur féljer Eldrimner utvecklingen + mathantverket. Vi bor rikta oss mer mot hallbarhet,
ekonomiskt, ergonomiskt och i omvarlden. Hallbart féretagande. Branschspecifika
kurs/utbildningar inom ex, ekonomi. Att anstalla. Trakigt m alla nedlagda féretag, man lever ju sin
drém. Ta betalt, hjadlp med att s6ka stdd, ex coronastdd, hur? En radgivare inom ekonomi som
haller koll pa omvérlden och sadana stéd och hjalper folk med detta.

Radgivare, en gemensam fér ekonomi, forsaljning. Ej s mkt till butik ldngre. Caroline har ca 50%
egen forsaljning helst ej till Ica, de skyltar daligt, bara vissa butiker gor det bra.

Gardshem ar duktiga och fran sadana foretag efterfragas mer och mer produkter.

Transporter ar jatteviktig fraga som ingen vill ta i. Telefon-app for detta, som reserobot, vad kan
Eldrimner géra? Kan Eldrimner utvecklas till att kunna géra nagot sddant? Myllamat + Luleaféretag
pa Saerimner och Svedjan ost har bra I6sningar dér man anvander befintliga transporter och
samordnar md dem, tomma bilar.

Marknadsfdra att stérka mathantverkskunderna: uppmérksamma de som stédjer oss! Ex m t-
shirt/pase ”Jag stodjer mathantverkare”.

Avdelning i butiker f6r mathantverk/lokalproducerat, idag ar det ej Iatt att hitta. Nar man
certifierar/vinner medalj kunde en del av materialet vara en listskylt fér butiker. Och flagga. se t.
ex Dalamat.
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Klisterlapp till de som koper t. ex tidning (kunder)

Smaklust ska vara minst vartannat ar! En person skulle kunna jobba bara med det (behéver ejbo i
Jamtland). Sa vardefullt for producenter att betala for att sta dar. Volontdrer? Samarbete med
Slow Food?

Kontor utspridda i Sverige, nationellt, Vastra Gétaland, Dalarna, efter mathantverktathet?
Vi maste @ndra tanket hos mathantverkare: det ar inte ok att ta ut en 13g egen I6n!

Branschdag med féredrag 1 gang/ar med ldngre @n bara 30 minuters féreldsningar. Garna i januari,
i samband med SGM:s (Sveriges Gardsmejerister) arsmaéte? Blir mer samarbete m dem da.

Utbildning féretagsekonomi for mejeri.
Fast finansiering, forsvinner da dynamiken? Hungriga vargar jagar bast.

Tillrdckligt internationellt utbyte? Nagra har gatt om oss inom mathantverk, se hur andra gor. Ex
Reros Mat, &gs av producenter, samordnar bestdllningar och marknadsféring.

Producera sjalv, ndgon annan sdljer? Trakigt med Reko, storsta hindret pga. allt arbete med
telefonen, gruppen &r ej helt 6verens om detta, men det tar mycket tid. Skilj marknad/butik/reko i
bokféring vore intressant att se.

Eldrimner som marknadsférare: SM, media, priser. Mer marknadsforing fér de som kan tavla, mer
riktad marknadsforing ddr, pusha svaga klasser specifikt.

Tidningen kan spridas mer, den ar jattebra! Som till fler méssor, ex tradgardsmassor, arrangdrer
pa& méssor, Nordiska Tradgardar i april i Alvsjo, egen monter dar?

REKO- mathantverkare boér kunna dela ut tidningen eller Eldrimnerblankett i alla pasar och
tillvarandra. Na manga nya och fler dar.

Idé pa tal om krangellista: gor en lista pa positiva férandringar som skett ex EU-intradet, med
mathantverkare som pratar. Reportage.

Forra arets protokoll
Inga kommentarer.

Aktiviteter

Hanvisning till kursstatistiken 2021 i infobladet. Manga kurser blev instdllda pga. covid, de flesta
som blev helt instdllda var nybdrjakurser som vi inte kunde gdras om till distanskurser. Nastan alla
fordjupningskurser pa varen ingdr i Yh-utbildningen, sa vi fick stalla in de kurserna for externa.
men genomfdéra dem for Yh. Ungefdr det vi férvantat oss.

Branschradet tar upp en 6nskan om att utbilda inom hallbar verksamhet. Det ar tufft att sjdlv
driva mejeri, en del lagger ner, av olika anledningar, men om vi hade kurs som handlade om
hallbarhet: badde for personen och verksamheten.

Det hdr har kom dven upp under férmiddagen, ett intresse for utbildning inom dven ekonomi och
ergonomi. Aven bra att de som ska starta upp férstar hur mycket tid som gar at till allt dven
utanfor sjalva produktionen. Manga ar inte mottagliga for detta i bérjan men en modellstudie for
ett fungerande mejeri skulle kunna vara till hjdlp. Modeller som visar verkliga mejerier och hur
mycket tid som laggs pa vad, t.e fér nydppnat mejeri, mejeri med anstéllda etc. Vad krévs for att
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det ska fungera, hur har man lagt upp férsaljning, distribution osv. Skulle vara anvandbart fér den
som ska starta upp eller effektivisera sitt mejeri.

Skulle kunna géras som en workshop i detta dmne, med de som drivit att tag och de som tankt
starta, dar man gdr igenom vad som ar smart att tanka pa m.m.

Detta kan passa ndmnda branschtréffen fran visionsarbetet.

Mognadslagring av ost — forstaelse for att det &r mycket mer &n att bara gora osten.

Fler kurser som kan ligga online, som man bara kan képa. (Eldrimner har vart inne pa det, arbetar
nu pa en nyborjarkurs inom mejeri, inspelad, med teori och filmat i mejeriet, med de olika stegen).
Malin har gatt kurs med Keramik-akademien, dér man haft gemensam drejning, kopplar upp sig
allihopa, den som haller i drejar och visar, samtidigt visa hur man sjalv gor. Valdigt larorikt!
Liveystning skulle vara ldrorikt pd samma satt: nar det ar in action far man aha-upplevelserna. Som
ett komplement. Garna t. ex Ann i sitt mejeri.

Svensk Lantmat har ”veckans digitala kurs”, kostnadsfritt, en timmes féreldsning. Nu senast om
”’Ditt Forsakringsbehov férdndras...”. Kan man ta pa en lunch eller nat.

Roligare om vi kan traffas LIVE!

Angdende "’Projekt obehandlad dryckesmjolk”

Innan drsskiftet beslutades att Eldrimner i egen regi kommer att driva ett projekt kring produktion
av obehandlad dryckesmjdlk under kontrollerade former. Birgitta Sundin kommer att arbeta med
det i nara samarbete med veterinar Anna Catharina Berge och
mjolkproducenter/hantverksmejerister. Planering startar i februari och projektet sjosatts till
sommaren eller hosten 2022 och pagar 10-12 manader. Anna Catharina har startat med
Oversattning av ett gediget utbildningsmaterial som ursprungligen tagits fram fér engelska
mjolkproducenter. Syftet med projektet ar att visa att det ar mojligt att producera
livsmedelssdker obehandlad dryckesmjdlk i Sverige. Med resultaten av projektet hoppas vi kunna
fora fragan ett steg narmare férverkligande i dialog med Livsmedelsverket.

Later det intressant? Kontakta Birgitta.

Ny verksamhetschef

Branschrddet undrar om Olle har ett specifikt intresse inom mejeri, ndgot som uppskattades att
Bodil hade, men han d@r nog mer allmant matintresserad.

Man understryker ocksa vikten att verksamhetschefen star upp fér behovet av till kunskapsutbyte
med andra lander, ldrare fran andra ldnder, resa, experter fran andra ldnder. Detta var nagot Bodil
behdvde goéra.

Ny medlem till branschrad och mejerirepresentant tavlingsrad

Malin Kumberg har slutat med mejeriverksamhet, och ddrmed &r detta sista BR-mdtet for henne.
Hon sitter i bade branschrad och tavlingsrad. Sa vi séker ny till bada fr.om. 2022. Férslag och ev.
frivillig efterfragas av BR. For jamn representation av branschen garna: sédra Sverige, inkopt
mjolk, man.

Vi har ingen frivillig till tavlingsradet i nuldget. Malin som har suttit med beréattar att det varit
jatteintressant och trevligt. Kants viktigt att framféra nya klasserna och inte betungande pa nagot

satt.

Lokaler & utrustning
Inga kommentarer.

Certifiering
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Vi forsoker definiera skillnaden mellan hantverk och industri. Mathantverkare kan och bor fa
standardisera fetthalten, men andra parametrar sdsom protein, syra, mineral (calcium) tillhor
industrins processer. Darfor har vii nedanstaende forslag forenklat definitionen kring
standardisering och lyft att en automatiserad process inte tillats.

Nya forslaget har vi har:

MEJERI

For mejeriprodukter tillats inte standardiserad mjolkravara;
med undantag for fetthalt. En automatiserad ystningsprocess
tillats inte.

KRAV-godkant vax utan fargamnen ar tillatet, men plastic
coating accepteras ej.

Olja som anvands i oljemarinerade mejeriprodukter ska vara
svensk.

SM 2021

Ostar som ska smadltas, svensk hdrdost, vit caprin och mese kom ej med i arets tavling pga. for fa
anmalda. Foér de ostar som dr traditionella, har klassen vart med for att lyfta dem som produkter.
Pr-kampanjen for att tavla skulle kunna lyftas mer, och komma flera ganger om aret. Nu blir det
alltid i sista sekunden man anméler sig. Kampanjen kunde vara bade allméant fér mathantverkare
att tavla, men dven specifika kampanjer fér de klasser som brukar ha svagt deltagande, och
minst de tre férsta aren f6r nya klasser.

Man uppfattar att Eldrimners sociala medier riktar sig till bade konsumenter och till
mathantverkare. Kan Eldrimner ha en stangd grupp fér bara mathantverkare, med specifik
marknadsféring riktad till dem?

Kan vara sa att mathantverkare idag inte uppfattar det som att Eldrimners sociala medier ar
riktade mot dem, och en bra informationskanal fér dem sjélva att folja.

Eldrimners Instagram dar supermysigt, kanon med byta gryta!

Aterkommande nyhetsbrev har Eldrimner slutat med, men de var nog mer riktade: till personer
som gatt kurs hos oss. Inte sa manga laste nyhetsbreven.

Intervjuer med de om vunnit priser i SM dr bra som marknadsféring. Viktigast ar inte att vinna
utan feedback etc. Ge de nyare och traditionella klasserna en ny chans i framtida SM, med battre
marknadsforing. | ar ar de klasserna inte med pga. NAFA.

Nar vi har férdjupningskurs i svenska ostar: pusha for att tavla redan dar!

Jury har en svar uppgift att bedéma stora och breda klasser: kan vi smalna av klasserna mer?

Eldrimner fick den synpunkten fran juryn om stekostarna under senaste SM. Planen &r nu att dela
upp den klassen i smaksatta och icke smaksatta och att tva olika grupper ska bedéma dem.

Vi kanske kan lagga ndgra underkategorier i vissa klasser, och far vi minst 6 tavlande per klass kan
vi dela upp klassen.

Forslag for underkategorier for de tavlande klasserna inom mejeri i NAFA ar:
e Pressad ost (behdver inte delas upp)
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e Syrad ost (redan bestamt. Delas upp i tva klasser om tillrackligt antal (minst 6)
farska resp. mognadslagrade ostar anmals)

e Blamogelost (kan delas upp i mild, smakrik, mjuk/fast, torr)

e Mijuk och halvmjuk kittost (kan delas upp i mjuk/halvmjuk)

e Mijuk vitmdgelost (endast mjuk)

Producenten anger sjdlv intentionen med sin ost vid anmalan (ex. mognadslagrad/farsk etc.).

Om juryn ska fa info kring om osten ar gjord pa behandlad eller obehandlad mjélk har diskuterats
mycket i tavlingsradet. Idag diskuteras om vi kan dela upp en klass i de kategorierna. Ar det viktigt
att sarskilja dem at? Skiljer det mycket i smak mellan obehandlad eller pastériserad? Vilken effekt
skulle det ge i olika klasser? Kanske finns méjlighet att dela upp klassen pressad ost sa?

Med eller utan egna kulturer? En klass for det. Sa fa anvander det men, en egen klass kunde vara
intressant.

Vi hade bara svenska juryordférande i ar, och dr glada att vi lyckades skrapa ihop duktiga
juryordférande.

I allmanhet ar man n6jd med tavlingen.

Saerimner 2021

Fran utvarderingarna var en sak som stack ut fragan om tolkning nar vi har féreldsare som pratar
engelska. Att vi hade foreldsare pa distans hoppas vi var ett undantag och att alla kan komma pa
plats till ndsta Saerimner och da siktar vi pa att alltid tolka engelska foreldsningar.

Bara trakigt att vi var tvungna att ha vissa féreldsare pa distans och inte pa plats.

Att vi hade handeln med pa branschtraffen var inte bra. Vi kan inte lyfta vara fragor pa samma
Satt. Man vill helst ga starkta darifran, men starkt sjalvfortroende, men handeln héll tillbaka.

De vill ju hdlla nere priserna, de tyckte ju redan att ostarna ar fér dyra. Blev inte samma kansla
som en branschtraff som brukar kdnnas internt och bra. Men bra fér dem att héra att vi inte kan
halla ett sa 1agt i pris. Spannande ocksa att hora vad de tog betat i sina butiker for vara ostar. En
del Iagger lagre paslag for svenska hantverkostar och séljer billiga ostar med stérre paslag.
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Nordic Artisan Food Awards/Terra Madre Nordic

En fraga fran samordnare Aleksandra dar om aktiviteter: hoppas pa vanliga konsumenter ska
komma, aktiveter for dem, men dven f6r mathantverkarna sjélva. Fér gemene man far aktiviteten
garna koppla mathantverkaren med konsumenten.

Fabodidén som vi hade till Fjaderdarna tas upp igen, Anna sager att hon och Tin gérna hoppar pa
denidénigen. Fabodystning, smdr, mese, ost. En gor, en berattar.

Provning med inspiration fran sensorikkursen inom SGM. Bdde mathantverkare, branschfolk och
allmdnheten, tdnka tillsammans vad tycker man, smakar, luktar. Birgitta ska ga SGM:s
sensorikkurs, kanske kan vi ta inspiration fran den, kanske med RISE. Slow Food gor ju redan taste
workshop, man anmaéler sig, sitter runt en monter, mat delas ut, en sddan med sensorik som
fokus vore fint.

Kerstin Jurss har hallit provning av ost och dryck i kombination pa Ostfestivalen.

Mjolkprovsmakning med Martin Ragnar, mjolk smakar sa otroligt olika. Mjélkprovsmakning va
enormt populdrt ndr man hade det i en monter pa Ostfestivalen.

Prova vara jury, med bedémningsunderlaget som juryn far.

Kombinera smaker, ndgon som dr duktig kan plocka ut ost, marmelad, dryck, chark etc fér
kombination. Workshop i att kombinera smaker. Manga kunder fragar ”’vad passar till?”’, sa om
man har en arsenal med tips ar de guld vart.

Expert pa smaker (Mischa Billing, Ia Orre?), som kan smaka, sdga vad passar till, sa far man
dryckestips. Ex. de som vinner medalj kunde fa ett tips till. BehOver inte bara var dryck, utan
svenska smaker. Behover ha koll pa vad som finns i Sverige. Ga igenom var vinnarutstdllning,
smaka matcha. En extra morot till att tdvla om medalj/guld far det.

Visa nagra traditionella smakkombinationer, som t.ex mese och vit caprin.

Krangellistan
Angelaget att den betas av och bra att den finns, det ger ett stort intryck, nar alla krangel ar
samlade kopplat till Livsmedelsstrategin.

Linda Elvingson jobbar med IP-certifieringen utifran perspektivet att det blir for manga instanser
som ska kontrollera, & med som en del p4 listan, totala mangden, dér finns dem med. Aven
andra driver fragan. Eldrimner kan stélla oss bakom hennes och andras jobb.

IP-certifieringen diskuterades da delar av gruppen tycker att den &r valdigt bra utformad, tacker
allt och SLV har stort fortroende f6r en om man har IP-certifiering. Men att ha flera kontroller,
dven KRAV blir ett tungt lass bade tidsmassigt, ekonomiskt och mentalt. Men varfor kan inte Ica
lita pd att SLV gjort den kontrollen?

Vi vill fira ndr ett krangel &r 16st, aker inte fran listan om inte [6st.

Kravet pa mjolkprover, analys av mdngd bakterier. Om leveransen tagit for lang tid kan

man inte utldsa bakterier s& da ar man bara svar pa fett och protein, som inte &r det vi vill ha. Far
betala for de fast man inte vill ha. Eurofins verkar inte ha alternativet att inte testa fett och
protein ndr man testar bakterier? Ar man med i kokontrollen far man det klart dér. Orimligt att

7
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bade masta kolla mj6lken och sedan produkterna.

En orsak till att Malin lade ner mejeriet var tjafset om vasslehantering med Jordbruksverket.
Meningslésa blanketter maste fyllas i, varfér maste man gora detta? Forstdelsen for att detta bara
ar tidskrdvande och utan motivation finns inte fran JBV.

Reningsverken kan inte rena stora mdngder, men var gar gransen for nar det ar farligt? Ann satter
ett kryss pa ystprotokollet for vassleldmningen, men JBV accepterar inte det hos Malin. Ett annat
hantverksmejeri i Skdne fick anmdrkning for att man gjorde det i Excel istallet for i blanketterna.

Hur jobbar vi med krangellistan framat?

Olle gor det, och delegerar enskilda krangel. Men vi vet ej om det finns en mer detaljerad plan,
férutom att intentionen dr att halla kranglen aktiva. Seminarium i dmnet holls pa Saerimner i
oktober 2021.

Mathantverksdagar

Fantastiskt med dessa dagar da de ge chans att trdaffa andra mathantverkare, méjlighet for
samverkan mellan mathantverkare i samma region och fa veta vilka som finns!

Ett tema kunde vara diskussioner kring hur man kan samarbeta och lyfta varandra inom en region,
t. ex genom en samagd saluhall, regionala smakkombinationer och utveckling av regional
matkultur. Lyfta bra samarbeten t. ex Agnes samarbete med sin mjélkleverantér. Om att vaga vilja
samarbeta.

Ar alltid en s& fin positiv aura pé dessa dagar, det maste vara kvar, ska vara lattsamt, inspirerande.
En del av mathantverkare har tagit med egna produkter till lunchen, jattekul att smaka.

Som mathantverkare kdnner man sig drad att fa vara med i mathantverksdagar.
Mathantverksdagar har haft effekten att restauranger fatt upp 6gonen for lokalt mathantverk.
Kommunikation: Hemsida, tidningen Mathantverk m.m.

Sofia har en artikelserieidé om hur en guldprodukt blir till”’ dar man féljer produktutvecklingen
och gar in tekniskt pa tillverkningen. Idén gillas och kan tdnkas ge uppslag for manga ar framat.
Ulla Lahti skulle vara intressant i den serien. Aven Malin som &gnat mycket tid och energi till
produktutveckling. Hon skulle kanske kunna skriva nagot sjalv.

Kallarlagring av getost eller koost, hur man gor.

Kul att Idsa om udda I8sningar.

Tidningen ar fantastisk, allt ar intressant.

Mer om rdvarundrderi.

Hakan fran Kemikalia kan valdigt mycket om kulturer, han kunde skriva en teknisk artikel dar han
spaltar upp kulturer pa ett satt sa man kan anvanda den till ndr man ska valja kulturer/osttyper. En

lathund.

Ystingsfel med analyser. Fina larobdcker finns fran 40-talet m bilder och tecknat, manual pa fel
och hur man atgdrdar dem. FACE Network haller pa att bygga upp en databank online for det.
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atione irsce

o machamevent Sofia Agren

Fragespalt med expert som svarar pa mathantverkares fragor. T. ex lvan Larcher, som annars ar
svar att fa kunskap fran nu ndr han bor i Australien. Mathantverkare kan skicka in fragor.

Kronikor ar alltid kul, fa folk att skriva sadana.
Att halla sig jour, vad pagar runt i om i Sverige? Spaningar kan vara ett inslag i tidningen.
Aterkommande segment.

Spaning pa tid som flytt, historiska aterblickar, historik. Ldra sig om en traditionell produkt, hur
det gjordes forr. Matkulturhistoria.

Ovriga fragor

Sofia ska till Ostfestivalen i maj. Har litet bord i LRF:s monter. Haller en féreldsning fér de som
ar nyfikna pa att starta eget hantverksmejeri. Bra att traffa folk vi inte nar i vara vanliga kanaler.
Mathantverket Vuollerim kommer ocks3, stér vid en mindre monter. Ovriga kanske beséker.

Sofia planerar delta i Skara Ostmaéssa, nar den nu blir av. Ocksa for att se om det passar
Eldrimner/mathantverkare. Det &dr oklart om den ar till for sma producenter, men de vill sikta in sig
pa det.

En minivariant pa Skara Ostmassa gjordes i hostas. Da var Johan Rudh med och han fragade
Mathantverket Vuollerim om han fick salja deras ost, vilket han fick. Han var en bra ambassador
for osten och salde slut forsta dagen. Sadana samarbeten kunde géra mer.

Fabodkurs, Anna sager att hon och Tin kan gora en sadan i sommar om vi vill. Sofia mailar Anna
och Tin som kan bestdmma datum och i sddana fall fér 4 personer, inte fler.

Troligtvis blir det fibodkurs i sommar dven pa Svedjebuan, som Kristina Akermo och Malin
anordnar.

Nasta mote 2023
Planeras i Vuollerim.
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