
 

   

 
 

 
 

 
 

 

BEDÖMNINGSKRITERIER 

 
BRANSCH 
Fiskförädling 
 
KLASSER 
Gravad fisk 
Inlagd fisk 
Kallrökt fisk 
Värmebehandlad fisk 

 

UTSEENDE KONSISTENS SMAK OCH DOFT 

- Enhetlig och regelbunden färg 

- Form  

- Jämnhet i form 

- Homogenitet 

- Saftighet i förhållande till 
produkt 

- Tuggmotstånd 

- Grundsmaker: sötma, sälta, 
syrlighet och beska 

- Intensitet i smakaromer 

- Smaksättning som kryddor, 
rök  

- Karaktär 

- Eftersmak 

- Balans 

- Defekter som härsken smak 

- Ren doft 

- Intensitet i doft 

- Produkttypisk 

- Defekter som härsken eller 
obehaglig lukt 

MAX 5 POÄNG MAX 5 POÄNG   MAX 10 POÄNG 
 


