BEDOMNINGSKRITERIER

BRANSCH
Fiskforadling

KLASSER

Gravad fisk

Inlagd fisk

Kallrokt fisk
Varmebehandlad fisk

UTSEENDE

KONSISTENS

SMAK OCH DOFT

- Enhetlig och regelbunden farg
- Form

- Jamnhet i form

- Homogenitet

- Saftighet i forhallande till
produkt

- Tuggmotstand

Grundsmaker: s6tma, salta,
syrlighet och beska

Intensitet i smakaromer

Smakséattning som kryddor,
rok

Karaktar

Eftersmak

Balans

Defekter som harsken smak
Ren doft

Intensitet i doft
Produkttypisk

Defekter som harsken eller
obehaglig lukt

MAX 5 POANG

MAX 5 POANG

for mathantverk

MAX 10 POANG

ELDRIMNER

Nationellt resurscentrum



