
 

   

 
 

 
 

 
 

 

BEDÖMNINGSKRITERIER  
 
BRANSCH 
Hantverksdryck 
 
KLASS: Kombucha 
Fermenterad dryck baserad på te (Camellia sinensis) sötat med socker (sackaros). Kan vara 
smaksatt med exempelvis örter, kryddor eller saft från bär eller frukt. Får ej vara 
pastöriserad. All eventuell kolsyra ska komma av naturlig jäsning. 

 

UTSEENDE DOFT SMAK 

- Klar-disig 

- Tecken på levande produkt: 
jästfällning-ytkultur  

- Intensitet i färg: blek-
medium-djup 

- Färg: t ex citrongul, 
äppelgrön, rubin, tegelröd 

- Aptitligt intryck 

- Fyllning i flaskan 

- Skumbildning: ingen-låg-
medium-kraftig 

 

- Ren doft: behaglig eller 
defekt 

- Intensitet i doft: lätt-medium-
hög  

- Doft av te och smaksättning 

- Aromer:  
- Fruktiga: t ex citrus, gula 

äpplen, röda bär 
- Blommiga: t ex ros, 

fläderblom 
- Kryddiga: t ex kanel, 

peppar 
- Vegetabiliska: t ex gräs, 

multna löv, örtiga toner 
- Jästa: t ex brödjäst, etanol, 

ättiksyra 
- Övriga: t ex animaliska, 

mineraliska, kemiska 

- Sötma: torr-halvtorr-halvsöt, 
söt 

- Syra: låg-medelhög-frisk 

- Tanniner/strävhet: ingen 
strävhet-mycket sträv/höga 
tanniner 

- Kropp: lätt-medelfyllig-fyllig 

- Smak: god-mindre god, svag-
intensiv, defekt 

- Balans mellan doft och smak 

- Balans mellan syra och sötma 

- Uttrycksfullhet/karaktär; 
smak av te, smaksättning 

- Munkänsla  

- Stilla-pärlande-mousserande 

- Eftersmak: kort-mellan-lång 

MAX 5 POÄNG MAX 5 POÄNG MAX 10 POÄNG 

 


