BEDOMNINGSKRITERIER

BRANSCH
Hantverksdryck

KLASS: Kombucha

Fermenterad dryck baserad pa te (Camellia sinensis) s6tat med socker (sackaros). Kan vara
smaksatt med exempelvis orter, kryddor eller saft fran bar eller frukt. Far ej vara
pastoriserad. All eventuell kolsyra ska komma av naturlig jasning.

UTSEENDE

DOFT

SMAK

Klar-disig

- Tecken pa levande produkt:
jastfallning-ytkultur

- Intensitet i farg: blek-
medium-djup

- Farg: t ex citrongul,
dppelgron, rubin, tegelrod

- Aptitligt intryck
- Fyllning i flaskan

- Skumbildning: ingen-lag-
medium-kraftig

Ren doft: behaglig eller
defekt

Intensitet i doft: [dtt-medium-
hog

Doft av te och smaksattning

Aromer:

- Fruktiga: t ex citrus, gula
dpplen, roda bar

- Blommiga: t ex ros,
fladerblom

- Kryddiga: t ex kanel,
peppar

- Vegetabiliska: t ex gras,
multna |6v, 6rtiga toner

- Jasta: t ex brodjast, etanol,
attiksyra

- Ovriga: t ex animaliska,
mineraliska, kemiska

- Sotma: torr-halvtorr-halvsot,
sot

- Syra: lag-medelh6g-frisk

- Tanniner/stravhet: ingen
stravhet-mycket strav/hoga
tanniner

- Kropp: latt-medelfyllig-fyllig

- Smak: god-mindre god, svag-
intensiv, defekt

- Balans mellan doft och smak
- Balans mellan syra och s6tma

- Uttrycksfullhet/karaktar;
smak av te, smaksattning

- Munkansla
- Stilla-parlande-mousserande

- Eftersmak: kort-mellan-lang

MAX 5 POANG

MAX 5 POANG

for mathantverk

MAX 10 POANG

ELDRIMNER

Nationellt resurscentrum



