BEDOMNINGSKRITERIER

BRANSCH
Mejeri

KLASSER
Blamogelost

Mjuk och halvmjuk kittost

Mjuk vitmogelost

Pressad ost och hardost

Syrad ost, farsk och mognadslagrad

KONSISTENS
UTSEENDE OCH YTA OCH SNITTYTA SMAK OCH DOFT
- Kvalitéer: - Kvalitéer: - Kvalitéer:
- Regelbunden form - Jamn farg - Tydlig
- Jamn skorpbildning - Enhetlig form - Behaglig
- Vacker enhetlig form - Smidig - Karaktarsfull
- Jamn mogelbildning - Sammanhangande - Balans salta — syra - s6tma
- Brister: i Vaol dranerad _ - Brister:
- O6nskade mogelsvampar i fﬂran_varo av gasbildande - Stickande, metallisk
- Blot yta jasning (haligheter) - Besk, bitter
- Flackig ost - Brister: - Sur
- Tvafargad, marmorerad - Fadd, sotaktig
- Oppningar och odnskade - For salt
haligheter - Platt smak
- Hard konsistens - Moglig eller rutten smak
- Skiktad - Gammal, harsken smak
- Klibbig konsistens - Svampsmak
- Rinnig konsistens - Sapaktig smak
- Vit avskild karna - Ammoniaksmak
- Innehadllande frammande
mogelsvampar
- Rinnighet under skorpan
- Allt for fuktig
MAX 5 POANG MAX 5 POANG MAX 10 POANG

ELDRIMNER

Nationellt resurscentrum

for mathantverk



