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Vdlkomna, runda runt

Catrin héalsade alla valkomna och berattade om syftet med motet som ar att ta in viktiga
inspel fran branschen till Eldrimners aktiviteter och andra aktuella fragor. Under
presentationsrunda framkom att flera i radet kombinerar sitt mathantverksforetagande, som
for manga ar ett ensamarbete, med en anstéllning vilket kan goras av olika anledningar men
inte minst for att ha en arbetsplats dar man traffa kollegor nagra dagar i veckan. En annan
reflektion fran aret som gatt var att det varit svart att fa tag i glasforpackningar och vissa
ekologiska ravaror fran grossister.

Féregaende mote, se bilaga 1
Catrin gick kort igenom anteckningarna fran foregaende mote. Flera av punkterna kommer
diskuteras vidare under dagens mote.

Kurser och utbildningar

1. Genomforda aktiviteter 2023, Bilaga 2

Jamfort med tidigare genomférdes nagot farre kursdagar 2023. Det beror dels pa att nagra
kurser stalldes in pa grund av for fa anmalningar, dels pa att det inte varit tva
heltidsanstallda branschansvariga sa som det brukar da Viktoria varit deltidstjanstledig. Dock
naddes ungeféar lika manga deltagare som tidigare genom bland annat god uppslutning vid
digitala aktiviteter. Till exempel ordnades vad som kan liknas vid ett digitalt studiebesék med
Katarina Holmberg pa Norrtelje musteri.
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Tva nya kursledare anlitades under 2023: Joakim Hollander, Hollanders glass, och Frida
Knape, Soltappan, inom kola. Det togs ocksa fram ett nytt koncept med workshop, dar
deltagare delar med sig till varandra om vad de kan samt testar vidare tillsammans inom
visst produktomrade. Under fjolaret annonserades tva olika workshoppar: Garvade
syltkokare i maj samt Kolsyrning av drycker i november. Tyvarr blev bada aktiviteterna
installda, kanske pa grund av att tidpunkterna var olampliga.

2. Pagang 2024, nya aktiviteter

Kolsyrningsworkshopen som blev installd 2023 kommer erbjudas i mars 2024 och ar redan
fullbokad. I stéllet for workshopen om syltkokning som blev installd 2023 provas i stéllet en
fordjupningskurs, Ta nasta steg med din marmelad, i mars med Yvonne Bjor, Bjorgarden. |
maj ordnas ett webbinarium om etiketter, da detta ofta kommer fragor om under andra
kurser. Under webbinariet kommer Anna Biarsjo, Hallongarden och Rasmus Johansson,
Kvarna Hantverksvinager, att dela med sig av hur de jobbar i sina féretag med etiketter.

3. YH-utbildning och Starta eget-utbildning

Katrin Sahlin, utbildningssamordnare, berattade att Eldrimner nyligen fatt positivt besked att
fa genomfora en ettarig YH-utbildning som omfattar bageri, charkuteri och mejeri, i tre
utbildningsomgangar. Forra aret diskuterades ansdkan av branschradet och det bestamdes
att inte ha med bar-, frukt- och gronsaksforadling i denna YH-utbildning. | stallet ansoktes
om att ordna en kortare YH-kurs motsvarande 8 veckors heltidsstudier, som mer liknar
Eldrimners Starta eget-utbildning for inriktningen bar-, frukt- och gronsaksforadling. Tyvarr
blev YH-kursen inte beviljad att starta, bland annat med motiveringen att kopplingen till
arbetslivet inte var tillrackligt tydlig. Eldrimner kommer darfor att fortydliga detta och [amna
in en ny ansokan i februari. Josefine berattade att hon ar néjd med Starta eget-utbildningen
som hon gick ar 2020, men menar att hon hade valt att ga den kortare YH-kursen om den
hade funnits da. Att ga ett helt ars YH-utbildning hade inte var mojligt med tanke pa familjen
och garden.

Da YH-kursen inte beviljades 2023 planerades i stéllet for att ge Eldrimners Starta eget-
utbildning med inriktning bar-, frukt- och gronsaksforadling under varterminen 2024. Pa
grund av for fa deltagare (5 anmalda) for att ekonomin skulle ga ihop stalldes utbildningen
in. Starta eget-utbildningen kan dock bli aktuell igen framover, framfér allt om inte YH-
kursen beviljas.

Katrin informerade dven om att Eldrimner uppdaterat en distanskurs i livsmedelssakerhet
som funnits nagra ar i Eldrimners utbud. Nytt dr att materialet nu ar med branschanpassat
och man kan valja inriktning i kursen mot bar-, frukt- och gronsaksféradling.
Uppdateringarna har gjorts av konsult Ida Olofsson.

4. Diskussion

Catrin bad om radets idéer for hur Eldrimner kan utveckla utbudet av kurser och utbildning
och 6ka intresset for aktiviteterna. Den senaste tiden har det varit lagre tryck pa
kursplatserna och en del kurser har behovt stéllas in. Beh6ver innehallet och/eller formen
justeras?



En anledning kan vara att sddant som det allmdnna ekonomiska laget, som inte Eldrimner
styr 6ver, spelar roll for antal anmalningar. Personer kanske inte har rad att ga kurs eller att
de har tagit pa sig extrajobb som gor att de inte hinner ga kurs. Att Eldrimner andrat till
kortbetalning i samband med anmalan i stallet for att skicka faktura efterat kan ocksa spela
in. Det ar ocksa mycket som ska stamma for att man ska anmala sig till en kurs. Inte bara att
det ar ratt innehall utan aven plats och tidpunkt. November och december ar svara manader
att ordna kurser med tanke pa produktionen infor jul. Ett forslag ar att ha en funktion pa
hemsidan for intresseanmalan till en kurs men dar datum eller plats inte passar. Idén tas
vidare inom Eldrimner. Funktionen kan dven vara bra nar en kurs blir fulltecknad, for att fa
syn pa hur stort intresset verkligen ar och om det finns underlag for att satta in extra kurser.
Redan nu gar det att anmalda sig till reservplats men alla gor inte de nar de marker att
kursen redan éar full och da riskerar man att potentiella kursdeltagare tappas.

Karin tycker att det borde vara fulltecknat pa alla Eldrimners kurser, sarskilt med tanke pa
samhallets utveckling och behov av en hallbar livsmedelsproduktion. En fundering ar om
begreppet “bér-, frukt- och gronsaksforadling” blir otydligt och nagot som de flesta nog inte
har en relation till pa samma satt som har med exempelvis "bakning”. Det finns inte heller en
lika tydlig yrkestitel sa som det gor for bagare, charkuterister eller mejerister. Karin
berattade om sin erfarenhet av att manga inte forstar vilka tekniker det handlar om och vilka
produkter som kan skapas. Nar hon undervisar blivande tradgardsmaéstare pa Campus
Nykoping ar det manga deltagare dar som inte kdnner till mathantverk och som far riktiga
aha-upplevelser kring mojligheten att tillverka en stor bredd av produkter som kan saljas
under vintern. Eldrimner kan jobba mer med marknadsféringen och bilden av mathantverket
i allmanhet och kurser om mathantverk i synnerhet, sa att det kdnns inspirerande. Till att
borja med kan man se 6ver hur kurserna namnges och forséka lyfta slutprodukten i rubriken
for att tydliggora vad kursen ska leda till.

Radet diskuterade dven hur statusen for produkter av bar, frukt och gronsaker kan lyftas.
Produkterna ar ofta ar tillbehor som séllan laggs mitt pa tallriken. De ats sallas for sig sjalva
utan kraver ett sammanhang. Ett forslag ar att géra parallella kurser pa Eldrimner inom olika
branscher som ”slutar pa tallriken”. Det vill sdga att kurserna avslutas med att deltagarna
fran de olika kurserna samlas och smakar sina produkter i kombination. Det skulle kunna
vara ost, kex och marmelad eller chark och mj6élksyrade gronsaker. Hur mathantverket ska ta
sig hem till konsumenterna och att detta ar snyggt, sinnligt och smakligt maste lyftas, dven
om livsmedelssakerheten forstas inte far tappas bort.

Ett annat forslag till kursférnyelse ar att fokusera pa en specifik groda for att sedan visa pa
olika tekniker som kan anvandas for att foradla denna. Det kan vara zucchini, tomat eller
chili som manga gillar att odla men sedan inte vet hur de ska ta hand om. Detta i kontrast till
att fokusera pa en viss foradlingsteknik, som gors under de flesta kurser idag. Det kan vara
ett satt att na en ny malgrupp som prova pa-kurs, men skulle det ocksa kunna tas fram som
en fordjupningskurs som gar mer in pa ravarukunskap och vilken sort av en viss ravara som
passar bast till vilken typ av produkt. Det skulle ocksa kunna vara en kurs som antingen
handlar om ett specifikt bar som lingon eller krusbar, eller en kategori som skogsbar.



Radet namnde ocksa att for att na nya deltagare kan det vara bra att ordna enklare
aktiviteter som insteg till att ga langre kurser och utbildningar. Det skulle kunna vara
inspirations- eller prova pa-aktiviteter pa kvallar eller helger, i Eldrimners lokaler eller hos
mathantverkare. Att samarbeta med gymnasieskolor, bade narliggande Torsta
naturbruksgymnasium och andra, skulle kunna vara ett satt att na en yngre malgrupp.

Ovriga 6nskemal pa aktiviteter:

¢ ”"Digitala studiebesdk” som ovan namnda aktivitet med Norrtelje musteri och liknande
som foreningen S6rmlandsdpple arrangerat fast hos fruktodlare, vilka varit larorika och
vdlbesokta.

e Information om de nya reglerna kring producentansvar for forpackningar. Detta ar nagot
som orsakar osdkerhet och stress da det upplevs otydligt vad som géller. Tills vidare finns
en del sammanstalld information om detta pa Eldrimners hemsida. Ida Lundstrém pa
Eldrimner kan dven kontaktas for att fa tillgang till en inspelning av ett tidigare
webbinarium pa temat.

o Gloggkurs eller gloggworkshop, som bland annat tar upp hur tinkturer tillverkas.

Pa gang pa Eldrimner

1. Avveckling av Eldrimner Certifierat Mathantverk

Forra aret diskuterade branschradet Eldrimners certifieringen som funnits i ungefar tio ar.
Efter detta har beslut tagits om att fasa ut certifieringen under 2024. Inga foretag kan nu
tillkomma eller fornya sina certifikat. De som har etiketter kvar far anvanda dem tills de tar
slut. Orsaken till utfasningen ar att Eldrimner inte har finansiering som medger arbete med
en certifiering. Nar certifieringen infordes var begreppet mathantverk inte sa etablerat men
idag dr det mer vilkint hos konsumenter. Onskan om ett sitt att visa upp att man ar
mathantverkare kvarstar daremot och Eldrimner ska fundera 6ver hur detta kan goras pa
annat satt, kanske med en skylt i stallet for markningar av enskilda produkter.

2. Eldrimners arbete med att férenkla for féretag

Eldrimner har genom aret arbetat med fragor med syfte att forenkla for foretag. Det har
handlat om att ta fram branschriktlinjer, svara pa remisser med mera. Med aren har detta
behov och arbete 6kat i omfattning da det bland annat inkommer allt fler remisser och dven
att Eldrimner ska jobba med olika “krangel”. Arbetet med detta har nu organiserats tydligare
inom Eldrimner och Ida Lundstrém och Elias Fors jobbar med detta tillsammans
branschansvariga. Krangellistan finns pa Eldrimners hemsida.

a. Aterkoppling remiss frukostdirektiven

Catrin berattade om en pagaende Oversyn av nagra EU-direktiv som kallas
"frukostdirektiven” vilka inkluderar honung, sylt, marmelad och gelé samt fruktjuice och
fruktnektar. Eldrimner fick en remiss i somras och bad da om inspel fran branschradet.
Catrin tackar for hjalpen med detta. | januari i ar kom dven nagra tillaggsfragor som
Eldrimner svarat pa. Oversynen av direktiven tar upp flera saker men bland annat
sparbarhetssystem for importerad honung, att hdja minsta mangd frukt i sylt, marmelad
och gelé, krav pa att ange fruktravarans ursprung for sylt, marmelad och gelé samt
fruktjuice och att inféra juice med reducerad sockerhalt. Eldrimner har lamnat positiv


https://www.eldrimner.com/fff/56726.producentansvar_for_forpackningar.html
https://www.eldrimner.com/fff

aterkoppling pa de forslag som ar till mathantverkarnas fordel pa marknaden. Den som
vill ta del av Eldrimners inlamnade svar kan kontakta Catrin. Nar andringar i direktiven ar
beslutade i EU kommer dessa ge uppdateringar i svenska foreskrifter.

b. Nya riskklassningsmodell fér livsmedelskontroll

Fran forsta januari 2024 galler en ny modell for riskklassning av livsmedelsforetag for att
berdkna kontrollfrekvens. Eldrimner har haft flertalet méten med Livsmedelsverket och
branschrepresentanter for att forsdka sakerstalla att modellen ska fungera for smaskaliga
och diversifierade foretag. Eldrimner tar garna emot synpunkter pa hur omklassningen
fungerat for mathantverkare. Av medlemmarna i radet har nagra fatt besked och de nya
kontrollfrekvenserna motsvarar eller ar lagre an de kontrolltimmar de haft tidigare. En
kommentar fran Elin var att den nya modellen gor att hon nu kan boérja baka i sitt foretag
utan att det paverkar kontrollfrekvensen.

SM i Mathantverk

1. Tavlingen 2023 inklusive Sarimner i Boras

Kommentarer fran de i radet som deltog pa aktiviteten var att SM och Sarimner upplevdes
valarrangerat och kringarrangemangen ordnade av Lokalproducerat i vast var uppskattade.
Sarskilt mattorget som inbjod till samtal om mathantverk och natverkade mellan
producenter var vardefullt.

a. Klasser och deltagande i SM 2023, Bilaga 2

Catrin berattade att det totalt sett var fler tavlande foretag och fler produkter dn
nagonsin i tavlingen 2024 jamfoért med tidigare SM. Antalet bar-, frukt- och
gronsaksprodukter och drycker var ganska likt de senaste aren. Den storsta klassen var
chutney och matsas med totalt 28 produkter. Inom bar-, frukt- och gronsaksforadling
samt hantverksdryck stalldes fem klasser in: baljvaxtprodukter, inkokt frukt, vinager, cider
och kolsyrade drycker. For att en klass ska genomforas kravs minst fem anmalda bidrag.

b. Tavlingsform

Tavlingen 2023 hade ny tavlingsform som innebar att produkterna gavs medalj utifran
uppnadda poéang vid bedomningen och inte utifran placering som tidigare ar. Catrin bad
om radets synpunkter pa tavlingsformen och radet menade att de garna ser att Eldrimner
fortsatter pa detta satt. Om en produkt nar en viss podng sa ar den vard sin medalj sa
detta system ar mer rattvist. Det negativa ar att stamningen pa prisutdelningen blir
annorlunda nar det ar fler medaljorer. En annan farhaga som lyftes var att en jurygrupp
vis bedomningsseminariet uttryckt att hade varit snala med podngen. Fragan dr om detta
var for att de inte ville dela ut fér manga guld. Radet undrade om jurymedlemmarna
kanske behover mer stéd i denna omstallning. Catrin tar med detta till tavlingsledning och
tavlingsrad for att diskutera hur det kan hanteras. Kanske behover jurygrupperna mer tid
eller farre produkter for att gora bedémningen pa ett bra satt.

Radet tryckte pa att oavsett tavlingsform sa ar aterkopplingen nagot av det viktigaste
med tdvlingen och nagot som deltagarna forvantar sig, sarskilt som det kostar att anmala
sig till tavlingen. Att vara pa plats for att fa direkt aterkoppling och att sjalv vagar fraga



ger mest. | tavlingen 2023 gav vissa juryordforanden jattebra och konkret aterkoppling
medan andra gav mindre och hanvisade till att juryn generellt varit snala med poang
snarare an att ge nagon konstruktiv kritik, vilket inte ar en tillfredsstallande aterkoppling.
Radet resonerade kring att sarskilt de produkter som fatt héga poang men inte natt helt
till toppen behover fa relevant aterkoppling for att ge dem chansen att na hela vagen
fram med sin produkt nasta gang. Det ar troligen lattare for mathantverkare att jobba
vidare pa egen hand med “medelprodukter”.

¢. Seminarier

De seminarier som ordnades under Sarimner riktade mot branschen var: Gardsforsaljning
av alkohol, Sensorisk analys, Svensk 6lkultur, Servera syrat och Vilda smaker. Radet tyckte
att det hade varit bra seminarier men att bokfokuset blev for stort da flera foreldsare
utgick fran sina bécker som de ocksa salde. Seminariet om sensorik och det om
gardsforsaljning lyftes som speciellt bra av Karin respektive Josefine. Maria uppskattar nar
det ar personliga berattelser.

2. Utvecklingsarbete infor 2024

Catrin informerade om att tavlingsledningen har en ambition om att se 6ver beddmningen,
med fokus pa bedémningskriterierna, for att fa till storre samstammighet mellan olika
klasser och underlatta en rattvis beddomning. En tanke ar att komplettera dessa med en
digital utbildning som jurymedlemmar kan genomféra pa distans innan tavlingen. Inkomna
synpunkter fran radet tas ocksa med for utvecklingen av tavlingen framéver.

3. Klasser 2024

Branschradet har mojlighet att ge 6nskemal och tycka till om vilka klasser som ska erbjudas i
SM 2024. Synpunkterna tas med till tavlingsradets moéte i februari dar klasserna diskuteras
vidare.

a. Klasser bar-, frukt- och gronsaksforadling

De 6nskemal om klasser som inkommit ar gelé, dessertsas, senap, godis och praliner. Det
ar alla klasser som funnits tidigare i tavlingen men som varit sma och darfor pausats. Ett
forslag var dven att aterigen dela upp klassen chutney och matsas till separata klasser,
som det varit innan 2023. Blir det fa bidrag skulle klasserna kunna klasserna slas ihop.

Ett annat forslag ar att inféra en 6vrigt-klass dar produkter som inte passar in eller
produkter som anmals i klasser som stélls in pa grund lagt deltagande kan fa tavla. Radet
var positiva till detta. Sarskilt i och med att tavlingsformen numera innebar att tavlingen
blir mindre beroende av konkurrensen i klassen och i stallet mer at en individuell tavling.
Dock ar det troligen lattare att locka tavlande till specifika klasser @n en Ovrig klass. Det
kan vara bra att annonsera ut fler klasser, till exempel de 6vriga 6nskemal som inkommit,
for att sedan sla ihop dessa i en 6vrig klass om de inte blir av pa egen hand. Catrin
undrade vidare om radet tyckte att curd skulle kunna fa tavla i denna 6vriga klass, trots
att huvudravarorna inte ar vegetabiliska utan utgors av smor och dgg. Radet tycke att det
skulle kunna vara maojligt men att det maste stéllas krav pa den karaktarsgivande ravaran
(smaksattningen). Skulle det bli manga curder kan de fa en egen klass i framtiden.



Radet tyckte ocksa att klassen for baljvaxtprodukter bor fa en chans till aven om den blev
installd sist. Detta ar en vaxande produktgrupp med sadant som tempeh, sojasas, fars,
hummus med mera.

b. Klasser Hantverksdryck

Klassen saft har pa forhand 6nskats att den aterinfors, da den pausats nagra ar. Radet
diskuterade att saft ar en produkt som bor lyftas. Dels handlar det om en traditionell
produkt, dels ar det positivt att den krdaver mindre férpackning an drickfardig dryck.
Deltagarna i radet har olika upplevelser av hur latt det ar att sélja saft. Eftersom drycker
av flader och algort samt produkter som shrub, ldskkoncentrat och drinkmixer ocksa
behover kunna fa tavla ndgonstans féreslogs en gemensam klass for saft och andra
koncentrerade drycker som ska spadas.

Radet tycker att klassen for kolsyrade drycker kan provas igen eftersom Eldrimner har
kurs i detta under aret vilket kan ge nya producenter.

Ett annat forslag som lamnats ar att lyfta ut juice fran klassen Bar- och fruktdryck och i
stallet |ata juice tavla i en gemensam klass med dppelmust. Radet menade att detta
kunde ar vart att prova. En farhaga ar att de som tavlar med dppelmust inte vill tavla
tillsammans med juice av andra ravaror, men Josefine menade att fér dem finns i sa fall
must-SM som alternativ. Radet menade ocksa att om manga dappelmuster anmaler sig i sa
kanske detta kan ges som en egen klass igen ett kommande ar.

En ovrigt-klass skulle dven kunna inféras bland dryckerna. Dar skulle till exempel
bjorksavsdrycker kunna tavla.

c. Utokade krav till ingredienserna som anges vid anmalan

Det har inkommit dnskemal fran nagra producenter om att ange fruktmangd for
produkter i de klasser dar detta kravs i markningen, dvs sylt, marmelad, gelé och
fruktnektar. Syftet ar att ge juryn en bild av hur mycket ravara som finns i produkten.
Detta bor ha betydelse for bedomningen men da det anda ingar i den obligatoriska
markningen borde det inte vara nagon stor sak att lagga till. Radet tycker att det ar rimligt
att dessa uppgifter lamnas vid anmalan, men papekade att det dr bra om det star tydligt
vad som ska anges och hur detta ska rdaknas ut. Detta kan dven fa en utbildande funktion
for dem som ar osdkra pa hur en korrekt markning ska géras. Exempelvis kan Eldrimner
lagga en lank till informationsmaterial om markningen i anslutning till anmalan.

d. Placering av mjolksyrade saser

Mijolksyrade saser har de senaste aret tavlat i klassen matsas. Dock &r de allra flesta av
produkterna i den klassen kokade, sa de fa mjolksyrade saserna som tavlar sticker ut.
Juryn upplevde vid tavlingen 2023 att dessa produkter inte passar in klassen framfor allt
pa grund av att de har en annan smakbild. Radet forslog att denna typ av produkter skulle
kunna fa tavla i klassen mjolksyrade gronsaker i stallet. Forslaget tas med till tavlingsradet
och juryordférande i klassen mjolksyrade gronsaker kan ocksa tillfragas.



e. Produkter med bjorksocker

De senaste aren har nagra produkter med ingrediensen bjorksocker (xylitol) varit
anmalda till tavlingen men nekats att delta da xylitol ar en tillsats med E-nummer, vilket
utesluter dem enligt nuvarande regler i tavlingen. Det gar att skriva in undantag i
reglerna, som det som finns for pektin, om det kanns aktuellt. Radet har inte lagt marke
till att tillsats av xylitol skulle vara en 6kande trend inom mathantverk och tror inte att
det for tillfallet ar relevant att infora ett undantag for detta.

4. Kommande SM

Eldrimner planerar for att genomféra SM under hésten vid ungefar samma tidpunkt som
vanligt. An finns inget bestdmt kring datum eller plats utan detta kommer kommuniceras ut
senare i var. Aven om det tas ut en anmalningsavgift bekostas tavlingen till stor del av
projektmedel som ska s6kas pa nytt under aret.

En av malsattningarna med SM &r att skapa mer uppmarksamhet kring
mathantverksprodukter. Genom att flytta runt SM mellan olika platser i landet, som ligger
centralt eller &r |att att resa till, kan uppmaéarksamheten 6ka. De platser som besokts far ofta
ett uppsving som foljer med under efterféljande ar. Att det finns regionala aktérer som kan
hjalpa till 3r ocks& en bonus. Med tanke pa detta skulle Oland kunna vara en plats for
framtiden foreslog Urban.

Ovriga fragor

1. Avtal och fakturering
Avtal pa deltagande for radets medlemmar samt och faktureringsinstruktioner kommer med
posten. Skicka tillbaka 1 signerat avtal samt fakturera garna sa snart som mojligt.

2. Avgaende medlemmar och tips pa nya
Detta var sista motet for Elin i branschradet da hon har suttit sina fem ar. Ett stort tack!
Radet uppmanades komma med forslag pa nya medlemmar att ta in fran 2025.

3. Nasta mote 2025

Forhoppningen ar att kommande mote kan genomfdras antingen hos nagon i radet,
alternativt i Eldrimners lokaler i As. Vid behov under aret, exempelvis kring fragor som ror
remisser, YH-kurs med mera kommer radet att kontaktas for inspel. Alla i radet ar ocksa
alltid mycket valkomna att spontant hora av sig med idéer och funderingar till Eldrimners
branschansvariga.

Motet avslutades



