BEDOMNINGSKRITERIER SM | MATHANTVERK

KATEGORI
Bageri

KLASSER

Smaksatt brod
Surdegsbrod av rag
Surdegsbrdd av vete

Ovrigt surdegsbréd

UTSIDA INKRAM SMAK OCH DOFT

Kvaliteter Kvaliteter Kvaliteter

- Vacker enhetlig form - Harmoniskt och valutvecklat - Behaglig

- Vacker farg, valbalanserad inkram - Karaktarsfull
graddning - Smidig/elastisk - Komplex

- Franvaro av brister

- Vélplacerade och valutforda
snitt

- Professionellt helhetsintryck

- Franvaro av brister

Exempel pa brister

- Ojédmn grédddning

- Undergrdddad

- Briind

- F6ér mjélig eller oregelbundet
mjélad yta

- Stora brustna jésbldsor

- Brédet har inte tagit snitten

- Saftig

- Mjuk

- Lagom seg

- Franvaro av brister

Exempel pa brister

- Od6nskade hdligheter

- Hérd/torr konsistens

- Smulig

- Klibbig konsistens

- Degrand

- Oinblandat mjél i inkrém
- Inkrém sldpper skorpan

- Balans grundsmaker

- Balans aromer

- Balans mellan aromer och
grundsmaker

- Franvaro av brister

Exempel pa brister

- Besk, bitter

- Sur

- Fadd, sétaktig

- For salt

- Platt smak

- Gammal, héiirsken smak
- Ofermenterad smak

- Undergrdddad smak

- Brdnd

MAX 5 POANG

MAX 5 POANG

MAX 10 POANG

ELDRIMNER

Nationellt resurscentrum

for mathantverk



