
 

   

 
 

 
 

 
 

 

BEDÖMNINGSKRITERIER SM I MATHANTVERK 
 
BRANSCH  
Bär-, frukt- och grönsaksförädling 
 
KLASS  
Baljväxtprodukter  
Övriga bär-, frukt- och grönsaksprodukter 
 

Vid bedömning gör juryn en avvägning vilka kvaliteter som är relevanta utifrån 
typ av produkt.  

 

UTSEENDE KONSISTENS SMAK OCH DOFT 

Kvaliteter 
- Regelbunden, jämn form 
- Homogen  
- Jämn, fin färg 
- Representativ färg av råvaran 
- Avvägd mängd, storlek och 

form på eventuella bitar 
- Aptitligt intryck 
- Frånvaro av brister 

Kvaliteter 
- Homogen 
- Sammanhållen 
- Lagom krispig/mjuk/ 

spröd/saftig/viskös 
- Behaglig känsla 
- Frånvaro av brister 

Kvaliteter 
- Behaglig 
- Karaktärsfull 
- Komplex 
- Balans grundsmaker 
- Balans aromer  
- Balans mellan aromer och 

grundsmaker 
- Balans i kryddning 
- Frånvaro av brister 
 

Exempel på brister 
- Oxiderad 
- Matt 
- Grumlig 
- Håligheter 
- Orensad råvara 
 

Exempel på brister 
- Seg 
- Torr 
- Grynig 

Exempel på brister 
- Bränd doft/smak  
- Fadd, tunn 
- Obehaglig, defekt doft/smak 

MAX 5 POÄNG MAX 5 POÄNG MAX 10 POÄNG 
 


