
 

   

 
 

 
 

 

BEDÖMNINGSKRITERIER SM I MATHANTVERK 

 

BRANSCH  
Bär-, frukt- och grönsaksförädling 
 
KLASS  
Chutney och sås 

 

UTSEENDE KONSISTENS SMAK OCH DOFT 

Kvaliteter 
- Homogen 
- Representativ färg av råvara 
- Avvägd mängd, form och 

storlek på eventuella bitar 
- Glans 
- Aptitligt intryck 
- Frånvaro av brister 

Kvaliteter 
- Homogen 
- Lämplig viskositet 
- Lagom konsistens på 

eventuella bitar 
- Behaglig känsla 
- Frånvaro av brister 

Kvaliteter 
- Behaglig 
- Karaktärsfull 
- Komplex 
- Balans grundsmaker 
- Balans aromer  
- Balans mellan aromer och 

grundsmaker 
- Balans i kryddning 
- Frånvaro av brister 

 

Exempel på brister 
- Skum, grumligheter 
- Skiktad (även efter 

omskakning) 
- Oxidation/missfärgning 
- Orensad råvara 
- Låg fyllnadsgrad 

 

Exempel på brister 
- För lös/för fast 
- Skiktad  
- Grynig 
- Kristalliserad 

 

Exempel på brister 
- För skarp eller stark 
- För söt 
- Obehaglig, defekt doft/smak 

MAX 5 POÄNG MAX 5 POÄNG   MAX 10 POÄNG 
 


