
 

   

 
 

 
 

 

BEDÖMNINGSKRITERIER SM I MATHANTVERK 

 

BRANSCH 
Bär-, frukt- och grönsaksförädling 
 
KLASS 
Kola och kolasås 
 

Vid bedömning gör juryn en avvägning vilka kvaliteter som är relevanta utifrån 
typ av produkt (godisbit eller sås). 

 

UTSEENDE KONSISTENS SMAK OCH DOFT 

Kvaliteter 
- Homogen 
- Tilltalande färg  
- Glans 
- Aptitligt intryck 
- Lämplig storlek och form på 

bitar 
- Frånvaro av brister 

Kvaliteter 
- Homogen 
- Korrekt kolakonsistens 

(lagom mjuk och seg) 
- Behaglig känsla 
- Frånvaro av brister 

Kvaliteter 
- Behaglig 
- Karaktärsfull 
- Komplex 
- Balans grundsmaker 
- Balans aromer  
- Balans mellan aromer och 

grundsmaker 
- Balans i kryddning/ 

smaksättning 
- Frånvaro av brister 
 
 

Exempel på brister 
- Bränd, mörk färg 
- Skiktad 
- Låg fyllnadsgrad 
- Flottig, kladdig 
- Ojämn fördelning av 

smaksättning 
 

Exempel på brister 
- Överkokt/för seg/för hård/för 

trög 
- Underkokt/lös/rinnig/smetig 
- Grynig, kristalliserad, kort 

konsistens 
 

Exempel på brister 
- Bränd doft/smak 
- Obehaglig, defekt doft/smak 

MAX 5 POÄNG MAX 5 POÄNG   MAX 10 POÄNG 
 

 


