BEDOMNINGSKRITERIER SM | MATHANTVERK

BRANSCH

Bar-, frukt- och gronsaksforadling

KLASS

Gelé

Klassisk marmelad
Kryddad marmelad
Sylt

Vid bedémning gér juryn en avvégning vilka kvaliteter som dr relevanta utifrén

typ av produkt.

UTSEENDE KONSISTENS SMAK OCH DOFT
Kvaliteter Kvaliteter Kvaliteter

- Homogen - Homogen - Behaglig

- Representativ farg av ravara - Korrekt gelébildning - Karaktarsfull

- Avvagd mangd, storlek och - Lagom konsistens pa bitar - Komplex

form pa ravaran

Balans mellan bitar och
omgivande gelé

- Glans

Aptitligt intryck
Franvaro av brister

Exempel pa brister

Behaglig kdnsla
Franvaro av brister

Exempel pa brister

- Balans grundsmaker

- Balans aromer

- Balans mellan aromer och
grundsmaker

- Balans i kryddning

- Franvaro av brister

Exempel pa brister

- Skum, grumligheter - Overkokt/klistrig/smetig - Brdnd doft/smak

- Orensad ravara - Underkokt - Obehaglig, defekt doft/smak
- Brdnd, mérk férg - Grynig, klumpig - Fadd, tunn

- Skiktad - Kristalliserad - Fér sot

- Ldg fylinadsgrad

MAX 5 POANG MAX 5 POANG MAX 10 POANG

OBS! Anvandning av egentillverkat pektin eller att endast nyttja ravarornas eget pektin ska bedémas
hogre i svarighetsgrad an tillsatt pektin.
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