BEDOMNINGSKRITERIER SM | MATHANTVERK

KATEGORI
Charkuteri

KLASS

Blodprodukter och 6vrig indlvsmat

Farskkorv
Leverprodukter
Lufttorkad korv

Sylta

Varmebehandlad korv
Ovriga charkuterier

UTSEENDE KONSISTENS SMAK OCH DOFT
Kvaliteter Kvaliteter Kvaliteter
- Enhetlig och regelbundet - Bra bindning - Balans mellan
utseende, utsida och - Homogen grundsmaker; s6tma, silta,
snittyta/innanmate - Angenam textur syrlighet, beska och umami
- Form anpassad till aktuell - Saftig - Balans mellan aromer

produkt — jamnhet

- Bra bindning/
sammanhallning

- Lamplig mangd och
fordelning av fett

- Franvaro av brister

Exempel pa brister

- Haligheter eller andra
deformationer

- Brist pd sammanhdallning

- O6nskat mégel

- Bra bredbarhet/skarbarhet/
skivbarhet

- Jamn torkning (endast lufttorkad
korv). Grévre kalibers stérre
svarighet kan vagas in.

- Franvaro av brister

Exempel pa brister

- O6nskad konsistens fér
produkttypen

- Hdrda bitar

- Torr pga fér lite fett eller dalig
vattenbindning

- Seg, gummiaktig

- Sénderfallande

- Balans mellan aromer och
grundsmaker

- Behaglig

- Karaktarsfull

- Komplex

- Franvaro av brister

Exempel pa brister

- Obalanserad sdlta

- Hdrsken eller obehaglig
smak eller lukt

- Stickande réksmak

MAX 5 POANG

MAX 5 POANG

MAX 10 POANG

ELDRIMNER

Nationellt resurscentrum

for mathantverk



