BEDOMNINGSKRITERIER SM | MATHANTVERK

KATEGORI
Fiskforadling

KLASSER
Gravad fisk
Inlagd fisk
Kallrokt fisk

Varmrokt fisk
Ovrig sjdmat

Vid bedémning gér juryn en avvéigning vilka kvaliteter som dr relevanta utifrén

typ av produkt.

UTSEENDE KONSISTENS SMAK OCH DOFT
Kvaliteter Kvaliteter Kvaliteter

- Enhetlig och regelbundet - Homogen - Balans mellan grundsmaker:

utseende: utsida och
snittyta/innanmate

- Form anpassad till aktuell
produkt — jdmnhet

- Franvaro av brister

Exempel pa brister

- Angenam textur

- Angenamt smaltandei
munnen

- Bra saftighet i férhallande till
produkt

- Jamn rékning

- Bra skivsammanhallning

- Franvaro av brister

Exempel pa brister

sOtma, salta, syrlighet, beska
och umami

- Balans mellan aromer

- Balans mellan aromer och
grundsmaker

- Smaksattning som kryddor,
rok

- Behaglig

- Karaktarsfull

- Komplex

- Franvaro av brister

Exempel pa brister

- Hdligheter eller andra - Seg - Hdrsken eller obehaglig doft
deformationer - Torr eller smak

- Proteinutféllningar - Lés - Stickande réksmak

MAX 5 POANG MAX 5 POANG MAX 10 POANG

ELDRIMNER

Nationellt resurscentrum

for mathantverk



