BEDOMNINGSKRITERIER SM | MATHANTVERK

KATEGORI
Mejeri

KLASS
Oljemarinerad ost

UTSEENDE MUNKANSLA SMAK OCH DOFT
Kvaliteter Kvaliteter Kvaliteter

- Regelbunden form - Smidig - Karaktarsfull

- Jamn farg - Sammanhangande - Behaglig/angenam

- Tilltalande kryddning - Val dranerad - Karaktarsfull

- Franvaro av brister - Franvaro av brister - Komplex

Exempel pa brister

Exempel pa brister

- Balans grundsmaker

- Balans aromer

- Balans mellan aromer och
grundsmaker

- Balans ost, olja,
kryddblandning

- Franvaro av brister

Exempel pa brister

- Tvdfdrgad, marmorerad - Hdrd/torr - Stickande, metallisk
- Oppningar och oénskade - Los - Besk, bitter
hdligheter - Klibbig - Sur
- Smulor i burken - Smulig - Fadd, smaklés
- Saltlake under oljan - For salt
- Obalans i mdngd olja/ost - Oren mjolk
- Ldg fylinadsgrad - Gammal, hirsken smak
- O6nskade mégelsvampar
- Ojdmnt delade ostbitar
MAX 5 POANG MAX 5 POANG MAX 10 POANG

OBS! Aven valet/smaken av oljan bedéms.

ELDRIMNER

Nationellt resurscentrum
for mathantverk



