
 

   

 
 

 
 

 

BEDÖMNINGSKRITERIER SM I MATHANTVERK 

 

KATEGORI 
Mejeri 
 
KLASS 
Oljemarinerad ost 

 

UTSEENDE MUNKÄNSLA SMAK OCH DOFT 

Kvaliteter 
- Regelbunden form 
- Jämn färg 
- Tilltalande kryddning 
- Frånvaro av brister 
 

Kvaliteter 
- Smidig 
- Sammanhängande 
- Väl dränerad  
- Frånvaro av brister 
 

Kvaliteter 
- Karaktärsfull 
- Behaglig/angenäm 
- Karaktärsfull 
- Komplex 
- Balans grundsmaker 
- Balans aromer  
- Balans mellan aromer och 

grundsmaker 
- Balans ost, olja, 

kryddblandning 
- Frånvaro av brister 

 

Exempel på brister 
- Tvåfärgad, marmorerad 
- Öppningar och oönskade 

håligheter 
- Smulor i burken 
- Saltlake under oljan 
- Obalans i mängd olja/ost 
- Låg fyllnadsgrad  
- Oönskade mögelsvampar 
- Ojämnt delade ostbitar 

 

Exempel på brister 
- Hård/torr 
- Lös 
- Klibbig 
- Smulig 

 

Exempel på brister 
- Stickande, metallisk 
- Besk, bitter 
- Sur 
- Fadd, smaklös 
- För salt 
- Oren mjölk 
- Gammal, härsken smak 

MAX 5 POÄNG MAX 5 POÄNG   MAX 10 POÄNG 
 

OBS! Även valet/smaken av oljan bedöms. 

 


