BEDOMNINGSKRITERIER SM | MATHANTVERK

KATEGORI
Mejeri

KLASSER
Blamogelost
Farsk syrad ost

Pressad ost/hardost
Svensk hardost

Mjuk och halvmjuk kittost Vit Caprin
Mjuk och halvmjuk vitmogelost Ovrig ost
Mognadslagrad syrad ost
UTSEENDE MUNKANSLA SMAK OCH DOFT
Kvaliteter Kvaliteter Kvaliteter
- Regelbunden form - Smidig - Behaglig/angenam
Enhetlig form - Sammanhangande - Karaktarsfull
- Jamn skorpbildning - Val drénerad - Komplex
- Jamn mogelbildning - Franvaro av brister - Balans mellan grundsmaker
- Jamn farg - Balans mellan aromer
- Franvaro av brister - Balans mellan aromer och
grundsmaker
- Franvaro av brister
Exempel pa brister Exempel pa brister Exempel pa brister
- O6nskade mégelsvampar - Hdrd/torr - Stickande, metallisk
- Blét yta - Spréd - Besk, bitter
- Fldckig - Klibbig - Sur
- Tvdfdrgad, marmorerad - Rinnig - Fadd, smaklés
- Innehdllande frimmande - For salt
mégelsvampar - Méglig eller rutten smak
- Rinnighet under skorpan - Gammal, héirsken smak
- Allt for fuktig - Svampsmak
- Oppningar och oénskade - SGpaktig smak
hdligheter - Ammoniaksmak
- Torr zon under ytan - Oren mjolk
- Vit avskild kéirna
MAX 5 POANG MAX 5 POANG MAX 10 POANG

OBS! Vissa av bristerna galler endast vissa osttyper. Vid kryddad ost bedéms dven valet av kryddning.
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