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Branschradsmote bar-, frukt- och gronsaksforadling 2022
Tisdag 1 februari kI 8.30-12.30, digitalt.

Narvarande

Ulla Lahti, Mitt Skafferi

Maria Derenius Torestam, Vallgardens béar
Birgitta Augustesen, Stavtorp honung & musteri
Peter Wallroth, Resville Mathantverk

Elin Martensson, Lillpigans

Catrin Heikefelt, EIdrimner (ledde motet)
Viktoria Vestun, Eldrimner (forde anteckningar)

Franvarande )
Cherztin Sanderson Persakre, Osterlenkryddor

Foregaende protokoll
Inga fragor eller kommentarer pa foregaende protokoll.

Rapport Saerimner och SM i Mathantverk 2021

1. Seminarier
Saerimner holls pa Froson i oktober. Maria, Ulla och Peter var pa plats. Under forra
branschradsmatet onskades fler seminarier pa tema bar-, frukt- och gronsaksforadling
vilket kunde genomforas genom att dela upp i tva branscher, dar hantverksdryck fick
ett eget seminarieprogram. Av de idéer som togs upp pa forra arets méte genomfordes
ett seminarie med London Borough of Jam (pa distans), en cook-along med Ulrika
Brydling och ett féredrag om pollinatérer. Tareq Taylor var ocksa ett 6nskemal fran
radet och aven han forelaste och deltog under Saerimner. Maria var pa manga
seminarier och de flesta var bra. Angaende foredraget med London Borough of Jam sa
var framforallt upplagget som fungerade bra med smakprovning pa distans enligt bade
Maria och Peter. Peter tycker att politikermotet var suverant for att det blev en harlig
stamning da alla uttryckte att det behdvdes en forandring. Peter tycker ocksa att det ar
synd att det ofta blir krockar i schemat. Angaende middagen tyckte Peter att den
utgick ifran en valdigt bra idé men att den kunde ha genomforts battre.

2. Klasser och anmalningar i tavlingen
Pa forra arets mote diskuterades att klassen Ovrig dryck skulle andra namn och heter
numera Bér- och fruktdryck. Man 6nskade dven att klassen Gelé skulle aterinforas
vilket ocksa gjordes. Under tavlingen var fyra foretag anmalda med sju produkter sa
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det blev en ganska liten klass. Klassen Kolsyrad dryck kunde genomfoéras for forsta
gangen, dock tavlade bara tre foretag med sex bidrag. De klasser som stalldes in pa
grund av for fa anmalningar var Vinager samt Senap. Klasserna Dessertsas, Godis,
Saft samt Cider, fruktvin och mjod var precis pa gransen i antal anmalningar. Andra
klasser blev istallet véldigt stora sa som Béar- och fruktdryck samt Kryddad marmelad.
Catrin passar pa att tacka for aterkopplingen hon fick fran flera i branschradet nar hon
skickade ut nya klassdefinitioner i maj.

Peter papekar att den stora klassen Bar- och fruktdryck kanske maste brytas upp
framover. Catrin beréttar att juryn ocksa upplevde den som spretig och foreslar att hon
ska undersoka vilka undergrupper som ar storst for att fundera pa att bryta ut dem.
Peter fragar varfor nektarklassen tagits bort och dnskar att en klass som heter ’Nektar
och juice”.

Eftersom det inte genomfor nagot SM i Mathantverk 2022 sa aterupptas diskussionen
om klasser till kommande SM vid nasta branschradsmote.

Maria berattade att under bedémningsseminariet papekade manga juryordféranden att
de saknade information om hur producenten tankt att produkten ska anvandas. Catrin
svarar att regeln hittills varit att det ska vara sa lite information som méjligt, men att
undantag for vissa klasser, som Matsas, har funnits dar mer information kunnat
lamnas. Detta har kommit upp fran flera hall och under flera ar och fragan kommer att
lyftas Tavlingsradet.

Maria papekar ocksa att det var en juryordférande som inte kunde produkterna i sin
klass tillrackligt bra. Tavlingsledningen har fatt med sig detta infor framtida
jurytillsattningar.

Ulla reflekterar 6ver att manga hjortronprodukter vann. Det ar en dyr rdvara som
kostar ca 90-150 kr/kg som gor att produkterna blir dyra.

Kriterier EIdrimner certifierat mathantverk

Under 2022 finns mojlighet att uppdatera regelverket for Eldrimners certifiering, vilket dven
ger grunden till reglerna i SM i Mathantverk. Reglerna som satts nu ska gélla preliminart till
2024.

En fraga om att anvanda pepparmyntsolja som smakséattning har kommit in. Pepparmyntsolja
ar en eterisk olja framstalld genom destillering av en ort, det ar alltsa inte en konstgjord arom.
Utifran nuvarande regelverk borde detta kunna vara tillatet. Radet tycker ocksa att det &r
rimligt, men papekar att da bor dven andra eteriska oljor, utan tillsatta aromer, vara godkanda.
Detta &r bra for produkter sa som godis, smaksatt honung och smaksatt olja och det vore roligt
om fler borjade tillverka och certifiera dessa produkter. Att anvénda eterisk olja i produkter
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som drycker och marmelad istallet for riktiga érter tycker dock inte radet &r ok, men det &r
kanske inte sa vanligt forekommande. Catrin upplyser om att bittermandelolja har diskuterats
inom mejeri, sa denna regel maste oavsett synkas med deras resonemang.

Ytterligare en fraga om en smakséttare har kommit in och det ar salmiak/ammoniumklorid.
Denna kan framstéllas genom neutralisation mellan saltsyra och ammoniak. Konstgjorda
aromer ar i grunden inte tillatna i reglerna sa utifran nuvarande regelverk borde det inte vara
tillatet. Radet tycker inte att salmiak ska vara tillatet i certifieringen.

En annan fraga ar om det ska vara mojligt att certifiera ortsalt. Idag ar skrivningen att
kryddblandningar ska besta av enbart inhemskt odlade ravaror och att huvudsmaksattningen
maste vara svensk. Radet tycker att det ska ga att certifiera ortsalt trots att saltet ar utlandskt.
Radet diskuterade ocksa att det utover detta borde vara tillatet att tillsatta max 10 % utlandska
kryddor, liksom det ar tillatet for 6vriga produkter — men fragan ar om detta ska gélla farsk
eller torkad vikt. R&det foreslar att branschradsmedlemmen Cherztin p& Osterlenkryddor ska
tillfragas innan beslut tas.

Det har ocksa kommit in 6nskemal angaende striktare krav pa kombucha. Catrin informerar
om vad som onskades under branschradsmotet for jasta drycker, vilket var att kombuchan ska
vara opastdriserad och gjord pa vanligt socker. Birgitta 6nskar att honung ska vara tillatet.

| reglerna star det idag att utlandskt ekologiskt socker godkanns. Férra sommaren borjade
Dansukker att sélja ett ekologiskt dansk/svenskt-socker gjort pa sockerbeta. Fragan ar om
reglerna bor dndras pa nagot satt utifran detta. Eldrimner foreslar att inte andra nagot nu, utan
att lyfta fragan igen vid nasta revidering av certifieringsreglerna. Nordzukker tillhandahaller
ett ekologiskt betsocker fran Tyskland medan andra leverantorer saljer ekologiskt socker gjort
av sockerror fran Sydamerika.

Nordic Artisan Food Awards och Terra Madre Nordic

Evenemanget kommer att genomféras i Stockholm 1-3 september 2022. Det kommer att bli
en mathantverksmarknad, smakverkstader och andra aktiviteter. Malgruppen &r i forsta hand
konsumenter. Det blir ocksa en nordisk mathantverkstavling kallad Nordic Artisan Food
Awards (NAFA). Detta blir en annan tavling &nh SM i Mathantverk dven om samma regelverk
kommer ligga till grund. Ett forslag &r att tavlingsformen ska andras fran jamfort med SM, dar
produkterna med hogst poang far guld, silver och brons, till en tavling med poanggranser for
olika medaljnivaer istallet. Bade fler och farre medaljer kommer da kunna delas ut per klass.
Det kommer ocksa att ga att dela ut ett best-in-show-pris per klass.

Det finns utrymme for ca fem klasser per bransch. Bar-, frukt-, och gronsaksforadling réknas
som en bransch och Hantverksdryck som en. Pa SM har det varit betydligt fler klasser, sa
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detta forslag innebar bredare och mer 6vergripande klasser jamfort med SM. Klasserna ska
ocksa vara anpassade till 6vriga deltagande lander. Spraket som kommer anvéandas i samband
med tavlingen ar engelska. Catrin och Viktoria har tagit fram ett utkast pa klasser.

Radet diskuterar att de foreslagna klasserna. Klassen Jam, jelly and sweet preserves, blir for
stor. Ett forslag &r att dela in efter om produkterna &r smaksatta eller inte, men slutligen landar
radet i att bryta ut Jam and jelly som en egen klass, som omfattar sylt, marmelad och gelé,
medan Sweet preserves far vara en egen klass for produkter som dessertsas, barsirap, curd,
appelsmor med mera. Radet tycker att ett maste &r att det anges vad produkterna &r tankta till.

Ovriga forslag pa klasser &r radet positiva till, det vill saga Savory preserves, for produkter s&
som pickles, chutney och olika matsaser, Lacto fermented vegetables (for mjolksyrade
gronsaker samt eventuellt en klass Candy/sweets/snacks. Den sista klassen skulle kunna bytas
ut mot nagot annat tycker radet, kanske finns 6nskemal fran den nordiska referensgruppen.

Vad géller dryck finns ocksa fem forslag pa klasser. | klassen Juice tycker Birgitta att filtrerad
respektive ofiltrerad juice helst borde vara tva olika klasser. | klassen Berry and fruit drink ar
tanken att blandade drycker baserade pa bér eller frukt ska tavla. En fundering ar om
dryckerna ska vara drickfardiga eller vara sddana som ska spadas. Radet tycker att bada
typerna kan fa tavla. Om det gar att uttrycka det i reglerna pa ett bra satt sa far garna
rallarrossaft, fladersaft, algortssaft och liknande vara med ocksa. Daremot anser radet inte att
kolsyrade drycker platsar i klassen.

Klassen ”Beer” skulle kanske kunna bytas mot kombucha foreslar Ulla. Alltfler tillverkar
kombucha och fér dem finns inte lika manga andra tavlingar som for 6l. Eventuellt kan
kolsyrade drycker tavla tillsammans med kombucha?

| Gloggklassen tyckte branschradet for jasta drycker att det borde ga att tavla med glogg
baserat pa mjod/sav/6rturdrag etc. och det haller dven detta rdd med om.

| radet for jasta drycker var man tveksam till regeln att krava att vissa drycker ska vara
pastoriserade. Detta rad har ingen synpunkt om detta, forutom Birgitta som menar att det i sa
fall kan finnas en risk for stora smakskillnader.

Alla synpunkter kring klasserna kommer att gas igenom och sedan kommer ett bearbetat
forslag att skickas ut till alla radsmedlemmar fér pasyn. Aven en nordisk referensgrupp
kommer att tillfragas. Tavlingsradet kommer sedan att besluta om regler och klasser.

Antal bidrag per foretag och klass har inte diskuterats an. Det kommer att ta tid for juryn att
ga igenom alla bidrag sa antalet maste troligen begransas till en till tva produkter per klass per
foretag. Radet anser att det bor vara tva produkter per klass eftersom klasserna ar breda och
for att det oftast ar intressantare for foretagarna att tavla om de far ha flera produkter med.
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Livsmedelsverkets foreskrifter 2003:17 och 2003:18
Diskussioner har pagatt under flera ar om att féreskrifterna om sylt, marmelad och gelé
(2003:17) samt fruktjuice och fruktnektar (2003:18) kan forsvara eller hindra kreativiteten for
mathantverkarna genom att vara for strikta i kraven pa produkternas sammansattning. Nagot
annat som Eldrimner fatt indikationer pa &r att foreskrifterna verkar tolkas olika av oliak
inspektorer i kontrollen. Radet tycker att foreskrifterna kanns forlegade och bér ses 6ver av
Livsmedelsverket. Det som radet onskar ar att:

- kunna anvanda flera ravaror i sylt och marmelad, till exempel alla olika gronsaker

- kunna anvénda flera smaksattningar sa som flader, choklad och vinéger

- kunna anvanda mindre rasaft av vissa bar, till exempel hallon, vid tillverkning av

nektar, eftersom det annars blir for starkt i smaken
- fortydliga att rabarber kan anvéndas i nektar
- begreppen extra sylt och extra marmelad tas bort.

Ulla papekar att en annan vag ar att hitta pa ett eget namn for till exempel
gronsaksmarmelader. Men Elin och Peter menar att det kommer vara svart och ta tid att fa
kunderna att forsta ett nytt namn, sa det tycker det &ar béattre att det gar att paverka
foreskrifterna.

Branschradet uppmanades att komma in med fler exempel om de kommer pa nagra eller hor
fran andra. Catrin och Viktoria kommer att prata om dessa forskrifter, samt den om cider, med
Eldrimners nya chef Olle Karlsson for att underséka om Eldrimner kan jobba mot
Livsmedelsverket angaende detta.

Eldrimneraktiviteter

1. Branschaktiviteter 2021
En del aktiviteter blev installda under varen 2021 pa grund av pandemin och
forhoppningen é&r att dessa ska kunna ges denna var istéllet. Det har dven gjorts en hel
del digitala utbildningar som lockat manga deltagare. Onskemal och tips pa kurser och
kursledare ar alltid valkomna! Peter papekar att det fortfarande ar en drom att fa att
delta pa en aktivitet med fransyskan Christine Ferber. Forsok har gjorts att fa till en
digital aktivitet men detta blev for dyrt. Tyvarr tar hon inte heller emot studiebesok.
Kanske gar det istallet att bjuda in henne till Sverige, eventuellt i samarbete med
Syltningsséllskapet™? Ulla 6nskar studieresor bade inom och utom Sverige.

2. Visionsarbete pa Eldrimner under 2020
10 000 mathantverkare” har ldnge varit Eldrimners vision. Visionen ses nu dver i
personalgruppen och kommer &ven lyftas i styrgruppen.
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3. Ny omgang Mathantverksdagar 6ver landet
Eldrimner reser runt i Sverige och ordnar endags aktiviteter i olika lan for att traffa
mathantverkare och skapa natverkade. En runda brukar ta 1,5-2 ar och har olika
teman. Nu ska en ny turné planeras. Ulla foreslar ett tema med syfte att samverka med
restauratorer eftersom mathantverk efterfragas pa restauranger. Om besoksnaringen
efterfragar lokal mat skulle det gora mycket for efterfragan menar hon. Det ar dock
olika i olika delar av landet. Peter berattar att i VVastsverige finns Lokalproducerat i
Vast som redan jobbar med detta sa dar inte behovet sa stort, daremot kan de tillfragas
for inspiration. Birgitta upplever att i hennes 1an har liknande tréffar inte lett till
nagonting. Peter minns att han var med pa en mathantverksdag i Géteborg med tema
offentlig mat som var toppenbra, kanske att det gar att lardomar fran den turnén. Peter
paminner ocksa om att Eldrimner maste komma ihag att beratta om sin
karnverksamhet da alla ute i landet inte vet allt — forsok fa fler att tavla och certifiera
sig uppmanar han! Ulla menar att sadan information maste ges med eftertanke for det
ar trakigt om halva dagen gar at — da kan det vara béattre om de som intresserade far
stanna kvar pa slutet. Elin var med pa en mathantverksdag i Sundsvall och tyckte att
det basta var att fa traffa andra mathantverkare — nagot som évriga radsmedlemmar
instdmmer i &r en av den viktigaste syftena med en mathantverksdag.

4. Ambitioner finns om att starka det regionala arbetet och dka Eldrimners
narvaro ute i landet.
Ulla och Elin menar att bade studieresor och enklare studiebesok hos andra
mathantverkare runt inom Sverige ar inspirerande.

Ovriga fragor

1. UTP-lagen
Catrin informerar om att den sk. UTP-lagen borjade gélla den 1 november 2021 Ny
lag forbjuder otillbdrliga handelsmetoder (eldrimner.com). Syftet &r att skydda
leverantorer fran sena annulleringar, sena betalningar med mera. Branschradet kanner
inte till lagen nérmare och funderar om detta kanske ar mest intressant for de storsta
mathantverkarna, da manga mindre har personlig kannedom om dem som de levererar
till.

2. Avtal och fakturering
Catrin informerar om att avtal kommer per post och paminner om att fakturera for
deltagandet sa fort som majligt.

3. Tips pa nya branschradsmedlemmar
Det har inte tagits in nagon ny branschradsmedlem i ar, daremot har Karin Nordstrom
pa Jokkmokksbar slutat da hon salt sin verksamhet. Ulla och Maria sitter sitt sista ar i
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ar sa till nasta ar maste radet fa nya medlemmar. Tidigare forslag har varit Siljemyra
gard, Peterslunds Ekoodling och Hornuddens Tradgard, dar alla jobbar mer eller
mindre med gronsaker vilket skulle vara bra for spridningen av produkter i radet. Elin
foreslar annars Madelene Hemmingsson pa Fjallhalsen Fik & Butik eller Marie
Baudin pa Tavelsjo gardsmusteri, for att Norrland ska vara representerat. Sa
smaningom kanske personerna som tagit 6ver Jokkmokksbar kan bli aktuella.

Tillagg efter motet: Anita Gustafsson, Blackatorps skafferi.

Motet avslutas
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