FORDJUPNING

Bredda utbudet

med kolsyrade
hantverksdrycker

Tillverkar du dppelmust, nektar eller saft och vill bredda
ditt utbud? Eller har du gardscafé och vill byta ut den
vanliga lisken mot en mousserande hantverksdryck? Att
tillverka drycker med tillsatt kolsyra i liten skala och som
komplement till annan verksamhet gar att starta med
sma medel och dessutom na bittre marginaler genom
direktforsiljning.

TEXT & FOTO Catrin Heikefelt

olsyrad dryck kédnns ofta festligare och blir
en variation till stilla drycker av bar eller
frukt. Kolsyran bidrar till att ge en annan
smakupplevelse genom att reagera med
receptorer i dina smaklokar som gor att
drycken upplevs frisk, frasch och mindre
sot jamfort med en motsvarighet utan
kolsyra. Bubblorna fran kolsyran finforde-
lar drycken i munnen, gor att fler doftmolekyler kan na
ndsan och forstarker helhetsupplevelsen av drycken. Vid
hantverksmassig tillverkning blir drycken inte lika hart
kolsyrad som storskaligt producerad ldsk, men diaremot
trevligt mousserande. Fordelen ar att du kan goéra drycker
av egenproducerade eller lokala bar och frukter och som
matchar ovrigt mathantverk i ditt sortiment. Att tillverka
drycker med tillsatt kolsyra kan bjuda pa utmaningar ,
men som gar att [6sa med ratt kunskap och utrustning.
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Drycken upplevs
frisk, frisch
och mindre sot
| jamfort med en
| ‘ motsvarighet
utan kolsyra.
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TILLVERKNING STEG FOR STEG

11
1.2.
13.

Blanda till din dryck:

Pressa bar eller frukt till rasaft.

Spad rasaften med vatten och sota till 6nskad sétma.

Kontrollera att drycken ar sur, pH 3-4.

Fyll drycken pa tryckfat och kyl ner.

Trycksatt fatet till ca 3 bar med kolsyretub och gasregulator.

Skaka fatet tills det inte pyser langre. Fatet kan dven sta kallt med trycksattning
nagra dagar, skaka om da och da.

Fyll drycken pa glasflaska med en mottrycksfyllare. Kapsylera direkt.

Pastorisera i vattenbad i eller angprogram i ugn.
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Funderar du pd
om kolsyrade drycker
kan vara ndgot fér din
verksamhet? Vilkommen
pd workshop i mars for att
ldra ldr dig hur du praktiskt
gdar till vdga och prova den
utrustning som behévs.
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Las mer och anmal dig via
eldrimner.com.
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