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CERTIFIERINGEN
GER RAG | RYGGEN

INTILL FLIAN, AN SOM RINNER FRAN HORNBORGASJON GENOM
VARASLATTEN FOR ATT TILL SLUT RINNA UT I LIDAN, LIGGER RESVILLE KVARN.
HAR FORADLAR PETER WALLROTH TRAKTENS FRUKTER OCH BAR TILL
PRISVINNANDE PRODUKTER. DE SOM UPPFYLLER KRITERIERNA AR
CERTIFIERADE GENOM ELDRIMNER OCH DET SER PETER SJALV BADE SOM
ETT STOD I KVALITETSARBETET OCH ETT BEVIS PA ATT HAN INTE FUSKAR.

TEXT Viktor Vesterberg = FOTO Stéphane Lombard

4 gardsplanen i den gamla
kvarnmiljén samsas byggna-
der fran olika epoker. I den
nyinredda produktionsloka-
len vigg i vigg med kaféet
kokas numera sylt, saft, mar-
melader och gelé, for att bara
ndmna nagra av alla de pro-
dukter som Resville Mathantverk tillverkar, men
sa sent som 1996 maldes det fortfarande mjol i
Resville Kvarn. Stolt visar Peter upp kvarnmiljon

och berittar om de gamla byggnadernas olika an-
vindningsomraden genom historien och om hur
det kom sig att han sjdlv hamnade dér.

- Min fru r operaséngerska och vi triffades
nér hon arbetade vid Norrlandsoperan, men hon
hérstammar harifrén. Jag ville egentligen inte alls
flytta till Vastgotaslatten, jag ville bo i skdrgarden.
Jag sa till min fru att jag inte kunde leva har, i
den hir lerakern. Hon svarade genast att jag bara
snackade skit, s& det visste hon redan da, siger
Peter och skrattar.
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AR 2003 blev Resville Kvarn till salu, och Peter och hans fru képte
den for att ha som sommarhus. I slutet av 00-talet fick Peter limna
sitt jobb inom ledningen f6r Akademibokhandeln.

- Jag deppade i en dag, sen kom jag pa att det var helt fantastiskt.
Jag hade bibehallen 16n i tre ar och jag kunde gora precis vad jag
ville. Sa jag gick en massa kurser. Forst hade jag tankt att jag skulle
halla p4 med biodling, s& jag kom ner hit fran Stockholm med en
jakla massa biodlarutrustning. Jag hade bestimt mig for att prova
att bo ett helt ar pa landet. Men det var ju astrakigt med bin! Full-
standigt statiskt, och sé sticks dom jdvlarna! Jag ar alldeles for rastlos
for det dar.

Istdllet siktade Peter in sig pa mathantverk.

— Jag borjade med att ga en massa kurser hos Eldrimner. Jag har
sikert gatt 20 kurser genom aren. Ganska snart, jag tror att det var
2011, var det en annan kursdeltagare som sa att jag borde stélla upp
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och tévla i SM i mathantverk. Sa jag gjorde det, och fick medalj, be-
rattar Peter.

Sedan dess har Resville Mathantverk stéllt upp i SM varje ar, och
alltid kommit hem med minst en medalj. Nu hinger diplomen; guld,
silver och brons, uppradade pa viggen i kafét i riktning mot den
annu inte fardigstallda uteplatsen mellan kaféet och an Flian som
porlar i bakgrunden.

- Hir dr ju bara en jordhdg nu, men tanken ér att hér ska bli en
uteplats dit gésterna kan ta med sig sitt kaffe och sitta hir och njuta
intill an.

Fran kaféet ser man in i produktionskdket diar marmelader ko-
kas i koppargrytor i sma satser. Just denna dag gors bland annat en
marmelad pa det som blivit 6ver nér det kokats flidersaft.

- Det dr en del av min filosofi, att inte lata ndgonting ga till spillo,
sager Peter.
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Forst hade jag tinkt
att jag skulle hdlla
pad med biodling...
men det var ju
astrdakigt med bin!
Fullstindigt statiskt,
och sd sticks dom
javlarna! Jag dr
alldeles for rastlos
for det dir.

INGREDIENSER:
\TTEN, KRAVSOCKER & CITRON
JFLASKA KYLVARA, MAX +8C.

i e T

)

rimner

INGREDIENSER:

JORDGUBBAR & KRAVSOCKER

SHET AV 10RDGUBBAR 60.G /100 G SAFT
AT SOCKERINNEHALL 50.G /100 G SAFT

- OPPNAD FLASKA KYLVARA, MAX +8.
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I DAG har Resville Mathantverk tre anstillda som arbetar med for-
adling av frukt och bér. I en hylla finns de produkter som finns till
forséljning for stunden. Férutom sylt, marmelad och gelé hittar man
hér dven must, nektar, curd och smaksatt olja och vinager. I hela Res-
ville Mathantverks sortiment finns mer 4n 80 produkter. Av dessa ar
55 stycken certifierade genom Eldrimner.

— Jag har alltid varit intresserad av genuin mat och vill att var
sméskaliga produktion kinnetecknas av naturliga processer dar
minniskan och handen hela tiden dr nirvarande. Eldrimner star ju
for det. Jag ser det som ett bevis pé att jag inte fuskar i mitt mathant-
verk. Med certifieringen kan jag sdga att det dr inte bara jag som
siger det, utan det tycker dven Eldrimner. Certifieringen dr ocksa ett
stod i mitt kvalitetsarbete, forklarar Peter.

ALLA Resvilles produkter gar dock inte certifiera. Foretaget gor dven
marmelader pa importerade citrusfrukter.

- Jag koper till exempel ekologiska blodapelsiner och gor virl-
dens mest hantverksmassiga marmelad efter ett gammalt sicilianskt
recept. Forst sticker man hél i apelsinerna, sen bltlagger man dem,
och haller pa och byter vattnet en massa ganger. Det 4r verkligen ett
hantverk men det kan inte certifieras genom Eldrimner for det ér
utlindsk ravara, forklarar Peter.
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Han tycker dnda att Eldrimner Certifierat Mathantverk ér en s pass
billig certifiering jamfort med alla andra som finns.

- Den lilla kostnaden som det ar tar jag upp pa marknadsfo-
ringskontot. Framforallt tycker jag att certifieringen ger mer rag i
ryggen och extra stolthet 6ver mina hantverksmissigt framstallda
produkter, siger Peter Wallroth pa Resville Mathantverk. //
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Lds mer och anmal dig pa

‘ Vill du certifiera dina produkter?
eldrimner.com/certifiering .
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