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ELDRIMNER

NATIONELLT RESURSCENTRUM FOR MATHANTVERK

Eldrimner hjélper dig som ar mathantverkare, i starten saval som i utvecklingen
av foretaget, genom radgivning, kurser, studieresor, utvecklingsarbete och
erfarenhetsutbyte. Eldrimner arbetar for att det svenska mathantverket ska
utvecklas. Hos oss ar féretagarna med och formar verksamheten.

MATHANTVERK skapar unika produkter med rik smak, hog kvalitet och tydlig
identitet. Dessa tillverkas av i huvudsak lokala ravaror som foradlas varsamt, i
liten skala och ofta pa den egna garden. Kannetecknet for mathantverk ar att
manniskans hand och kunnande &r med i hela produktionskedjan. Detta ger

halsosamma produkter utan onddiga tillsatser, produkter som gar att spara till sitt
ursprung. Mathantverket lyfter fram mat med tradition, vidareutvecklar metoderna

och skapar innovativa produkter.

Utbildning och Inspiration

Eldrimners kursutbud tacker alla viktiga delar av mathantverkarens
yrke, fran tillverkning av produkter till féretagandet.
YH-UTBILDNING MATHANTVERK 1 ar

STARTA EGET MATHANTVERKSFORETAG 5 veckor
NYBORJARKURS 2 dagar

GRUNDKURS 1-5 dagar

FORDJUPNINGSKURS 1-5 dagar

SEMINARIER

STUDIERESOR i Sverige och utomlands

INSTRUKTIONSBOCKER

Information och Marknadsforing

SM | MATHANTVERK

Produkttédvling som anordnas av Eldrimner arligen sedan 1996.
MATHANTVERKSDAGAR

Regionala nétverkstréffar 6ver hela landet.

SARIMNER

Idé- och kunskapsmaéssa, anordnas vartannat ar.

ELDRIMNER CERTIFIERAT MATHANTVERK
Produktcertifiering framtagen med mathantverkarna.
ELDRIMNERS MAGASIN MATHANTVERK

ges ut kostnadsfritt till prenumeranter 4 ganger per ar.
ELDRIMNER.COM

webbplats med 6vergripande information om Eldrimner och alla véara
verksamheter.

MATHANTVERK.SE
Webbplats/app som samlar information om mathantverkare och gardsbutiker i
landet.

Stod och Radgivning

DIALOG MED MYNDIGHETERNA
For att undanrdéja hinder for mathantverkare och underlatta utvecklingen av
mathantverk i Sverige.

KOSTNADSFRI TELEFONRADGIVNING
"Mathantverkare till mathantverkare”inom mejeri, bageri, charkuteri, bar-, frukt-
och gronsaksforadling, fiskforadling, livsmedelstillsyn, produktionslokaler mm.

010-225 32 01 - info@eldrimner.com

Olle Karlsson, Verksamhetsledare

010-225 36 32
olle.karlsson@lansstyrelsen.se

Aleksandra Ahigren

Samordning Kommunikation

010-225 33 57 - aleksandra@eldrimner.com
Madeli Larsenl|

Samordning Administration

010-225 33 78 - madeliene@eldrimner.com

eldrimner.com

ELDRIMNER

Nationellt resurscentrum
for mathantverk

Linsstyrelsen
Jimtlands lin




= REPORTAGE =

FiskOnline gor

forsaljningen
av farsk fisk
smidigare

TEXT Aksel Ydrén = FOTO FiskOnline

EN AV DE SATSNINGAR SOM GORS FOR ATT FORA PRODUCENTER
OCH KONSUMENTER NARMRE VARANDRA AR FISKONLINE I
BLEKINGE. DE GOR DET MOJLIGT FOR FISKARNA ATT SALJA
NYFANGAD, FARSK FISK DIREKT TILL KONSUMENTERNA I DEN
KOMMERSIELLA HAMN SOM LIGGER NARMAST.
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= REPORTAGE =

ar det kommer till fisk har
manga lange konstaterat att
det finns en stor efterfragan pa
farsk fisk och att de som kdper
fryst fisk i huvudsak gor det for
att de saknar tillgang till farsk
fisk. Nar tva yrkesfiskare och en
IT-entreprenér borjade fundera
pa detta kom de fram till att det
saknades en fungerande kommu-
nikationskanal mellan fiskarna och konsumenterna. Det var
grunden for webbtjansten FiskOnline som gor det mojligt
for konsumenter att enklare kopa narfangad, farsk lokal
fisk och for producenter att sélja den varierade fangst de
far direkt till konsument. Andra férdelar med systemet ar
att transporterna minimeras och vi fir behélla vara levande
kustsamhallen. Dessutom okar fiskarens fortjanst tack vare
avsaknaden av mellanhédnder.

EN AV FISKARNA som saljer genom FiskOnline dr Bengt
Larsson som ar kustnara yrkesfiskare i Ronnebyhamn i
Blekinge.

- Jag fiskar sill, gddda, abbore, sik, piggvar och testar
att fiska olika vitfiskar som mort och id. Jag tycker det ar
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Bengt Larsson

valdigt spinnande att experimentera med de arterna for att
se om det gér att fa till en bra produkt.

Nar Bengt har fatt sin fingst rapporterar han in den via
SMS till systemet som da automatiskt uppdaterar kdpsidan
pa fiskoline.se. Direfter kan kunderna handla och betala di-
rekt via webbsidan och nar Bengt lagt till i sin hemmahamn
kan de hdmta ut sin farska fisk.

- Vér stora bundsfoérvant dr konsumenterna! Jag siljer
all fisk direkt till konsumenter, forutom nar det galler
piggvarsfisket dar en del gar till Stockholms fiskauktion. Jag
forsoker ocksa frysa in och vakuumfoérpacka fisk, sa att jag
har nagot att silja nar jag inte har tillgang till farsk ravara.

FISKONLINE HAR BLAND ANNAT FATT STOD fran Region
Blekinge, Lansstyrelsen i Blekinge lan, Tillvaxtverket och
EU. Nu blir nasta steg att inkludera fler regioner och for-
soka intressera restauranger for tjdnsten.

- Det basta med yrket som fiskare ar spanningen att inte
veta hur dagen kommer sluta, men du far inte se en miss-
lyckad dag med dalig fangst som katastrof for pa nagot satt
reder det anda alltid ut sig om man ser till ett helt ar. Dess-
utom &r den sociala kontakten med kunderna s jékla rolig
nar de kommer och beséker mig i hamnen for att handla sin
fisk, sdger Bengt.





