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FLYTTBA
AR FRAMTIDEN

HUR AR DET ATT YSTA HANTVERKSMASSIGT PA EN MINIMAL YTA? VID SIDAN
AV KOKHUS PA FABODAR DRIVS FLERA SMASKALIGA MEJERIER I SVERIGE SOM
FLYTTBARA VERKSAMHETER I BYGGBARACKER, CONTAINERS, MATVAGNAR OCH
RULLANDE STORKOK. FJALLBONDEN FRAN MEDSKOGEN I HARJEDALEN, ERIKA
ENCKELL, DRIVER SEDAN I SOMRAS ETT AV SVERIGES ALLRA MINSTA ME]JERIER.
VI HITTAR OCKSA TRE FLYTTBARA MEJERIER I SODRA HALSINGLAND.

TEXT & FOTO Jennifer Ehnemark
Jennifer Ehnemark dr frilansskribent, YH-utbildad mejerist hos Eldrimner och sdljer hantverksost.
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ar virullar in pa
en snirklig vag
som skidr genom
fagra falt, efter
att gps:en tagit
oss pa en liten
omvag, ar det
forst Gill Simpsons nyfikna hund
som kommer i kapp oss och springer
utmed bilen. Vi vevar ned rutorna och
blir eskorterade fram till Byamejeriet
i Halsingland AB. Platsen kallas
Overbo och ligger mellan Bollnis och
Soderhamn. Har bor och jobbar Gill
som visar sig vara en person som
skrattar mycket och hjartligt at allt,
bade med- och motgangar i mejeriet.
Mina soner hoppar ur och checkar
in i Gills soffa i vardagsrummet med
varsin iPad. Sedan hanger jag med
henne ut i tva byggbaracker pa cirka
tre ganger tio meter vardera. Snart
paborjas en ystning av Halsinge-
koost, en lokal specialost; liten, rund,
vacker och mjuk i smaken pa 300
gram fardig vikt, lite som en ricotta
salata, en ost att anvanda i sallader,
matratter, steka, lagga pa hamburgare
eller dta som den ar till vardags.
Om det ar ndgon som har vardefulla
erfarenheter av att omvandla en bod
(eller barack) till ett flyttbart mejeri ar
det Gill. Att hon valt den hér 16sningen
beror framst pa att hon tréttnade
pa letandet efter en lamplig lokal.
Fran allra forsta borjan utbildade
sig Gill pa lantbruksskola och dérefter
foljde kurser i ystning hos Annika
Schrewelius pa Oland. Ar 2013 blev
det en nystartskurs for foretagare
hos Eldrimner. Och 2015 gick hon
samman med Eva Bernstal som idag
driver Bojantans, ett smaskaligt
gardsmejeri som finns i Rengsjo, cirka
tio minuters korning fran Gills och
familjens gard. Tillsammans fick de
hyra foreningen MatVardens flyttbara
mejeri, ett produktionskok pa hjul,
som Ylva Olofsson som da arbetade
pa MatVarden i Gavle hade varit med
och tagit fram. MatVarden bildades
2006 for att driva utvecklingen av
en hallbar livsmedelsproduktion i

Gavleborg. Gill och Eva testade att
placera sin produktion utanfor en
mataffar och folk tyckte det var roligt
att kika in pa arbetet med ostarna.
Néar Eva sa smaningom valde att
lamna samarbetet for att satsa pa
annat kom Ylva in och fortsatte

driva verksamheten vidare med

Gill. 2017 bildade de aktiebolag.

HYRESPERIODEN FOR flyttbara
mejeriet var tidsbegransad och

med tiden 6kar hyran gradvis.
Tanken &r att man hyr for att komma
igdng med sin idé, att det ska ga

att starta livsmedelsproduktion

utan alltfor stora investeringar

och ekonomiska risker.

- Vi borjade med en manadshyra
pa runt 3 500 kronor och hyran
okade vartefter. Det ar for att ingen
ska bo in sig for mycket i vagnen.

Efter en tid borjade de titta runt
pa andra mdjliga alternativ. Ett tag
var de inne pd att 1ata renovera en
lanthandel i Vaxbo och gora om den
till mejeri, men den uppskattade
budgeten hamnade pd mellan 1,5 och
2 miljoner och da drog de 6ronen
at sig. Till listan pa potentiella
objekt som Gill ocksa har spanat
pa hor en pizzeria ("men de gjorde
lagenheter av den istillet”) och gamla
mejeriet i Bollnas. [stéllet dok de tva
byggbarackerna upp till férsaljning.
De koptes in genom Gill och hennes
mans lantbruksforetag for 270 000
kronor, momsen inrdknad. Den nastan
nya ystgrytan pa 500 liter ropades in
till fyndpris pa auktion for 110 000
kronor. Innan bodarna kunde stéllas
pa plats lat de gjuta en bottenplatta,
rattsdkra genom att sitta platar runt
om for att forhindra rdttor att komma
in under och kla innerviaggarna med
vatrumstapet och lagga vatrumsgolv.
Ett kylrum fanns fardigt sedan
tidigare men Gill knorrar lite 6ver
placeringen, som kunde ha varit
mer genomtankt. Vattnet kommer
fran egen brunn och bodarna (eller
barackerna) ar inkopplade pa gardens
avloppsanldggning. Elen ar uppsakrad

till 50 ampere. Nanstans runt 500 000
kronor kan man siga att Byamejeriet
har kostat totalt i investering.

- Med lite planering och
uppfinningsrikedom sa funkar
det men det ar alltid trangt och
lagringen ar alltid ett problem.
Fordelen ar att investeringen enkelt
kan séljas och flyttas, sager Gill.

IDAG AR DET hon som solo driver
Byamejeriet. Ylva koptes ut ur bolaget
vid arsskiftet 2019/20. Hemma pa
mjolkgarden finns ett hundratal

kor varav ndgra Holstein korsade
med Brown Swiss - schweiziska
bruna kor som ger bra mjolk. Vid
sidan av Halsinge-koost ystar Gill
ocksa en 3-kilos pressad hardost
som hon kallar Chalur som lagras

12 manader och som utvecklar en
god, lite kola- och karamellgraddig,
sotsalt smak. Namnet ar inspirerat
av halsingemal och betyder ungefar
"vara fundersam” eller "misstdnksam”.
Gills ost "Stoss” (“férvanad” pa
halsingemal) ar en grynpipig
hardost med lite kortare lagring och
med en trevlig, mild smak och lite
mjolkig champinjondoft. Vi kikar

pa de senaste utdragen fran juryns
bedomningar fran SM i Mathantverk.
Overlag dr det tummen upp.

FORSALJNINGEN AV Hilsinge-
koosten sker framforallt pa ett
flertal ICA-butiker som bestéller

i snitt cirka 10 kilo ost per vecka.
Ett par gardsbutiker, restauranger
och Bed and Breakfast hor ocksa
till stamkunderna. Gill brukar
ocksa sdlja pa marknader.

Aren med MatVirdens flyttbara
mejeri var larorika. Och mycket har
hunnit hdnda sedan dess. Vi kommer
in pa praktiska saker som skitit sig.
Gill skrattar och berattar.

- Se till att kylrummet &r utrustat
med en funktion som meddelar
temperaturskillnader via en app pa
mobilen och att det ar ratt kylvatska.
En gang blev det for kallt utomhus hir,
kylvatskan fros och all ost fros sonder.
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Det startade med att jordfelsbrytaren
pajade. Och en gidng hande samma

sak nar det regnade extremt mycket.
Numera dr virmeelementen i barac-
kerna inkopplade separat och inte

via samma jordfelsbrytare for att
forhindra att hela mejeriet ska frysa
till is om det skulle bli lika kallt
nagonsin igen. Problemet ar 10st men
att leasa ett kylrum ar ju ocksa alltid
en mojlighet om man inte vill ta risken
att dga och bekosta det sjilv, resonerar
Gill.

En annan sak att tdnka pa niar man
ystar pd minimal yta &r att inte ha ost
liggande 6ppet och framme ndr man
ska stdda och spola av golven, det
stanker latt. Och sa var det den gangen
hela mejeriet blev som en vatbastu. P&
vaggar och skap syns fortfarande klart
lysande fargflackar i bubbelgumsrosa
och illgront som uppstod nar post-
itlapparna bokstavligen 16stes upp och
rann.

PA GILLS ONSKELISTA framoéver star
bland annat ett virmeskap eller en
pastor for att kunna gora yoghurt och
fil, en storre och battre vakuummaskin
och saklart mer lagringsutrymme for
osten.

- Jag skulle vilja fixa en egen
jordkéillare med stenkammare, vi
tittar pa om det gar att anvianda en
vagtrumma eller en glasfibersektion
som kunde gravas ned nagonstans pa
garden.

Efter det harliga sommarbesoket
hos Gill atervande jag (denna gang
utan sonerna) till Halsingland pa
den minst lika ljuvliga hosten och
stannade till pa Ostigarns Lantbruk
i Osterbéle, Rengsjo. Fran och
med borjan av november 2020 tas
namligen stafettpinnen i MatVardens
flyttbara mejeri 6ver av Anna
Johansson.

OSTIGARNS LANTBRUK har varit
mjolkgard sedan 1600-talet och har i
dagslaget tolv kor som mjolkas, nagra
av rasen Jersey blandat med Holstein,
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nagra Jersey/fjillko och sd en ren
Jerseyko. De forser Anna med mer
mjolk dn hon ibland hinner ta hand
om. Efter en tid da mjélkningen har
varit pa paus pa garden pa grund av
de usla mjolkpriserna har hon och
mannen bestamt sig for att pa sikt
oka upp besattningen till ett femtiotal
djur och ater komma igang med
leveranser till Arla. I och med utékad
mjolkproduktion uppstar ocksa
mojligheten for Anna att utveckla sin
ost- och yoghurtverksamhet.

Vi kliver in i det cirka tre gdnger
tio meter vitt skinande mejeriet
pa hjul som nu star parkerat pa
familjens gardsplan. Upphdmtningen
fran Sandviken dar det hade
mellanlandat och transporten till
Rengsjo skottes av en dkare tillika
van. [nuti finns Plevnikgrytan pa 400
liter, generdst med kylar, ystbord,
diskmaskin, arbetsbank och ett bra
omkladningsrum. Men ostformarna
behover bli fler.

SOM MEJERIST AR Anna hyfsat

ny. Tidigare gick hon, liksom Gill,

pa lantbruksskola, fick jobb pa
skolan, utbildade sig senare till
underskoéterska vilket ledde till
jobb i dldreomsorgen. Sen foljde
anstéllningar som ordningsvakt,
dagmamma och jobb pa dagis. Idag
har hon dter en deltidsanstallning
inom dldreomsorgen i Bollnas
kommun ("ett jobb jag verkligen
gillar”) vid sidan om jobbet hemma pa
garden. Av de fem barnen i dldrarna
17 till 30 bor &ldsta dottern med sin
familj i grannhuset.

Ar 2019 bérjade Anna gora
yoghurt hos Eva Bernstal som driver
Bojantans i narheten och fick tips om
det flytt du ska ha det”.

- Jag har ju haft majlighet att halla
till och producera hos andra hittills,
men nu ska jag satsa pa att utveckla
verksamheten har hemma, sdger
Anna. Hon lyfter upp och synar en
ostharpa och grunnar lite pa hur den
ska monteras pa grytan.

- Tur att man har stottning fran
MatVarden sa det finns folk att fraga.

En del av Annas forséljning
har hittills skett i Bojéntans fina,
pyttelilla ostbod som haller 6ppet
for sjalvbetjaning. Anna levererar
ocksa till Lotens lanthandel i
narheten. En del siljs hemma i den
egna gardsbutiken med maximal
pé-landet-myskansla i Ostigarns fore
detta drang- och pigbostad. Forutom
att gora sin fina, friska och kramiga
yoghurt ar planen bland annat att géra
bredbar farskost, Halsingeostkaka och
ett par sorters olika ostar att silja till
jul, sdger hon.

I TRONO, inte langt fran Ostigarns
Lantbruk finns ett av Sveriges allra
minsta bymejerier. Det invigdes 2006
av Birgitta "Brita i Brinken” Hoglund
med flera och nyttjas idag av Anna
Sjolin. Att Anna ystar pa egen getmjolk
sedan 2019 med Birgitta som mentor
som har snart 40 drs erfarenhet som
get- och farbonde och mejerist bade
pa smabruk och fabodar ar lite av en
slump.

Mitt i en 220-poangskurs om
fabodbruk pa Centrum for larande i
Séderhamn "blev Anna med fabod”.
Anna bor i Trén6 sedan 2013 och var
da ocksa hiastbonde. Hon ville tillféra
faboden nagra djur och fick fragan
av Birgitta om hon skulle kunna
tanka sig att lana fyra getter och
fyra killingar fran en fabodbrukare i
Ljungdalen, Arvid Bjoreland, nestor
inom getskotsel. Anna tvekade forst
men tankte, "det ska vl ga, de har ju
killingar”. Men nar getterna hamtades
upptécktes att killingarna inte var
deras! Sa Anna fick hastigt lara sig
att mjolka for hand dar ensam pa
faboden. Det blev en rivstart in i
livet som fabodbrukare! Nar Arvid
hade skrivit 6ver den sista avelsflock
han hade at Anna, somnade han in.
Getterna hyr hon idag in pd en gard i
Tronoé pa gangavstand fran bostaden
och mejeriet.

>



n
<+
x
o~
<3}
=
E
z
<<
=
E
<<
=
(=1
[

o

a

&

(=}

=




Anna Johansson hyr MatVardens flyttbara mejeri

SJALVA MEJERIET ir en byggvagn
som kdptes in for 80 000 kronor pa
Blocket och hdmtades i Sollefted dar
det redan hade fungerat som mejeri
sd inventarierna, bland annat tva
ystgrytor pa 60 respektive 80 liter,
kom med pa kdpet. Formell dgare ar
driftiga Tron6bygden ekonomiska
forening och den som drev projektet
var Birgitta. Mejeriet ligger vagg i
vagg med Bystugan sa el, vatten och
avlopp ar anslutet till den. Birgitta
hyr mejeriet med en manadsavgift
som inkluderar denna férbrukning.
Anna hyr i andra hand och ser an sa

lange pa sitt jobb som mejerist som
arbetstraning.

[ Tréno bor ungefar 900 personer
i 400 hushall och det mesta av
vad hon producerar siljs till de
lokala stammisarna. Och for att
l6sa lagringen laggs ost som ska ha
mogeltillvaxt helt sonika i ett kylskap
som inte riktigt haller kylan, men som
haller en temperatur pa 10 till 12

grader - fiffigt!
Hur Anna fick kontakt med
Birgitta ar ocksa en historia for sig,

Anna hade namligen besok fran
staden och de bestdmde sig for att

besoka Birgittas gard, dels for att
Anna ville utmana sin getskrack, lite
som egen improviserad get-KBT.

- Min kontakt med getter borjade
med att jag blev ganska allvarligt
stdngad som ung och utvecklade
en radsla for dem. Att just jag lever
livet som getbonde idag ar darfor
rétt sa osannolikt men det dr bland
det roligaste jag har gjort - att
handmjolka och ysta pa den egna
mjolken och leva i sa hdr nara kontakt
med djuren och naturen. Jag har insett
att jag har en langtan till hantverk,
fabodliv och hur det var forr i tiden.
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Jag har alltid sokt det gamla, aven
med hastarna, som att kora hem ved
med hdsten och anvdnda hésten i
jordbruket.

Anna mjélkar numera med van
hand sina getter sjalv mellan april
och november. [ dagsldget har hon
fyra helmjolkande morgon och kvall
och tre som mjolkas pa det som finns
efter att killingarna har druckit sitt.
Hon ystar pa cirka 30 liter per gang,
varannan dag, och gor bland annat
en fantastisk vit Caprin, farsk getost,
Hélsingeostkaka pa getmjolk och en
riktigt bra lactique i olja med olika
kryddor. Nar getterna sinas och
mjolkningen dr pa paus har Anna
mojlighet att kdpa lokal komjolk att
ysta pa.

BIRGITTA HAR ETT 60-tal getter
och 20 tackor tillsammans med sin
man och har levt fabodlivet hard core
i Harjedalen och Jamtland, dar hon i
perioder vistades helt ensam under
tuffa forhallanden och under fem

ars tid forlorade ett 30-tal djur till
varg och bjorn. Hennes vision for de
kommande aren &r att ha sitt foretag
kvar.

- Min man och jag kommer allt
eftersom att minska antalet egna
djur till nagot farre, mer anpassat for
sjalvhushallning. Att fortsitta jobba
aktivt med projekt, kurser, halsofragor
och dgna tid at skrivande ar ocksa
planen.

Annas och Birgittas erfarenheter
av att ysta och arbeta i en byggvagn
som rakar vara klidd med metall pa
innervaggarna och med lysroren i
taket ratt sd nara inpa huvudet ar att
det sommartid kan bli valdigt varmt
och instangt. God ventilation och
fonster ar med andra ord extra viktigt
pa liten yta.

ATT DET FLYTTBARA mejeriet
ar centralt placerat mitt i byn och
administrerat av en ekonomisk

forening gor att Trondborna, som

ar vana att ta saker i egna hander

for att driva utvecklingen framat,
uppfattar mejeriet som en gemensam
angeldgenhet vilket ar valdigt positivt
for Anna. Hon planerar att satsa
vidare pa livet som getbonde och
mejerist.

- Jag kommer fortsatta och jag vill
ocksa fortsatta jobba med hast- och
ridupplevelser. Mélet dr att ha max tio
getter i verksamheten eftersom jag vill
hinna handmjoélka.

FJALLBONDEN fran Medskogen i
Hérjedalen, Erika Enckell, driver
sedan i somras minimejeri i vad som
tidigare varit en ratt sa liten matvagn.
Fragan dr om inte detta just nu ar
Sveriges allra minsta mejeri.

- Jag skaffade den har matvagnen
ndr jag inte hade nagon annanstans
att vara och gora ost efter att jag hade
flyttat. Den kostade 50 000 kronor och
hade varit livsmedelsgodkidnd innan
sa det var inga storre problem for mig
att fa den godkand. Ystgrytan pa 70
liter hade jag redan. Det ar fantastiskt
att kunna gora ost med de har enkla
forutsattningarna men det dr inget
hallbart alternativ under en langre tid.
Det har ar en sa-lange-16sning. Men
jag tanker att en matvagn dnda ar bra
att ha i framtiden.

Just nu gor Erika langfil, yoghurt
och smor for eget bruk. Det har hon
tankt gora aven till rekorringen
i Harjedalen, dar hon siljer sin
produktion vid sidan av att sélja
direkt till sina stamkunder. Nar det
giller ost ar det enbart stekost som
tillverkas, eftersom hon dnnu inte har
nagot lager. Mjolken varmer hon pa
gasol vilket gor att det blir valdigt,
valdigt varmt inne i matvagnen. Och
sa saknas golvbrunn.

- Men det ar kul att det gar och
det ar kul att halla pa i liten skala fast
man inte har hunnit bygga upp det
riktiga an.

Med nio egna fjallkor finns finfin
mjolk pa hemmaplan.

- Fast nu innan jag har ndgon
vettig plats dar jag kan ta hand om
mjolken later jag mina kor ga med
kalvarna och tills vidare koper jag
mjolk fran Sundebergs i Hede.

FORETEELSEN MED flyttbara
mejerier borjade med Eldrimners
flyttbara getmejeri som byggdes 1987
(se separat artikel). Det blev starten
pa Skdrvangens- och Raftsjohojdens
gardsmejeri. Aven Oviken Ost var
fran borjan flyttbart. Framtida

Bruk i Blekinge ystar i en container.
MatVardens flyttbara mejeri som
anvands for uthyrning i Gavleborgs
1an byggdes med inspiration fran
Eldrimners.

Att mathantverkare utan lokaler
och utan jattestort kapital lyckas
16sa problemet, tillfalligt eller tills
vidare , genom att skapa flyttbara
mejerier i en byggbarack, container,
matvagn eller rullande storkok
kanns inspirerande, sarskilt i en tid
da Sverige behover utveckla och 6ka
livsmedelsproduktionen - ett mal i
den svenska livsmedelsstrategin.

FLER REGIONER AN Givleborg borde
kunna ta fram innovativa, flyttbara
16sningar for bade produktion och
forsaljning.

Gemensamt finansierade rullande
livsmedelslokaler skulle kunna flyttas
runt och hyras ut dven utanfoér den
egna regionen. Nya samarbeten kan
knytas med gardar med intresse att
vara med i utvecklingen av svensk
smaskalig gardsproducerad mat.

Bevisligen funkar det att ysta
under hantverksmassiga former pa
minimal yta.

Aven om mycket dr pa paus i
samhillet pa grund av den pagaende
coronapandemin sa tror jag pa en
framtid pa rull! //
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DE VAGE

DET SOM BORJADE SOM ETT LOKALT PROJEKT I JAMTLANDS LAN MED
MOBILA MEJERIER FOR GETMJOLK, HAR NU, DRYGT TRETTIO AR SENARE
LETT TILL FLERA NYA SMA GARDSMEJERIER, INTE ENBART I JAMTLAND.

TEXT Birgitta Sundin = FOTO Stéphane Lombard
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nder andra hélften av 1980-talet fanns ett stort
intresse att starta getgardar med osttillverkning
iJamtlands ldn, men de stora investeringar som
kravdes for att bygga ett gdrdsmejeri fick en
hammande effekt. For att stotta utvecklingen
av landsbygdsforetagandet inom getnaringen
foddes idén att ta fram ett par flyttbara getmejerier. Tanken
var att de blivande gardsmejeristerna skulle kunna starta
foradling, skaffa sig kunskaper och erfarenheter samt testa
forsaljning innan de satsade pengar i ett eget mejeribygge.
Idén blev till handling i ett projekt som drevs av Eldrimners
nuvarande verksamhetsledare Bodil Cornell som da arbetade pa
Lantbruksndmnden.

Genom Atgirdsprogrammet - for jordbruket i norra
Sverige - 6ppnades mojligheten att soka projektmedel
till olika landsbygdprojekt. Férutom att hjalpa fler
gardsmejerister att starta visade det sig att de
gardsmejerier som sedan byggdes blev battre anpassade
och mer genomtankta, tack vare den praktiska
erfarenheten i det flyttbara mejeriet.

Det forsta flyttbara getmejeriet byggdes 1987 och
transporterades till Skarvdngen dar det tjdnstgjorde
i nagra ar tills gardens eget mejeri var byggt.
Mejeriverksamheten utvecklades och ar 2000 invigdes
Skarvangens Bymejeri, ett mycket storre mejeri dar det
idag produceras 100 ton ost arligen.

Ytterligare ett flyttbart mejeri byggdes efter samma
modell och placerades pa Torsta naturbruksgymnasium
med ekologiskt gardsbruk i As. Genom den satsningen
kunde skolan etablera en getgdrd for utbildning av
skolelever och forsdksverksamhet kopplad till SLU:s
forsoksstation i Robacksdalen utanfér Umea. Mjolken
togs om hand i det flyttbara mejeriet dar den foradlades
till olika ost- och meseprodukter. Skolan satsade sedan pa
att bygga ett utbildningsmejeri vid Rosta vilket stod klart
1995. Det ar dédr som Eldrimner nu huserar.

Dessa flyttbara mejerier har akt runt en del pa
vagarna i Jamtlands 1an genom aren. Till exempel har
de varit delaktiga i att Raftsjohojdens gardsmejeri
och Oviken Ost blivit till. Efter 20-25 ars tjanst ar de
fortfarande i bruk, i Kittelberget och pa Slovre Gard.

[ borjan av 2 000-talet aterstod endast ett fatal
mjolkgardar i Harjedalen och oron var stor att det stora
mejeriet Milko inte langre skulle hamta mjolken. I ett
EU-projekt dar Milko ocksé bidrog med en mindre del
av finansiering byggdes ett komejeri i modulform 2006.
Syftet var att stotta jordbruk med mindre jordbruksareal
att oka foradlingsgraden, till exempel mjolkbonder i
fjallndra omraden.

Mejeriet flyttades till Hede och dari gjordes ost och
senare dven glass en period. Mejeriets konstruktion med
hopdockning visade sig dock vara svar att forena med
flertal flyttar och det har nu hittat ett stationart hem pa
Mansta gard i Jamtland.

Intresset att hyra dessa flyttbara mejerier har varit
relativt stort och en hel del forfragningar har kommit
fran andra lan. I Gavleborgs 1an har det ocksa byggts
ett flyttbart mejeri for uthyrning med inspiration fran
Eldrimners mejerier.

En problematik med att flytta omkring byggnader ar
att det latt uppstar slitage och skador. Det kravs ocksd en
hel del kunskaper om fastighetsskdtsel fran hyresvardens
sida. Eldrimner ar 4nda valdigt ndjda med den insats som
dessa mejerier har gjort for att underlatta igdngsattandet
av fler gardsmejerier. //
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