
1   MATHANTVERK nr 1-2021

nr 1- VÅR 2021
MAGASIN FRÅN ELDRIMNER – NATIONELLT RESURSCENTRUM FÖR MATHANTVERK

MATHANTVERK

Rö 
GETGÅRD

OSTMAKERIET 
 Justera falltalet

YH-UTBILDNINGEN
i mathantverk 



Utbildning och Inspiration
Eldrimners kursutbud täcker alla viktiga delar av mathantverkarens 
yrke, från tillverkning av produkter till företagandet.

YH-UTBILDNING MATHANTVERK 1 år

STARTA EGET MATHANTVERKSFÖRETAG  5 veckor

NYBÖRJARKURS 2 dagar

GRUNDKURS 1–5 dagar

FÖRDJUPNINGSKURS 1–5 dagar	

SEMINARIER

STUDIERESOR i Sverige och utomlands

INSTRUKTIONSBÖCKER

Stöd och Rådgivning
DIALOG MED MYNDIGHETERNA 
För att undanröja hinder för mathantverkare och underlätta utvecklingen av 
mathantverk i Sverige.

KOSTNADSFRI TELEFONRÅDGIVNING 
”Mathantverkare till mathantverkare” inom mejeri, bageri, charkuteri, bär-, frukt- 
och grönsaksförädling, fiskförädling, livsmedelstillsyn, produktionslokaler mm.

Information och Marknadsföring
SM I MATHANTVERK 
Produkttävling som anordnas av Eldrimner årligen sedan 1996.

MATHANTVERKSDAGAR 
Regionala nätverksträffar över hela landet. 

SÆRIMNER
Idé- och kunskapsmässa, anordnas vartannat år.

ELDRIMNER CERTIFIERAT MATHANTVERK 
Produktcertifiering framtagen med mathantverkarna.

ELDRIMNERS MAGASIN MATHANTVERK 
ges ut kostnadsfritt till prenumeranter 4 gånger per år.

ELDRIMNER.COM 
webbplats med övergripande information om Eldrimner och alla våra 
verksamheter.

MATHANTVERK.SE 
Webbplats/app som samlar information om mathantverkare och gårdsbutiker i 
landet.

E L D R I M N E R
NATIONELLT RESURSCENTRUM FÖR MATHANT VERK

MATHANTVERK skapar unika produkter med rik smak, hög kvalitet och tydlig iden-
titet. Dessa tillverkas av i huvudsak lokala råvaror som förädlas varsamt, i liten skala 
och ofta på den egna gården. Kännetecknet för mathantverk är att människans hand 
och kunnande är med i hela produktionskedjan. Detta ger hälsosamma produkter utan 
onödiga tillsatser, produkter som går att spåra till sitt ursprung. Mathantverket lyfter 
fram mat med tradition, vidareutvecklar metoderna och skapar innovativa produkter.

KONTAKT
010-225 32 01 – info@eldrimner.com
Bodil Cornell
Verksamhetsledare
010-225 32 72 – bodil@eldrimner.com 
Aleksandra Ahlgren 
Samordning Kommunikation
010-225 33 57 – aleksandra@eldrimner.com
Madeliene Larsen Ivansson 
Samordning Administration
010-225 33 78 – madeliene@eldrimner.com

e l d r i m n e r . c o m

Eldrimner hjälper dig som är mathantverkare, i starten såväl som i utvecklingen av 
företaget, genom rådgivning, kurser, studieresor, utvecklingsarbete och erfarenhetsutbyte. 
Eldrimner arbetar för att det svenska mathantverket ska utvecklas. Hos oss är företagarna 
med och formar verksamheten. 
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Redan nu finns en hel del material att ta del av på projektets sida på eldrimner.com:

•	 Två filmer som dokumenterar löpmageverkstaden som projektet arrangerade under 

Fäbodriksdagen i höstas: Att ta tillvara löpmage samt Att använda löpvatten. Filmerna är 

producerade i samverkan med Sverige Lantbruksuniversitets löpeprojekt.

•	 Tillverkning av löpvatten – en sammanfattning är publicerad. 

•	 Referat från webbinariet Konsten att koka mese med Pascale Baudonnel finns att läsa.

•	 En artikel kopplad till fäbodbruket om kulning och kvinnornas liv på fäboden, skriven av Jennie 

Tiderman-Österberg, musikantikvarie på Dalarnas museum är publicerad på engelska folklife.si.edu. 

Länk direkt till artikeln från eldrimner.com. 

•	 Till sommaren erbjuds tre fäbodkurser i det projekt som drivs av Förbundet för Svensk Fäbodkultur 

och utmarksbruk. Kursinformation och anmälan finns på eldrimner.com/utbildning.

Har du frågor eller synpunkter? 
Kontakta Birgitta Sundin, Branschansvarig mejeri och ansvarig för fäbodprojektet:
birgitta@eldrimner.com eller 010 - 225 33 74.

ELDRIMNERS FÄBODPROJEKTET HAR FÅTT ETT 
FRAMFLYTTAT SLUTDATUM. NÅGON GÅNG I APRIL 
KOMMER DE ÅTERSTÅENDE RAPPORTERNA SAMT 
INFORMATIONSFILMEN ATT PUBLICERAS. 

Eldrimners 
fäbodprojekt 
förlängt


