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U T B I L D N I N G O C H I N S P I R AT I O N

Eldrimners kursutbud täcker alla viktiga delar av mathantverkarens 
yrke, från tillverkning av produkter till företagandet.

YH-UTBILDNING MATHANTVERK 1 år

STARTA EGET MATHANTVERKSFÖRETAG  5 veckor

NYBÖRJARKURS 2 dagar

GRUNDKURS 1–5 dagar

FÖRDJUPNINGSKURS 1–5 dagar	

SEMINARIER

STUDIERESOR i Sverige och utomlands

INSTRUKTIONSBÖCKER

S TÖ D O C H R Å D G I V N I N G

DIALOG MED MYNDIGHETERNA 
För att undanröja hinder för mathantverkare och underlätta utvecklingen av 
mathantverk i Sverige.

KOSTNADSFRI TELEFONRÅDGIVNING 
”Mathantverkare till mathantverkare” inom mejeri, bageri, charkuteri, bär-, frukt- 
och grönsaksförädling, fiskförädling, livsmedelstillsyn, produktionslokaler mm.

I N F O R MAT I O N O C H MA R K N A D S F Ö R I N G

SM I MATHANTVERK 
Produkttävling som anordnas av Eldrimner årligen sedan 1996.

MATHANTVERKSDAGAR 
Regionala nätverksträffar över hela landet. 

SÆRIMNER
Idé- och kunskapsmässa, anordnas vartannat år.

ELDRIMNER CERTIFIERAT MATHANTVERK 
Produktcertifiering framtagen med mathantverkarna.

ELDRIMNERS MAGASIN MATHANTVERK 
ges ut kostnadsfritt till prenumeranter 4 gånger per år.

ELDRIMNER.COM 
webbplats med övergripande information om Eldrimner och alla 
våra verksamheter.

MATHANTVERK.SE 
Webbplats/app som samlar information om mathantverkare och 
gårdsbutiker i landet.

E L D R I M N E R
N A T I O N E L L T  R E S U R S C E N T R U M  F Ö R  M A T H A N T V E R K

Eldrimner hjälper dig som är mathantverkare, i starten såväl som i utvecklingen av företaget, genom 

rådgivning, kurser, studieresor, utvecklingsarbete och erfarenhetsutbyte. Eldrimner arbetar för att det 

svenska mathantverket ska utvecklas. Hos oss är företagarna med och formar verksamheten. 

MATHANTVERK skapar unika produkter med rik smak, hög kvalitet och tydlig identitet. Dessa 

tillverkas av i huvudsak lokala råvaror som förädlas varsamt, i liten skala och ofta på den egna 

gården. Kännetecknet för mathantverk är att människans hand och kunnande är med i hela 

produktionskedjan. Detta ger hälsosamma produkter utan onödiga tillsatser, produkter som 

går att spåra till sitt ursprung. Mathantverket lyfter fram mat med tradition, vidareutvecklar 

metoderna och skapar innovativa produkter.

KO N TA K T
010-225 32 01 – info@eldrimner.com
Bodil Cornell
Verksamhetsledare
010-225 32 72 – bodil@eldrimner.com 
Aleksandra Ahlgren 
Samordning Kommunikation
010-225 33 57 – aleksandra@eldrimner.com
Madeliene Larsen Ivansson 
Samordning Administration
010-225 33 78 – madeliene@eldrimner.com

e l d r i m n e r . c o m
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  N Y H E T E R  

E L D R I M N E R S 
F Ä B O D P R O J E K T 

FÄBODPROJEKTET BLIR FILM

K
ristina Åkermo och 
jag gav oss iväg 
på en road-trip 
genom Dalarna och 
Gävleborgs län och 
hann med fyra stopp 

på vår rådgivningsturné. Intressanta 
möten, fina miljöer och spännande 
att få ta del av arbetet på de olika 
fäbodarna. Vi hoppas också att ni 
som vi besökte fått ut det ni önskade 
av rådgivningen. Rådgivning finns 
fortsatt tillgänglig även på telefon 
genom Eldrimners kostnadsfria 
rådgivningsservice, se hemsidan. Det 
går bra att ringa både Kristina och 
mig.

FILM
Jag har tillsammans med min kollega 
Stéphane Lombard besökt Svedjebuan 
i Jämtlands län och Karl-Tövåsens 
fäbod i Dalarna för att filma och 
intervjua fäbodbrukarna Kristina 
Åkermo, Tin Gumuns och Knis Anna 
Ersdotter Björklöf. Filmen kommer 
att klippas i höst och vara klar till jul. 

Tanken är att den ska läggas publikt 
på webben och kunna användas i 
informationssyft.

LÖPMAGEVERKSTAD
När denna tidning når er läsare 
har vi passerat datumen för årets 
Fäbodriksdag och projektets 
nätverksträff med tema löpmagar 
och löpvatten i Klövsjö. Vi tackar 
Kristina Åkermo som lotsade oss 
i hur man tar tillvara, bereder 
och använder löpmage. En film 
produceras i samarbete med SLU-
projektet ”Gårdsmejeristostlöpe 
från svenska idisslare - killing, lamm 
och kalv, ett utvecklingsarbete med 
innovationskraft för hela näringen” 
(kontaktperson Anna-Karin Gidlund, 
Gide Get) som visar hur man gör för 
att ta tillvara löpmage.

FORTSÄTTNINGEN PÅ HÖSTEN
Det är inte helt lätt att planera i 
dessa tider med pandemi, därför 
planerar jag nu för att anordna några 
webbinarier i november. Två–tre 

stycken à två timmar med följande 
innehåll: Om messmör, brunost och 
arbete med traditionsost i Norge. 
Information om stöd som finns 
att söka för renoveringar m.m. av 
fäbodar. Eventuellt blir det även ett 
tillfälle med rådgivning med i förväg 
inskickade frågor. Mer information 
om detta kommer att spridas på 
Eldrimners hemsida samt genom 
mejl-listan. Hör av dig om du vill vara 
med där!

Då Eldrimners fäbodprojekt lider 
mot sitt slut kommer undertecknad 
under resterande tid ägna sig åt 
litteraturstudier beträffande fäbodens 
mervärden och slutrapportering. Som 
tur är fortsätter mitt projektarbete för 
utvecklingen av fäbodnäringen genom 
samarbetet med FSF där jag anlitats 
för att genomföra tre fäbodkurser 
2021, vilka kommer att genomföras 
i Värmland, Dalarna respektive 
Jämtlands län. Själva protypen finns 
redan genom årets kurs på Krype 
fäbod med uppföljning. //

FÄBODPROJEKTENS BIRGITTA SUNDIN HAR HAFT EN LÅNG, HÄRLIG SOMMAR DÄR 
HON HAFT MÖJLIGHET ATT BESÖKA EN DEL AV LANDETS FÄBODBRUKARE. HÄR ÄR 
HENNES RAPPORT FRÅN PROJEKTET.

På Fäbodprojektets sida under eldrimner.com/branscher hittar du 

information om vad som sker i projektet. Välkommen att höra av dig till 

Birgitta Sundin, Branschansvarig mejeri och projektledare,

birgitta@eldrimner.com, 010-225 33 74.

Birgitta Sundin


