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Hur smakar
ett svenskt 0l?

VISSTE DU ATT ETT OL INTE MASTE GORAS PA SVENSKA RAVAROR
FOR ATT KALLAS FOR SVENSKT? MEN LAT 0SS LEKA MED TANKEN
- HUR HADE OLSVERIGE SETT UT I DAG OM SA VARIT FALLET? ATT
MALTEN OCH HUMLEN BEHOVDE ODLAS OCH FORADLAS HAR. HUR
HADE VI KRYDDAT OCH SMAKSATT - MED ORTER, FRUKTER EL-
LER RENT AV GRONSAKER? VILKEN OLSTIL ELLER OLSTILAR HADE
BLIVIT DE TYPISKA FOR SVERIGE? HADE DET SKILJT SIG MELLAN
SODER OCH NORR, OST OCH VAST? SVARET HADE TROLIGEN VARIT
JA, OCH HISTORISKT VAR DET JUST SA DET GICK TILL. DE LOKALA
FORUTSATTNINGARNA LA GRUNDEN TILL MANGA AV DE OLSTILAR
VI SA VAL KANNER TILL I DAG.
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Trots att vi i Sverige bryggt 6l sd Idnge ndgon kan
minnas har vi under ldng tid saknat en egen élkultur.

m det ndgon gang fun-
nits en typisk svensk
olstil sd ar den sedan
lange glomd. Trots att
vii Sverige bryggt 6l sa
lange nagon kan min-
nas har vi under lang tid saknat en egen
olkultur. I slutet av 1990-talet hade sa
gott som alla svenska bryggerier for-
svunnit och kvar fanns endast ett tiotal
stora som alla bryggde mer eller mindre
samma ljusa lagerdl.

NAR OLET PABORJADE sin hantverks-
revolution i Sverige inspirerades vi av
andra landers 6lkulturer - och borjade
sjalva brygga samma typ av 6l. For att fa
till ett sa autentiskt 61 som mojligt var
det naturligt att ocksd anvinda auten-
tiska ravaror. Till en tysk pilsner valde
man saledes tysk humle och malt, till en
amerikansk ipa amerikanskt. Faktum ar
att de svenska bryggarna har haft hela
vérldens ravaruutbud till sitt forfogan-
de - en mojlighet manga nyttjat.

SVERIGE AR I DAG ett viletablerat 6l-
land. Globalt har vi gjort oss kidnda for
vara ipor, ofta med en generos fruktig-
het av humle fran Nya Zeeland och USA,
de chokladiga, alkoholstarka fatlagrade
stoutsen och de narmast fruktméattade
surblen som kryddats med allt fran
mango och kokos till passionsfrukt och
vanilj.

DESSA SMAKMASSIGT stora 6l ar abso-
lut har for att stanna, men den storsta
experimentlustan har nu lagt sig.
Trendbarometern pekar just nu i rikt-
ning mot de traditionella élstilarna fran
de mer etablerade 6lkulturerna - och
har vittnar allt fler om att de svenska
ravarorna passar bra. For parallellt som
den nya svenska 6lscenen vaxt fram har
ocksa utbudet pa svenska ravaror suc-
cessivt okat.

KORN, SOM OFTAST AR huvudravaran i
ol, har odlats i Sverige i alla tider. For-
utsattningarna ar goda och vi har ofta
odlat mer an vi sjdlva gjort av med.
Stora volymer gar exempelvis pa export
till Skottland och deras maltwhiskyin-
dustri. Nar efterfrigan pad malt 6kade
har var det antalet malterier som var
problemet. Det fanns for fa som kunde
malta, i synnerhet nar det rorde sig om
lite mindre volymer. [ dag ar utbudet
storre och de mindre malterierna ut-
forskar ocksa de svenska spannmalens
bredd och maltar bade kultursorter
och andra spannmél dn korn - och har
finns det rent smakmassigt fortfarande
mycket att upptdcka. For den svenska
humlen har det gatt lite trégare. Faktum
ar att det fore 2015, under hela hundra
ar, knappt fanns nagon kommersiell
humleodling i Sverige 6verhuvudtaget.
S4, aven den som velat, har i princip
inte kunnat producera ett helt svenskt

6l. Nu har ockséd de svenska humleod-
lingarna bérjat ta fart, och dven om
utbudet fortfarande ar begransat finns
flera framgéngsrika exempel och i dag
en liten bredd for bryggarna att fa tag i.
Och tajmingen ar ganska bra. Lagom till
att det nu finns saval svensk malt som
svensk humle med en viss bredd, har
nyfikenhet pa lokala ravaror okat och
det finns flera incitament for att anvan-
da dessa. Dels globala utmaningar som
klimatférandringar, krig och &ndrade
transportforhallanden vilket paverkat
ravaruutbudet, som till viss del minskat
- samtidigt som kostnaderna 6kat. Dels
finns flera hallbarhetsaspekter med att
vélja nationella rdvaror - och sa star
bryggarnas trendbarometer nu rétt.

SA HUR SMAKAR DA ett helt svenskt 61?
Humlen ar inte sarskilt aromatisk, men
ddremot besitter den en fin beska. Dock
ar den fortfarande sa pass dyr att det ar
svart att anvianda volymerna som kravs
for de mest humlearomatiska 6len. Det
gor att svenska ravaror fraimst anvands
till de mer maltdrivna 6lstilarna som la-
gerodl och ljusa ales.

JAG DRACK MITT FORSTA helt svenska 6l
for snart atta ar sedan, Humle och Dum-
le fran Qvanum Mat & Malt, och det var
ett av de forsta i sitt slag. I dag slapps
flera helsvenska 6l pa Systembolaget
varje manad.
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